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كروت ۱۳٤۱ھ‏ - ۱۹۹۳م 
يطلب ین دارالنشر فَراتتن ش تايار شتوتگارت 


الطبعة الأرى 
144۳ 


طبع على نفقة وزارة الأمحاث العلمية والتكنولوجية التابعة لا انيا الاتحادية 
بإشراف العهد الالماني للأعاث الشرقيّة في بيروت 
في المطبعة الكائوليكية ش.م.ل.» بيروت - لبنان 


جدول محتويات الكتاب 


e 2‏ 
في وصايا الطباخ وادابه وما يعتمد عليه Re‏ 
کک SS‏ 
وعمل الخبز لخبز لطب والمبزر NE CS Oe a‏ 


في تدبير ل ا امرمّل بالثلج المضروب .... ٠١‏ 
ا الماء لمرد في راء ا ۱۳ 
ف أنواع الأطعمة من الحلو والحامض والساذج... ٠١‏ 
في عمل المري وخزن ماء الحصرّم وماء الليمون... ٠٣‏ 
6 ل ن ت عن ع ول 


ی ل مزورات البقول AVS‏ 
فها يعمل من أنواع السمك من سائر ألوانه AA cern.‏ 
فیا عمل من الحلوی من ساثر أصنافها E E‏ 
في الجوارشنات والمّعاجن والأشربة التي تمذم قبل 
الطعام وبعدة ESLE N‏ 
ي عمل لقاع والأقسما والشش وغير ذلك ET‏ 
ي قوع اجن الوزي وصفة عمله Yee‏ 
في صفة عمل أدرية القرف ET‏ 
في عمل الخردل اللطيف الحار والحريف VE‏ 
في عمل أنواع الصلوصات E‏ 


فا يعمل من أنواع اللبن من الكوامخ وال حاجق والكبر 
والزعتر والبیراف والقنریس NAS‏ 


الباب الثامن عشر : 


الباب التاسع عشر: 


الباب العشرون : 


الباب الحادي والعشرون : في 


الباب الثاني والعشرون : 


الباب النالث والعشرون : 


ew #‏ # # 
ف تحلیل اللفت من سائر انواعه » واعال الزيتون وسار 
الخلالات من الفوا که وغبرها ْ ونعليح الليمون والکبّاد 


وعار ذلك ما يناسبه VIO eesti‏ 
ي صنعة عمل البوارد من البقول وغيرها » وصنعة 
الحمص کسا وغیره Aaaa ean‏ 


في الخلال والطيب الذي ييب بهء وإزالة أثر 
الطعام كالاأشنان المطيّب والصابون المطيّب » والأدهان 
المبخرة الي تقلع رائحة الزفر وغير ذلك Wes‏ 
البخورات الطيبة المقوية نفس والقلب » وصنعة 
أدوية العرق» والحبوب المطيبة للنكهة » المعرية للشهوة 
والمعدة» المعينة على الباه NEYSE RA‏ 
في صنعة الذرائر المطيبة الملوكية »> والمياه المصعدة من 

الماء ورد والمسك والزعفران والعود والصندل والقرنفل 
والكافور والستبل وغير ذلك من میاه الفوا که كالأترج 
والس وزهر النارنج والران N‏ 
في اذخار الفوا كه إلى غير أوانها مثل الخوخ والمشمش 
a‏ والقراصيا والتوت واج و وغیر 
ذلك › و والبر وإظهاره في غير أوا 

وإظهار الورد في غير أوانه. واذخار الخيار ا 


VE والعجور والباذنجان والليمون الى غير وقته‎ 
E ORO EE 
TO EA ERR e 
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سم الله الرحمن الرحم 


الحمد ف الذي نطقت محكته الأطيار وسبّحت ‏ بعظمته الحيتان في قرار 
البحار”؟ آناء الليل وأطراف النبار. 
اما بعد فاي 0) ذاکر في کا ا ی من الخلو والحامض والساّج والمَلِي 
والمَشوي وأصناف عمل الحَلْوّى والجوا لجّواذیب وما أشبها » وأصناف أعال السىك من 
سائر صلوفه وصلوصاته (6) وصباغه 7 وأصناف ١‏ اللات والنخرولات) وما يعمل 
من الألبان من الأصناف كالبيراف والحاجق والکر لرن والکامخ وغیر 
ذلك . وأعال المشروبات من سائر اصنافها كالفعاع والاقسما والشش "" والسوبيا 
م ۰ 1 £ 
و واصناف ما يستعمل بعد o‏ 
الأشربة والسساجين والجوارشنات ت" وغير ذلك ما يناسبه . م بعد ذلك أعال الطيب 
الأشنان*" ١‏ لمعب والصابون المطيّب/والبخورات الوا 09 والتصعدات 
العرق . n‏ بعد ذلك اذّخار الفواكه وغيرها وخزنها إلى غير أوانبا. 
ک 5(7 بجی )٠(‏ سی (۱7) كنز الفوائد في تنويم الموائد » وبال أستعين وعليه ت 


حسبي ونم الل 
ا الأول : في وصايا الطباخ وادابه وما يعتمد*" عليه . 
الباب الثاني : ي الخبز وکیفیته ٩*۳‏ وما یصنع من ۶ عجنه وخبزه 
ل ا 
الباب النالث : ف و لاء المشروب المرمل ٠“‏ بالثلج المضروب * . 
الباب الرابع : ف خاصية ب الماء ميرد في المواء قالت فيه الحكاء . 
الباب الخامس : ف ي أنواع الأطعمة الا والحامض والساذج ./ 


الباب السادس : في عمل المري وخزن ماء الحصرم وماء ** الليمون. 


الباب 


الباب 


الباب 


الباب 


الباب 


العاشر : 
الحادي عشر : 


الثاني عشر : 
الثالٹ عشر : 
الرابع عشر : 


الخامس عشر : 
السادس عشر : 


السابع عشر : 


الثامن عشر : 


الناسم عشر : 


العشرون : 


کتز الفواند في تنویع الواند 
فما عمل من بٌيض الدجاج من العجج والمبعثرات 
ف یتغدّی به الخليل رن رورت اقول 
0 فنا م أنواع (1) السك سار أ ألوانه . 
فها عمل من الحلوی من سائر أصنافها . 

في ابحوارشنات ‏ والمعاجين والأشربة التي تعمل قبل 
الطعام و 
ي عمل الفقَاع والأقسما والشش ‏ وغير ذلك ٠"‏ . 
ف فش المشمش /اللوزي وصفة ‏ عمله. 

مفة (5 عمل أدوية القرف. 

ف عمل الحَرْدل اللطيف الحا الحريف 
ف ل أنواع الصلوصات 09 , 
في أنواع يعمل من اللبن من الکوامخ والحاجتی والکبر 
والزعتر (37) والبیراف الق 0 
في تخليل المت من سائر أنواعه » وأعال الزيتون 
المُحللات ”“ من الفواكه ‏ وغيرها » وتايح الليمو 
والکباد وغير ذلك ما۳ پناس . 
ا ل رة ن ار ور 0 
وصنعة **) الحمص كسا وغيره/ . 

في الخلال والطيب الذي بتطيّب به وإزالة أ او 
الطعام کالأشنان ا لضان المع a‏ 
امبخرة التي تقلع رائ ثحة الزقر وغير ذلك“ . 


الحادي والعشرون : في البُخورات ا المقويّة للنفس والقلب » وصنعة أدوية 


الثاني والعشرون : 


العرق 3“ والحبوب المطيبة للنكهة المقرية للشهوة والمَِدَة 
الموينة على الباه. 

في صَنْعَة الذرائر °“ المطيبة الملوكية › والمياه اللصعدة من 
اماء ورد» واليسك والزعفران والعود والصندل والقرنفل 
والکافور ا وغير ذلك من میاه الفواکه کالاترج 
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الباب الثالث والعشرون : 


كتز الفوائد في اننويع الموائد ۲ 
والآس وزهر ”““ النارنج والريحان“ . 
في اذٌخار“ الفواكه إلى غير أوانها مثل الخو )١(‏ 
والمشمش/والعنب والسفَرْجَل والقراصيا والتوت والتفاح 
وغير ذلك » وعمل الرطب والبر وإظهاره في غير أوانه » 
وإظهار الور في غير أوانه» واذخار ”° الخيار 
والقثاء والعجور والباذنجان والليمون إلى غير وقته ° . 
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اللاب الأول 
في وصايا يلزم الطباخ معرفتا 


0 أ ن پکون ٠‏ الا و ا عارفا بقوانين الطبيخ a.‏ 
بصنعته » ولیتعاهد 7 5 ااه َ لا محیف علیہا فتقرح » ولا یترکها ا تول ٩۱‏ 
فقجمع الأوساخ فيها. ولبختار ٥9‏ من القدور | لبرام م الفخار » وعند الضرورة 
الدسوت النحاس الييّضة . وأرداً ما طبخ ثي قدر نخاس قد نصل ‏ بياضها. ویختار 
ن الط ما ان اف لن ل دخان 1 لنداوته كحطب الزيتون والسنديان اليابس 
والدفلى (62) , والأشجار التوعة (63) وكلْمًا فبه ندواة » م يعرف مقدار الوقيد“ . 
ویکون(5) املح أندرانيا » فإن عر فا ملح الث الأبيض الخالص/من التراب 
والحجارة . وأجوده ما حل وعقد > ومن الأبازیر ° ما کان حديتاء ومن | الكسفرة(7 
کک و ما کان جافا . ومن الدارصیني ۶ ما کان خشيّه تخت )١(‏ 
متشا ذكي الرا ىة (7) > ومن ال طلکاء ٣‏ ما کان(١7‏ کبارا EN‏ براقا غر دی 
نما ب ۰ ومن الفلفل ما کان حدينًاء ومن الزنجبيل ما كان غير مسوس . ویبالغ في تنقية 
الأبازير ولا بطرح ٩٩‏ منها إلا ما يستعمله » لثلاً بنحل قرته . وليغسل الأواني والقدور 
بالطين الحر والأشنان والورد اليابس . وليبحر الزبادي بالمصطكاء والعود ") : م بغرف 
فيها ويمسح القدور بعد غسلها بورق النارنج أو ورق الأترج مفروكين. ويختار لدق 
اللحم اوتا من حجر » وللابازیر هاون (7) من نحاس . ويوقر الأبازير في الساذج 
والقاذ (78) والنواشف حلوها وحامضها. وبقتصد منه ي الحامض ذوات الأمراق. 

والأصل ني ا الطبيخ * ١‏ أحذ رغوة * اللحم وزبده ووسخه وما e‏ 
عليه عند الغليان » ولق 62 قبل ذلك بالماء الحارً والملح وتنقيته ( لدد 


والعروق والأغشية › وتعریق اللحم ي في السواذج والقلايا بالدهن ويسر من شيرج ۰ فاته 
أصل لذھاں 4) الزفرة قبل سلقه . وأن يترك ا عا لی نار ماد پد ازفا 9 
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1 كنز الفوائد في تنويع المواند 
بساعة 2 87( واحدة . وليصل (۴8) لمالح والحَقص (9) بالسل في الماء العذب» وإصلاح 
الحامض با ملح وإصلاح النقية ٠‏ بالأبازير . 
واصلتق المهزول قبل طبخه» وادهنه قبل شه ,وضع ٩°‏ تحته إناء ۶ فيه ۳ ماء 
عذب » رارج اللوي وهه به هن رطويت > وتبالغ ي تنقية للحم من فضلاته . وحذ 
الساطور لقطع العظام حنى لا يتشظى » والسكاكين لقطع اللحم وتشر حه ثلا بزفر . 
الخوان بالخْردل > وافرد لكل در مغرفة » وللبصل سکین لا تقطع بها شيء 
جاتب قور وان (9) اضطررت الى ماء يزاد في القدر فليكن 
E?‏ دق ااا / والقلوب ي هاون به ار ق00 : ولا العصارات . ولا 
من القدور إلا بعد سكون غليانها وحدَّة نارها . وإذا ملحت القدرة(١١٠‏ 
فال فيا من البردي (o‏ قطعة يسيرة » فإنه بلط ملحها ولا بېتي له | اثر" البتة . 
ويلقط دخان القدر. واذا و الد ر فأره (10۹) فپا بندقًا فارغا فاته بلقدل 
دخانما °" » وكذلك إذا كان اللحم ما ولا فط الک رش الا با ۹ بدن 
ونرد وسخها » فانه ج کالکافور . واغسل بدك قبل الغرف وبخرھا من 
ئحة البصل. وفي كل الطبيخ نبت "°" اللحم الغليظة لينضج واسلقه **" بالماء 
کک eS‏ ی ۳" النار ما کان حطبه ندي. وا ذا ردت 
ا اللحم ت فال )٠12(‏ لوا القدر ا فاا 
او 15 وق البطيخ ا ووا وإذا طبخت الأشربة › فإذا جلست نار ٠7(‏ 
القت فلیکن قدامك فيه ماء وشحرقة 7" بیضاء نظف ٠۱١‏ وکلما راتخاف 
الدست أو أجنابه **" تتغْيّر / امسحها بالخرقة المبلولة بالماء فاك تأمن تغْيّره وخرقه . 
وکل فاکھۃ تاقی °1 على | الحلاب المعقود لعمل الشراب بنبغي أن يغ 
ویعلو ر مها فتنزع ویؤحد ۳" له قوام ا راب اليمون وال ن 
فإنك إن تركته فسد وتغْيّر . فينبغي أن بؤخذ له قّوام اش ٠29‏ ویلقی عله ا 
واترکه حتی بنعقد وینحل 7" وبمتزج » وارفعه سریعًا 9" وانرکه في جفان أو ٩27‏ 
ا مبلولة (128) مهيا ک زلا (۱29) حتی یبرد › وأودعه £ البرانيء وامسح 
ظاهر البراني بالشيراج » ونظف " المواضع التي تجعلها فيه من كل شيء حاو بقع على 
الأأرشن انها ت 3 1 من الل 2" . إن حم البقر لا يطيب إ إلا في ١‏ السكباج » 
ولحم العجول الغلاظ تصلے (۱2) للهريسة : واللحم ال ا N‏ ,)35( 
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اياب الأول ۷ 
الضان بصلح للهريسة والأرّزية °" والفريكية 7" والإطرية " وما شاكلهم › وكل 
خم ن من سار اللحوم فاطبخه 9 0 والسکباج لا يصلح له إلا ل 
حم غليظ سمين. وما بطيب أكله / معها الحرجير > ومع الكشكية الفجل » ٤ت‏ 
الحصرمية النعنع * . والباذنجان لا يقع إلا ئي الحمَّضات»› إلاً ما كان من القلايا اليابسة 
والرطبة دون ألوان الكبار ”*" . الثوم بفتتق روائح سائر الألوان الكبار ذوات المرق 
وذوات الحبوب والبقول . ويزيد في طيبا ”“" . والفلغل بدخل في سائر الألوان الكبار 
وله فیا موقم وخحاصّية *“ في الاسبيدباجات “" والطباهجات وسائر الأشياء ٠“‏ 
N‏ ركذلك قطع ET‏ الألوان الكبار فالوجه *“" في) أن 
تشد حا شی ۹9 ی ا قويًا ليخرج بذلك الرائحة والطم › ویغی (۱50) فيه القليل '؟" عن 
الكثير . والاسفاناخ "“ وابحرجير يطيب في السماقية إذا طرح 7" فيياء 
والرجة )٠54‏ أيضا لق وأضلاعه في الکشکیة › وکذلل (' قلوں ٠55‏ 
الخصر 57 والمّم ي )٠58(‏ الرطب ٠‏ فإن عدم فرك“ علا پابس عند 
اعرف( , والقرع يوافق في طبيخ السكباج ور إلا آله (6l‏ اض وكذلك 
الكرفس والسذاب في السكباج والتفاح الحامض وعصار ”“" الكرم والطرخون / في 
الرمانية . والصمغ العربي المسحوق ودقيتق الأرز ودقيق الحمَص نما يخثر " الطعام. 
وإذا أردت السكباج أن يكون قريص سحق "*" شيء من قشر البطيخ ويدر عليه بعد 
أن تغری (5) 06 ا تخب ال أ 2 الکز ر ٠68(5‏ الخفراء تعرله (69) 
بها القصعة التي تغرف فما ”" فإنه تقرص . ويختار من القدور الملسة العلية ٠7(‏ 
السملك الواسعة الحرف”" فاتها أحمد لعاقبتبا » وكذلك قدور الطباهجات والقلايا 
لتتمكن من تحريكها : وقلي ما بقلى فيا » وإذابة ما يذوب فيا . وينبغي أن لا تصب 
الزيت ني القدر إلا بعد نزع الرغوة*”“ ولا“ تنزع الرغوة إلا بمغرفة مثقبة ليزل 
الدسم وتبقى الرغوة في المغرفة "”" . وإذا طبخ شيء من الحبوب لا تحرك حتى تنزل به 
عن النار لثلً شيط . وٳن کان في شيء ء من اللحوم المطبوخة غليفلً ٠79(‏ اطرح (9 فه 
بورق أو قشر بطلّيخ يابس مسحوق . وإذا كان في اللحم تغير وزفرة فدق له ابموز 
دق ناعمًا > ودی (78) به دلکا ليغا ويطرح معه في القدر فاته / يذهب الزفرة e‏ 
والتغير و 2 TEE‏ طم اللون. رلا بحب أن تغطى القدر لتدور روائح 
الأبازير فیا وبجتمه )٠82(‏ دسمها ي ale‏ إلا دان a‏ لے من 
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۸ كنز الفوائد أي اننويع الوائد 

ا حتی ا 0 والا دنت . ولا بطرح فیا املح ال 0107 
الفراغ **“ حتى يكون آخر ما يعمل فيا ء لأنه ما لا محتاج إلى نضج ولا عمل ٤‏ 
فيه » ومتی طرح ف ال الا 99 09 ی 0 
ناقا (191) . وا092٠‏ طرح اشا على مقدار قد ا(9 کان le‏ 
يوجبه *" لا سيّما والحبوب لا بحب طرح الملح °" فيا إلاً بعد انتباء نضجها ٠‏ وإلاً 
م تنضج أو ببطئ نضجها . وكذلك صب الخلَ على كل ما يصب عليه حتى الباقلاء 
الط فاته ان عمل (196) ا وصب ۽ علا الخل e‏ آکله 
بأد و وقت صلب حتی یرجم ا 201( وإنما صبّه عليه ف اة 
بؤكل . ولیس بطيّب القدر ا بعد أن 0 أ 202 سکن فورها . وأ 
الأطبخة فا كثر مرقه واحتيج إلى نشافة فبالنار "** أو نشف فاحتيج إلى زيادة الماء /. 
وزيادة حاجة* إن لم يكن الماء مقنعا* حتى يعود القدر الى الحال الذي 
تزيده ”* إلا ما كان من" هريسة أو أرزية ”° أو لوبية أو أصناف الوب » 
وما بقع معها من البقول فاه متی زد" فيه بعد انتہائه فسد') في جميع أحواله 
وذهب طعمه : ولو كان قبل ذلك ثي غاية الط (212) وابحودة . وهذا ما ينبغي للطباخ 
أن يقدر حاجته من الماء في ا 
والمقصود من الطبيخ حسن تاليف حوائج الشيء المطبوخ حتى يعتدل “') ولا یکون 
بعضه غالب على بعض . والواجب والصواب في :البصل اقلم لسائر ألوان الطيبخ أن 
يغسل بعد تقطيعه باماء غسلاً جيّدًّا م تلقى في القدر وأن تكون له سكين مغردة ممسوحة 
ارت الطب ل امانا لذلك وبق با ان والبصل لا غير . . وينبغي 
ان217 يكون سكاكين التفصيل قوية وسکا کین التشريح رقيقة/حادة قاطعة ليعينه. 
وکلا کان من باذنجان وقرع فالواجب ن أن بطر a SS‏ 
قبل طرحه في القدر. وما کان یلقی من الباذنجان في لون ابیشن 1 مل مف او 
حصرمية * فالواجب أن تقشر تجاه ۳ الأعلى ولباس أقاعه قبل ت في الماء 
الج . والواجب ٠”‏ على الطباخ أن عل لكل لور مغرفة » ولا بستعمل مغرفة لون في 
لون ار إلا أن يكن شكلى 25 لعلا تحتل عليه طعومها وألوانبا . فأمَا الثريد 
فأطیبه ما کان من رقاق ا وروق ا كىك أو حى (226) ئا 2 رف 
حامض وده (228) على . واطیب ال ا رد (229) ق السكباج . وينبغي أن 
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اللاب .الأول ۹ 
تکون ت تة (230) الأريد شمان (220) . e‏ 
عن مقدار حاجته » وتنزل ٩‏ مقدار * يتشرّب ماؤه وینحلٌ ولس في 
رة (234) ویصب فا من الدسم ما يعقوم د .. واذا احترقت الأرزية / ا e‏ 
سذابا فانه ذهب برا . اذا وجدت الرهومة في سائثر القدر فال ی فیا جوزة أو 
جوزتین صحاحا واتركها ساعة فاتها نشف الزهومة . وعلامة ذلك أتك رچ الحوزة فلا 
يقدر أن تشمها من زفرة رالجتا وزهومتا . والىراء (237) ا ذ37 ا 0 ف 
خرفة ي ولي ن في القذر العتل (239) الملح وكذلك النخالة إذ(238) حمیت مقعره حتی 
(240) وألقيت في قدر التقطت ملحها. وإذا أردت أن ينضج احص سربتا 
فاجعل ي القدر شيا من خردل» فإنه بنضج. سريعًا“* . وإذا أردت أن يبقّى 
اللحم ٠“‏ طريًا إلى أي وقت أردت ‏ فتأحد"“ لم الأفخاذ وتخرج من 240) 
الشحم والعظم وتشرح ونملح جيّدا** ويترك ليلة > فإذا أصبحت E‏ 
الاء غلا جيدا نظبقاء وتبسطه حتى ينشف م بُطلّى بالسمن "“ ويجعل في 
النشوفة (248) » ودعه ما شت م اخحرجه أي وقت أردت فإك اتجده طریا . واذا اف 
أن يى اللحم طريا في شدة الط بلا ملح فخذ اللحم | واجعله ني شركة ودليه في بار 
لیکون قريبا من الماء بكاد يمه م احرجه إذا أردت فاتك تجده طريًا . وإن فت (249) 
اللحم أ ا رالحته وأردت طبخه فألق معه ي فى القدرات )251( جوزا ات س (252) 
صحاح تكون قد نقيت ** أسافلهن حتى بصل إلى أجوافهن فإنهن ي 
الرائحة وتصر ا أنتن من اليفة. وإذا فرغت 3 بيضة مما فنبا في القدر 
العقملت نتن الحم . واذا صلق مم اللحم المن 3 بسر (256) نا ١‏ م قب ذلا .ذلك 
الماء ودد له ماء 1 اخر» O RE‏ 
وإذا كان اللحم متغيّر الرائحة يعطلّم ويْجعَّل ثي قدر ويْجعّل مهه (257) بندق مکر فال 
يزول رائحته . وإذا أردت سرعة نضح الطعام *) فتأحذ قشور البعلّيخ الأخضر غه 
وتطحنه وتاه عندك فاذا أردت سرعة نضج ا تطرح عليه يسيرا مله 
يكون* سريع النضج . وإذا أردت أن لا يريح اللحم ثي الحر اا سفود ودلیه 
فی بر حتی یکون قربا من الماء فإنه لا يكاد أن ينتن. وإذا أردت الثوم / لا يفش (59*) 
حرق الكنافش ”* الذي له فإنه بقعد مها أردت لا يفش ولا يتلف. وإذا أردت 
السك الل 0 ر (262) لا بېقی فيه شوك بؤخحذ الغو 264) 1 ر 4 
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۱۰ كتز الفوائد في اننويع الوائد 
اللن فلخ (266) في کل OT ES‏ ر فيم وبشوی ٠٩۳‏ و29 الشوك 
جمحهة. واذا اردت زا 279 اللحم المروح تدف الل 270 او وو او تبل ا 
اللحم في مزر ”7 صوف. وتؤحذ قديرة ٩“‏ نملا ماء وتغلي عليه غليانا جيّداء م 
ا ا 070 و 2 وتغلي عليه قليلاً فإذا كان اللحم کشا ر الماء فاز) (276) 
ر الرائحة منه e,‏ بعد هذا في أي لون 77 . واذا أردت أن تصلتى لنت (228) 

و لوبية أو لان ٠*۴١‏ أ و کرتبا أو سلما أخضر فالى اي القدو بسر 2 ف 
لاء واغلي ذلك الاء ای ان پى 2 الى فيه الضتلة (232 الذي برنده . وا 
ألقیت ۳ في الماء المغإ ل القدر بغطاء لأتك * متى غطينا اصغرّ 
e‏ ما ٤‏ > ولا ب اللصلوق 0 7| )286( بل ١‏ ا به وفره وة فاته 
اتاو ذا ات (288) الاسفاناخ ئا 289 بالماء وا له ي القدر ولا تى (290) 
عليه شيء من الماء فاته يرجي ما کشیرا اذا أصاب 9 حر ا وكذدلك الملوحية إذا 
ي القدر (292) له تغطلٰی القدر ولا تجعل ا شل (295) إل 
اتركها على النار تنرً** . وإذا أردت طبخ ما تريد من الحبوب مثل العدس والبسلاً 
وابلحلہان واش و وا حم ص *** » فلا تاحذهم مدشوشين من السوق بل 
تأخذ ما أردت منېم صحیح تدشه عندك وتغربله من قشره ۳ م تلني على کل قدح 
مصري نصف رطل زیت طيّب وتعرکه "* به وتلتي عله من الزعفران ما بحتاج » 
و فإذا أردت أن تطبخ منه شيا اغلي الماء بقليل ملح » فإذا غلي على ذلك الماء 
ارفع نه فللا وال ما اترید من الحبوب المذكورة ويكون عياره لكل قدح غمرة 
ولص رة فاذاز نضح ) فيه حوائجه وأنت تحرکه وكثر التحريك | تنم 
م اله بل 03040 

الباب )305( الثاني 
في الأخباز وكيفية صفة عجنا وخبزها وعمل الأخباز المطيبة 
المبزرة < )306( والمملوحة وغیر ذللى (05 , 


أما الخبز فأطيبه ٠ا‏ كان دقبقه ناعم أبيضًا حدیا کا عرکا فوا وتسقيه الماء 
قلیلا حتی یکون لا مرقا ولا یابسًا ‏ ویخبز وفیه ” بہوسة ° على نار هادئة » فان 
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الاب الثاني ۱۱ 
اللاز. اذا قرت ”شو ٠٥١‏ وأخر جته O O i‏ 
لا 012 فاذا خر سے (13) الخبز 0 ساعة 015(7 4 A‏ حتی ت 
ماؤه ویتصرف بخاره ویطیب کل 1٩‏ , 


1( 
صفة أقراص ملوحة 

يؤحذ قدر الحاجة من الدقیق » عجن کل رطل بریع رطل شيرج" » ویعمل فيه 
ملحا ظاهرًا ویخبر بعد تخمیره على هيله بز الأبازير وأرق متة ‏ (013 
يخرج وهذ ایعمل إذا 419 وت 22 النفس من الأشياء الحلوة فيستعمل هذا ني أثناء 
الحلوی (21) , 


> فاذا تورد 


2( 
صفضة الكرا (322) 


جد دقیق ناعم بت ا 07 واف ويا الور ووعد با 09 
ر > ویقلی بالشيرج * » ويوضع في الحلآب سرامن الك وماء الورد ويرصض 
في الصحن + ويرش عليه الفستق انحروش راق / براق . 


3( 
ا ا 
اا دقیق ناعم 1 يالسمن والمسك والماء ورد وبمك الوق رفیعًا ویقلی 


بالشيرج ويوضع في الجلآب ويسيرًا من المسك وماء الورد » ويرص في الصحن ويرش 
عليه الفستتق الحروش راق براق 


4( 
صفة كعاك کر 
يؤخذ دقيق رطل وسكر ”* مانية أواق » يسحق السكر ناعمًا وبُخلط بالدقيق 
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۱۲ كتر الفوائد ي تنويع الوائد 
ومعه اوقیتن ا وا اليه أربعة اواق ماء ويعجن قوي ويعمل كعك 


واقراص ويخبز في طبق نحاس ؛ نجيء غاية . 


5( 
صفة كعك بالعجوة 


سن ف 9 د (330) ا اس 2ه 
لکل رطل دی لصف رطل شيرج ( وتان( اواق عجوة وماء ورد 
a  (331( ۰ OU e‏ 
وزعفران واطراف طيب وفلفل وزنجبیل . 


(6 


گي ن ۹ 4 4 ت 2 
بوخد دیق عاامة وشرر (22) وعرف کافور ومصطکاء ‏ يعجن الدقيق 
بالشيرج (333) ولا ء م 0 راه (334) ا 1 بالاء ویدق عرق )335( 
وا1 لکاء )336( وقلیل شم E‏ وا ان ضا ور 1 ا دة قیتی ویعمل 


0339 


١ / الباب‎ 


في تدبير "* الماء المشروب المرمل بالئلج المضروب 


قالت ١‏ الحكاء : ينبغي لمن أ اراد الصحة أن لا يشرب ١‏ الماء على الريق ولا على المائدة 
ولا عقب الأكل » ا اف إن 9 اع( البطْنٍ (344) واحدر الطعام عله 
واستوقی (۶) شر یہ )34٥(‏ ہن (347) 0 ا > حتى إذا جف أعلى البطن وانحدر 
الطعام عنه فاشرب منه ومن الشراب )48( : ولا يلبغي ان رت ماءُ الثلح على المائدة الا 
بقدر ”۵ ولا یکون إلا نادزا » فان قلیله يجزئ. وی د50 شر اء 
بالج ا به E‏ ف العَصب ؛ ومن معدته وکبده باردان . وبا اة (53) من 
جد في هض ن )35٩(‏ وتضعف 55 ن (56) TNT‏ ا 


الباب الرايع والخامس 
5 کان کشر اللحم والدم ار اللون قوي الشهوة 5 » فلا ينبغي أن بخاف 
منه » وليشر ب من الماء والثلح ئي آي وقت شاء'“ وعلى لمائدة ‏ فان ذلك قليل 
الضر ر °2 ل(06 , 


الباب الرابع 
ف خاصبة الماء المبرد ف اخواء وما قالت فيه الحکاء 


اعم أن الماء محفظ على البدن / الأصلية ء ور 06 الغذاء 
وینفذه*؟ . وبقع 9 الخرارة. أوقّق 7 للمحرورین وأصحابر 
الأمزجة(68) الان الشراا. واعل أ ا1 ادا ١‏ الماء وأنشعه وأخحفه زا زا 
للسخونة زارو وأعذبّه ملعا الذي (369) یقرب ی طعمه الى الحلاوة . واعلم أن 
ا المياه الا الذي له طم 9 ربح ۱7 کرو 073 > فانها رد وو 379 له 
تصلح قرت وق (375) ل فى الأدوية والعلاجاة”" . 

وما الباردة” الشديدة e‏ لا يبلغ من رده أن يستلد به 9 فاته 
بشخ ينفخ البطرّ ولا يبلغ من کار العطش E, OO‏ الشهرة ويرخي 
السك › ولیس بصالہ (2 . 


الباب الخامس 
في ٠‏ أنواع الأطعمة 


ان الأطعمة الخحَوامضٍ ا ی ونا ما ay‏ 
4 


حموضته (°°) , فالذى 97 ُا ٠‏ فشن e‏ با ٤‏ أو ر 8 (389) او 


۱۲ 


0 


۸ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲4 


14 كثز الفرائد في تنريع المرائد 
7( 
فمن ذلك السكباج 


ا ا السَمين,ٍ أوساطًا ‏ ويْجَلَ في القذر وعَْرّه 13۳ 


ما ۰ سير ملح وعو ودارصیني .ذا غي تخرح ر22٠‏ . م جعل عليه 
کر ۵94 يابسة . م بؤخذ البصل الأبيض أو الکراث ۶9 أ و الثوم °° الشامي 
والحرر» إن کان أوانه » والباذنجان» وتقشر ا ویشق الباذنجان صل 297 , 
وشا 4:095 ئي قد ر آخری ۶ في ماء وملح . ۾ بنش من مار ويترك °“ ئي القدر 
فوق الحم » وبلق عليه الأبازير » ويعَّدَل ملحه . فإذا قارب النضج يؤخذ من الل 
ردنس والعَسل قذر الحاجة اليه » ويعمّل يزاجا معتدلاً ي ني اللحموضة والحلاوة ويصب 

ي القدر ویغلی ساعة ويتحثر ‏ بقليل تشاء أو أرر. ٤‏ يۇخذ وز مقشور ٥2(‏ 
وتين ابس وزبیب *“ » وبُجعلٌ ي رأس القّذر ويغطّى ساعة » 
ويقطع ار ی ا ب القدر بخرقة نظيفة › و الماء ورد. فاذا 
هیدات (406) على حَمو النار رفعّت . 


منصف وعلاب 


(8 


ابراهيمية 


تقطم الحم أوساطًا وتلقى ني القذر » يعر بها ويلقى فيا / خرقة كنّان خفيفة 
مشدودة 07 , فیہا كزبرة وزنجبیل وفافل وعود مدقرق ناعم . ا عليه قطعم 
دارصيني ومصطکاء» ويقط بصلة صليب ثلائة صغار» وبلقى فيا ؛ 
ود (410( ET SANE E‏ ونجعل فیا OO E.‏ ا ج تلك 
ا التي فبا الأبازير > وريها بماء الحصرم )٠1۹‏ تی2 ۲ إن م پوجدا لري 
الع (15) باليد من غير سلق » أو بالحل القَطر . م یصفی ویری 0 اللو 


ر 


المدقوق ناعمًا ء a. aa‏ اکر ا الأبيض شيا سا ۽ 
ولا یکون کشر ا )419( و على النار حتى مدأ وبسح جوانب القذر 
بخرقة نظيفة . م يرس على رأسها يسيرًا من ماء ورد وترقّم )٩21(‏ , 
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الباب الخامس 1٩‏ 
9( 


جر جال (422) 


بطم | الحم السمين أوساطا وُجعل عليه َر ماء وبسیر ملحٍ ويقطم بصل 7 
قطعًا لطافا فإذا غلى عليه جل البصل فوقه وكزبرة بابسة وفلفل وزنجبيل ودار صيني 
مدقوق ناعم . وسن حب أن عل فيه ورا مقر قد أحج حعبّه / من جوفه وع 
وسطًا ؛ ؛ م حرك a‏ یدق 
اعا ورس ٩۳۳‏ باماء يدا وبُصفًى على منخل صفبق 7“ . م بى في القدر. 
ولیکن معه شيء سیر من خلٌ ویربی باللوز الحلو امقر المدقوة ق ناعما 9 فی 
في القدذر فإذا على وقارب النضج می بقلیل سگر قدر e‏ 
کف عاب » ویش علا ۳ ماء ورد قلیل ۳“ . م بغطٰی حتی نہدأ على النا 


10( 
ران عرز چ 429( 

بقط (420) اللحم ویلقی ف في القذر )431( > ویلقی عليه ما (432) انلخ ويۇلىذ 
زره و فيه ن 22 435( او دن اتی ولک ا 
و بحيٹ إذا نضصج لا ن E EE‏ لطيفة. م بؤحذ ماء الرمّان 
الحامض ويعدّل الررد الم ری بال گر ۳ ویرمی 9“ عليه ٩‏ أوراق اق النعناع ؛ 
ويدق قاب الفستق وب ا )441( به ۰ ويصيغ زعفران وجمیع أطراف الطيب » 
ویرش عليه ماء ورد وزعفران ويرقع . 


11( 
حاضية 
e‏ اللحم / السمين وبتزل ”“ في القدر مع غمرة ماء ويسير ملح. م يغلي 
عليه » ویطرح الأبازير مثل““ الكزبرة اليابسة ولفلفل والزنجبيل والقرنفل مدقوقا 
ناعمًا ‏ دود 2 ف حرقة کان نظيفة › وبقطع فبا قطع دارصيي . م یدق 
اللحم ““ بالأبازير ويكبب ويجعل في التيذر بعد أن بغلى عليه *““ . فإذا نضجت 
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1۹ كتز الفوائد في تنويع الوائد 


الخرقة يؤخ حاض الأترج الكبار الى من حبه صر“ باليد عصرًا جيدا. م 
2 َة و 
مزج معه ماء حصر حصرم . . م يجعل في القدر عا لى النار حتى يغلي ساعة . م يؤحذ من اللوز 


ا 
2 


الحلو الری المقشر بالماء بعد ده ناعما مدر ما حتمله الطبيخ يضاف (448) إلى القدر. 

م (449) 1 کا O‏ آراد بالحلاب » ويترك القدر على النار حتی دا 
ا 

ساعة » ويرش على رأسها ماء الورد ويعسح جوانيما بخرقة نظيفة وترفع . 


12( 
حمًاضية أخرى 
تقطّعم الادجاح (51) ال 2 على مفاصله» ويؤخحذ لم فان (4523) 
الاطرر 9 دنا تاعا دون لدو وة مد 5 ادا ج | ویغسل. م بلقی 
باق (456) الدجاج ودهنه وشحمه في القدر ويقطع عليه رؤوس ”“ بصل ویرش 
N‏ ماء» ويغرز ۳ بالأبازير » وهي كزبرة وزنجبيل وكمّون حمّص 
مدقوق 6“ وقطعة دارصیني ومقدار صالح من دهن اللوز اللو » ویعرق بذللك )٩(‏ 
رای ی ار ر لے وک ا ر 
ورق )٩63(‏ ترج م بؤخذ حمَّاض الأترج المنقى من قشره وحبّه ورش عليه ماء ورد 
ویخرج الذي ني الصرة من القدر ویلقی في القّذر اللحم مدقوق من الأفخاذ والصدور 


ویعرف ق (464) به . فاذا أذ طم الأبازير أي عل( س ماء جرم تدەن اء 


ورد ویلقی علیه 9 نعنع وزعتر ° رطب . فاذا أغلى » اي عليه ڻيء من ماء 
الليمون الاش العذب ورؤوس بصل مقطّع › »> فاذا زح )٩67(‏ تد مقدار صالح من 
الاوز ا لحلو ويربّى بماء الورد. م يخرج البقول "*“ ويلقى ؟“ الحْمَاض المزعت )7١(‏ 
انى » فاذا سکن الغليان فعدل("*“ / حمضها بالحلاب والښکر الطبرزد المدقوق 
جريشا . م بلقى اللوز بعد ذلك ويعطلر ””“ اء الورد والكافور الظاهر المؤثر فا 
وعدا وترفع رهي م أطعمة الخلفاء. 


13( 
NS‏ 
1 د رص . 
يقطع اللحم ويترك“”" ويلقى عليه بُسير ملح وكف حص مقشور وكزبرة 


15r 


15v 


16r 


16V 


يابسة *”““ ورطبة وبصل مقط وکزاث » وبطرح عليه عَمرَة ماءِ وبغلی . وتأحذ ٠٠79‏ 
رغوته وبلقی عليه شيرج وخل حمر ” وقلیل فلفل مسحوق ناعم * وبطبخ حتی 
يتين طعمه . ومن الناس من محلا بقليل ””“ سگر » فإذا نضجت طرح فيه أطراف 
الطيب مع فلفل وكزبرة يابسة » ويترك حتى يدأ وبرقع . 


14( 
زیرباس (۰) 

تق اللحم صغارا ويترك في القدر وعليه غَرة ماءِ وقِطّم دارصيني وحمَص مقشور 
ويسيرٌ ملح ۰ > فإذا لى تأخحذ رغوته . ع عليه شيرج وخلٌ خحمر لغابته (**) . 
وربع وزنٍ الخل سر ولوز مشر مدقوق ناعما بذاب / بماء الورد » وبُطرح على اللحم 
ویلقی عایه قلیل کزبر ا وفلفل ومصطکاء ادقق(483 م يصبخ 
بالزعفران » وجل في رأس القذر لوز مق 9١‏ مفرواه )٩85(‏ نصفین*“ » ورش 
ا ی ا ترك ”** على النار حتى يهدأ. ومن أحب أن يحعل 
فا الدجاج › فلياحذ ا ا فلیغسلها وبقطعها عل ٠‏ ثم إذا 
غ (488) القذ ر“ حفيفة ء ألقاها ى اللحم تنضج بنضاجه » ومن ارادها ظاهرة 


الحلاوة فلیزذها کر ۳ . وقد جعل بڌال ٩‏ السگر علا 


(15 


فستشة (492) 


تقطّع اللحم مم غمرة ماء وا زو 3 ویغلٰی » فإذا نضج نصف نضاجه يلقى 
فيه کت لطاف مدقوقة جح أطراف الطيب ى دارصيي ومصطکاء وملح 
وشیر ج )٠9٩‏ ونعنع » فإذا نض وصغ ٠۶۶‏ ا مرقه قل ل (496) راد (497) المرق 
يعلى )٠9۵‏ اللحم بالدهن لازا 2 یعاد N‏ مرت (900) ویدق الفستق 
ونر 00 به ویطبخ ا الليمون ويرش عليه قليل ماء الورد » وبمسح 


جوانب القدر» ودا / ویرفع . 
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۳ كتز الفوائد في تنويع المواند 


16( 
زا 02 


د 3 e‏ .“ 
هي لحم مصلوق مُعَرّق بالابازیر تطرح عليه قلیل بصلل * مقطع صغارًا . م يلف 
عل 504( 2 الربباس (505) وبضاف اليه ڻيء من اللرر اللو المدقرق المری ٠‏ 
وه (506) : راا اة (507) نعنع یابس› وبترك على نار هادئة وترفع )۶٩*(‏ , 


(17 


ار ا ريسيه 7 509( 


SEE‏ ا 1 م ال 
هي كالسمّاقية » إلا أن عوضص السمًاق أمير باريس" ومن الناس من 
ع ) (511) قلإ کو 


18( 
حصرمية 


يقطع الحم ال٠‏ او الدجاج على مفاصله وبلقّی في القدر ویعرق بالابازیر: 
وهي : کو کون والأجود *' أن يكون بماء الحصرم العتيتق العذب » وإن كان 
طریًا فیکون معصورا | باليد فهي وى“ من طَبخه. م بلقی عليه" یسر ملح 
ر وصعتر ۶" لبأخحذ طعم ذلك ويصفو. م e‏ على الثخين ماء و يجرس 
ویصّفی » ویْلقی يلقى ابلميع المصفى منه على 1 اللحم بعد أن يطح عليه شيرج بعد نزع 
وسخه » فإذا عاد" إلى دهنه طم عليه بصل ٠"‏ لطاف وامرق 51 باء (20 
الحصرم ویلقی ف فيه نعنع وسذاب / وقصار”* البقلة الحا 52 فإذا 

زز (522) لق فيه الور رى > فإن كانت اق ٨523‏ سحموضة (524) فته (525) 
4 اليعون. ۴ سقط 329 عليه ماء ورد. ومن أحب أن يلقي فيا كرّاث أو (27) 
E 2‏ فرصلت (30) ف در آخر ام ضف (321) اليا » ومن ا ان 
يعملها بلبّن فار YS‏ 
اللحم › فإذا ۴ غلى ونض ٩39‏ زف (535) نة )536( لق عليه | التوابل . 


17r 
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الباب الخامس ۱4۹ 
19( 


صفة نارنجية 


تقطّع اللحم السمين لسمين أوساطًا وينزل في القَذر حتى بغلي غلوةً » فاذا غلّی نزعت 
رغوته : وبطرح عليه ملح قدر | الحاجة › ويقطعم قطعًا لإطافا ‏ ویطرح في القذر ويلقى 
عليه الملح N‏ المذكورة وطاقات النعنع . ومن أراد الكبب ١‏ فيدق الحم 
الأحمر ويعمل منه ما بريد من الكبب * ويضيفها إلى القذر . م بؤحذ النارنج فيقشر 
ويتزع شحمه الأبيض وبقطم نصفين ويعصر على مصفاة أو منخل وليكن الذي بعصره 
ره 0 الى قر وع ع ار 00 المنقى امغسول الذي بقع / في الماء 
ار اف ى ف هان ال لر فهاون ٥‏ نجاس نظيف 
من الصدأء ويستحلب ماؤه باليد وبْصَمّى » ويجعل في القذر. م بغرك ني رأسها 
طاقارت 44) : نعنع بابس ویمسح اجناسا بالخرقة النظيفة على جري * العادة » ويترك 
ساعة ويرفع . 


20( 
نارنجية أخرى عال 
تصاتق اللحم اء قليل ويقطم ا ویلقّی ف (546) ا والقرفة (547) 
والمصطک ‏ (548) قارب النضج یلقی 9 صدور دجاح مدر 9 ى م 
لکل صدر دحاجة أوقتان لحم“ وا 0 ق ف (552) فستق . م قى ف فإذا 
نضجت برفع ناحية ۶ .م لب الوز ويا مته ذر صالح. ويلمّى على اللحم 
المَقلِي والکب وماء اللحم و أن یکون قل)55(9) جد جا . م بلقّی عایه جلاب 
2 وحولنجان وزنجبیل قطع › > فاذا ت کون NAP‏ النارنج وقلعت 
نواه ۳ قطع قطع ي صحن ناحية » ونی فيه °3۳ حم النارنج كا ذكرنا ء وبترك 
ساعة. م دا وبرع ۶۶۶ ویترك علا تناع وفستق وماء ورد /» فیکون مدتوا ۶ 
تجعله عليه وتح رکه . م تقطم البصل صحا (61 جمل ۳ فيه O,‏ 0 
الأبازير والكراوية والنعنع والرفة . م تقد عليه حتی 5 يطیب وبا 609 
ن 567 تعصر عليه أ ربه (368) لمونات وليه e‏ أ وينضج ور و 
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كتر الفوائد في تنويع الموائد 
21( 
صفمة قلية 

تدق اللحم اعا N,‏ ف ۳ اء السمّاف (5 ي م 
۳ احر مدقوق وتصلتق معه . م نشف من الا 67 وتجعل *”* فيه من الملح والكزبرة 
المدقوقة والدارصيني والفلغل والمصطكاء ما بعدله » ويغرك عليه طاقات نعنع يابس. ثم 
يولحذ الألة 75 الطرية تقطّم 5 ويرم شی (32) ري (77) بۇخىذ 379 
ذلك ویلقی از في 7 الدهن » ويکون فيه رطوبة بحيٹ لا يکون جافا. فإذا 
استحکم و ني اليقلى تجعل عليه عبون البيض وسح جوانب : أعني ۴ جوانب 1 
اليقلى بخرقة نظيفة » ويرش عليه ماء ورد. 


22( 
هة حه ية (582( 


تقطع اللحم السمين ٠‏ صغارًا وتسا الألية ** وتطرح اللحم في الدهن ويلقى 
عليه ملح وكزبرة يابسة وتبحر الدهن / ويغمر * با لاء ويغلّى * وتكشط رغوته ؛ 
وترم (587) عليه اوراق الكزبرة الخضراء 9 » وعیدان دارصيني منحوتة » وك 
ا ¥ و 0 > وبصلة 9 اة (591) مر E‏ اة .@ 
تدق من اللحم الأحمر مقدار الحاجة دق (593) ناعمًا بالملح ير ويؤخذ البيض 
املصلوق 7 (594) - . خرج منه الصغار وتجعل ف وسل کل کبة صفر 593( بيضاء )596( 
ویطرح 5 في القدر› فاذا انصلق 9 ا الدهن ال و عایه الدا رصيي 
1 (99) اعا وای (60) غا (601) وترفع . 


23( 
صفة الياقوتية 
تفرق * اللحم العادة وتلق فيه ما بطيبه كالزبت والدارصيني والمصطكاء وغير 
[ ۴ ر ِ ۰ 
ذلك م تقعلّم اليقعطلہ )603( فضا ۲5 وتلقی عل (605) » فادا بدا ينضصج 


18V 
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الاب | حامس ۲١‏ 


اث 


ألتی ٩‏ عليه ماء الوت الأحمر وحآيه بعسل نحل أو سکر أو جلاب : واطحن (۹07) 


أ وا فة (08) عليه طلاقات النعناع واغرفه بعد هدو (609) على نار ل 


تشرّح اللحم الأحمر. م يدق ناعمًا ويلقّى عليه الملح والأبازير المعروفة / » ويسير 
ن بسر عر ۵ مار . م يكبب على قدر الحاجة جة 1 ويصاق و ثي الماء والملح 
المعتدل فاذا نضج ونشف اء نه ل E‏ الأ (12) تسلا و وترمی شحمتا .م 
يلق تلك ١‏ کب في فلك الدهن مع قلع بصل . وما حمضها فمن راد أن يرش 
ا ء حصرم او او ماء مون e‏ 
: 2 )615( )610( | 
تضغها اران 1 على 15 الخل او ماء الليمون حسب الخحاجة 
E‏ الأبازير المعروفة › ومن احب فرك علا طاقات وتترك 
وترفع . 
25( 
وال وکت e a SS‏ 
02 
ملحه وأبازيره » ويجعل عليه عيون بيض قدر الحاجة » ويدر على وجهه" 
دارصیني ویہدا ویرفع . 


(26 


صفة 0022 


يدق اللحم الأحمر ناعمًا ويتزل ** العروق » ويجعل في القذر عَمرةَ ماء » فإذا 
غلّی تکشط رغوته ویلقٌی علبه کت حص مرضوض مقشور. فإذا نضح یعدل ملحه 
ع 8 لماء / وتسلا الألية ١‏ الطرية وترمي شحمها. م تلقي ذلك N‏ 
الصاوق ني الألية المسلئة وتعرق في الدهن بالأبازير المعروفة . ومن الناس من يجعل 
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بکشط رغوته عليه درهم وعود دارصيني وأوراق كزبرة 


۲۲ كنز الفوائد في تنويع الوائد 

على )625( وجهه ې (626) عيون ال ۰ ویدر 627 الدار 1 ق ا 628( 
وع جوا نی القدر بەخرقة زا فة (628) وتترك على نار هادثة ساعة وترفع . وهي يټ 
مقلی بدال 29) القذر» وكذلك سائر القلايا والنواشف. 


(27 


1 7 )630( دينارية 


تقطّع الحم ا NE‏ بعرو 63( ف الدهن وبغمر راء (632) . فاذا غلی 
- )633( | )634( 
لحضرا ْ 
کک حمر قد ر الطياعة (39) ور 6 ی ع اللحم › فاذا 
a (637‏ بلقی في الدهن ١‏ الل الاش ویر f.‏ يۇحذ الحزر 
د ت قشرہ ویقعع عل هیئة الدنئیر ویرتی في الیڈر مع کف پس من البصّل المقشر 


صغخارًا ْ ويعدل الملح 6 . واذا ز نضج ابحرر (638( وبي فيه آدنی َة ا الى 
القذر » ويؤخذ البيض الصلوق شل د ويصف على وجه القذر“ ويدر عليه 
کک . ومن أحبت فرق عله به پسیر ران تی" تل أن وتس ۵ 20r‏ 


DR 


ٍ 
تقطع اللحم الال 4 صغارا ویرمی ي القدر ويصلق حتى ينضج . م تزاد 
قة لى أي الدهن الطري المسلاً » ويعدّل ملحه وأبزاره . فإذا استحكّم نضجه › 
ضف“ عليه من الرْطّب الأصفر حسب الحاجة. م اتركه على النار ساعة بيدا 

۳ . 4 ت ۳ ت a‏ 
س . وقد تعمل عا ى وجه اخحر وهو : ان پخرج النوى من الرعلب (lk‏ وتجعل 
EF‏ 9 . وتجعل فيه کببا من اللحم الأحمر المدقوق › 8 
ميئة الطب ستلیل (51 . ويجعّل في وسطها > ورش على رأس القیذر 
٤‏ ورد» ویصیغ بیسیر من الزعفران » ويمدأ على النار ويرفع . 


20v 
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الباب الخامس ۳ 


30( 
مدقَقَة ساد جة 
تقطع a‏ السمين صغارًا ويجعل في القذر ماء غمره. م يؤخذ اللحم 
الأحمر بد ناعمًا» ویلقی فيه ما يحتمله ۶ من ۶ املح والأبازير | ركف حمَّص 
مقشور مرضوض * وکت ار O ea NT‏ في القذر ویعمل 
659( کیا ا 49 lu‏ حتار 1 فإذا زز (661) واستحکم اة تلن عليه ما محتاج 
من الملح والأبازير » وتنقص من الماء الذي عليه » وتطرح من الدهن بعدر الحاجة ء 
وندر على وجهه الدارصيني الناعم ° . وإذا؟ هدأ على النار 6 اللينة ساعة 
رفم . 


تقطع اللحم الأحمر مشرّحًا صغارا وتلا الأ (65) الطرية > ویرمی شحمها 

( 

وتنحي الدهن » وتلقي اللحم : ي باقي الدهن . ورك ۹۳ حتی بتورد » وتلتي عليه ٩۳‏ 

شف درم لے (8) وتکشدا رغوته . م جعل فيه عود دارصيني منحوت رقا 

وتلقي عليه رطل ونصف ماء حار بالرطل العراقي ° » وهو مائة وثلاثون درهمًا » وتلق 

عليه مائة وحمسون درهمًا سکر أو عسل نحل حت E‏ ينحل 7 . فإذا انحل السکر 

انز 7 عليه کف ميد 7 » وعرك a‏ . ویلقی عليه 

لاٹون 7 درهًا : شاش ری ت 7 ي دل (676) . م يصبغ بالزعفران ویرش 
عل ا القذر 77 ا / الورد و 70 ویرفع )679( 
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Y4‏ كتر الفوائد في تنويع المرائد 
32( 

تقطّع اللحم الأحمر صغارا > ويضلق في الاء وض (680) عليه کا ب 
من اللحم الأحمر المدقوق على ّدر الاب , فإذا انسلتق *** في ماء اللحم بُخرج من 
القذر ويْصبَع بالزعفران. م بعاد إلى القذر. م يعدل باملح والأبازير » وينشف عنه 
الماء » ويلقى ني الدهن المذاب الطري › ويؤحذ من العناب الطري قدر الكفابة . فيلقى 
فيه ويرش عليه قليل ماء الورد » وبسح جوانب القذر بخرقة › ولا ينزل على النار بحيث 
ينرأ العناب. م يرفع وفيه مسكة * لطيفة . 


33( 
تقطع اللحم مستطیلاً صغازا ويرق (84) . م بغر بالماء ویکشط رغوته فإذا نضج 
ونش الماءُ منه ا عله ۲۹۹ سرا أو ع خا 7 > وک لوز 
مقشور مرضوض ویصیغ بار عنران وما لورد ولا رال رك تی ينقد ورل ۹8 
على النار حتی دأ م O‏ ويصت على وجهه السنبوساك ا 

الق ۶ وللا والسکر » وقرق 692 ا الكافور فجي (69) غابة 694 , 


34( 
صفة موزية 

يؤخحذ لحم / أحمر من خاروف سمين والية ° مثله فيجعلا في القذر ومعهم يسيرًا 
. )696( : . =690( )698( » (699) „ : 
من 9 دارصیني ومصطکاء وکزبرة ”° وماء ۶ ۰ بحیٹ ** بغمره » ویطبخ 

ê‏ ر 2 ر 

ت ۴ ۹ 4 * س 4 5 4 0 )2 

بالدهن » و 0 جزء 0 فستق 0 0 بندق ممص 
وجزء 7 من سکكر ویسیر زعفران بماء الورد. م يؤخحذ من هذا نصفه 


ا 


ر * ° ا ٤‏ 
مى ٠‏ على اللحم ني القذر ٠‏ ويْرّش "" عليه اللوز الطيّب العال "" الأخضر 


21v 


22r 


الباب الخامسس Ye‏ 


٤ 12) =, ا ا‎ e Î 

بعد أن تخرج نار القدر ""' . م بغطى با بتي من الفستتق والبندق ”" والسكر ويرش 
| 13 
عليه قليل ٩"‏ ماء ورد ويقدم. 


35) 
وة وة (714) ال 9 


شل م الف 9 لار البائلت فبقطع ٩7‏ صغارًا 
بالش ر (19) » فإذا نضج وذاب ر و لق عليه من الأبازير ما يحتمله . ومن آزاد ١2٥‏ 
حمّضه 2 پر ٣‏ غا کل الليمون. ومن ع أراد أن جع على وجھھا عيون 
البيض فل 2 ور غلا سرا من الدارصيني وینزل (2) على نار هادئة ویرفع . 


36( 
رة (724) مصلوقة 

تعمل في قدر*” فار جديد او نحاس مبيّض . ويعمل الماء قدر اللحم أو 
الدجاج. مم أربي ٠*9‏ / المصطكاء والقرفة » وتأحذ من الحزار عرقوب فترميه في 
ا کر بالا هم بد رادار ٠2‏ 
ویستحلب 7 ور قت ع 728( ا )30( النارء E‏ علا 
قليل ماء الورد فا عرقین كزبرة حضرا نوش | (732) , 


37( 
صفة الا لمعي 


تىز (734) ع (735) ع 7300 ملوگا 77 , ا 0 مله ۳ مثل 
المكفن والستبوسك ٠‏ اللو والحامض والساذج . م بقلّی ٠‏ . وإن کان ثي اللبن 
فتأخذ”“ العجين تمده مثل الططاج » وتأخذ له رأس كوز نظيف“*“ على 
الورقة ٠“‏ بطلع مدر القرص * فعحشيه كا قلنا* » وتغلي له للماء. فإذا 
0 ونه غ ان کون , ًا من بعضه بعضا“" . فإذا نضج 
فشر ل (750) بالا 0 وتعمله ي اللين ا حب الرمّان. 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


۲١ 


۲۹ كتر الفوائد ي نويع المرائد 
38( 
صفة الدجاج المَصْلوق 
ذب الدجاجة ولط °2 وتنفف *) من أوساخها » وتغسَل اء وملح وزیت 
رات ت (754) 1 م يعلى Hi ١‏ ی 029 وترم الدجاجة ف (756) EE‏ على 
ااا قط ٩57‏ زفرها وتلي علا کف حمَص عروش وبیاض بصل (58) 
وعود شبث ومصطكاء وقرفة ** وشيرج /. وتأخحذ مخ الدجاجة ) فتذاب (761) 22۷ 


بڻيءَ من وترمی ني القذر » وتقوي ”**" نارها حتی ينضج . م نرا" حتی 
دأ فترفع ي في غاية ال 


39( 
دجاس (765) بندقية 


تأخذ ٩9‏ عسل نحل رطل 7 وسکر أوقيتین » بعلّی ویؤخذ له قواىه °۴ . م 


- ت ناد 
یضرب کک ا محمَص وتكون قد هيا بنادق من ٩"‏ سکر ولوز ومسك 
وماء ورد" وکافور » وترميېم في ال م تمن 7 الجا رغه 09 


کا وبندف مص وماء ورد بعد ان بزعفر ¢ وتلق (774) فيه حا (775) و ٤‏ )776( 
وتطيبه وترفعه . 


(40 
(777 


دجاج ‏ ''' زیرباج 


إذا صلقت 7۳ الدجاجة بالماء و والمصطكاء والدارصيني E‏ بقعم عل 
مفاصلها أو نصفين» ويترك عاها الأول أفضل » ورعرق (780) بالشيرج الطري 
والكزبرة اا والمصطكاء والدارصيني ررق بد ا التعریتق بسکر وزعفران › 
ویلقی معها اطراف س زمر اللوز الحلوالمقشر اع 078 ویطرح ا 
وتلقي فيه عود نعناع الخحضر. 


23r 


الباب الطامس 
41( 


صفة دجاجة حاءضة 


¥۷ 


برق اء سمّاق أو حب رمان أو ماء حصرم أو ماء / مون بحموعين والأفاوه °9 ٣‏ 


العادة. 


(42 


صفة دجاجة مصوص 85 


بعرق بالشيرج **" ويلقى عليها شيء”*" من الكرفس المخروط من عروقه. م 
# ټ . # * - # # . . 
تجعل بعد ذلك قذر الحاجة من الخل المصبوغ بالزعفران. وقد يعمل عليا عيون البيض 


(788) 


فھو لائق 


43( 
صفة دجاجة ممقورة )789( 


بُزاد في تعریقها بالشیرج ۳ حتی یتورد ‏ . م یلقی علیہا جزء 
والخل . 


44( 
صفة جواذب الدجاج 


بطم الدجاج على مشفاصلها › ویصلق ق ماء» ویلقی عليه شير 


من المړي (92 


E 


ومصملکاء * ودارصیني ۶۳ . فادا نضحت تغلي ويولحذ د 0 يذ ا افر 

(797) )798( حلا د 
بالماء 9 ویلقی ما , بني من سليقها بعد أن يخلط ا 
2 الدجاح (۶9) ١‏ قلت فيه . فإذا نضج وضعت عليه °“ الدجاج ٠"‏ م 


. 


حمره ا ساعة وار ؤس (802) , 


۱۸ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۲۸ كتز الفوائد ني تنويع الموائد 


45( 
7 00 دجاجة + و 


0 ج O‏ رطل فستق » نجعل على النار حتى يأخذا قوا م الخل. 


O‏ |“ ال )809( وید اعا J) 0 ٤‏ س E‏ جعله ف 
الدست )811( مع الخلّ؛ یدد a‏ ونیل“ 1 ا i‏ أوقيتين (815) نشاء 
وبياض بيضة وغركه فهذا الذي بعقده. وتکون قد سلقت "“ دجاجتين 
وقلیۃ )417( بشیرج E‏ .م تد (9 81( ف الدست ع ال (20) وترفعي )٩21(‏ 
ي زبدية وتقلب الخل والحلاب وماء الور ,820( : وكذلك يفعل بالبندقىة 2 
ل لاال 


46( 
دجاجة فالوذجة ** وخحشخاشية 


- 
ا )825( ف الشيرج 29 , م بعاد علا E‏ ماء سلبقها 
1 | الحاجة , والسياق ** المذكور "*“ في الفالوذجية ("* والخشخاشية . 


47( 
صفة دجاجة حاوية 


عرق تی ٤2‏ کا ذکرنا م بعاد 3 غا الها در الحاجة ب A‏ 
واچ الحاوية > ساق السياقة ١‏ الحقدمة* . ولا تى طييخ الدجاج من 

لدارصيني والفلشل و و ر (836) الكسيرة البابسة : 9 کون فیا بصا (437) ولا 
e‏ البتة . 


48( 
صشة فرارد يج مرسه = )839( 


ملد . )840( بالشیرج )841( ا بالأبازير . ویخرج من ال ب )842( اا 
فيجعل فیا 843( عد لما وهر حل ا واحسن ما يسو ي (845) على ما 


23۷ 


24r 


24۷ 


الاب الخامس ۳۹ 
اخترته هو أن یکون*“* حتى تتعب ونقف. وتكون مينة وتذبح بعد / أن تسقى خلا 
وماء ورد» وتسقى ”“ على العادة. م تعد ل شرجا ٠‏ وملا وتشر زعفران 
ويشرى“* على نار هادئةٍ لينة : ويدهن من ذلك فإنه * بخرج في غاية 
النعومة واللذح (852) 


49( 
صفة رمانية بدجاج 

تسلق 5 الدجاج الفائق ° اء وملح وعود خولنجان ودارصيني . إلى أن 
بقارب النضج . فإذا نضج بؤذ )٠۶5(‏ الرمّان الخلو والحامض (856) ٠‏ فيداس با حجر » 
وینزل من غربال ١‏ ويؤخحذ نصغ الماء بلقى في ”** القذر . ويرش "* النصف الثاني 
باللوز » وتخثر 3 به القذر عند الهدوء ‏ ويطيّب بالأبازير الطيبة وماء الورد والكافور : 


. 86 
1 ویرفع‎ i 


50( 
صفة لون بقراصيا 

بؤحذ دجاجا ۹ فاا ۴ فیسلق ”* بعود خولنجان ودار صینی إلى ان پقارب 
النضج “** . مم يؤخذ قراصيا بالغة . تسلتق *؟* وتنزل من غربال. فلتا *؟* نزل 
یز (867) e‏ ا- 1 )868( على إلقدر ٩91‏ ر < و | )870( حل ۰ U ET‏ 


الباقي بلوز ويسقى *”*“ به القدر ٠‏ ويطيّب ياء الورد العرق ”7 والكافور *” . 


870 و الشائق اء وملح/وعود خحولنجان ود ارصیني؛ فاذا قارب النضج 
يۇخحذ السفرجل فينقى ويدق ناعمًا ‏ ويۇحذ ماؤه . وبعد التصة ب > فيضاف/*“ على 
الدجاج . ويؤخحذ سفر جل اي فیقشر ويولحدذ له ي س حبه وسلق )878( 879( 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۳٠‏ كنز الفوائد ني تنويع الموائد 

بالا » ويؤخذ يمه ۴*۳ بسحت (** على ال حجر مع لوز مقشور حتى يصير مثل المخ ‏ 
ويكون ما على ** الدجاج قد جعلته مزاجًا . م يشرح المدقوق على القذر مم فک ا 
ورد ومىك وکافور» ورك حتی بختلط › ویہدا وبرفع (** . 


52( 
صفة زيرباج 
يلتق “* الدجاج ناضجًا » ويدق لكل دجاجة E)‏ ومئلها لوز مقشر › 
وة( 
ون ب بیسیر کافور › وبحشى به بطن الدجاجة (8s‏ . ويولحد رطل جلاب لکل 
دحاجتین ۰ ا على النار من الدست » ويضاف إليه مقدار عشرين حبة عناب 
وز نصف أوقية لوز مقشّر بلا دق » وأوقية زبیب » ویسیر من بشاشی ° نم(٩‏ , 
e ۰ 4 ie 0 ۴‏ 
ويصبغ الدجاج قبل أن يلقّى عليه الخلٌ بالزعفران. م يلقى على الخلٌ في الدست حتى 
بأد المزاجة * في قوام شراب السكنجبين / » ويطيب بيسير كافور وأطراف طيب › 
ودا ویغرف. 


: (890) as a E 
يؤحذ خمسة ارطال لحم سمين» تقطع كبارا """" ويغسل *" ويوضع في‎ 


1 


* 


ا نظيغة على النار ء ویطرح فا 9 الصإ 99) الأبيض (95) و 
رطلٍ وربع رطل شج طري » وعشرة درام ملح اندرافي مسحوق (897) » 
ودر*مین E‏ ) ويصب من ۴۶ الماء غمرها ويغلى حتى يقارب النضج ويطرح 
الكشك في زبدية ویلقی عليه من اللبن الحامض غمرة بار 09 أصابع مفتوحة ١‏ فإذا 
انتھّی مرك تحریکا شدیدا حتی پختلط »› ويصب في القدر ويغلى عایه . ویطرح فیا من 
البصل المصلوق الصحاح ١‏ عشرة رؤوس ويطيّب بخمسة دراهم كزبرة ودرهين 
فلفل مسحوقين وباقة سذاب ٠‏ ویغلٰی حتی ینضج م ورك وال 02 ب . )903( النار 
ویغرف. 


25v 


26r 


الباب الخامس ۳١‏ 
54( 
مه غا )904( 


يۇخحذ حم مین ۰ بقطّم و E OY‏ ويقطّم عله آبزار رطب وکر بر 906( 
TE‏ 


55( 
صفة السماقية 

| يۇحذ أضلاع اللحم بغسل غسلاً نظيقا وينقع السمّاق بماء سحن بعد أن نشف 
حتی یخرج مه ال 9م وید (909)“z‏ اض ویعمل ع 910( اللحم 0 
يمره » ای دق 911) > ويعمل معها بغدونس ونعنع وجميع لار 
أضلاع الاق فإذا نضج اللحم نصف نضاجه › E CT‏ 
لجرز وید ویقتر ال ۳۲۵ ویسمل فب نع ۶ . فإف استوت ار ۵ ویژخی: 
الليمون الالح : تى ”" منه الحب ٠‏ ويقطع البقدونس والنعناع » ومحشى في 
الليمون. فإذا 2 ندأت الذرة وعمل فبا جميع التوابل ولا يبق شيء» تغرز 
الليمون فبا . واذا غرفت )919( تشال ھی )920( والمدققة . 


56( 
و سمَاقية قلا 25 
بعمل اللحم في القدر ويسلق * نصف سلقه ” ويؤخذ القلقاس » حط معه 
وينضج حتى تستوي » ویکون / السمًاق مدقوق 9 ناعنا "** . فإذا استوت يدر 
ست . > ا لوم )92٩(‏ 
عليها السمّاق ويلبس ويعمل فيا السلق إذا اشتهى ”** وابحوز وا > وجمیع 
التوابل . فإذا اشتهّى عمل فیا نا۴7 صحینا. 
57( 
ی دا 7 )928( 


۴ »* 2 . 4 3 . »- )931( @™ 
اذا نضج الدجاج حذ صدوره وزغا (929) شن 9( 4 سل الفستق 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۳۲ كثر الفوائد في تنويع الموائد 
قشر وید فف من ان > ویشال وبلقی عليه سک 2 ار ر بيض . م يضاف إليه 


اللحم الول ويغلى 7 ال أن يشهد 7 > ويلى 3 دمن ١‏ ا ق سی به (936) 
و ف 0 


(58 


ردت أن بكرن التطة سضاء . ف 938 ||| . 
وان اردت ان یکون الحنطة بيضاء ت فتعمل اء ( اللوز: ور ن , )939( 
. )940( )941( 
الل ويستعمل 


59( 
يولح ی ۰ يسمل ثم یغلی ثي نضا (942) e‏ بالشيرج 9„ 


ویشال في إنا ء. ويۇخذ“ لوز مقشر اء حار ر > محمص م يدق م يصة مثل 
اللين الحليب . ويشال على النار ويضاف إليه سك e‏ . م يذب الزعفران 


وبغلی على ماء اللوز والسکر ویغلی الى ا أن يأخى د“ قو و مه. ثم يؤخذ الدجاج وط 
e Eg‏ 3 ویرمّی على ۱ ا .م 
بحا فستق بتر 2 ماء حار ويشقةة یشقق نصغین ویرمی على الحميم e‏ )951( 


دهن لوز حمص خف وا 2 


60( 
وهو عیار : دخان رل عل ادب ونصف رطل فستق ٠‏ نجعل الخلٌ على النار 
ول بال أن اعد القوام . ر الست (955) وتنزعه 959 ر (957) 
0 وتدقه في لاون (959) رومن رال الدقیق ويل( ا : 
الخلٌ وتدبره › جع (961) ی (962) مقدار (963) وة ونصف ا اوقیتین نشاء » فلت 
طيّب وبياض بيضة وتحركه ٠‏ فهذا هو الذي يعقده. وتكون قد هيأت دجاجتین قبل 
ذلا شخرچ امعاءهم وتسلتي )6٩(‏ م تقلرہم بعد ذ زاف (965) بالشير س (96) 


26V 


2r 


27y 


الاب الخامس ۴۴۳ 


ويجعلهم” ني الدست مع الخلّ وتشيلهم "*“ في زبدية أو ثنتين 9 , 


ول 970 علیم ذلاكف e‏ الحلاب والفستیق على الدجاجتين فهر الغاية , 


|6( 
الد وة (970) 


لکل رطل جلاب نصف رطل بندق ۰ فهو عیار دجاجتین (972) . تجعل الخل على 
الثار ويسحن » وإن شثت / عملت السكر وخليته حتى يأحذ القوام. م محمّص 
البندق * على النار في “7 الطاجن ١‏ وينزعه من قشره وتدقه في الماون °7° ء 
وض ب (977) e‏ (918) برجم ل الدقيق ٠‏ وتجعله ئي الدست على 
الخ“ و ونیعإ (979) (980) مقدار أوقية ونصف قل (81) رشا 0982 ۾ 
وأوقيتين "* بباض البيض » وتديره فهذا هو الذي يعقده . ويكون قد هيأت الدجاجتين 
علا (984) ف وتسلقهم م تغل (985) من بعد ال ١‏ ف الطاجن 
بالشيرج 7 , فإذا أحذت المَوا لقوام في الخلّ الذي ني الدست . اخحذت الدجاجتين 
وجعلت ٩٩(‏ ف (989) TT‏ . م شيل 9 واجعلي (992) هة في الزبادي 
ولب 60١‏ عي #١‏ ريدت غا ل عل من السا رما الررة ارد 2 
تترکهم ساعة حتی يعقدوا., 


62( 
ابحلابية 


لكل دجاجتين رطل * جلاب . نجعل الخل على النار ي الدست ويسخنه وإن 
شئت عملت السکر رطلاً على 7 النار . وحلّه جلاب ويأخذ قوامه . م عل معه 
مقدار أوقبة ونصف / نشاء قلب وبياض بيضة » وتديره ° فهو الذي يعقده. م تأخحذ 
بعد 9 ذلك الدجاجتین مسلوقتین )0٥٥(‏ في ٠001‏ ا (22) . اذا احذت قوام 
الحلاب رز (۱003) الدجاجتين ثي الدست . 2 جعلهم ف الزبادي ٠‏ وتىی| ۱004 
ذلك الخلٌ عل (05) 00 عليہم من الماك وماء الورد على ET‏ 


تك م ترک سشاعة حتی ب ”)008 1( واسیر (1009) lk‏ الدجاج فهر 
اة 0101 


۱۲ 


0 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


1\0 


1۸ 


۲١ 


Y4 


۳4 كثز الفوائد في تنريع الموائد 
63( 
هة الزیربا ٠٠12(‏ 


لکل دجاجتین رطل جلاب ونصف رل ارز م ك 01 على الثار في 
کی وان شت ۱ ی 0 01( من السوق فتجعله على الثار وتسخنه )٠01١(‏ 
N 0‏ وټسہط اللوز وتنزع قشره 2 ٤‏ الماون وتنخله 
الغربال حتی یرجم مثل السميذ. 6 N‏ لدست مع الخل(19٠٠)‏ 
وتدیره )1020( ۵ عل عليه ريع ا 
حتی ا . م ترمي فيه قبل أن مجعله ي الدست وزن*) درهرن ٠٠22‏ 
زعغران جنوي (1024) « وتجعلهم في | الدست ا بياض **""'' بيضة وعودین 
س أحضر لا غير e‏ الدجاجتين اة ۶ لى الترتيب الأول . فإذا أطاب 


ف )1027( )1028( َ 1029( : 
1 
الك وماء TT‏ م ا 10( حتی ینعقا 03( وهو غاية. 


64( 
الرخحامية - )1032( 


لکل فدح ار )1033( أرطال لین حل )۱٥۵4(‏ > وعود وقرفة › وريه )٠025(‏ 
درهم a‏ کک اذ نشف ذلك اللن 925 ,نیرن (027 ٩‏ في القيدر 1029 , 
وتجعل ا ل 039( ا وتا )1040( 04 القرفة OE‏ والزنجبيل 
والمصطكاء . فاذا غلى الماء واللين > غسلت عند ذلك الأرز وجعلته ني البرمة . م تسقيه 
بذلك الرطل ونفنف اللبن الذي بى قل (1043) قل 044(3 ) ع 49 نار نة » 
وتسقیه ونح رکه وتکون ناره هادئة ۰ وات تحرکه قلیلاً فليا“ . وإِن کان ذلك ع 
الفحم u‏ فاذا طاب ( هداته 7 ساعة » ونر 048( ۱049(4( 
الدخان. وإذا أدحن لك شيء من الطبيخ فخذ**" حزمة كبريت اقطع طرفها 
البرمة فهي تعلق الدخان کله أو أرمي فيما بندقة فارغة مثقوبة » فهى 
أيضًا تعلق الدخان . فإذا غرفت في الأصحن فلتغرف بالشيرج **" . ورس على وجه 
الصحن السكر فهذا غاية . 


8r 


28v 


20r 


الباب الخامس ۳0 


65( 
صفة المروزية 

رطل e‏ وأرع أواق واا ر ر بصل رملي » ووزن نصف 
وربع در °۶ ز عفران ۰ وأوقیتین ونصف زبیب › وأربع أواق حل حمر طيّب بقدر 


الحاجة. م تغلي اللحم بلا أبزار. فإن أطاب الرطل اجعله فيه مقدار °" رطل 
ونصف ا فاذا غلى لاء فاغسل البصل وۆملى (1052) واغسله 1054( با لاء والملح 


.وف 55 پالماء . ثم جل (۱05) على ذلك اللحم واترکه / يغلي . ويطيب البصل نصف 


ا وون القراصيا مبلولة ف إل ۱057 فتجعلها ي القد رة ٤ )٥57‏ وال ٠928‏ 
والعناب کذلان ٠ , 1٩59(‏ حتی تطيب القراصیا والزبیب . وإن شنت جعلت 
عل (060) ثادث أواق اک ٣‏ وإذا غلى فال (061) عليه . وتذؤّب الزعفران وتجعله 
ا فإذا غ (1062) i oes‏ أ oR‏ فيه (5 زی وأطراف الطيب 


هرژ 1066 
وھد ) ٍ 


66( 
صفة ست النوبة 

بصلتق الدجاج ويشال » ويؤخذ أوقية سكّر يدق مع مثلها لوز دق ناعمًا ویطیّب 
بیسیر کافور وماء ورد وبعمل ۰٥7‏ بعد ذلك في زبدية . ويؤحذ لكل دجاجة نصف 
رطل جلاب باب روي . وتأخذ بزر ا اة ص ردد اعا وتلقيه على اللاب 


(1067) 


ویطیب الدست بیسیر کافور وماء ورد > وتغمر به الدجاج وييداً. 


67( 
بش 10 ار ر را ین اوت خرن ای مال کا 
e‏ رطل با روي . وترفع الحلاب عإ لى النار حتى يغلي » فإذا غل (1071) ترحي عليه 
ار ورك . وكلما نشف يسقى بالماء السار الى حین ر 9 102« ويصیغ ان 


نصف درهم زعفران لکل قدح » ويطي بالکافر ر ٠۰72‏ والملك °" وماء 
الورد"”*" والکافور "۰ ویہدا وتقَدّم . 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


Y4 


1۲ 


\o 


۸ 


۲١ 


۲4 


۳۹ كتر الفوائد أي تنويع الموائد 


لىل إل تق اdSک‏ )1076( فیدی بعضه ی ا اون مع السکر دن اعا > ويعمل 

ك واف 078 . وتعجنه بيسير ماء ورد . ونحشى به بطن الدجاجة. 

ويكون لكل دجاجة أوقية سكر ومثلها لوز وفستق تی بعد أن تغل )۱٥79(‏ ا 
e‏ : )1081( )1082( 

شرے (080) حتی ينفج ولحمر. وتأحذ الحلاب تشیله بى النار. 

وا8 باي اله وتدقٌه )1084( دن اعا ویلقی عليه ا لحلاب e‏ 

8 السلق ۋر (1086) ا ج a‏ ماله (TORE)‏ وزد o‏ على الحلاب 

ی 00 اشر ى الد ٠‏ وير اة ها 0007 او 
(M095 2 4)‏ ; )1096( ”)1097 

وعيّده °۶ ني الزبدية ۶" , وتغمره ٥95(‏ في الخل”*"" المشار اليه وسبدا 

e 08‏ )099 1( 
ويقدم **" . واحذر أن من الكافور فتلحقه 4 المرارة ء بل یکون العمل منه 
ما ا 0 0 


ê 


يۇحذ اللحم فا ي القذ oN,‏ وينضج او ا ويۇخذ 
القلقاس الأصابع ول معه . فإذا استوی يعمل معه / السکر واللیمون ٠٠٥۹‏ 
وينقص من مرقة اللحم في زبدية ويعمل السگر ٠1۵‏ وماء اللیمون . ویزاد على قدر 
8 الليمون والسكر . والخیرر ۳۳ غ (1106) ى قر ما یکون | لاء لوا وقرطل (10° , 
والتخيير ”*"" والقدر على رماد سخن "*"" . ولا يقطّع ويعمل المصطكاء والدارصيني 


(70 
٠٠9( الزیربا۔‎ 

والقلقاس مثل الليمونية › وکن 0 البصلة والمصطكاء 
5 صيني. فإذا استوى"""" بؤخذ الخل الأبيض والسكر . ويعمل مثل الليمونية 


30r 


اباب الخامس rv‏ 
MDE,‏ 113( أل ا E‏ و 
ويؤخحذ اللوز ويخثر ٠'1‏ ب ""'"“ وجميع اطراف الطيب . يدق ونجعل فيا 
E ON,‏ 1 9 الملعامات اللو والحامض e‏ وزن درهم 


* ا 0 
زی )1118( ا 


. 0 - 


(71 


الام 19 


ت : 7 )1120( .)1120 س : 
لكل رطل من اللبن الحليب . ارز" اوقيتين '*"" مدقوقة 7" . وبغلى ها 
جلاب مقدار ما نىل O E ٠123‏ ویعمل ف 19 جلآب 
0 ا حتی بقذف الد (128" , 


72( 
الرخامية 


۳ 1130) . AE 1 o ک‎ 

تحتاج إلى لبن رائب 7" وسكر وفستق وقلب لوز" مسموط ٠‏ وتخرج اللبن 

ا .)113 € )1132( Ya‏ 8 
من غربال الدقيق وتصحن " السكر **"" . وتعلق ”"' به اللبن حتى بأحذ 
قروا A ./ )٠124(‏ الدحا )٠139(‏ و اللن ق وعاء » وتنزل الدجاحة 
ن H340).‏ )138 1139 2 
فيه وید 1 شش واللوز ' ( وبرشه ( عله( ٍ و 1 )140( علا قلیل 
دهن الدجاے (*"' . 


(73 


(142-4 4 


نحتاج إلى نصف رطل لوز ونصف رطل سکر ۰ تدق السکر وتسہط اللرز وتدقّه 
اعا ۰ و 0 بالقمل ٠14١‏ وقلیل صمة )٠149(‏ وزغا (M146)‏ 
امشمش ”“'"“ وتعمل في قلب كل واحدة لوزة مسموطة وتعمل فيا . 
74( 
صفة ال رة ١1۱42‏ 


رۇنلىز (1149) الل es 4 )٠٠5(‏ وال إناء وق N‏ ف 


۱۲ 


1o 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


۱1۸ 


۲١ 


۳۸ كنز الفوائد أي تنويع الرائد 

القذر Ot‏ الثلٹ ٠۱54 u‏ ك i‏ یزال رکه با مغرفة حتى 
8 فاذا غ j,‏ )150( عليه ثلاث ,7“ أ ربع بصلات , فاذا فج اللحم 
واللبن يدق له شعرتین کون مع ی ويخلط ”*' في القدذر ویرمّى عليه 
ا ودارصیني 0 Ns‏ إلى أن OE‏ 


75( 
صفة الزير باج )1163( 


تحتاج إلى سکر وزعفران وخلٌ خمر ولوز وأطراف طيب ونعنع وفلفل » وتصلق / 
ادبا E los ٠6١‏ السگر حتی باح قوامه » يد نصف اللوز وتعمل 


عليه الحوائج مع بقية اللوز صحيحًا °" . أو عوض السكر عل )٠167(‏ > وتعمل على 
الدحاة (169 , 


76( 
صفة ورد ری 
تا (169) ال OT‏ رطل جلاب › وزد 8 رطل ورد i E‏ 


رطل عسل نحل . و 9 الدجاجة وتطجّن › وتعمل الحوائج علیبا N‏ المد 
أو ئي(“ وعاء. 


77( 
ا E‏ رجلة 


ê 
ۇيۇڭ‎ , ٠179 تحتاج إلى نصف رطل بزر”'" رجلة ء تنه تلق وتحمَّص خف‎ 
EET . ونصف رطل عسل نحل‎ HN (1175) نصف رطل جلاب أو‎ 
9 القذر والعسل وبزر الرجلة‎ ٣ الحلاب‎ O اة ا‎ 
کر (1182 , ویعمل‎ N, وتعمل الدجاجة المطجنة فيه‎ > N 


علرہم E O‏ فستقی کک معجول بالمسىكڭ وماء الورد وعسل الننحل 
ايابس (1184) ٍ; في الزيدية(1°5" , 


30V 


الباب الخامس ۳۹ 
78( 
صفة اللبابية 
تحتاج ای ہاب (۱۱8) کاج باردء زفت ویخرج من غر بال ٠۱182(‏ مقدار رطل »› 
وتعمل ني قذر ويحمَص بالشيرح **"" ويؤخذ *"" نصف رطل جلاب ونصف رطل 
فل / Oa ٤ E‏ الدجا ٠۱92(‏ وتطجن 9 ف وعاء » 
وجل ا ام 


79( 
صفة لوزية 

حتاج إلى نصف رطل لوز مسموط » ونصف رطل جلاب » ونصف رطل عسل 
نحل وزعفران. وتسلتق الدجاجة وتطجَنا "" وتعمل علييم *'" الوائج. 


(80 


صفة إعونية 
نصف رطل شراب لمون وتسلق "" الدجاجة وتطجن » وتعمل فيه . 


(81 

تحتاج إلى نصف رطل جلاب » ونصف رطل بندق ممص › تد ٠199‏ 
خشا ”"" وتعمل ني القدرء ونصف رطل عسل نحل مع الحلاب » يعمل عليه . 
وتسلتق **" الدجاجة وتطجّن » وتقلب في القدر مع الحوائج وتنزل . 


(82 


محتاج إلى حوائج بقل وشيرج ”*"" ومون وفلفل وطحينة وبندق وكزبرة يابسة ٠‏ 
بخرط حوائج البقل ناعم °" ويعمل في القدر وتعمل عليه الشيرج ('**" ٠‏ ويقلى به 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


٣‏ كثز الغوائد ني اننويع الوائد 

حتی يذبل > ويضاف | ليه القلفإ المدقوق وماء الايمون وقليل بندقی عو مدقرق = )1202( 

ومرق بسير . وتسلتق *" / الدجاجة أو الفراخ  "**“‏ ويطجّن ويعمل ذلك ™" » با3 
وان کان 1200( N‏ وا 0 ] 


(83 


تحتاج إل لیم 22 ونعناع » E‏ اللحم ومحمص ٠‏ ویعمل عليه المرق ٠‏ 
0 ا ل و فستق )1212( وأطراف طيب ونشاء وزعفران وفلف (212) وتعمل 
عليه الخ وأطراف ١‏ الط ۵21 وتضعه 1" على اللحم 1 حتى 9 يأحذ 


١ )۱217( قرام‎ 


84( 
صفة الملوخية 

تحناج إلى م ود (۱218) ا احتاج E‏ دجاج أو 
0 حام i‏ وبصل وفلفل » بص لى اللحم وبصفی وید ال 2 
ولغلا والكزبرة أ ا ,22 الكراو 2240( E‏ ا لى اللحم وید لم 
ةة وع من لازم المذكورة والبصل المشوي (225“ وتعمل ني المدققة مه مع الخحوائج 


وتعمل ارق عا لى اللحم ٤‏ القذرء وحرط الملوخية . فاذا کک اء على اللحم 
و الملوحية EE‏ وتغلى علا ای أن ينضج 2 


85( 
الأرر رة 230) 

تحتاج إلى ۳ وأرز وفلفل وكزبرة يابسة وشبك *" » فتسللتق 2 اللحم 
وتحمصه › وتدی الدهن الذي / فيه وتر تر٧ي e E‏ وتدق الفلفل لفلفل والكزبرة 32r‏ 


اليابسة مع قليل من الملع 29" , وتضيف *" إليه قليل أرز » ويعمل 9 مدققة 


الباب الخامس ٤١‏ 
وتحمَص بقية اللحم > وتضيف اليه ارق 29" والمدةتة )٠237(‏ حتی ۳" پستوي » 
و“ 1239 K - ٣‏ 8 س e‏ 
فتغسل ' ( الارز ويعمل على اللحم قلیل سسا وتېدا وتمدم . 


86( 
صفة الاطر رة )٠240(‏ 


نحتاج اى ب واطرية )1242( وفافل وقلإ (1242) کزبرة بابسة 
للمدقةة 1244 , و )1245( e‏ الا کک تدق (240 ۱ م 
| (1249) „ . 0 . ت 
قليل TT‏ ویسلی اللحم ويصفى ٠‏ وحص 
ت 3 2 )251( TRT‏ 
ویدق الفلفل» وترم عليه الكز e‏ . ويضاف إليه الماء » فإذا غلى ترمي 
ادرت 252 ا ا 12 اله اللاط رة (۱255) 


2 1257( )1258 
وحاتة (1256) E‏ ملول ودا 1 ویرفع ‏ 


(87 

اة ٠1259‏ 
تحتاج إلى ولبن وكراٹ او بصل ومصطكاء "**" وقرفة وقليل e‏ تعاتی اللبن 
عل لار زف (۱261) اليه یز (۱262) الحوائج )1262( ر ترمي اللحم و في القدر مم 


32۷ اللبن ولا ترمي a‏ الا بحكساغة دة . فإذا نضج للحم | وم ينعفد ان ي 


263 1 قلا 1264( 
فیا قطعة من کوز رلى (126 , | و قليل من ارز مطحون او قايل نشاء الى | 
e‏ 
يعقر (۱265) ا E‏ 


88( 
تحتاج إلى لحم وقلقاس مقلي وبندق وطحينة وكزبرة حضراء وفلفل 269" , 
اللحم ويقلى بالكزبرة والفلفل » وححمَّص البندق ويدق ويعمل عليه الطحينة . فإذا 
ا ٣‏ | (1269( . )1270( )1271( 
نقح تحنل الملا لفل رل اران 0270 ع 02 


(1267) 


۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۲ كتز الفرائد في نويع المرائد 
89( 
فة الكل ٠272(‏ 


تحتاج إل حم وقلقاس وٹ (272) وا 9 وكزبرة 0 خحضراء وبصل پسیر › 
صلق فيصلق اللحم ویقلی بالثوم (1275) والكزبرة الخضراء والفلفل . فاذا نضصج ترمي 
ا )1276( عل (1272) » فإذا غلی إن اتر ر (1278) أن (۱279) تقلي القلقاس 
وتنزل ۳ عليه » وان احترت تغسله وترمیه عليه بلا قلي » م ینزل ا ويغرف. 


)1281( 
تسده السكباج 


تتا ج إلى حم وقلقاس 2۴ واسة سفرجل 2۶3 وحده 12890 , أ ا 
ف و باذنجان 7 a‏ ا وأطراف E‏ والغلفل والنعناع 
والنشاء a:‏ )1286( اللحم وقَلّى / ٠‏ ونضيف زش (287 0 اليه ارق › وترمي عليه القلقاس 
والبصّل أ أو غبره. فاذا نضج ترمي عليه ١‏ زی ۵28 والخل والزعفران وأطراف الطيب > 
وذ 0 النشاء بالخلٌ بعد الحميع وتضيفه الى القذر )1289( مع النعناع » فاذا 


استؤی ل ويا rT‏ 


(91 


i 
0 


صشة الشقاعية 


تحتاج إلى لحم وبيض وسلق » او حص وفلفل وبصل ونعناع وحمص وارز وحوائج 
2 ون 29 1 و 9 اللحم و 4 و املح تة 
وتغسل السلق ويضاف على اللحم› ويعمل عليه البصل . فاذا نضج تعمل عليه 
ا a (1297) Te Ik‏ 
انل 3# واطوائح ٠١‏ نإذا على تعر" عله اليمون وقفقش علي 
الد )1298( ٤‏ وپنزل E‏ 1( : 


(92 


)300 1( 
الاسبيدباج 


33r 


33۷ 


الباب الخامس tr‏ 

تحتاج إلى لحم وسلتق او حس *" وفلفل وكزبرة خضراء وبيض وحمَّص وارز » 
فتسلتق اللحم ونْحمَّصه ”" بالكزبرة والفلفل » وتعيد المرق عليه » وتغسل السلق 
ویعمل عليه مم (۱203) البصل . فإذا نضج تضيف إليه الأرر وتعمل عل (1302) البيض 


آخر الحوائج كلها °" . وترمي عليه" جين شامي وكمّون ومصطكاء / وقرفة › 


وینزل ويغرف . 


93( 
صفة البورانة °° المقلية 


تحتاج ای م وباذنجان مقلي وفلفل وكزبرة يابسة ونعناع وبصل » فتصلق اللحم 
والبصل °" وتحمَصي| *" مع الفلفل والكزبرة والنعناع » وتضيف إليه ارق وتةا 
)1309( 
ذغعار 1 0 4 
الباذنعان› ويعمل E‏ وعاء ویلقی عليه الل واللحوائے (۱1) 


94( 
صقة الكمونية 
ODD) o‏ وتقل ۱1۹) بالابازیر › وتعید عليه المرق ا 80 وتقطع اللفت 


وزد < )315( عل (۱316) 


(95 


ظا انرب O‏ 


تحتاج ای لحم O‏ وق 19د فلل (۱320) وچین (۱321) اش کن 
وکر برة حضراء وحمَص وبصل » فرت ل اللحم وزتل (322) بالکزبرة والفلفل › 
وتعمل * عليه المرّق » وتغسل ابحزر وتقطعه " وتلقيه 9" عليه . فإذا نضج 
ر ارز مول : ا 1( 
ترمي الارز والكمّون. ومن اختار ° لا عمل جبنا 7" ولا كمونا عل(" . 


10 


۱۲ 


16 


۱۸ 


۲١ 


4 كنز الفوائد في تنويع الموائد 


a 1331) \e, (330) 1329 

جج ای خم ولوبيا ‏ ۱ ورم وفلفل ١‏ وكزبرة خضراء 

وبقطن )٠332(‏ 1 و الا N sy‏ بالأباز ر (334) حتی پستوي »› 0 > 
عله ارق / وترمي ال0 عل 1336 , 


تحتاج إلى لحم وبصل وخلٌ وعسل وزعفران وفلغل وأطراف طيب ونعناع ۰ 
ET‏ اللحم وبقلی و البصل E‏ ويصلق وحده ویصفی من 
غ ال 3 8 ویضاف عل اللحم والمق )1340( N‏ العسل E‏ 
الخلَّ ویضاف إل القدر a‏ الزعفران والحوائ E ٠4‏ 


98( 
صنة الطلحنة 


حتاج إلى جزر وكرّاٹ ث أبيض وطحينة وخل حمر وأطراف طيب › فتخرط الحزر 
زل (۱346) ف 7 رهاوظ 5 34( الکراٹ ٠350‏ 
و وحده » وبصفّی ویقلی بالش ٠52(‏ > وتعملل الطحينة ي وعاء و 
ا ماء حار ل354 ) > وتضرب بالید حتی یخرج منا الشيرج 9 فتعمل 

ي وعاء وتذوب الطحينة بقليل الخل والعسل وأطر طراف الطب › > وتعمل الحزر في القدر 
ا (35 1( والکرّاٹ ۰ وتلتی ٠57(‏ عليه الما ية واللنوائے (۱۱58) ولا تعمل 
ا 0 إل على قدر الوائج . 


99( 
صفة الفريكية 


As AC (136 (1362) j 5 (36D a: ۳‏ 
تحتاج ای حم وفافل وفریاٹ وجن وکمون › فا ٠۱369‏ 


34r 


اللاب الخامس {o‏ 


34V‏ اللحمء وا( عليه فريك مد 136 , فاذا E‏ ا 


35 


, 1369 والکہ ن وقليل د شت )1368( ومد ملکاء وقرفة‎ ON 


100( 
صفة القمحية 

تحتاج الى ل( وق ٠71(‏ مقشور (1372) ومصلکاء وقرفة وشت وکمون › 
OL‏ اللحم والقمح جميعا ۱ 0 ان کان E‏ وان کان 
فا (1376) فتسلق )1377( الح قېله !ا ن و فترمي اللحم الضأني عليه 


. فتلتی 7 عليا لأبازير ون ل علا الا ا u5,‏ 
۰ ا )2 ًٍ 
فقوي النار N E‏ نزغا 136 


101( 
صفة نقلبة بقطين 

2 إلى ليم ويقطين ونوم ٠‏ وفلفل و و وقليل رر 
ا وق اللحم وقلی بالثوء ٠209(‏ والفلفل والكزبرة الخضرا 1380„ 


1 1 1391 أ 
ا )1387( 359 < eT‏ ( عله ( ( ای ان وترمی 
علبه ال 1 9 e‏ ا 039 ف احتار يعمل 


N (1396) 1 ا‎ E 


102( 
صفة الكشك 


تحتاج ال لخم ا فرا اخ حا 290 (399 دچاس (14۵) ا بطون وكش ولعون 
f (1402) (t40)‏ )1403( )1404( (1405) » 9 
او حصرم أو کیاد وفلشل 


a Ph‏ وات 09 لے (۱41۵) ونعناع  aD iy‏ الحم 
وا لحمص . ر وتسکب اللىي اه الباذعان أو غیره حتی 
فرعن دوت الك وکن و قال ری می 1 مرق ۰۰ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


1۸ 


۲١ 


3 كنز الفوائد في تنويع الموائد 

اللحم . ويضاف إليه على ويْرمّى عليه الفلفل والثوم ”"“" والنعناع والليمون . وإن كان 
(O48‏ %*_ |“ : . )1419( .‘ ,)1420( )421( 

-حصرما e‏ فیصلق ویحرج من غربال ونعصهه له . 


103( 
صفة اللعصرمية 

it © 7‏ ا 

تحتاج إلى لحم وقرطم و وقرفة ونعناع وحصرم وباذنجان » وتدق القرطم 
نلاعا“ ويلح |1 م عا ف قدر ناش (1423) 2 و 
وتیل (۱426) E‏ القرطم > وی )1428( هو والقرطم ٠‏ و کہ ا 
ماء من "“" القذر. ويصغ من غربال ET ٠31‏ اللحم 
وتعمال عليه الأبازير *“" المذكورة*“" وإذا ل تستو “" الحصرم على هذه الصفة 
w‏ ی 
104( 
صفة الحنطية 

3 ی لن حلب وعسل نحل ا س وصدور الدجاج مسموطة › وینشر 

1 4 أو غبره ۰ وتضه ٠٠۹(‏ الأرز ي لن الحليب ٠‏ ويعمل عل النار حتى 
يغلي ۽ فترمي عايه ow‏ الدجاج › وتضرب حتی بخيعل وا علا عسل 
النحل في الصحون / لا في الة 
105( 
دة الطة ٠422(‏ ۱ 

محتاج إلى لبن وأررّ مطحون وسكر بياض . تعمل الأرز واللين"“" في القذر حتى 
ينضح ؛ وتعمل عليه السكر المدقوق ورك دائما. لا تفتر عنه إلى أن پستوي(9٠‏ , 
106( 
صفة الطلة (““ الصفراء 

تحتاج إلى لبن وأرز مطحون وسکر وزعفران ؛ فتعمل الل للبن والأرز في ١‏ القذرء + وتوقد 


35۷ 


الباب الخامس 4v‏ 


علا( إلى أن ج الأرز 0 عليه الزعفران والسکر المدقوق ولا يفتر 


عله ساعة , 


107( 
صفة اميطلية 


جاج إل فح مقشور مدشوش رف ولین حلیب a‏ 
EY‏ ا و می من الغربال (2*“ ف ف )444 1( وعاء(1445) » ويفعل ذلك مرتين أو 
ثلالة . وتصفيه وبغطى إلى باکر النہار ء و ا أصفر يبقى النشاء 
يعمل في الين الحليب في اليذر ويعمل عليه الصطكاء والشيبة وعرق الكافور ٠*٠9‏ , 
ويعقد على نار إلى أن ينضج بالمدوء وينزل ويغرف في الصحون ويجعل عليها عسل 
اللحل 7““" . 


108( 
صفة الأرز / باللين 

بحتاج الى ازز ولین حلیب ومصطکاء ء وکافور )448 1( وقرفة وقلیل & E‏ 
ويغلّى 5“ اللبن على النار > وتعمل فيه الحوائج فاذا غلى اللبن فاعبل (۹5 ٠‏ فيه 
الحوائج بعد غسل اار١‏ , 


(109 


حتاج إلى لحم ولين حامض وثوم **" وفلفل وكزبرة يابسة ”*“" وليل من 
الکزبر 4( الخضراء وتعمل من اللحم 6 ققة تعمل فيا قليل ا ور 
ا وبصلة وة وتان اللحم بعد ٠ ٠#‏ أن تعمل منه شرائح اش . تصلق 
الحيع ٠٠2‏ وق (456) مع المرقة مه )١57(‏ الأبازر e‏ إلا الشرائح › انها لی 
ودا E‏ 8 العجين في n‏ ما سخن : > ورك بعود إلى أن 
پستوي » وض )٠۹59(‏ ف الین (460) ویعمل عليه اللحم والشرائح والمد الديةة 46 , 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥5 


1۸ 


۲١ 


كنز الفوائد ف تنويع الواند 
110( 
صفة الأرز الحلى 
تاج إلى أرز وحم وسمن *“" أو دجاج ودهن وعسل نحل وفستتق وأطراف طيب 
ومصطکاء وقرفة وزعفران . ومن 0 فا 464 1( ل ف (465) ل ر 
دجاجًا *“" . وإن کان فيه لحم أو دجاج بعمل فيه دهن أو شيرج ”*“" تصلق اللحم 
A SS‏ 
غلى تدهن الأرز بزعفران بعد غسله ۰ NE TT‏ القذر. ر له 
لأبزير “" وأطراف الطيب . تستيه بالدهن. 


111( 
صضة 3 ارين 

نحتاج إلى خحبز بارد علامة *”“" ولبن حليب ومصطكاء وقرفة وزبد وعرق كافور 
زب ل الللن ي القدر با حوائج › لى ويقطع )1473( لاف 2 e‏ 
اشر . وبُفرك رفيعا *"" . ويعمل في افدر حتى ينضج . يعمل عليه قليل الزبد 
E:‏ على 7 واذا فرغ کزلل (1478 . 


112( 
دة العراقة )٠479(‏ 
لحتاج ای لم وبصل وفلفل ومصطکاء وقرفة فتصلقی اللحم ویصفی ولحمص 


ويخرط "*“" عليه رؤوس البصل . وحمّص *“" معه ويدق الفلفل . ويرش عليه. 
5 ‌ 
فإذا سى ”**" اللحم تعمل عليه المصطكاء والقرفة ‏ وإذا قلي“ مع البصل 


فل عليه المرق على قذر الحاجة. 


113( 
صفة السفرجلية 


تحتاج اى لم وزعغران واطراف / طیب ونعناع ومصطکاء وقرفة وسکر ا عسل 


36V 


3r 


37۷ 


الباب الخامس ٤۹‏ 
نحل وخل حمر » فتصلق اللحم وتحمَصه ***" » وتعمل عليه المرق » وتقطع السفر جل وتقلم 
لبا ر )٩85(‏ مه EE‏ . يعمل ي القدر مہ مع اللحم والمرق ء 
وقد عليه حتی پستوي قنذوب ۴ أطراف طيب ويعمل عليه" مع اننع 
والفلفل . يدق ويعمل عليه قليل نشاء مذوب "*“" بقليل مرق وبعمل فيه. 


(114 


صشة لاء وردية 


۰ »| 5 و ت 

تحتاج إلى لحم وزز ورد ولمون وبصلل وفلغل ومصطكاء وقرفة > ويصلتق اللحم 
و قدا لم عليه قليل من . )1490( O‏ اف ج 
الفلفل ويعمل عليه . n‏ الليمون وتفرك الزر ورد عليه بلا دق . وتعمل عليه 
المرق قوام ما نحتاج إليه 2" . 


115( 
صفة السنبوساك اللو 

تحتاج الى سكر وقطر أو عسل نحل وماء ورد وبئدف وشیرے (9+ ٠‏ ورقاق الكنافة 
ا السکر وتعمَّص / البندق O,‏ 1499 وتعجن بالقطر مع السکر 
المدقرق وماء الورد ٬‏ ويعنل فيه أو يعجن بالعسل ال ۰ لنحل . وتقطع ورف ا 
آربع ٠‏ أصابع )1497( » ویعمل عليه قلیل من الحشو بقدر )1498( ا ا 
ال اا اریم ا9و ولس بقلیل عجین وبقلّی بالشير ج“ . ویعمل في 
1 ن (۱5۵0) N‏ عل (502) اك والبندق احص وعدم . 


116( 
صفة ال نبوسك الحامت )٠502(‏ 
e‏ ا ل ا » ® a‏ ب ا 
بؤحذ °" من اللحم المدقوق ما بُختار » فيلقّى ني الّذر » وبوضع منه مرقة وقليل 
المصطكاء *" وحوائج بقل" وشيرج °" وخل وفلفل وبندق او لوز ورقاق 
e‏ 4 فد ا ( إزل. (۱509) ٤ S10 e‏ ویقترص قرصة 


۲١ 


۱۲ 


1۸ 


۲١ 


۲4 


e 0٠‏ المرائد 


ونه (۱51) « )514( 
(s15)‏ ا ٠‏ بست ۰ فشال :وید 

٤‏ قب E‏ اجن رتلف ر u TT‏ تعلق 

طر ر (۱517) أخرى (518) اعا > وتخرج عروف للحم 1 

ت . ۹ )1522( ۱ ادى ة ° )1523( __„ 
الطاجن على انار وتعمل قي الشييج وتقلي 0 a‏ 
اني 20 ور کے 15259) الخل ف الطاجن › وحرط عايه حوائج 
لتر ٠527‏ ویقلب حتی يذبل ويسمط اللوز ویدق 1528 ٤‏ والبندق حص 

(1531( .. 
وبدق كذلك 157 ویلقی 5°" عليه » ویدق ال ول ولا تزال 
تغلي عليه حتی بنشف جمیع الخل الذي عليه › فتقطع الرقاق عرض آربع أصابع وینزل 
ع 32( النار )٠33(‏ بالحوافے (54) ويرد » ويؤخذ منه على قدر ما بحتاج فتعمل 
(1535) في كل" ورقة وتلف إلى اخرها وتلبس بقليل عجين ويقلى 
N $ Ny (1539) | ۴ 8‏ 
باش (537) ويقطم عليه حوائ (۱538) البقل الأاخحضر ويعمل في الاأوعية 
2 )1541( .)1542( 
ويعمل ال تاف (540) وترش عليه با مین 


117( 
صفة الشعيرية 

محتاج إل قیق ولحم وألية ومصطكاء ء وقرفة فتصلتق اللحم والألية با مصطكا ٠43(‏ 
ر ٠‏ عليه المرّق وتدق الألية وتسلى / ومعها بصلة » وتعجن العجين 


( 
اليابس ويفتل مثل الشعيرة ““*" . فإذا فرغ تعمل عليه “*" اللحم والمرق حتى يغلي 
ويستوي » وتسقيما بالدهن وعلامة نضجهم ان يعوموا. 


118( 
صفة دجاج مشي حلو 

تأحذ ٩9‏ سکر وفستتق أو لوز ومسك وماء ورد ویعمل منه و 
وان ET‏ ا وزعفرته › ول 0 ن ئي ابلالاب أ أو لفل 
النحل أو ورد مربى أو" لوز" وماء ورد > قد طبخ حتی اخحذ قوامه. وقد 
محشی بورد مریی › وکیف ما عملته کان حسنا, 


38 


الباب الخامس ۵1 
119( 
صفة تفاحية بزعفران 
r‏ الل )٠554‏ تغل )1555( ا ا نا قطم الاح 
الحلو °۳" ویغلّی ۶" معه » م ترد عليه يسيرًا من سليق ***" اللحم » ويلقّى عليه 
مزاج من خل وسکر مضاف 7" إلا نشاء» ويطبخ ویرمی فيه °“ أطراف 
الطيب والفلفل والزنجبيل والنعناع والزعفران» ويفرك فيه اللوز المغرد نصفين وبمداً 


ويم )1561( 


f 


120( 
صفة طبيخ المشمش الأخضر 

تقعلّم اللحم السمين صغارًا ويجعل في القدر مع يسير ملح وغمرة ماء |/ 
و1562 غ ا ال 1 ةط , )1564( وتلق (۱565) 
وتطرح عليه الأبازير ال 0569 اناع 2 567) › وتایز (1568) إل 
الطري فرص ET‏ ل 59 س“ ا م مرس )1571( باليد وبصة 
ماؤه عا ى اللحم ا الناس ا ‌ خا 5s‏ هز | (1573) اء حب حب القرطم | المدقرق 
إل“ ا بالماء ي وهو جد و ل الا ر حتی بغلی ٤ ٠575‏ م ہا ویرفع . 


(121 

صفة طبیخ امشمش اليابس 
O‏ اللحم ا بقلیل لاء وتقطه )1577( زفره › وتایذ الشة 
”م ّ 

اپاس س راه ويبدل بلوز مسموط . فإذا نضج اللحم وقلي تلقي عليه المشمش 

٤ xi’ ae 0‏ ۰ . ا 15 
والزبيب واطراف الطيب والخشخاش وعود دارصيني ونعنع ومصطكاء وقرفة "" 
وزعفران وعناب ومحلى ا ک )1579( ویتزل (۱580) OS‏ 


1٥ 


۱۸ 


۲۹ 


۱۲ 


10 


۸ 


۲١ 


۲4 


۲ كتر الفوائد ني نويع الموائد 


صفة فراخ الام 

يذبح وبنظّف وشل RY‏ مف ساق (582 , ویصبغ بالزعفران ویقلی 
بالشيرج ”*" ويشال . م ينصّب القذر على النار › ول ل ی 
بالزعفران /. > ويجحعل فيه النعناع وقلب بندق مص (585) وفلفل وزر ورد 
مصحن )١586(‏ وأطراف الطيب › وتز ل و 0587 الحمام ویغلی 1588(9( 
589(9 1) ا ایستوی )1591( ال (۱592) Os Ng‏ 


123( 
ا 5غا )1595( 


بحتاج ال خم وألية وق ولل زق 97 وا 
وفلفل وكزبرة يابسة ودجاج و 9 الدجا )٠599(‏ واللی )۱٤0٥(‏ والألية 
بالمصطلکاء (601) والزيت الطيّب : وتفتل العجين مثل متاع المفتلة » وتعمل ي قذر 
ممقبة القاع ء وتعمل فيا العجين. وتعمل على فم رة أخرى التي فيا اللحم بنع )٠602(‏ 
الفوار يصعد . وتقد حتی يستوي اللى ٠02(‏ ون الألية O‏ البصلة ا 
العجين فيا وي الأ ٠٠0۵‏ قلي ون ا ٠‏ رر ل (۱606) مع 
الفلةإ ٠٤07(‏ والکزبر ;)1608( الاة )1609( O‏ على العجين ويعمل على 
وجهه السنبوساك الحامض مع اللحم و 


بۇىىز (1613) e‏ اللحم المقطل )٠١1(‏ والبصل وفلفل ومصطکاء وقرفة وكزبرة 
اة وقلیل زیت رع ۱616( EES RE‏ شیر (۱18) 4 لمون, د ر 
اللحم دة ويعمل فيا" قليل فلفل *“" . وتسلق **" اللحم بالمصطكاء 
والقرفة والزيت الطيّب حتى يستوي » فيحمَّص بالفلفل والكزبرة ويعمل عليه 
مرق #2 . ویخرط الہصل ۳ عليه *" وبغلّی عليه حتى بستوي » وبعصر عليه 
الليمون(°" . 


39y 


40r 


40y 


اياب الخامس of‏ 


125( 
فة الدققة ١‏ المقلىة 


تحتاج إلى لحم وفلفل وكزبرة خضراء أو" بابسة وقليل زت ٠27‏ 
ا أو شيرج . وقلیل بصل. فتدق اللحم و 020 
ر 1 مر د یدق معه ی (1633) وع 62 ا والحوائج قرص على 
درا بیتاے (635 0 > وتعتى °" الطاجن على النار وتعمل ؤ فيه قلیل ماء حتی يغلي › 

يشق فتعمل فبه المدققة فتصلتق نصف سلقه وتشال . م تعمل الشيرج في طاجن على 
0 وتقلي فيه المدققة بعد سليقها وفلياء وتدق الكزبرة اليابسة وترمي عليها في الأوعية. 


صفة الخروف الممزوج 

تحتاج إلى خروف/* وخل“ خمر ومون وشيرج ”" وفلفل وأطراف 
طيب وزعفران ۰ e‏ ارو | وتشتق بطنه وتخرج جميع ما فما وتعصر 
الليمون ٤‏ لاوا 0 فتدقهم وتضعهم ف (1610) و (1642) 
قلإ (1643) i‏ و برج (645 1 وت تشرّح الخروف وهو صح (646) وتوف ر 
والبصل المشقَق . فإذا تعرق تقلى بالشيرج e»‏ بحیث تزول زفرته . م تلتی عليه من ماء 
ال افا و عليه حتى ينشف الماء » ثم بقطع عله ٠9‏ الليمون 
ال )٠١5١(‏ والنعنم J. yt‏ 165( فيه الأفاوه (1652( العطرة RT‏ | (654) 
لكل شيء من ٠‏ التاق الول 9" وابلروق "٠‏ عل المادة الستعرة» وبطخ 
بالزعفران الذاب ياء الورد > ويقلى ”*" بالشيرج الطري » ويرفع ويستعمل. 


127( 
فة ری و ار 

يؤخذ نصف رطل احم 0 فیدق اا وینشف في في اشواء ٤‏ 
وارب )٠659‏ حزم بقدونس وحزمة نعناع اخضر حروطین ونصف أوقية ل 
وکذللق ‏ کراور بة » وثلالة عيدان قرفة وعصفورين زنجبيل ادن ٩065‏ أطراف 


۱۲ 


٥ 


۱۸ 


۲١ 
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1۸ 


۲١ 


o‏ كنز الفوائد في تنويع الموائد 

ت ال قل ل . م مجعل اللحم المدقوق ف ا ويجعل 
ا البقدونس e‏ ونصف الأبازير ونخلطهم ٠‏ به . وإن أ ضفت إليه لوز 
مق 664 lel‏ وؤ (665) أو )1666( بندة E‏ . م تحشوا به الرقاق 


وبقلی بالشیرج حتی يستوي وینزل ودا 


128( 
صفة عدس مصغي 
ایز (1667) العدين الد ی ت 0 فا اة 
ّ ّ” 
ویبرد ویصفی من منخل › E‏ لعسل المرسال لكل قدح 
عدس أربعة أرطال عسل نظيف”؟" » ويلقى عليه العدس "؟" » ويطبخ ويطفى 
ا ت r‏ ت ت 1673( e e‏ 
بالخلٌ لكل قدح رطل حل » ولكل”؟"“ قدح“" ربع اوقية فلفل وزنجبيل 
وأطراف طب | ن (1674) . وترمي فيه زب رد9٠‏ قلت 9 لوز 5 
ا بزعفران . ویکون الز رت قر (1678) n‏ ا و ل ١‏ امہ فيه مم 
قليل من الزہد**" » ويطبخ ١‏ ان يستوي ا في الصحون ويبرد ويؤكل . 


129( 
صفة اللجمة 

حتاج الى لم وسمّاق وبصل **" وفلفل وبيض وزعتر ولمون أخضر وبندق 
وحوائج Rê‏ فتغربل / السمّاق وټدق )٤83(‏ ل عليه ۰ وط حوائج 
اف ٠١‏ و 9 (985) والزعتر ورل (1687) عليه » وکز | (1688) 
البندق . وتسكب عليه قليل مرق غمرة”**" حتى يستوي » وتفقش عايه البيض . 


(130 


نة الكرنب الث ٠90(‏ 


إلى كرنب وخلٌ وعسل وزعفران وبندق وكراوية فتقطّع الكرنب العادة › 


ويسلتق *؟" حتى يستوي » فيشال وبحرق العسل ويذوب الخل والزعفران وتعمل عليه 


42r 


الباب الخامس 00 


أطراف الطيب وقليل من , )1692( الكزبرة ١‏ المحمصة المدقرقة مع اوائ (۱69) E‏ 
ي" الأوعية إلى أن يفرغ » تعمل بقية الحوائج عليه. 


131( 
صفة الأسيوطية 


تعتاج ال فى 99 وعتل حل وألية ورقاق وتر أو وة واش 
وزعفران وشیرج وماء ورد" » وتعلق العسل على النار حتى يغلي » فيقطف ريمه » 
ویدق السکر ويعمل عليه" الخشخاش والزعفران وماء الورد ٠9١‏ 
والشیرے 17٥(‏ ۽ وتقطّم | الألية و وتسقی بالحوائج )1701( قل (1702) 670(9 1) 
حتی بفرغ ۰ سط ف الصحون( 7°" ور و کن الک 0709 وال (1705) على 
وجھها. 


132( 
صفة جواذب °“ الخشخاش 


تحتاج / إلى عسل نحل وسکر وفستق وألية وخحشخاش ورقاق وعجوة ا رطب » 
فد السکر وال 707 » ويعجن بالعسل النحل وتسا الألية ویضاف N‏ 
الخشخاش ا0 المنزوعة UDF‏ ويعمل تحت حروف الشري: AD‏ 
أراد فليعملها "”" في البيت بلا حروف » فإذا فرغ تدق بقية السکر وتجعله 712" في 
وعاء ويرش على وجه" الصحون"" . 


(133 

تحتاج ا م أو فراخ حام أو فراریج 4 اللحم AT‏ 
وتعمل عليه المرّق . وتجعل عليه السكر أو الخلٌ » وأطراف الطيب والنعناع وقليل النشاء 
وفلفل ومصطکاء وقرفه ٠‏ ویغلى عليه 0 السكر عسل 9 : 


10 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


Y٤ 


۹ه كت الفوائد في ننويع الوائد 


(134 

صفة الملرخحية 
O‏ اللحم فاذا نضج ب02 ونا فيه الكزبرة ال اء NN‏ 
و (۱722) وملح مدقرقین وفلغل ۶ رکز : E (1725) - e‏ 


> فاذا فلي يلقى فيه شور ر (1728) دقر (729) el‏ 730( 
يسیرًا. م بعاد إلبه ما صايق اللحم ؛ غليانا شديدا"”" » م تدر فيه اللوخية 
ولا تغطي القدر » فإذا نضجت ترش عايها قليل ماء بارد وتحط / على النار 7" » 
وتجعل على وجهها دهن ألية مساية”" بمصطكاء ودارصيني وزیت 7۱ 
N‏ وشیرم (79" , وان عمل فبا باذنان E E‏ کان 
ED‏ : 


135( 
صفة المشمش 
ایز (1739) اللحم ذل (۱740) شن العظام وتر (741) جنّدا EET‏ 
إليه الأبازير والأفاوه "“”" وما يعدله من ملح وتكيله كيلا لطافًا وتصف في مقلى وتصبّ 
E‏ الحصرم ويرفع على نار ویقلب اک 4 رقق حتی پنشف 

ء. م پلقی عليه ٠7٩9‏ الشيرج )1746( الطري ويقلى الكيل ويقلب . وکلّما از“ 
فا اعد من البيض المفقوش *“”" الملخلوط به الزعفران المذاب 
الو فیما, (۱749) على الكل )٠75١(‏ . م يعاد إلى القلى وغم 75) اش 
دفعتين أو ثلاث °" بحيث تبقى صفرًا كالمشمش ””" وينزل في الأواني ويصب عليما 

ابحلاب اجى 7# ياء الورد ويعماّر 7۶" با مسك ويستعمل. 


136( 
صفة کک 


اللحم السمين أوساطًا ويجعل في القدر غمرة ماء ويسير ملح وعود دارصيي › 
فإذا غي تزيل 5° الزفرة ”*" . م تجعل عليه كزبرة / يابسة » وتأحذ "5" البصل 


42V 
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الباب الخامس o۷‏ 
الأبيض والكراث الشامي واب مزر" إن كان أوانه أو الباذنجان وتقشر اب محميع › 
ويشق 7 الباذان ٠٠١١‏ وپسالق ٠762(‏ في قر أخرى ثي ماء وملح » 
ويضاف الى ا ويعدل وتلقی عليه الأبازير فاذا قارب النضج 72 بىز (1764) 
من الخل والدهن أو )1765( ال ر الحاجة ويعمل مزاجًا معتدلاً في الحموضة 
والخحلاوة » ويصب في القيدر ويُغلّى ساعة . هم تأحذ””" من الرق 7" قليلاً فيذاب 
ما بحتاج إليه من زعفران وبلقى ني اليذر . م يؤخ لوز مقشور مفرد نصفين وك عاب 
مغسول وتین یابس وزبیب ۰ : رأس القذر ويغطى ساعة ٠‏ وتقطع اوقد ٠‏ 
وسح جوانبها بخرقة نظيفة : وترش عله ””" قليل ماء ورد» ويدأً وبرفع . 


137( 
صفة ست النوبة 

يؤخذ رجلة عراقية » تستحلب » يؤحذ عسل نحل أو جلاب يعلق منها على النار» 
ويضاف إليه قلب فستق ومسك وماء ورد » وتنزل ””" فيه الدجاج المطجّن 772" . 


(138 


a‏ ا سه 


تقطّم اللحم a‏ مستطيلاً وتطرح ني القدر وعليه / بسير ملح 
وشيء من كزبرة » ويغْلّى إلى أن بقارب اشح وتنزع رغوته . م تقطع البصل 779“ 
صغارا i‏ ف (۱775) PN‏ دارصیني وفلف (777) ومصطکاء وزخبیل 
مدقوق (778) ناا وطاقات نعناع . م تایز (۱779) التفاح الحامض إ, (780) 
(TD‏ قشر از من هردق في هاون" حجر ویعصر ماؤه ویجعل فوق 
اللحم 8 E‏ له شيء من اللوز وبلقی ي القدر . وتفرك ا ای فا ۰ 
وإن شه E‏ فافعل واجعله صحا (285) > وإن ردت أن تجعل 
فيها دجاجة فافعل » ا انك اذا عملنا بالدجاس (786) لا حل قا ۹ , 
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0۸ كنز الفوائد في تنويع المرائد 
139( 
صفة کزنداج )1788( 


al ° (1790) . ۰ (1 789‏ 
شوى الدجاجة وتسقّى بدهن ' اموز واللوز( مع يسر ملح وزعفران » 
وا ٠‏ ا E‏ )1792( . )1793( إن (7294) 


اا ی و 
کون ۱795 سمينة . م تذبح بعد ا0 خلا وماء ورد والسمط على العادة ويكون 
عندك قلیل شير E‏ وملح وزعفران وتشوي الدجاجة على النار لينة وتدهن من ذلك 
فانّها ر 9 في غاية النعومة والطيب . 


140( 
صفة / عصافير مشورة 

ر عا بسر اء وتف ربا :قشف وننطت, فان کازت ۶ 
OE‏ ىز (1801) AS‏ وۆان اڭ (1803) O TT‏ 
وزعفرا (806) وملا ”° وقرفة . تدق ا E‏ إلى الزيت. م 
تجعل ™*" العصافير في عود'*" منحوت بين كل عصفورين قطعة من بياض 
البص| . م بطلى بذلك الزیت . وكذلك تفعل بالستان "٠!‏ و شا )1813( 
والدجاج أيضًا. وإن ۶19۵“ أ أردت قَليّها فتغل الزیت أو ٠۶15‏ الشيرج )816 1( > ویخلم 
بعود قرفة ويسير مصطكاء و . م تلقى السمان أو )1817( العصفور i‏ أو الدجاج 
و ا ی E‏ لكن إذا أردت أن تنقيه من الدم فاغمسه في 
ماء حار قوي الحرارة تكون قد بت" فيه ملا وزرت (22" » فاترکه حف واقله 


حینئذ ببصل . وقد یرمی عليه en‏ ول ولمون » فينبغي نینبغی أن بتجتب أكل السمّان 
الأزرق العين “° فانه يولد البرص 7" بخاصية i‏ ن ات 


ٌ» 


وجربت . 


141( 
صفة عصفور مكبوس 


تأحذ #7" العصافير اللطاف ”**" السمينة» تشق من صدورها وترمي مرائرهاء 
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اللاب الخامس ۹ 


وتایز (1830) الح / والدار 2 N‏ الصطکاء. تسق (1۹22) الى ٠۹33(‏ 


ويجعل ني بطن العصفور ويلف*" عليه اخر. م ير ني القطرميز الزجاج 
وإ (۱835) علد و ر وهو ماء وملح وید )836 1( بملح کثیر. 


142( 
صفة العصافير بالبيض 

الىز (1837) العصافير فتشق وتنظّف E‏ بالماء حتی ينضج ویرفع . : 
تأحذ *" البصل المقعلّع فتلقيه **" بالشيرج ”*" ١‏ وتعاد العصافير إلى اليقلى » 
م يصب عاما ما قد اعد من البيض المعتدل بالملح والابازير والأفاوه ”“' »وبقلب فيه 
العصافير إلى أن جمد البيض ويغرف(“*"“ في الأواني ویرفع . 


143( 
صفة المطجّن من العصافير والفراريج والدجاج 

ا چ NE‏ ون (1845) , ۋە (1846) وتنظَّف إذا ا ن 
الطيور الصغار » وما كان من كبار"**" الطير ”“*" كالفراريج والدجاج نظف 
ويقطّم ا a‏ ماء غمرها › ¢ uss,‏ ا(2 والح . م رفع 
وراشف وبسح بالزعفران | المذاب بماء الورد» وبق )٠53(‏ بالشيرج (184) إ او اریت 
العليب أو E‏ الدجاج » وترفع ay‏ 


(144 

يۇخحذ اة و جل“ و فإ بخلّ خد ثلاث مر إرى (1857) ا 
آرم 1859 , م بعد ذلك قل عل ر 0 ۵ ون ۽ 
ويخل (862) العصفور صحاح على 
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a‏ كتز الفوائد في تنويع الموائد 
145( 


ت N f‏ مله 


عمل کا زک ٠69‏ ألا ويقطم صغارًا ويقلّب عليه ماء الليمون ٠۹65‏ 
والزيت *" العليّب ***" وبقدونس وسذاب واطراف الطيب ويؤكل . 
146( 
(869 1( 
تش العصافير مما بلي ظهرها ٥۶7‏ وبقا ل ف القدر وبغلی )1868( بالملح 
18( 
والزیت )869( > فاذا احمرّت ادت شیا من فلفل وکراريا وکمون وكزبرة ياہة 79 


f. . سذاب وشیا من كرفس , فتقطلع جمیع ذلك وتشوبه ببیض‎ E 
0 العصافر » وتنض< | )1874( واو‎ Nk )1872( زی‎ 


(147 


1877D r 2 


تشق العصافير من ظهورها. م تغسل وتقلّى بالزيت. فإذا احمرت ونضجت 
ر (1878) U‏ شا و 2 الأبازر RT‏ 


وهد ا واغر في (۱882) 


148( 
)1884( 
صفة العصافير المتنقًا )1883( lt‏ على الشراب ببغداد والموصل 
رآ“ العصافر و شق )1885( بطو 9 و تغسإ جا 882 ٠‏ وتقطع رؤوسها 
أن تنظف 08 ا . وتوضع ناحبة ٠ ٠‏ ويقطم أرجلها وأطراف 
j (1856) (1891) (1 890)‏ 18920( 
ا وا حا 1 بعد واسحدا على رخامة نقية س 
,= )1893( 9 وید حجر او احشبة نظيفة حتی نک صدر ا مور 
۶ ا f (OBO) 1 o‏ )1890( 
ويبقى المخ . ويرفع وتصبغ اللحميع بكركم . م تضع مقلی مہسوطة 
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الباب الخامس 1۱ 
الأسفل فتجعل على النا اوت )1897( E‏ اوش 99ا e‏ 0 علا 
حتی يغلي الزيت ى (1901) » وعلامته أن تقط ۶٥2(‏ عليه قطرة i‏ ام فش 
ویقوی › › فتہسط امسار ج۱۹ في المعَلى واحدًا إ الى جنب AE,‏ 
برکب بعضها عل )1906( 9 E,‏ فوق المحميع حجر صلب ويترك 

شراب ار ال ا OU‏ راقعل ۶19 ہا کذلك مر مرات حتی تنضج 

وتکون قد اعدوت 91۲ ھا ملا حلولاً ف ی لاء 9 پکون ظاهر 
الملوحة فيكون ثي إجّانة إلى جانب اقل فيل العصاقي من القلل وتلقربا في الماء / وا ملح 
وتصنه (1 حمیعها کذلك . م حتی يبرد وتشال من الاء وتعصر 
NT‏ ف ن و علیپا كزبرة يابسة وكراويا وفلفل وض طک (۱9۱۵) 
ويقدم. 
149( 
صفة عصافير مطلبوحة يتنقّل بها على الشراب تصنع بالمغرب والأندلس 

من شرط هذا العمل ألا 7" تكون إلا في قدح**" زجاج » وذلك أن طرف 
المغرب والأندلس ورؤسائبم وملوكهم ولا سيّما في فصل الشتاء والخريف يصنعون 
یز | (۱919) القذر ف یدہم فيتف رج علا لکوا 19 بدی(92 ہا ف 
باط ا (1922 ۽ والعصافير تغلى فا وتتحرك وهي على انار ویتناول کل من . )923 
ب اة و 07925 و 09250 E‏ على جهة النقل من اَل 
المجحلس إلى آخره. 


)1927( القدر 


نصح قد E‏ من زجاج رقیق E‏ بصنم مله القناني والأقداح ¢ فان 
الىکة فا إنبا هي ال ناعة e )١930(‏ ف س )1932( الزجاج 
یکون على هة القذرء سواء. ! إلا أنه بصنم نع الزجاج (933 1( ا 
وهي رطبة عندما يصنعها وترفعه إل جھة رأسها حتى بتكن غير مثقوب 
الأعلى *" إلى مقدار لثما فإنها إذا صنعت على هذه السورة”*" طبخ فيا الاإنسان 
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۲٤ 


1۲ كتر الفوائد ي تنويع الراند 

ى E‏ شاا )1938( ا کان بعد أن کن ار فحم ولو ۶۳" کانت 

أقوى النيران إلا أ أن الطيخ فيا ناج إلى شروطل "٩‏ منپا e‏ 

الأنبوب الطالم في الوط ۶ فتی نقص انکسرت . ومنا انه" لا توضع على 

النار القوية دفعة ولا عط الى البرودة دفعة » فانها إن فعل 0 

N‏ توضع ع! بى نار لينة حتی يقري النار علا بالتدریج . ومنا 
نه ۳ لا پزاد ف) ۶7" ماء بارا أصلاً بل نجعل فيا جميع ما جحتاج إليه من اول 


صفة طبيخ “° العصافير فيا 


تنظ العضافر OY‏ علا 9 وتشتی بطونما ۶9 وترد قلو ما وکبودها 
معها » ولا تقطع من العصفور ! لآ رجلاه فقط . وتغسل غسلاً بالغا ويجعل في القدرء 
ويقطّم علا البصل والکراث / 90 lu‏ کون » ويصب ٤‏ علا مدا ‏ (1952) 
صالخا من الزيت ”" . وتلق فبها كف حمَّص ملول » لا بد منه فبا . ويجعل فبا 
عندما يقارب النضج من البقول الرطبة كزبرة وكراث وبصل أخضر وسذاب 
مقطّع **" في مثل نصف الأصيع وقلوب شمر رخحصة ناعمة أنع ما فيه(۶39٠‏ 
ا . تقطلّم البصل بحيث يكون صفة البقول وتلتي فيا حاجتبا من الملح 
وأبزار O‏ رة و هي (0957 ا 9 وسنبل و 0999 ودارصیني 
ونو لجا ن (19) و وكراوية » وما شت أن دۋي 961 , فتدق ا 
وتقسم نصفین › فتلي اللمف عا لى العصافير عن 1962 توضع ف القدر )962 1( 
مصرورة ° في خرقة رفيعة ‏ 6 توصم العصافير عندما توضع في القدر. 
والنصف )٠١65(‏ الآحر عدا بکل ا را به القدر )1965( e! a‏ م 
تصب فا س 7 الور د 1960( أ ردت )1967( ور 969( ا املك و رطا (۱969) 
ل (1970) الق 929 عند کال نضجها. فاذا اجتمع le‏ جب جرس (1971) ف القدر 
یز (1972) 0 لاء القراح › و ف الخمر الاق 
و من / ارف ات ٠۰۵‏ الرائق ع ا اخ N‏ 
وقي (978) فان حتت ۶" إلى زيادة حل أو ا اردته ت 9۵۵( 


الخل والمرّي حتی ET‏ المي فیکون O‏ الطلم ٠١2(‏ معتدل 


4r 
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الباب السادس ۳ 
لمرو (984) 1 قصب عإ ى العصافير منه ومن الأخلاط 198 | ال 98 إلى موضح 
o N“:‏ )1987 (988) زڼ (1989) (1990) ر 1997 
۰ م تش ll‏ ا ترك سیر ٥‏ ج 

ول فال وجي ویار 
ن ا1995( الا (1996) فتأنىذ ف الفحم د99 » وتظهر حرارتہا ف ۰0د 
القذر با" فيا على الفحم حتى يغلي وینضج جمیع ما فیا فیطیب بالافاوه )200٥(‏ 
اليابسة والبقول الرطبة ا الورد ال (200) و ول 2002( منپا الق 002 کا 
ذكرنا ويكون مشاهدة9 حركة العصافير صاعدة ٠7‏ ومابطة برؤوسها علي 
والحمَص الأبيض والأسود خلاله مع حضرة قلوب والبقول أغرب وأطيب 
E‏ کل 2 ما فا. و تبقی یوما کا عل النار 00 00 كاملة ولا 
دز ما م پنکشن 2٥1‏ لا بوب ۳1 . فاذا رید تفریغها / ووصل تناول ما فیا إل 


حد را س الأنبوب ٠٩12(‏ رفعت العصافير وغيرها بقية بمَية ارق )2014( مع 
کک > فان ٠‏ إنّا هو في مائه للمنافع في الباه ٠‏ فتنزل الح 
وتبشه حتی رزو 2019 القد O E‏ فتخرج 5 ور 1 )2018( وترفع )2018( 


إل وقت الا (2019) 0 خواص le‏ اکل (2020) الوك والوزراء 2020 
إا 2022 فاعام ذلك . 


ف عمل المي وخزن اء (2022) الحصرم والليمون 


150( 
صفة المري النقيم 

يؤخحذ نمانية *) أقداح ‏ دقيق شعير جديد طيّب › فیعجن بدون 
ملح بنخالة » وبصت 202 قوالب صغار كقوالب السكر » ويثقّب وسطها بالإاصبع 


ویوضع E‏ ن E‏ بط 202 بنخالة في ظل ويترك عشرین بومًا .م 
تقلب أ J (2030 a‏ 2030( وتر ترك و 2 rS‏ م 


(2025) 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


چ 


14 كتر الفوائد في تنويع الوائد 
جرد *) القوالب مما عليها من النخالة (** والغبار . م يدق حرا اال الفرل: 
م يضاف | لى الحميع ربع 9 من دقيق الشعير بنخالة . م يؤحذ أربعة أمداد ملخا 
ويضاف إليها ويوضع الحم (207) حابية كانت للزيت غير رشاحة » وبضاف 
0 ویوضع 1 )2038( الى ى ذلك كنار (2039) من الماء واجهإ (2040) 
الخابية ني موضع نیز (2041) الشمس النهار كله . م رك بعود الذكار “° أربع 
مرّاثت 0 کل یوم ا مانية ايام . ف تاز (202 دبع دقیق N‏ ا 
منه أرغفة ويجعل في الفرن بمقدار انعقادها *) وبطرح في الخابية السخنة بعد أن 
2 ۶ 2 8 ‌ 

بقطع لقنا وتغط الخابية ثلا ا ا م دحل ال 0 فا 8 من تفل قط فتقطع 
ورك ذكار "* المذكور أربع مات في كل يوم أو أكثر “° نمانية ايام با 
ربع دقيق مح ويُعجن بد ملح وبل (2050) الفرن أو 

3 2 
طبخ بالنار حتی صر (2051) الخبز 2 > ولا یبلغ حد الحر ق (2053) » وید 
ويجعل في الخابية ويجحرك بالعود مدَة شهرين ولا تغفل عنه ولا تفرقه محسبه °59 فإذا 
ا 05 | )2056( ِ ا 
ات ال 8 :إن 09 رات ينابيع المي هبت ”*) وارتفعت على الماء. 
کک (2058) تی 2059( الخابية وناق e‏ / عتا قصربة 


)2061( بوا وليلة م ۋت lu‏ ا اله 6 (2063) ۾ في إناء 


(2064( . وا 006 le‏ بتي ي E‏ و 06l‏ . وتصنع ¢ بي ي 


الخاية کا تقدم . م يضاف الأول إل الثاني وشاف التفل الآخر 267 إلى اتل 

لأرل ا ومرف ال الخابية وبطرح عليه كغايته من الماء ورك وبترلك (69*) مد 

وما e‏ به ما صنعم بالاو ول من , )2069( التعاى (2070) والتصفة وبضاف 
لى الأول ویجعل ا اا ثة أ م. م پرفع 

(151 


2073( ۰ 
صفة مرّي شعیر مغر 


(2075) (2074) 


يؤحذ ورق ترج ونارنج ومون مراکبي وخوخ وران اترنجي 
تر 2979 ده الأوراق باء حلو في قصاري وتتركهم في الشمس اربعة أيام » ويلح 
الشعير ء یغربل UT‏ و ممص ويطحن ناعما وبخاط 0 ربعه ملح 


48v 


40r 


49v 


الباب السادس 10 


مسحوق ۽ ويعجچن 2019 ویعمل فطائر رقاق ویخبز حتی لا یبقی فيه 
وغرسه ویصفی e‏ ہی (2000) ج 2040 | کک OE‏ مچ قدحبن 
وة . لى نة U‏ ویر ويرف (2081) فا (2082) غارة (2082) 


152( 
Souk‏ ,4 ت 
پؤخذ الحصرم فینٹر عليه ملحا وداس بالارجل ویعصر وص )2084( ماؤه ا 
في قربات (۳0۳9 ويترك مفتحة الرؤوس حتی يغلي ا وسخه وبرسب ف اسفله 


التفل . ثم به 1 الى قربات رى (2046) ا ويترك ضا مفتوحًا ى 08 ذف ا 
ما بتي فيه من الوسخ » وبركض تفله أبضا. م يصفى إلى قربات آخر 7°89 , فإذا 
سکن لياه من ذا فتملا به القرب )2087( وتجعل عليه زر (2088) م مشر لگ (2089) 
وطاقات نعناع › ول 0 ف امسن حتی جف 2090 200 


ويستعمل . 


(153 
(2094), 


صفة الحری تفم مد ولا تبر ,090 مسد 


تعصر ماء الحصرم الكثبر الاء ویصفی وخعل في فذز ‏ (2095 ) و ن 
تلع رغرته وريدم . وكلّما طلع شيء قلع بمغرفة مشبكة » ویغلّی حتی يذهب منه الربع 
أو السادس: Si OEE e‏ ,2097( .م 
بقطف / صفوه ! لی القن (2098) ونجعل فبه ورق النعناع زر 099 و 


. 


ويطين ونل (2100) ۳ في ال 2 N‏ ا زل وة | 


(154 


)2103( 
الحر 


مم چ 5 2( 
بحذ الحصرم الع 2109) ی5ز اع E‏ یدق في قصعة قصعة مه (05 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


TS 1‏ المرائد 
ا حن لاق ي1 شزو 7 مه ر ملب في قدر جد رة (2108) 
وتنرکه لبلة حتی يرکد » ویشال رافعه فیحل ف على نار قوں ی رے (2109) و 
حتی نة الس“ ویبقی لونه احمر 0 1 مر ف ai1)‏ فيه عند ذلك 
قطع دارصيني ويرك بباقات نعناع كبار ساعة بعد ساعة. وكلما تلفت" باقة 

ر کھا بباقة غبرها*' وترفم وتنزل سح DROS‏ 

جر دیا اوه عر وترفع وتنزل حتی برسب ویبصهی وځتمه بیسیر سيرج . 
ومتی حلا الاناء ناقمًا 5" فسد”** . فإذا برد ورکد يرفع الرائق 


ولا به إناء زجا۔ ۱۱7 وهو يقم a‏ لا ي 


0 


155( 
ا (2119) الليمون للشراب 

تعصر ماء الليمون بعد أن غ i‏ و بعص E‏ طلم (2120) کر ویرفع ف 
N‏ وبس 1 ف الأشربة. 


156( 
ا (2122) النارنج 


عل ف ناء مسر و ويوحد النارنج يعصر ؛ ولا 2 / الذي 50v‏ 


قشر 3129 » فاذا اع 09 تاد ;ا ای 2126 وی | (2127) 
فيه قليل سذاب وترفعه في الشمس › لشمس » فاته ملیح ہا (2128) أن 2 


النارنج م يعصر. 


157( 
صفة حل النعناع 
شی (2130) النعناع من ورقه ومحشی في ر ويعمل عايه من الخل ما 
ويضرم النار تحته ویکون مشدود الوصل ؛ فإذا أصبحت ى 22 فلن إ الوصل واستقطر 
الماء كا تستقطر الورد» ويشال في إناء الرجاج. 


Slr 


158( 
2132) | خحری مثله 


و نعناع فيح و في الخل. ي به اش جيءَ د خلا ایض ساطعًا نافد ا 
قیل ال الورد إذا رش عليه وصوعد ججيء حل حل الورد له طعمه لذيد ') ورائحة 


159( 
صقة أخری 

يؤخذ عنب أبيض يحلل ونحشى ي القرع » ويستقطر في الأنابيق ومعه نعنع » يجيء 
خلّ ایض 02 


160( 
صفة ماء نارنج 

بقطف النارنج عند انتبائه وتقشر ا الوسطانية 7 )2135( بدائرها › بز 
والذي يشر قشره لا يعصر النارنج لثلاً / جيء فيه مرارة » إنما تقعلّع النارنجة نصفين 
بعد قشرها وتعطیا 9 لمن يعصرها . والسکین” التي تقشر بہا لا تقطًع با إلا 
0 فإذا ا وحصل 129 الکن (2140) یصفی م اه 
ل ر أو يروق ”“" ويوضع في القناني ويخة بالريت :وبرع إل رقت اداج 
فاذا أردت ز1 انون 149 ا القنينة ونحطٌ فها على راحة كفك 
و 1 الزيت ت الى قعرها فتفتح راحتل )1٩(‏ نایل منہا حاجتك . د القنبنة 
إلى ما کان 21۹7 فان کان عندك ماء ارنج E‏ > فان ا 
ئاق (2150) وإ (2151) NES‏ 


161( 
صفة ماء الليمون 


٤ jj 2105D .‏ العال ويعمل عت معحصرة ماء اللن ١‏ ف إناء 
1 : ا ‌* ” . 
مدهون » وتعصر عله الليمون. م یروق براووق او یصفی نخ ۰ وترمي حبه ويشال ي 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


۹۸ كت الفوائد في تنويع الموائد 

الق 2154۵ » وخم a‏ او ن فاذا أردت استعاله» ر و 
الدهن بقطنة من على فم الوعاء ويستعمل في الشراب » وإلأقها وسائر المشروبات / إلا 51v‏ 
الملوحات 59 لا يعمل فيا. 


162( 
غق التعفاع من وره وجشى في فرعة او 
الخل ما يغمره» وتضرم انار تحته ويكون مشدود الوصل فاذا آم (2158) 8 
الوصل واستقطر * كا تسنقطر الورد ويشال “' في إناء ویستعملل فهذا 


)2157( غرها» وتضع (۶7 عليه من 


(163 


خ 


- 


صفة انحری 


يؤخذ نعناع يجعل في الخلّ » ومحشى به القرعة ٠"‏ وبقطر . جيء حل أبيض 
“n. ( . ۹‏ 
ساطع يعمل به الأعال ا بحتاج N‏ الى الخلٌ. 


(164 


(2164) - 


(2165) a 


مري عع 

بوخد 2 و قيق الشعر 7 2 ومن الملح NE‏ ی الملح 
ونا مم الدقيق ویعجن مه ۴16 خر فطير. م تیت 17٥‏ في الفرن وتخرج من 
الغد"”' » فإن كان قد احترق ظاهره وباطنه وإلاً حميت عليه الفرن حتى 
AN : i‏ 211 ویکسر نقد 212 الفول (2176) وجعل ل قدر 
زظ فة (2177) ویغمر بالماء » وجعل فيه قبضة من O‏ والنعناع وقض ران (2179) 
الرازيانج ورأس صنوبر مرضوض ™*" وقشر *" الأترج اا > ومن 


2 الأ “)2183 . ة 2 )2184 2185 
.| الاترج ا ويدحل في الفرن ویس 89 و2189 527 


وبصفی ویلقی فيه من العسل الطيّب قدر ما یکسّر به من ملوحته . م ترف 218) ي 


الاب السام ۹4 


الأواني النظاف”*' وتصب عليه من الزيت الطيّب . فاحفظ (18) فان (2189) 
2 )2148( 
غابة 1 


(165 


اة ET CE‏ عطري عجی 


بود عن دون الط كان ويفا ان الح نص كيل ويعجن منه 
أرغفة ويبيّت ني الفرن ويخرج من الغد فإن احترق فحسن › وإلاً تبالغ في حر ق (2192) , 
م بک قلا صغارًا» ويجعل ف القدر (2193) م ق و ر . )2194( زت 195 
فو 3 (2196( G0‏ واد e‏ ونعناع ور ان (2198) وقضان (2199) نارنج من 
کل واس (2200) قبضة E‏ الكل با ماء وانست ف الفرن. فاذا کان من الغد 
صقي واجعل على الباتي ماء آخر» ویعاد ۳ إل لى الفرن أيضا بعد أن يمرس » فإذا 
خر بے (2203) 2 الخد صة ان شت أن ضف الائين وان شت ترکت ا 
من على ا فان زى (2205) ف (2206) شيا من النشاء جاء اف 021977 
أحذته 9 . فان للت "° فيه شيا من العسل في المحرق شيء جاء > (2209) / 

: 1 قاف (2210) دزی (221) 


الباب السابع 
فا يعمل من البيض من العجج وغيرها 


(166 


جه 


بؤخذ اللحم » بُسلّق ”۴ فإذا نضج يدق ثانا ويقلّى بدهن » وبخرط بقدونس 
ويجعل على اللحم » والبقدونس في زبدية »> ويفقش عليه البيض وابزار 
حار (4 221) ورت 2215(5( حضراء ويابسة وخحضر 2219 مدقوق (2217( وبقلی ي طاجن 
بزیت ۳1 وشیر e‏ > وتکون اليلى مدورة ها حافة عالية وساعد طويل مثل 
ارول نار فحم هادئة» وات غ (2220) زر (2221) 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


V.‏ كنز الفرائد في تنوبع الموائد 

»3 2222 * )2223 . ا 

وشح (2222) ویصیر حتی مر (2223) ويعمل فيه البيض والحوائج لكل عجة 
A‏ د - :)25 )2226 

حمس ** بيضات ويسير من الحوائج ولحم مقلي وبلا اليقلى 229 , 

وتترك 7 حتی تجف وتقلب عليه ۶ شيرج وزیت سیر » ویقلب ۶ کل 


167( 
صفة أخحری مہا باق (2230) 

تعمل العجَة کا ذكرن 2231 2232 و باقلا أخضر ۴ ا 
قشرین ٠“‏ ویقلّی کا ذکرنا #2 في الذي قبله. 


168( 
صفة عحَةَ حامضة 
¢ ^۶ ,2230( 2 
عمل کا ذکر آولا وتر ید (236 مع الحوائج E‏ > وتقلي 
Hl‏ فاذا أحذت (2238) ف النضاج (2239) رچ ا با کر ت 
٤ E‏ وتقلب علا حل وماء با تة (2243) : تصار للا تقل 224 » 
وتفعل l‏ زى (2245) 224 | إو (2247) سبع مراتر» ول 2 فانّها 


(169 


: 7 )2249( َة قناني 


يؤحذ حوائج العجّة » تجعل في زجاج ويس رأسها جيدا » وترمًى في نار » يعلى علي 
حتی بنضج › ویکسر عله الزجاج برفق حتی یبقی على صورتہا وتقلیہا بزیت وشیرج . 
وهذه العجحة تعمل ف الساهر. 


(170 


S3r 


53۷ 


الباب السابع 4 
E‏ ا ج 8 225 7 , 
تاحذ عصافير فتنظفها وتقلہا بزیت مال )° ( حت تحمر. م ىز (2251) 
٠ ۳ 4)  )2253( “u 225) . | (2252) |‏ 
و البيض سره بیضات فاضر ما بشيء 22s‏ ص فلفل وكربرة 
ا ت ۰ ت (2255) ت 


171( 
صفة عجة من غير بيض 

اعمد إلى N‏ فاسلی (2257) » ودقه حتی ينعم واصلق رصا (2258) ودقّه 
نوست غل (2259) ت زنع و 0 والق فيه شر (2218) ن ملح وأبزار 
يابسة وهي کزبرة وکراويا وفلفل » واجعل معه شيء من ملح ۴ . م اقله في قر 
حتی / بنضج فان من . )2262( کله ك ET‏ . 6 ت عجة البيض شر (2265) , 


172( 
ا 0 


يسل ٠”‏ البيض 220( ت غرم (2268) » ویشمًی (2269) ا 
ویخرج الفصرص وی (2270) ۴ 227( ت عليه کا ر وا 
رة (2272) وقرفة وسنبل و وولا 227 22 ق 
وزیت )2277( CE‏ 4 وتعزل (2279) المع والد رما (2280) وتر (2281) ا 


وت به الد ٤‏ ویر بط (2282) ر دا (2283) ویغر )2284( بغبار (2285) 
Gan) ()2287( (2286) „‏ نر )2289( 
الدرمك 9 وينقلى "**) ویصنع ها مرا مثل حشوها ور علیپا سنبل 


.- 


ودرفه . 


173( 
صفة البيض امكبوس 


2 
بۇ لىز (2290) الد ف | )2291( ویخرج من قشره وبثة (2292) ( 


ا ی عه و و کب ی ل کو اکل ت 
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¥ كنز الفوائد في تنويع الوائد 
174( 


2 إل و 
e) )2296( »‏ > )220( = (299) , رټ (2299) 
تسلی البيض فادا تصج پحرج وسر وشت بطرف 


سكن رقيقة 2 )2300( اوم 2305 :> جا (2302) lG o‏ وملح بعض 
یوم حتی تخرج زهومته . م بغسل بماء عذب حتی يخر 20 الح منه ویترك قلیلاً » 
ویؤحذ حل حمر قن (205) فيجعل ثي قدرة ج )2306( رة 0 قدر ما يغمر البيض 
/» ويجعل فيه دارصيني وزنجببل وكمّون وكزبرة يابسة وحبَات قرنفل صحاح ؛ بطرح 
جميع هذا ي الخل والسذاب وورق الأترج( " وورق الكرفس والنعناع » وخجعل فيه 

قصل او سکن نک کن 2399 ا 2310( RO‏ . وان 0 ل و (2313) مرا 
وأردته بے 314 اا (2315) فلك (2316) ماه ف (2316) حلاوة م E‏ على 
النار وبُْلّى حتى تنضج الأبازير » وتنزل القدر عن النار ويلقى البيض المسلوق (2219) 
فا على الكان وهو يغلي › E Us‏ الق 232 ا هو» وبرق (2322) 
ويزكل مع ** لحم السكباج *** لمرد » وأكثر ماء الورد. وإن أردت تصفيره 
فبزعفران » أو تحميره فبعصفر » فإنه لذيذ طب . 


175( 
فة (2325) اخر 


خذ البيض » تعمل منه مثل الأول سواءء إلا في هنا لا تطبخ أبزاره. E‏ 
es‏ حضراء ٠‏ وتصب عايه لحل والأبازبر كلها قدر ما 
يمره (2326) واذا |(2327) ت تجعل ٠‏ فيه N‏ او سکرا ٤‏ وان ارت 


جعلت فيه زعفران )*3٥(‏ ۽ 0 أردت أحمر جعلت فيه عصفرًا . ويؤكل مع ماء الورد 
والشوي والبقول ‏ وهو ببقى إذا رفعته أيامًا» وهو لذيذ. 


176( 
نة (* لون آخر مله 


/ يسلتق ويقشر بشرط ما وصفنا» ويحعل في قدر نظيفة ونجعل فيا ورق الأترج 


S4r 


54y 


الاب السايم 4 
والسذاب ودارصيني وطاقات الكرفس والزنجبيل وحبات القرنفل › وبغلى على النا 
غليتين او ثلائة . م تنزل القذر وتجعل البيض فيا وهي تغلي . ويكون قذر ما يغمر 

م . م 
البيض » وتلقى عليه الحوائج المذكورة» وهو طيب جدا. 


(177 


2332 ا 2 


تحتاج الى بیض وحوائج بقل ورؤوس بصل وشیرج او دهن ا وفلفل › 
فتخرط البصّل رقيقا : وتعملل عاب قليل الاء وقليل زيت طب أو شيرج حى نضح , 
وحط عليه حوائج البقل يذبل وتنزله من على النار فيد الفلفل ويلقّى عليه » وتفقش 
عليه البيض ٠‏ وضرب بعود » وتعلق الطاجن على النار» وتضع فيه الشيرج حتى 
يسخن . فتعمل الحوائج بالبيض فيه حتى يستوي الوجه الواحد فتقلب الوجه الآخر . فإذا 
نضجت نقلّب في وعاء مدوّر ' وإذا استوى الوجه الأول وأردت عمل الثاني فتعمل 
في الطاجن شيرجًا آخر للوجه / الثا الاي (2335) إن لم یکون(2327) بق ف الطاجن شيرج . 


178( 
(2338) الععحّة بالخل 


تحتاج إلى لحم وخل وبيض وشيرج وحوائج بقل وفلغل وكزبرة بابسة وبندق 
مدقوق *) ومعه الألية ٠‏ وبقرص قرصة ويسلق حتى يستوي » فبقلّب على الوجه 
الآحر حتى يستوي الآخحر » فيدق وينشر حتى يخرج منه العروق » ويقلى بالشيرج 
الطلري : وحرط عليه حوائج الف ودف البندق ويعمل عليه › ويسكب عليه الخل . ولا 
تزال تغلي عليه حتى ينشف الخل فينزل ويبرد » ويعمل فيه قليل الملح وتفقش عليه 
البيض ويضرب فيه ويعلق الطاجن على النار ويعمل ™"“* الشيرج حتى يسخن فيقلب 
حرا ووی ري ا الواحد» فيشلا ي الوعاء ویرجع تعمل ي الوعاء 
شيرجا آحر وتعمل فيه إلى أن يستوي الوجه الآخر. 


۷ كت الفوائد في تنويع الموائد 
179( 


(2342) لدف (2243) 


۳ تحتاج ال لحم وبیض و 2 وحوائج E‏ وفلفل و لکاء 0 
فتسلتق *** اللحم ويقلى ناشف » وحرط البصل ثي وعاء وحده » وتعلتق الطاجن على 
النار / وتعمل فيه البصل المخرّط ”**) » وتعمل عليه قليل ماء وملح حتى 

(230. a (24 - ۴ 

٦‏ يسلق *“* » فتعمل عليه قليل الشبرح ‏ حتی یغلي» تحط 0 عل (2351) حوائج 
البقل حتى يذبل » فتدق الفلفل EY‏ عليه a‏ اللحم عل (2354) 
وتفقش عابم لحي البيض ویضرب ۰ ویعلی الطاجن عل النار وتعمل ف 9 

۹ الحوائج مح اللحم حتی يستوي . 


180( 
(2350) عمل بیض مصوص 


۱۲ يطرح الش (257 في الطاجن » وتنقى *“ الكرفس من عيدانه » وتلق (2359) 
عليه . فإذا تجن قف 20 0260 الدارصینی والمصطكا (2361) 
والكراوية ”° . م صب عليه ۴ الخلٌ حاجتك » وبصبغ بقليل زعفران ويعدل 

)265( بالملح › ويفقش عله" البيض› وتغطي ا القذرء فاذا استوى‎ ٥ 

(2366) 


یرفع 


181( 
۱۸ س (2367) بض رول 300 


يسلق ”* ويقشر ويبخش "”* بإبرة » وتتبّل بقليل ملح وكمّون مصحون في 
وعاء» N‏ من ک2 N‏ إلى ال 09 فيه . م يشال 
۱ ویصبخ بالزعفران » ويعمل عليه حل والخردل والنعناع واطراف الطيب ° . 


(182 


= )2377( . )2378( 
تشه بیض حلل 
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اباب السايع vo‏ 


تقشر البيض المسلوق ويرغ ني الكمّون* والملح "* المصحونين وينقع في 
زبدية نصف / نهار » حتى يسيل منه مائته . م تقتل الزعفران واطراف الطيب والفلفل 


والزنجبيل وزر الورد والمصطكاء بالخلّ والخمر › ويعمل ثي وعاء مدهون او قطرميز 
ونعناع وبقدونس ويترك حتی بطیّب . : 
183( 


: (2381) حه وجاءت ل i‏ 


تأحذ ۴۳ رطل لبن حليب وخل 7 وحمَّص مصلوق ناعم » وبُخلّط في 
ی OT (2385) | 2384 2 Er‏ وینزل من منخل . م 
٠*۴7‏ خسة عشر بيضة فتضرمها ضرا اء وتضيف إلى ذلك خرس 2200 
لمونات مالىة *) وكمون وبندق وجوز وفلفل وبقدونس » وتغلي اوقية ونصف 
شرح 9 » وفيه بصلة خروطة » وأوقية زيتون » ويغلى على النار » يصير عجَّة طيبة . 
184( 
(239) عجَة قايلة المونة 


أ ىز (2392) ربع وهر پر (2393) اعا وتضربه رر (2394) ۾ ا 
(2390D tt. ۰ı )2396( )2395( =‏ )2398( 
وافقش عليه حمس بیضات واضربه ليختاط ا ٤‏ 
ازل (2399) ال ود 


185( 
(2400) ا لذيذة المأكل OT‏ ف الباه ON‏ 

ایز (2402) ریم بصلات O‏ ا 0 
N‏ وید E‏ ا وكذلك اى (2406) EY‏ رطل لم مسلوق (2407) 
مقلي )2408( ٤‏ مرقة 2 نضجه › ویدق و نایل (2409) مم البصل 


e‏ إلبه من a‏ ا متقدم (2413) E‏ تدان ا شر 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


٥ 


1۸ 


۲١ 


6 كنز الفوائد أي تنويع الموائد 

|o “= 2414) °‏ 2414 ا 
ویسیر ملح . وإن "۴ کان ملح سقنقور کان افضل "* . ویقلی بشيرج أو من . 
وان کان زمان (2415) إل ا م )2417( ا 2419 م ما 


E 


186( 
(2420) عمل بیض 2 الال (2422) 


تأخذ من الصفار ما شت (2422) .م تأحذ قباوة تضہ 22 الصفار فبا وخخيط 
عليه . وتغلي الماء إلى أن يطلع . م تضع (9* فيه القباوة ا . م تشیله 


برد ؛ ویفتح من عليه القباوة و م البياض ف قباوة اکر (2428) منپا : ٠‏ وتضع 
الصفار المحمد فيه ٠‏ وتغلي الماء أقوى من الاك وترمي القباوة (2428) ا 


(2429) » (2430) (2431) | (2432) 
تنزله رده ونخرجه رم التشوير . 


187( 
243 2434( للباه 


الىز (2435) ا الديوك لاٹ أواقی » „ )2430( صفار (2437( 


اله )2438( وان کان بیض حام کان / 


(2440) 8 2439) , 
. ر ا‎ E ga 


وعشرین من 
فضل ۰ والأبازير المذكورة وتقلى Sr‏ 


أ 


188( 
س 244 أخری تزید في الباه 


۰ 


بؤخذ سبع بیضات ”'** . وسبع بصلات وثلاث اأواق زیت طيّب . ودرهمین 
لگا وقرفة . ويفره )2٩(‏ البصل و ف الطاجن وترمي عليه الزیت . 
يى وبُلقى عليه البيض وبسير ملح ويرك » ويدق المصطكاء والقرفة ء وتذرّ عليه 
وتنزل عن النار وتۈکل . 
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الاب السايع YY‏ 
189( 


2445( مبعثرة بلحم 
a 1 ۰ )2450( „. )2449( (2448) (2447) (2446)‏ 
يسلق اللحم 7 الاحمر ۰ ,£ is‏ صغا را ويؤحد 
الشوي )2451( E‏ 0 ا “ تفقش البيض في زبدية ¿ وبضرب فیه 
ل 
کفایته من لاز والملح . تقلی ف الطاجن بالشيرح 245 , وبقلب عليه 


ال « )2455( 


190( 
2456(7( ا لڑاں (2457) 


بؤحذ لحم أحمر وشحم وسماق ٠‏ ويدق “۴ في اليهراس مع الأبازير : 
ويعصر عايه لمون ونعناع › ¿ ویخاط على )2460( البيض . وبقلّی بنار لينة . فاته 2 


بستطاب . 
191( 
صفة ('6“) مبعثرة حامضة 


E‏ )2462( اللحم و تنشر )2463( e‏ ا ویطفی ٤‏ في قليل لون 
وخل حمر » ونش 240 ر صف نضاحه . م فة رَه تفقش البيضص وتلقی عليه الأباز .م 
یغلی بالشيرج (2467( / lz‏ لى النار. فاذا غلى ا اللحم 0 الرذ (2470( 


اقل : 2472 

واضرب الجميع جيداء و اقل (2471) ي الطاجن وبعرهم جیدا حی 
)2473( 

رضوك ۰ 


192( 
رة (2474) مبعرة البصا 


تقطم البصل جيَدّا وبصفى من ماه ونجعل في الطاجن › ویصب فوقه 
شرس (2475) ي قدر ا الكفاية 0 فى ذلك الشيرج )2477( . م تقلّب عليه 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


۷۸ كر الفواند في تنويع الوائد 
ايض "“* بعد ضربه جيّدّا حتى يختلط الصفار بالبياض . ويعمل*“ شيء من 
الملح والابازیر. ولا بزال بحرك ای ان يستوي فیرفم (2480) 


(193 
(2481) ° 


صقة مبعترة صفراء 
يؤحذ صفار البيض بلا“ بياض *“* » ويضرب في زبدية إلى أن بختلط » 
ویکون ن قلیل زعفران وا 0 ياي (2485( صفراء . 


194( 
وکذلاف لضا (2486) 


a :‏ ك 8 أ 
بياض البيض يضرب ”*“* . وتلقى في الطاجن ٠‏ ويعمل كالاول إلى ان ينضج ؛ 
تقلب عليه الابازير ويرفع . 


(195 


)2489( (2488) 


مبعثرة ساذحهة 
حمي الطاجن وفيه الشرر س (2490) على النار. م بفقش البيض *“ ني زبدية ء 
وضرب بعضه پیعض ان پختاط . م یلق و ني الطاجن ورك بقليل ملح ولا تال 
ر (2492) بالتحريك أن تأخذ | الثار الرطلوبة (2492) ۽ فتلي فيه فيه الأبازير S8r‏ 
ا 


196( 
(2495) بیض مطجن 

يۇىذ البيض المارق 9 4 فر 9 اوقل بالشیرج * حتی بتورد. م 
پخرج من اليقلى ويلقى ني المي ويدز”** عليه الكزبرة اليابسة والكراو ا (2500) 
والدارصيني a CE‏ ویرفع . 


58v 


اللاب السابع ۷4 
197( 


--(2502) . 
صهه بیص مصوصس 


تجعل الشيرح ° في اليقلى . م تحرط ورق الكرفس مع عيدانه ويْلقَى عليه . 
فإذا تجن تدر علبه دارصیني ومصطکاء وکزبرة وکراویا کفایته . م يصب عليه من 
الخلّ** ما بحتاج إليه » ويصبغ بيسير ”° زعفران . فإذا غلّى يعدل بالملح ويكسر 
البیض وبلمّی فبه ویغطى رأسه ۴° . فإذا جمع يرفع . 


198( 
ر ازز المج (2507) ا 

تأحذ من الزنجبيل والخولنجان وقرفة الف وزعفران الشعر ***“ والفلفل والكمّون 
والزعتر 5° الطیّب من کل واحد جزء » وزز ورد ربع جزء وسنبل طیب نن (2510) 
جزء . وتدق الحوائج ناعمًا» ويشال إلى وقت الحاجة "* . فإذا ألقيت على العُجج 
منہا بلمّی معها سیر جين شامي مدقوق » بلقیه مع العجج والمبعثرات / طري » ويلقى 
الطيب بعده. 


199( 
دة ۱ - )2512( 


ايز (2512) لحمسة أرطال حم OE‏ ا ورطل شحم » تا (2515) 
اللحم 2510( ورل غ الثار. وتز (2518) اللحم > ویتبّل في 
ا قدح كزبرة محمَصة مدقوقة منخولة › PY‏ أوقة فلغ (2519) > وریع 
قدح کاو 2 عة (521*) مدقوقة RS RY‏ فتتبّل e‏ اللحم» 
وتأخذ ستين بيضة فتفقش في لاء الذي سلتق * فيه اللحم بعد أن يقطف دهنه من 
على وجهه » O‏ 2 ر يدحل بعضه في پعض » إلى أن 
يمتزج الماء بالملح والبياض » وتسكب عليه اللحم . وتسا 7 رطل شحم مع نصف 
رطل من وتضعه 7 في زبدية » وتعمل المرق واللحم والبيض في طاجن » وتدخل 
2529( الفرن فإذا نضج پخرج وی 0 وکت غا لعن 0 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


صفة 6 عجة معتمدية جين 


۸۰ كتز الفوائد في تنويع الموائد 
iS‏ س ت“ . - (2533) 
يۈکل واذا حرج من الفرن Rh‏ عليه قرف مطحونة › ویکون مليحة قوامه 


(200 


صفة (2534) ج ر NS‏ 


۳ - 0 8 . 
يؤخحذ قوانص عشرين دجاجة وكبودها . فنقلى بالزيت حتی نورد وتنضج . 
وتغة* عل (2536) * ین o‏ و ت 7 ۰ أوقية ی 
ويرش على الكبود / اوقية مري . ويطرح فيا عيدان سذاب . ويطرح مع البيض 
ورن 53 نصف درهم کزبرة ٠‏ ودرهم فلفل ۰ ونصف درهم دارصیني ۰ ودانقین 


زنجبيل ويضرب . م بخلط بالكبود ** وينزل وفيه رطوبة . 


(201| 
a TT 2 (2541) 


4 )2545( 1 1 ا‎ RR 
بوخد ثلاث ا زاح د ۽ نظت وتقصل على مشاصلها ۰ وتغفسل ونجعل ي‎ 
» قذر» و معپا ٹا (2546) رز (2547) زر 548 وربع رطل شد الدجاج‎ 

ا 6 : E‏ * )2550( 
وثلٹ رطل “° ماء . ووزن درمین ملح . ویغلی حتی ينضج ومر . م يطرح 


۰ (2552) . (2550 ا‎ 2 E 
معا نص رطلل کہا (255) م 2950 : ووزن وسا درهما چېی‎ 


اټ 


ر دلا e‏ حتی بوت ا بأو وق (2554) اء إو (2555) 
أوقىتىن (2556) ا و 250 (2558) وتقشر ف الباقلڈ الح (2559) مقدار 
ا ویطرح 8 وتأحذ عصبا ری (2560) فتفقش ی (2561) فیا عشرين بيضة › 
وط 2588 (2562) وزات 25645 وزن درهمين كزبرة » ومن الفلفل والدارصيني 
والزنجبيل و 9 فاذا نضج ما ف القدر. صت عليه » 96 ساعة 
وحرّکه (2567( وانزله 


(202 
(2569) 


S9r 
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G6Or 


الباب | اللامن 


۸١ 


شا دوز و ن فان (2520) -. تشر ی (2571) دت (2572) E e]‏ 
3 (2573) مثل ذلك ویغسل e,‏ في القدر على النار » ويصب 0 
2 رطل E‏ ود ا 270 مل 2579( ویغلل حتی بقارب N‏ 
ويؤخحذ من الجن ربع رطل فیشرح ویطرح ي ي التقذر مع اللحم وببزر *) بوزن درهین 
كزبرة يابسة ودرهم فلفل ودارصيني OD‏ ویطرح فه عشر زیتونات 


ت 2582(7 
مو 029821 


عل 58 


لعجم › ویفقش ي عصارته 
اوقية 


(2583) 


٤ ويضرب جیا ورك ما‎ . E 


± 


٤ ٠ رین بيضة‎ 


ي القدر› ويترك على 


حتى حمر . م بصب عليه البيض 9** ويقطع عليه السذاب وترفع (57) ٠‏ 


(203 


(2588) 2: 


)2589( (2590) , 
ف لى مم عشرین عصفور اة 


زا کم ن رح رتا وها ل لاٹ أصايع مضمومة في مثلها » ويطرح 


2592 2593 94و25 
رطإ )92 ٠‏ و )2593( رطإ زیت ور ۴ ) ( حتی 
ays (2598) «,. 2597‏ )599 
يغلی( ( حتی حمر » ويسر عایه ور زن اة 


دار صني ونصف درهم زغبیل ودانقرن سبل وال 2001 قرنفل /. فاذا احمرٌ 
لے (2602) ۽ 
i.‏ عله ا 29 غارة (2407) فاع- 260 , 


(204 
(2610( ü 


اماه 261( 


رافقشن له لاقن ية يرا ووش غه رة ری 


الباب الثامن 


فیا یتغذی به العلیل من مزورات ٠٥٥۶‏ 


ورد ˆ 59 


۰ 5 
2 (2596) ٠ )2595( 


2( دراهم کزبرة 26005 « 


(2603) 


البقول 


ورات ٠"‏ المرضى كالحصرمية ”* والسماقية والرمًانية وغيرها : 


٠ 
(2618) 261 2616(1 = 27 (265 و‎ (2613) 1. 


فاذاز 


نضجت a‏ فیا ٤‏ زرل 2621 


۳ 


0 ياء الورد. 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


AY‏ كتر الفوائد أي تنويع المواند 

وحصاة ملح . وان کانت المزورة - (2623) باسفانخ )2624( مل (2625) مم الكزبرة. 

وإن کانت بقرع فاسلت )٥26(‏ والقه ني مرقها » وإن كانت بقضبان الرجلة فاطبخه مم 

ال 2627 لأصحاب الاسهال ا (2628) س “ مدقوق بق د (2629) E‏ 
اء الورد طاقات النعناع » واطب* بخ م 01 الماش اء اللوز (2632) ى حصاة 

E‏ وصب فيه دهن اللرز واطبخه ای أن 2019 . فان ا ردت أن للف 

أحلاطه وتجعله ألوان (2634) ختلفة الطم » فاعمل ** له من الألوان المزورة 2° | 


تعمله من اللحم. 


205( 
مزو رة (2627) لوم (26۱0) 

تأحذ قرعة طرية / تقشرها ته تقشيرًا حستا » وترمي بداخلها ما فيا من (2639) » 
رقع عل 2640( رصل (2641) مغر (2642) اشر ملح وع 26 2 
a‏ علا 65 من الشير (24) الطري كفايتا. وتلق فيا أوقية سق 
مسلوق (2647) مدقوق » وأوقيتين 4 وتلي ف (2649) دارصيني 
دقو )2650( وتخرها )٠1(‏ ا 2652 الخيز وتر (2653) وتقدم . 


206( 
و 2654( زیر باس (2655) لأصحاب الصفراء (265) 
اغ 067 ا ض بصل فيقطّم و بدهن لوز مع آبزار اء حصرم 
أض ل 459) الخس ٠2‏ أو )2661( القرع ٠‏ وبقطا (262) کبار را“ ویقلی ای ا 
مع البصل» وير عليه شيء (2662( يسير من حل الخمر مع قل 026527 عفران وقطعة 
دارصیی و 


(207 


مرور و لأصحاب الحم الصغرا ويه 
اڈ قرعة تقشرها وترمي داخرلي) (2666) عا وتسلقي) (2667) بعد أن تقَطّعها صغارًا 


60v 


olr 


6lV 


اللاب اللامن AY‏ 
وتلقا في قدر» وتصب علا غمرها من E‏ حخصرم وقطعة خولنجان › وأوقبة 
دهن لوز أو شرح( » وقليل ملح وبياض بصل بطع صغارا . فإذا نضح ٠7٥‏ 


اطرح )2671( ودارصڊ وخر aS‏ بایاب الخبز › ویکون 2 
وقدمها مم معلقة لى العليل . فار (2673) / لأصحاب الحميات 2679 والرارات 
ى (2675) آعر 27۵ , اىذ قرعة خرش راء 2677 EE‏ فتقشرها وترمي 


219( الت وتقطّم ET‏ حت ی تنضج . . م تخرج فتدق في الماون حتى 
ل 9 مزل (2681) . م تعمد إلى يدر نظن (2682) فتلتی فی (282) 
ورن درهم e‏ لوز زو 09 سم أوقيتين 268° » )2686( 
2 0 أ آہزار رطب مقطا (2698) . م لقي عله (2609) من ماء الحصرم نصف 
رطل › iy‏ )60 ال 269( العذب نصف ر 2 فإذا نضج البصل » 
الى * عليه أوقيتين لوز مقشور مسحوق وأوقية سكر *) ودره ٠*۶9‏ ملح 
ودرهمین كزبرة يابسة مسحوقة ودرمين ° لباب خبز مذاب بخمسة دراهم ماء 
9 واجعل مرقتا ل )2696( ك N‏ ولا د وقدمها 
2099 ا إلى ا 2 E‏ 1 
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ز0 الاش 


الىز (2702) الاش فة 2702(7( )2703( ورت )2704( اللا 


وتلقعه وتغسله وتصفغيه 
م ل (2705) ۴ E‏ الباني ا ل و مل |2707( بدهن لوز أ 
شيرج ٠70۳‏ کک اماش (2709) E‏ وتضه (2711) فیه ز )2712( أوقبة قبة 


کر ويعقد على الا a‏ ی 


209( 
مزورة N‏ حب ٤‏ الرمّان تنفع من N‏ اقرف 

تأحذ حب الرمّان فتسلقه ” وتصفّي خاصيته » وتأخذ اللوز فتدقه ناعت ۳ 
وتأحذ النعناع الأحضر وقليل كزبرة خضراء ونخرّط له بصلة وتقليما بالشيرج 9“ . م 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


٤ 


۱۲ 


1٥ 


۸ 


۲١ 


A4‏ كنز الفوائد ني تنويع الموائد 
تنزل حب | الرمّان قلیل اطرا أطرا 0 ف الطب CC‏ فاذا غلی N‏ اللوز والحوایے (2721) 
الم كورة علبه a‏ (2 ° تر (2722) , 


210( 
مزورة 2724( حب رمان a‏ للف 212١‏ ووجم الفراد 

تأحذ حب رمان تحمّصه وټدقه اع . 2 تصفيه وتألیز (2727) له قلیل نعناع بابس 
وإذا غرفته زد عليه قليل ماء الورد البلدي. 
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مزورة سماقف (2729) 


تأحذ السماق تحمصه وتنشفه » وتأحذ الناعم وتيبسه والبائي تنقعه بماء صافي . ثم تقلي 
له بصلة بدهن لوز أو شيرج . وتنزل عليه السماق المصفى مع قليل نعناع يابس مع قليل 
أطراف الطيب مع قليل بندق مدقوق . وتأخحذ له خبز معروك أو بقسماط + تدقه وتنزله 
عليه . فإذا غرفته أل عليه السمّاق المصحون. 
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-(2730) .۰ )2731( 
مزورة زیرباج 


اند اوقة ونصف ن *(2732) أبيض وتضيف / اليه أ أوقبة سکر » وترمي فیه عود 62۲ 
‌ أخحضر وتضيف ٠77‏ | إل 2234) أوقية (2735) لوز مسموط *** . وتدقّه ناعنًا 
تضيفه زی (2737) ا a‏ على بصلة مقلية ہشیر (2740) فاذا لی 
A dB‏ عليه 27 أوقية سکر وقلیل أطراف العليب وماء الورر (2742) 
والزعفران 74 , 
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EF (2745) ”, 
۵ مروره‎ 


حتاج إلى بقطين ولوز وقليل شيرج“ وسكر ومصطكاء ”“* وقرفة وفلفل 


الباب الثامن ‏ . ۰ 
ر ر )2748( ّ (2749) 1 3 (2750{ )2751( 27527 , 
ت وتعمل کک ماء ٠‏ وتصع عليه بصلة 
2753( البقط. . )2754( . bi‏ 27594( نضجت البصلة تعمل فيه اليقطين 


1 ق 2255( ا 1 e‏ ا وتعصر (2758) الليمون ۳ 
ف 9 
ا(5 و 0 بقية الوائج ) 


214( 
u 2760) “‏ = .)270( 
مزورة 7 حب رمان بيقطين ٦‏ 


نحتاج إلى بقطين ولوز ومصطكاء وقرفة وحب رمان فتسلق ”* اليقطين وحده . 
وتدق اللوز وتجعله ° ني القّذر ‏ وتضع عليه قليل ماء وبصلة مقلية حتى تستوي مع 
لوز وترميها » اوتزمي عة :أ ۰ a Ra‏ 
اليقطن السارق ۳ وتعمل في مع الخحوانج ویلقی ** عليه السكر وتعمل 
62۷ ا / القت وان کان u‏ کان عوضًا عن ال 


215( ) ۱۲ 
مزو ر 2767( اسفاناخ 
محتاج إلى اسفاناخ وقليل كزبرة يابسة » فتسللتق 7 الإسفاناخ إلى أن ينضج. 
N, E‏ ل 277 ا E‏ عليه الكزبرة مم 5 
قليل الملح : وتضيف”””* إليه اليسير من الماء الذي سلق * فيه الاسفاناخ . 


216( 
مزور 5 )2776( الماش للسعال 1۸ 
حتاج إلى ماش وزیت طيّب وبل (2777) کک وقرفة ‏ فتغلي *”* البصلة 


بالزیت )2779( وتف زف (2780) الا لاء اى أن يغلي و | ف 2781( الماش اله 
ن (2784) 
مدقو 1 وت 72 سے (2783) | أ الى أ ينضج . ۲١‏ 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۸٦‏ كتز الفوائد في تنويع الموائد 
217( 
a‏ مط“ بقرط (220) 


تناج إلى قرطم وة لہ وقلیل نعناع O ey‏ و لک 2788( وقرفة 
فتسلق البقطين وتعمل **) ماءه بشيء” يسير » وتضيف إليه السكر » وتدق 
الاوز ر7) بعد سیل (2291) و مع الخولنج 7 , وتدف القرطم 


و فرج من ماء ال قط )2794( اليه ا199 أ ردت ذلا (2799 


9 فا 2797 
218( 
0 رجلة 
تحتاڄج / الى ر وحب ۽ رمان وک ومصطکاء ء وقرفة › mM‏ الرجلة 
و 00 ی الرمّان 2 ر 0 ا ا ٤‏ )2803( 


واه لکاء ا والقرؤة (2505 وا 00 ا 


(219 


مزورة ”*) حب رمان بغروج 
2 ا a E‏ 2) ا“ 1) =„ 
تحتاج إلى فروج وحب رمان ***) وقرفة » و | 9 الفروے (°1°*) و ج 
حب الرمّان من مائه » وتطجن الفروج E‏ في بطنه قليل 
بقل ”" . يحمع حموه » فإذا فرغ بقلع منه » وتضيف إليه ا لحب رمان المستخرج . 


920( 
* .)2814( ص 
مزورة ‏ ملوخحية 


u :‏ ومصعلكاء وقرفة وبصلة وكزبرة يابسة » فتقلي البصلة 
بالشيرج ل حت (2816) .. ج مم اوائ )2٩17(‏ المذكورة 17 , 


63r 


63۷ 


الباب اللامن ا 
221( 
بزررۃ ۳۳۹ اسفانا بسگر وخب ران 
کنا 219ا إلى سک واسفاناخ ن ومصطكاء وقرفة › 
فل (2820) الاسفاناخ › N,‏ اليه حب الرمّان الملستخرج م 
الوا 2822 , 


222( 
.)4823( = 
مزورة ‏ 2 قرطم 


ت 4 ا ر ۾ A‏ 4 
یدق ویستخرج ویغلی *) وبصبغ بقلیل زعفران › ویلقی عليه عود *** كزبرة 
حف اء و 0202 NT‏ مزاج لن (827) 


223( 
مزورة (***) قرع 

تأحذ القرع تقشره**** وتقطلعه وتسلقه * وتقليه ٩"‏ بدهن لوز أو 
شیر (2832) وض (282) عليه O‏ الكزبرة اليابسة ودا (2835) /: 
224( 
مزورة لأصحاب الحمى الصفراء 


N‏ رق نة (2837) وتقل (288) ا ا وقد (2839) تقطيعًا 
ضارا E‏ ف القذر› وتجعل علي ئ س 0 
طري “* وبياض البصل وأبزار رطبة "“** وقليل سذاب ويسير ملح . فإذا نضجت 
فرش (2845) ا قلیل اود وطتّسا )2847( بقلیل الكزبرة وغد (2848) بلباب 


الخبز واغرفي (2849) فاتها افعة . 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


A۸‏ كتز الفوائد في تنويع الموائد 
225( 

02850 4 | 
مزورة من سلق 


ایز (285) ااه ضااع السلق ف ا3 | )2852( وت 1 |2853( ۳ ی ماء ا رد ور )2854( 
عتا إل 2854( ٤‏ وتىى| (2855) N‏ عا 2957(5 a‏ علا کف ماف 


5 ت 0 ٍ ت 285( „ 2 286 
ل » وتحرّك حتى تأحذ ضته و عليه 9 شي ء9 من شیر ٩(‏ ( 


(2861) . o 
: او زیت او دهن لوز‎ 


226( 
زیر با (22) 
قريب )2863( 2 من الاعتدال › ناف (286) لأصحاب الأمزاس (205) الصفراورة 
والأكباد الملنبة وا ا الضعيفة . وينفع من اليرقان والسّدد في الكبد والطحال ٠٠*9‏ 
والاستسقاء °° . بنذ شى (2067 , من الب | فيقطاً بقدر الاجة وتلقی ي قدر 
لطيف*** وتوضع على نار لبنة » وبلقى عليه من دهن اللوز أو الشيرج ٠“‏ أ 
ارت س (2870) بحسب الموافقة ة وا مزاج 89 ا2872 نقلت ال ل بلقّی معها / پسیر 
من الكزيرة امدق 2 2873( ۵ وما 2 بحتًإ (2875) _„ من اا وات رة (2876) 
)2877( 0 
والملصطكاء f.‏ بلقّی على من الخل اللظيف الممزو ج ما بُحتمَل من 
لاء بقدر الحاحة. 2 وت تر )2879( المرقة باللوز الإ 2880( 
اة ۹ ناعمًا ء ویعطر بالزعفران وماء ورد. وان عملت ني (2882) 
E‏ م النشاء فاد باس ویرفع . 
227( 
مزورة**) الحب رمان باردة يابسة 


اف (2885) للحمى الصفراوية والأکباد الملنبة : وتسك العمل 0 
الخثیان )2٥0(‏ وتلائم أبدان المرضّى ”** . تأخذ | اليسير من الكزبرة اليب 21010 


الدقوقة فنقلى بدهن اللوز أو الشيرج ”*** أو الزيت . مم تلني فيه بسير نعناع وسنبل » 
صب ٩9‏ عليه من ٩*9‏ ماء الرمان بقدر °° الحاجة مرو جا بالماء أو حب الرمّان 


o4r 


اللاب اناسع A4‏ 

مصلوق باء* » ويمرس ويصّفى على قدر ما تريد » لان المدقوق أكثر قبضا من 
= (2893) اص ا“ (2894) 1ا ° - )2895( )2896( ٤‏ 

السلوق واكثر توليدا لاريح **' . فإذا غليت یعتق بالسکر 

2( (2899) ا 

E‏ باللوز المدقوق و بماء الورد(٥290)‏ , فان کانت 
لقره )2901( ت“ (2902) اللو قبل دقه. i‏ اردت | )2904( 8 


, )*9۴( نجعل 0 أضلاع الاسفاناخ الق 290 والسال (2907 / وترفع‎ 64v 


الباب (2909) التاسع 


فيا يعمل من نوع (2910) السمك من سائر ألوانه (2909) 


228( 
صفة ') عمل السمكة الطحينية 


حل وأطراف طيب وفلفل وزعفران وبصل ؛ يسل السمك » ويل بقليل دقيق 
ويغلّى ۴ بالشريج » ويد الغلغل وأطراف الطيب » ويعمل على البصل ويقلب. 
وتذرّب الطحينة بالخل والزعفران » وتعمل على الحوائج ويْغلى » فإذا استوى تنزل 
السمك عليه. 


229( 
السا اک 


. إلى سك طري وفلفل وٹوم 291( وکزبرة حف اء وبصل‎ e 

تخس| السا ويتبّل بالدقيق ویقلی بالشیرج )2916( ول 7 0 . وتألىز 8 291( 
ال 1 ورل (2919) و 2920 > وتدق e‏ الخ اء والثوم 0 > وتعمل عليه 
وةل (2922) حتی کر تعمل عليه مرق 2 حاجتا )2923( و 
ا 


۱۲ 


\o 


1۸ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


۰ كنز الفواند أي تلويع الموائد 
230( 


ا 


ع إل مك طري وزبيب وخل حمر وأطراف طيب وزعفران وفلغل ولوز 

شا السا وبقلی بعد تتبله ٠7‏ بقلیل دقیق ورد O‏ 

زا فيه الزبيب والفلغل مدقوقا ° وأطراف العليب . ويسمّط اللوز 
( 3 

و بقلل زان (2922) غل و ویلتقی " 29( على ا السمك. 


231( 
البك 9 :اللنة 


ج ي 


/ تناج إلى مك طري وقرطم ولون ومصطکاء ء وقرفة وعود نعناع ؛ يدق القرطم 65١‏ 
ویصفی واف على النار »> ويعصر الليمون ويصفى ويعمل عا لى القرطم ويغلی ویغسل 
لا (2937) ا 
السك وقلع طربًا*“ وينزل ني المحوائج وهي على النار ولا" تبطل 
الزف (2928) ا أن 0 ا عليه ال ملکاء وقرفة والنعناع . 


232( 
السماك “° المدققة 


تحتاج إلى ماك طري وفلفل وشيرج ** وكزبرة يابسة وقليل زيت طيب وبصلة 
واحد 2944( > فتغسل السمك وتخرج )2945( ا 29 مله (2945) ويدق ف 
الماون ”9 دقًا ناعمًاء وتدق e‏ 
الابت )2948( ا(294 و ٽدقٌ ١‏ یع ميم وتعمل (2949) HE‏ ولت (2950) 

"۴*۴ » وتلق الذر على اتار» وتعمل فیا حى بسحن » ضع (#2هه 
ف (2953) السماك المدقوق وتی 295٩(‏ عليه الى أن يستوي » فيشال وتعلتق الطاجن 
وتجعل فيه اللشر س 2955 وتقلي فيه السمك ویعمل ف الض ن (2930) o‏ 
كزبرة يابسة وملح » ويرش عليه ويقدم. 


233( 
رة (2958) ا 3 إلوغ 


65v 


OOF 


بؤخحذ السملك الطري (2959) ور وآ“ نشف | ساعة وا (2060) الخل 
والكراورة (2961) والثوم (2962) والكزبرة ويلعلّخ سا تة وم رجح تعمل ؛ ي الدقيق 
و N‏ ود١96٠‏ الفلفل وأطراف ١‏ ر لطبب ويغمل على البصل 
وبقلّب » وتذوب الطحينة بالخل والزعفران وتعمل على الحوائج ويغلى ٠‏ فإذا استو 
ل ا 3 زل (2964) 1 


234( 
صفة (265) السك 9) الحثى آ0 


ا : : T. las‏ )2968( 
تأحذ #97 السماك تغسله وتعمل فيه الكراوبا والكزبرة ويلطخ به ويخلى ' 
ا el, OW e fs,‏ ت 
سناعة ۰ وتعمل عله الدقيق وشا 959 بز یت ار سرج . وتالحد السماف وج 
حوائج الا )2971( ولته اء الليمون وتضع *”* فيه فيه الا ن المالح N‏ 
: ۹ 2975(2( ۾ = )2976( 
قلیل 2970 ۽ بذوب الحشو 72 , ر ى الحشو قایل وم 
سے ٤‏ 298 ا 
زا97 غ النار E‏ أو ا با وتضع (0 السا ٤‏ ار دة 
2 ”= )2982( )2983( ا 
وتقلّب عليه حوائج الحشي وهي السماق وور والكزبرة 
el (2980) „ = )2985( 2984) -,‏ ا )2987( a‏ 
والزعتر ٠*°*‏ والكراوبا ****“ وقلبل من *** الثوم والفلفل والليمون ”*** مقط 


235( 
ا 9 : | السا الات 9 


8 2 ّ - / . )2991( 
يؤخذ السمك » يقشر ويلح ويبقى ساعة حتى يدخل اللح | فيه .َڅ 
ت 2) ا 
ًإ نظيغًا ورغ في ET‏ وة (2993) ا أردت ا (4وو ا 

2 

ش ‏ 9و . فإذا ات أن تعمل من هذا السمك المقلي سائر ألوان اسا ا 
السكباج والليمونية والسماقية والطباهجة والكزبرية وغیرهم . O‏ أ ردت السكباج 
تعلق القذر )2998( وتقلي (2999) ال ل3 بالزیت )3000( أ أو الشيرج (3000) „ ونجعل الخل 
على )3001( النار )3002( على ال 1 المقلية . م تصبغ ۾ (2 ال لمعا ى بالزعفران ٠‏ 
ویر القدر 0 غلبان الا“ (2950) 8 بالأفاوه )3005( والأبازير والنعناع 


۱۲ 


10٥ 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


۱۲ 


0 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۹۲ كتز الفوائد ني تنويع الموائد 

ويشال . وان أردت الليمونية » فتعصر الليمون الأخضر على بَقليّة الزيت والبمإ 00٥6(‏ 
کا نقدم ”° » وتنزل من الليمون قليل ماء. فإذا غلى ترص السمك› > ویطیب 
بالأبازير والنعنم وبُشال . فإذا أردت تخثيره "°° » تدق له قليل ما قرطم . وإن أردت 
السماقية › 090 )اء عا ا ف البرمة کا عدم بقدر | الحاحة › 
وبغلی . فاذا غلى تضيف ١01(‏ ايه الستاق: وبطيّب بالابازير وأطراف الطيب. وا 
اروت 9 فیدق ) الحوز NE‏ ناعم السمّاف تال 3014) به e‏ ف 
i)‏ ویذوب 01٩‏ اة وشو 7 00 الزبادي عند 
وان أردت الطلباهجة تضيف'* اليسير من الماء على النقلية المتقدمة 
وت ٩20‏ اليه 0 الشعير مقدار الحاجة > ويمزج e‏ احضر › وبطب 
بالأبازير والنعناع » ويرص السملك ٠‏ وإن أردت الكزبرية تقلي الوه (022) 
المدقوق ناعمًا » ولا تقلي له بصل سوى الوم ° المدقوق * والزيت لا غير . 
ویکون (0025 الأ 24و o‏ فيه ؛ وتدف ۱ E‏ 
الخض | (3029) وتستخر ~ (0020 aclu‏ 4030 و ف القدر حتى يغلي ویر 
السمك فيا ويشال. 


236( 
ا e‏ )3033( الملشوي 


يؤخذ الفلفل والقرفة والكراويا والزنجبيل والسمًاق والكزبرة اليابسة والزعتر 09 
ويسير كمون. فتدق الحميع ومعهم قليل نعناع؛ وينخل وتایز (3035) الثم 
O‏ ویدق في الماون ناعمًا محصاة ملح وزت طبا + ورشش (0037 اليه من 
الحوائج بمقدار ما يعجنه . فإذا تعجنه ** تأحذ ابوز يد وتضيفه إليبم 
وتأحذ الليمون ات 00 رامل (00) 0 حا جتان (0042 فیخامل / 
المي ويعجن » بتلك ٠°“‏ الأفاوه ““*“ المعجونة ويؤخذ السمك فيحشى جيّْدّا في 
جوالبه (3045) وبطه ٩‏ امل غت الطاجن مدان راق لوح خشب رقیق للا 
E a‏ )3048( إلى )3049( الفرن » فإذا نضج الو ج (3050) الأؤّل 


یخرج ET‏ ساعة بذاك الوح ويرد | لى الغرن(050) | ا حین حین بلوغ (۱052) 
الحاجة. 


67r 


67V 


الباب التاسع ۹۲ 
237( 
صفة ** سمك مقلي 


0٥9 وتش بطنه ویخرج ما فید‎ e 
غسلاً9 جي ج| (0052 ش بالمللع ۶۳ وب ل في الملح ا‎ E 
وحط على کک ومن فوقها بلاطة أخرى‎ u; ويعمل في نة ا ا‎ 
)062( عليه . م يطعم ۆل (3062( ملا‎ i حتی یخرج ماؤه‎ E 
0 الطاجن على الثار» وتعمل‎ TT › بالدقيق الطيّب‎ 0 
إن (3070) ا‎ N E) بختار‎ lu زت اطي ا‎ 0 0 
ی فيه من . 072( | 0 م تأخحذ‎ Y۷ السمك فيه. و َا ا ن‎ 
ا لیے 0075(2 وأطراف الطيب‎ n المحرصة‎ O الت‎ E 
حي (3076) والزعفران ورك ویز | (3077) المزاج )3078( ول 079 السملك / المقلر‎ 
٣ ٠۲9 فيه ت بغمه(۱0۴0) » 8 انبة ا أ و قطرمیز‎ 
O وتضع 9 الخ فوقه » وتخلي **“ إلى وقت الحاجة » فإنه بقم‎ 
1 GO (3088) j الأماكن البغيدة‎ a ا ومن الناس من يسافر‎ 


238( 
(3090) الا بالسمًاق 


إلى مك طري وسماق وزيت طب وطحينة وثوم* وزعت ٠٥92‏ 
0 وفلفل وکزبرة يابسة وكراوية ولمون ا E‏ > فتغسل 
ا بالماء والملح وترش عليه املح ساعة جيّدة* حتى يطيب » وتأحیذ ٠09١‏ 
الاق ا عیدانه ووش 0098( ر (1099) اغ ياق الماف 
O‏ ويغربل ثانية ”""' حتى لا يبقى فيه خاصية . ویدق O EE‏ ناعما» 
وبضیف )3102( إلى السمّافق امغربل المدقوق » وخرط عليه حوائج البقل ویلقی ۳ 
عل 0104 الطحينة . 0 الليمون تعصر ا ویصفی من ا لحب او f‏ )3100( 
ا احوائج . وتضيف ا الڂوائج » ويعجن 
ء اليمون أو“ الكباد» وبرضص السمك ني الطاجن وتي ° الحوائج 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


e ٤‏ الرائد 
100 ا N‏ من الحوائج قلیلا ف )3111( عليه ماء العيدان E‏ 
الغ بال (112) على ت بعية الوائج ويعمل / س 


239( 
11 السا الخوي 


3 0 ق 115 , 2 
حتاج ای ساٹ طري OEE)‏ يابسة وفلفل ملو وحمصس 
(M10 .,‏ )3117( ت )3118( )3119( )3120( 
الک و 0 ا ر i‏ 
السا )3121( ساعة . E‏ ب | (3123) (3122) > و الحوائج ف 
„ )3124( ه 1 ۰ 


240( 
(32 ا 3 المالح 


ا 3( )3127( “ن ۰ 
و ی فينع السمك ساعة حتى بخرج 


)3128( ت )3129( )3129( , ۰ (3130) _„ 
ملحه : وسل ويعمل عایه قلیل زد حار ويغسل حی 

ل J13‏ 3133( « “. « 
ترو (۱131) زق 31( بالغسل ' ويرصص ويعمل عليه الريت الب وبۈدى 


للفرن. 


241( 
فة 0 السلك امك 


نحتاج إلى سمك البطارخ وزيت طيّب وحوائج بقل وخل وزعفران ن وأطراف طیب 
وكزبرة يابسة *"“ وبندق وطحينة وفلفل . فتخرج البطارخ من السماك ويعمل ثي 
وعاء وتضع عايه الزيت الطب الات ناء اغ کی بر 2 وک 
ويعمل في وعاء (0137 و ل9139 0 س 
ودی ! لى الفرن فیستوي )3141( . فاذا جاء م من الفرن 2102 ن ويوخحذ البصل 


3 ا‎ J144 
)3145( بخرَط رق 1۹ یسل ي اجن وسل اله تلل من 1 لاء , وتر‎ 
SD )1١9( حو ئج البشل وتقر‎ )1٩( علبه حتی 0 ل 17 عل‎ 


68r 


08v 


6Or 


الباب الخامس 10 


حتی رن : ر3 3151( الشاغإ (52 31( و | عليه ولحم الكزبرة ET‏ 
وتضاف إليه أطراف اليب . وتذوب الزعفران بالخلٌ "*"“ والطحينة . ويضاف إليه 


٤ 9 ساعة کے ٿث ان ا ا ۷ ا 2 وینزل ي على النار اك ان‎ N 
(3159) “= (3188) ا‎ (3157) (3156) : 
فيعمل على السماف ايضا باردا ویقاد م‎ 


2412( 
ر ل : 


ej ° (3163( . (3162) 4 (3161) OT 
ا ا فیجعل عليه يسر من مرقته وماء عون اخحضر‎ 

e hy 060 0‏ الأخش - ل12 پس و 
وزيت طيّب وزعت °" » وتقطع قشر الليمون الاخضر ‏ تلته وتجعل فيه . 


(243 


يسلخ من قشره ویشطع صغارا وتقلب عابه زیت وماء مون اخحضر وزعر بابس 
وبقدونس روط ونعناع وسذاب ویسیر وم مدقوق : وبخلط معا" ويکل . 


(244 


0 شا 


(3108) =° 


يؤخذ الصير بقطلّع له الكزبرة الخضراء والبصل ويسلتق *"* نصف سلقة " , 
ويعصر وبصبغ بالزعفران. م يعلى ني الزيت *" ٠‏ ويشال وتنزل عليه الكزبرة 
الخضراء المدقوقة /. م بى الصير بالزيت الطيب ويصفى """' . ويضاف عليه وهو 
على النار E‏ والكزبرة الخضراء E AT‏ ا لمیے ۃ (01726 والکراویا 
وأطراف الطيب والنعناع والزيت والطحينة وخرك وتقدم 7" . 


(245 


ف 3178(7( ا 1 


تؤحذ بصلة بطع صغارًا وبقلى بزيت طيّب › ويخلّى الصير صحاحا فيه ويغلى » 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۹٦‏ كنز الفوائد في تنويع الموائد 


ويجعل فيه فلغلا واطراف طيب وخحل . وان اشتھی عوض الخل ماء لمون وثو 
مدقوق ويکل . 


246( 
فة (3180) السمال المقلي 


e 


نحتاج الى مك طري ۳ بسارية وشی س (182) ا E E‏ ا 


جلو 010 وحده وكزبرة بابسة ودقیق TTS‏ 
الشرج )3186( E eT‏ ردقت (3188) e‏ 
تل ۵1 حتی حمر وجهه » فإذا احم بقلب ال الوجه الثاني » فإاذا استوى يشال 


رے 3190(1( ف الأوعية. ویدق الكزيرة اليابسة مع ة قليل الملح ویعمل عل (0191 


ويقدم . / 


247( 
3192 الا 0 الک (3194) 


تحتاج ال ا غارظة وشی ر (196) N I‏ وكزبرة يابسة 


وثوم °" وخ وزعفران وبندق وقليل دقيتق وطحينة وفلفل ؛ تغسل الابسارية 209 


با ملح وفلیل د دق 3201( و (3202) 0 وندق الثرم (203) 5 الكزبرة 
اليابسة وقليل الح : ت UE‏ الأبسارية "° بعد نقعها °" وغسلها ساعة جيدة 


حتى يدل الثوم ** فيا . ويعمل الدقيق في وعاء » وتضع ”° الأبسارية (1209) 
فيه وی 1 (3209) على العادة وتعلق الطاجن على النار وته 1 فيه الشيرج (3210) , 


1211( (3212) 0 
نقد CEE‏ أمشاط الأسا ^ و 


ر الاش ع ار فإذا احمرٌ تقلب ٠‏ لاني » وتشال تعمل 


a 


في الأوعية اى انت G29,‏ فتدق بقبة لوم 1 و يعم ف الطاجن و يعم (3217( 


ل على التار ویعیل ۳1# فيه لیل زیت 8 به. وتدق الکزبرة والفلفل 
حوائج البقل ٠‏ 


وجميع اللوائج وتحمَص ويلقى ” عليه في الطاجن » ونخرط عليه 


69v 


70r 


70v 


الباب الناسعم ۹۷ 

وتذوب الزعفران بالخل والطحبنة . وبلقى **“ على ٠‏ الموائج في الطاجن › 
EE ۹‏ 2 ت ا 

وتعيل الأسان: 0١#‏ الي / ف رعا > رمل اراح عا لحر داع رقم 


248( 
(3223) الل الرير باج (3224) 


تعتاج إلى مك طري وخل وعسل وزعفران وأطراف طيب وطحينة وفلفل وزبيب 
ولوز وشیرح 229 ودقيتق . فتغسل السمك ويقطّع ويتبّل بالدقيق ويعلّق الطاجن على 
النار ET‏ فيه الشيرج (272 » وتردە (228) زل الخ والرعران ولل 
وأطراف طیب والفلفل والطحينة . فتقارٍ بى البصل أ اوا O‏ الشيرج 0 » وندی 
الحوائح وى ٠#‏ عليه ومحرك ٠‏ فإذا غلى** يعمل على السك ويسمط اللوز 
ی بقليل الزعفران ويعمل على وجه الأوعية مع 2 الر رى (3233) و 


249( 
03234 السمك ال کباج 


تحتاج إلى مك طري وخل وعسل وأطراف طیب وفلفل وا 295 
وزعفران 239 وشیرج ۱7 ود بق . فنغسل السمك ويقطح زل بالشیرے ۶2 بعد 
تتبیله بالدقیق › فاذا استوی بال . ويخرط البصل وبقلی بالشر س (0239 خی 
ف فيدق الفلفل ویعمل عليه أطراف ۵240 | الطيب » وتذوب الزعف ران (3241) بالنإ (3242) 
ا ویلقی عليه » فاذا نضج زل السك عل 24 /. 


250( 
صفة ““ السمك بالخردل 


نحتاج إلى مك مالح مشقوق وشیج * 324( وخردل و وزیب NTE,‏ 
وعسل ٠"‏ » فيغسل السك وقلّى » ولا يمى حنى بنشف» فإذا انقلّى تغربل 
اللردل ويدق ناعتًا ٩“‏ وينزل من غربال ۳ » ويذوب بالخل والعسل . ويعمل 
العسل ") فيه على قوام »> ويؤخحذ السمك بعد قليه(° , 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


ار 


۹۸ كتز الفوائد في تنويع الموائد 
|25( 
الك الستاقة 


تحتاج إلى مك طري وسمًاق وطحينة وثوم "** وفلفل وبصل وكزبرة بابسة ولعون 
او کیاد وبندق وشر (255) : یخرطل البصل رقا 0۵256 ویقلی بالشيرج (3257) , 
وتغربل السماق وبدق » وبخرج من غربال ۳ مرتین حتی بخرج خاصیته . وتعمل 

على البصل المخرط ف وتدق فيه ا لحوائج جمعها وتلق (259) عليه الطحينة 
وماء الليمون E‏ زمر (3261) من حبه 03262 . ويعمل عليه » و عليه 


حتی يغلي 0 ا ْ E‏ ویغلی عل 2 تی 
بستوي ۰ > فيعمل ف في الأوعية . وحمَص البندفق وید ويعمل على وجهه ويقدم . 


252( 
9 ہن (3265) الا (0۵266 


بطل 27 | الا (03268 ويغسل وتجعل الشير e‏ في طاجن E‏ 

فيه الشيرج )3271( حتی حمر ویشال . م يوحذ بغرم O ET‏ 
والملح a‏ و ویعصر ویصبغ بالزعفران : وبقلی ا 09 أ 
الشيرج  *”‏ ويرمى البصل فيه ويقلّى حتى حمر > ويجعل فيه بقدونس مغررم 
ورك » ويطفى بالخل الحاذق » ويرمى عليه القلوبات احمَصة المدقوقة حتى تلعب في 
دهنه . وترمّى الكزبرة والكراوية الحمَصتين*”* والقرفة والفلغل والنعناع وأطراف 
العليب : ويغلى. ٠ويتزل‏ السمكڭ لساك المقلي في القذر الذي فيه الراج ی یکی ۰ 
وی هل ویرد ويشال ٠‏ برض لي حن ٠‏ وتغرك * 2 فلیل من الابازر 


)3279( 


ویوضح فوق وجهه. 


(253 


)3280( _„ 
اخر بن السك 


حذ السمك الطري : ا (201 ویغسل ويلح E‏ ملح ویغسل 


a. (3282)‏ ا yT‏ 5 * )3283( 8 
مله وينشر على قفص حتى بنشف من لاء ويغلى بالشيرج . م بوخد 


7Ir 


۹4 E 
ويؤخذ بندق محمَص مدقوق وفلفل وقرفة‎ ٠ **“ حوائج البقل ونعنع ويغرموا رفيا‎ 
اا‎ 5) = 
الطحينة‎ ١ وزنجبيل وزرّ ورد وأطراف طيب وكزبرة حمَصة وزعفران ن. م تقتل‎ 
بالخلٌَ | اثر (3280) وتجعل وز (3287) الخوائج : في الخل المقتول به العطلحينة وتنزل فيه‎ 
(3288) , 
السك المي محيث يغمره » ويترك ليلة حتى بخمر وبکل فھو ۴9 لذيذ.‎ 


254( 
الزرى ۱ المكفن 

يشوى وبؤخذ البصل » بخرّط صغارا ويغسل بالماء وا ملح . ول مال 29 
الطب وبال ° . م يؤحذ زعفران واطراف طيب وقلب بندق وزنجبیل 
ونعنا ع (3293) وات ٠ e‏ فيعملوا في حل الخمرء 
N‏ ورل فل الك قلي ویخمر ليلة ويکل ازى (0296) ا090 


255( 
3298 3 (3299) طببة عال 


3 )3301( 5 »)2 
تایز (300 ٤‏ رر خحمسة أرطال وفلفل لصف رطل وزښجبیل اة (3302) 


3303( 
واف رر بابسة ‏ 
)3304( 


نصف قدح وزرنباد أوقية وكراوية مغربية نصف قدح وفوة 
ربع بع أواق و وثوم نصف رطل وزعت °5 مغرب نصف أوقية وزیت طيّں (۵306) 
رطل وسنبل درمین وملح لصف فدح واظاف طیب أوقية ونصف. بد کل 
واحد ”° بمفرده ویغربل ° وینخځل ویعزل 33°97 » ورس (3310) الثرم )3311( 
ف الماون 3127 , م اىذ ال (3313) فتجعله ف ف و OM o‏ 
| وخ بنصفٽ قدح ماج(15 أ كزبرة. م بعد ذلك اا 
ا 0 ترك سبعة يام . م بُصفی من TTS‏ بلق فيه الكزبرة م 
الكراويا م غ هم القرفة مم الزنجبيل مم الزرنباد e. n ١1‏ 
رطل "* زيت . م بعد ذلك بأطراف الطيب جميعه مرّة واحدة. م / يجحعل في 
قعر * القطرميز إلى أن بمتلي . م پخلی فيه قلإ (222) وتخ وت و م 
ی و ر 
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ا كتز الفوائد في تنويع الوائد 
256( 


فة (03325 a‏ (3326) أخحری 


ا ۹ عشرة أرطال ر (3328) » > توضع £ مطر حجري ویؤخذ لکل رطل 
أوقبتين ملح » » فیکون رطل ونان أواق ملح رنضف رطل فة مص 29 ولف 
رطل ثوم مدقوق بزیت وملح . جم e‏ ف مطر 9 ومحرك کل يوم سیم 
ات 0 » وکذلك ة3 أا م. م بصفی و سل 
وتنبل ” وهال وقرنفل وجوزة رطل من هذا امحموع وكراوية قدح وكزبرة 
قدحین وزعت ٩۱33(‏ ربع قر (1324) ؛ يعجن الجميع ويضاف إليه رطل فلفل ورطل 
قرفة ونصف أوقية a‏ ورطل زر ورد ونصف رطل زيت ولائة دراهم مصطكاء 
لات اراق شة ضف الصير تصفية ثانية من الغربال » ويضاف اليه هذه الحوائج 
us‏ ویرفع وب 03 ریت 023 , 


257( 
(333) س (3338) آخری کذابة بغر مك 


تایز (3339) زت وبندق وجوز :5 4340 . )3341( وذ )3342( وزیت لی 


من كل واحد عشرة دراهم وخل ومون وقرفة 0342 / ومصطکاء ** وفلفل وكراوية 
وأطراف ج ا ل ور ل 33449) لی 349 , 


258( 
:2 )3346( - السّاق 
O‏ ۹)4 .۰ ۹)4 .“= )3349( ; ,“)3350 4 
بؤخذ زهر ٩*7‏ سمًاق ووزن ربع ° ٤‏ زعتر 2 فيدقان ° ويضاف إليہا 


من اللوم ما ترد مع يسير املح » وبلقى معه ۶ قلب جوز مدقوق جرشا ا05 
و 9 مص ملکاء ودارصیني ا 33523 ,» ويؤحڈ قدر احتال (3354) 
ار ر 9 ي ملّی على نار هادثة » وفيه حبّات (352) کمون. م 
ق E‏ هذه الحوائج ا 3997 ٠‏ ويضاف اليه فلفل و 0 
وكراويا وزيت وطحينة وماء مون أو حل » ويخلط جيدا » وبترك أياما مغطى 
a‏ ا2 3362( ا و 


7v 


72r 


72v 


الباب التاسم ۰۱ 
259( 
3364( .2 )3305( كذابة نافعة لأصحاب الصفراء 369 و 367 إلûردة‏ 


پؤخذ سماق یدق بملح ویخرج زهرته وينقع في ماء يسير ويستحلب من خرقة . 
فتخر بے (۱368) خحاصضبته › ویخلی من السمّاف 8 نق (۱370) ٿيء ن 
O‏ عليه 7 پقدونى (273) ونعناع وسات أجزاء متساوية وبعزل 0374 
س ملح ل EY‏ عليه قلب المحوز المحعَّص E‏ حتی 
يلعب 7 في دهنه "7 وماء مون أخحضر وماء سماق » بقلب على الحوائج ويسير 
السمّاق المدقوق ولا / كث (379) فانه بشرذه > ورخلطاه ا (3380) ا » ويجعل ثوم 
مدقوق وزعتر ۴ أيضا** . ويكثر منه فهو الذي بظهر طعمه » وكزبرة يابسة 
وكراويا حمّصين مدقوق * وفلفل وزنجبيل وأطراف الطيب وملح وزيت طيّب نخلطه 
ف فة € زكرن قزامه I E‏ على اللقمة وتقطع في جوفها لمون 
ا وگلا کار جوزغا طحا هر وا ) ول (387) برف جعل علي 
ز (4388 0389 3390 قت |290 کا الز رت (392) وإن(0۵393 
بل ع ا ند 03394 لأجل الخلط السوداوي فافىل (3395) » فان راد (3396) 
E‏ على وجهها و 3398( 9 


260( 
رة (340) صر مل (040 


وهو أصناف» الأول منها : يؤخذ الصير » بجعل عليه يسير من مرقته وماء مون 
و EB‏ وبقطم قشور ال 07 و ويجحعل فيه. 
الثاني : حذ صير » يصلح قشره ويجعل “ ويقلب عليه الزيت الطب وماء إعون 
0407 
و وزعتر یابس وبقدونس رط ونعناع وسذاب ویسیر ثوم ٩‏ مدقوق ° 
ویذامل (3408) و 0 الثالث ۰ : يوذ بصلة بقطم صغارًا ویقلی ۰ وججعل عليه 
مع أطراف الطيب والفلفل والخل والليمون(٥341)‏ / وال (41) المدقرق . فاذا 


5 يکل فان ( 041 (3414) , 
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۲ كتز الفوائد ي تنويع الوائد 
261( 
صفة تطييب الصحنة الاسكندرية 


یعما فا ز ن (5 341( ا وماء الل ن (3416) واتار (3415( حار وثوم ٩‏ . 
و | 00 .. )3419( اني 04200 : بزاد ف ا نة زهر ا وأطراف 
34 .)3422( ۰ 1 2 
طيب ** وجوز *** ناعم وابزار حارة . 


262( 
صفة ““ عمل الصحنة الاسكندرية الخالصة اللوكية التي تصنع ™“ في هذا 
التاريخ ا والرؤساء . 


بۇشىل سل (3426) وں (3427) وا لر عة أرطال » فتحال (۹29) 
في إجانة ء ويترك حتى تين وذلك ثلاثة أيّام أو بومان. م يعجن ٠“‏ باليد عجنا 
بالا ويضاف عليه“ نصف وربع قدح ملح وأربعة أقداح كزبرة مدقوقة . 
ا مع الملح و 4 ویضاف ! اله O‏ وکز بر 3435(5( شامية قدح 
وربع › وزعتر ربع قدح » وثوم تسع أواق مدقوق » وكراويا ثلاث أواق » وقرفة نصف 
رطل » وزنجبیل ٠29(‏ وولا 419 وق 0 من کل واحد أوقية . وخولنجان 
نصف أوقية > وزیت طيّب نصض ٩“‏ رطل “° ودرهین (4 نعناع 
زی (3441) وا 2 ن د رمم 2 E E‏ 
مسك *““ ملول ثي ماء ورد. ويخلط الحميع ناعمًا› وبرع ف الرجاج. 


040 | فم الرنية مقدار ما ا زیت‎ 04 a 
ل زف‎ i الآنبة . - )3449( ویوکل وقت الحاحة وکا |3450 چ‎ 
0450 ل‎ 
(263 

0 4 
صفة لصحنة الني تصنع ببغداد والعراق الا 


# ی i‏ 5 و 0 و 
بؤحذ السمك صغارًا ولا يغسل »"فإنه يفسد إن غسٍل . م يملح ويرفع . فإذا أردت 
ر 
عمله (03453 a‏ ق یی (0455 ن02 ویلقی 045 عشرة 


73r 


73۷ 


الباب العاشر ۳ 

من ال (0458 1 إ0 3459) > ومثل ذلاك كمون › ومثله رازیانج ۰ وتغاح 
شامي مقشر › > وسفر جل حامض . ويسحتق جميع ذلك حتى تصير مثل المخ » وبخلط 
بشيء من الزيت : ويرفق بشيء من ماء الصحنة الملحة ويرفع . 


(264 


3460( 2 أحری 


تألحذ و (09 E‏ أو قدح کراویا ء وریع قدح 4 
ورب ۹“ قر (۱6) فليا 9“ » ورطل زهر سمّاق » وأوقية قرفة لف » وربع أوقية 
مصطلکاء وزهر 7 ساف E  )3468(‏ وتنبل 7۳ ا وقرنفل 
ورب ٩71‏ أ وقية فلغإ (72“ , فد فتدق الحميعم ا (03472 وتعمل في الملح قل(3423) 
کفایته )3474( وترفع . م ىز (3475) لیل النعناع وکرفس » جم 

0 . م يؤخ ية ارطال کت لوز . )3477( وبق 9470 
ف ی 0479 | لخمر املح“ وي E‏ 9 ولبلة او .¢ 
ت N‏ جد (83485 م يعلق a‏ ادق 2487 م يضاف 
ال O‏ ر طب وطحينة TT‏ 1 


الباب إا 1 


ف اللواری (3492) وأنواعها )3492( 


265( 
(03493 : ا فانز (3495) 


ا ویشال ۶“ من على النار . 
وتأحذ من ١‏ لطحين الناعم الأبيض عشر 3499(5( آرطال (3500) وتخادله معه بعد أن تنزله 


N 
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14 كتز الفوائد في تنويع الموائد 
266( 
صفة 5° أقراص الليمون 
محل اسک على النار حتى بىز (3503) مثل قوام النصف ° » وينزل 


و عل الأرض > ويکون له قوالب عحطوطة في لاء . وتشال القوالب من الماء 
وتنقص 25٥9‏ ونعلأهم با ملعقة. 


267( 
0507(4 ذات إل ٠‏ (3508) 

يؤخذ القر » يشقَق ويخرج نواه بحيث °° لا يشق الغرة كلها إلا نصفها » وتعمل 
O O‏ 
ف الحلاب . ولا تزال تقلبه في الدست إلى أن يعقد فيع 51 ف في البّراني وتختم 
رؤوسها / جلاب اشكر القوي . 


268( 
(03512 عمل التوت 
بعجن العجين شديد مثل SES‏ ر 055 و 


على الغربال حتى بصير مثل التوت " ٠‏ وبقلى ني الشيرج وبحط في الحلآب ويرفع 
ویدر عليه سکرًا. 


269( 
صفة الأسيوطية 


رطل سکر ونصف رطل عسل نحل » وثلاٹ O‏ 


270( 
(03520 خحدود الأغاني 


74r 


74V 


-. 3 
يعجن الدقیق بسمن وشیرح ۶ » ويد سويق 


مدور (3523) 


0 ۔ 3531 
ي الشيرج ‏ ی بعر 
0 


03539 


271( 
وة (3543) 


اباب العاشر 


- 


10 


(3522) > ويقطع بمقطع 


ا 3 
مثل الكل 3524( ویقلی ف (3525) الشيرج (3526) , وترمي (3527) 
الحلاب ا ل خ مثل الحلاوة الا مع الحلاب و 3 قیق (3529) 


ر 0932 يطبخ (3533( حتی بقذڏفٰ 


وترمي عليه ال خاش و والفستق ال (3536) امي“ واللوز 
وبق 7د۵5 طوال؟(52 . وتشال الحلاو N‏ النار» ويعمل 0 
القرص المقلية › N‏ علا عا و 9 


إل ية النارل ة 3544) 


يعجن الدقيق ۴ السميذ ا ومصطکاء / وقلیل ۶٩٥(‏ ماء ورد ۰ 8 
زيل 00547 » فاذا جاء من الفرن تفت تفت ت (3548) صغار را وبغلى اللين الحليب ویرش 
عليه » ویکون قد فرك و ر . م تر 

ج ORE‏ ا الزبد وال کَ ا اا القع (3553) 


و 


(272 


(3554) =° 


الورد. 


المكشوفة 


ش عليه ۱ لير (3551( المغلي» 


يؤحذ الدقيق الطب » عل في القدر ويقلب عليه السمن مقدار ما 
ر , )3556( الدقيق › وم حتی N‏ الدقيق (3558) اق وتعمل اله 


)3559( 


وتال (3562( 


نضج تخلط › تم 0 في وسط طبق نحاس و 


جميع القلوبات . ت 0 ویدق کل د 


ول 0396 حتی ا 
شيءَ ناحية ومحعل بقدر 


جم (3564) ا ا | ف n‏ الذي في الط اق 569ا 0569 
ساق فن 7 اق 0 وساق لوز وبين کل ساق (3568) N‏ 
وإذا ف أذ الحلاب وماء الورد (37) والمسك 3 تذو ا ومجعل فوق الكل ء 


ويۇدی ! 


لى الفرن لما يكون هادئًا ويطين عليه . 
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۱۰۹ كنز الفوائد في تلويع الموائد 
273( 
4572 ل حاؤثلة (523) 


قطمًا صغارًا ویحشی مس ذلك A ۳ a ٠‏ 


274( 
رة (03575 أسيوطية 


يؤخذ لباب رغیفین حسن 5 : ویلقی عله رل وب کر مهروش 3977 ۽ 
ورطل ونصف عسل حل ۰ ونصف رطل لوز › وثلاٹ ١‏ واف فستق . ا 
خحشخاش وخروبة كافور. وتخلط الحميع وبلم في رقاق : ومحط في السطل ويغمر 
برطلين ألية ويرك في التنور. 


(275 
(0458) 2; e (3580) 2: 


يعمل أربعة أ 35 
يعمل اربعة ارباع ٠‏ و لوز» وریع شیرح (2 و وریع 9 
وریح عسل نحل . يؤحذ اللوز ء يسمط ويدق » یری فی لیے ۰589 غ 
الثار . فإذا لى تلقي عليه العسل » فإذا أذ قوامه تزل ”* وغلف ٩5۴9‏ بال گر » 
E‏ : 
ویلقی عليه زعفران ویعمل ي جام . 


276( 
وة (3589) حلاوة ی O‏ قال 590( الک (592د) 


يؤحذ الدقبق الذي فيه مده ”** وسمن طيّب » بجعل في دست ويقلب على ذلك 
الدقيق من روفراك ۲۶ حتی اذا أخحذت ملد ما5 (3595) الک“ *(3596) وت ڙه 
ل 9 وة E a‏ الىز (3599) له طبق ورغ (3600) واجعل فيه الدو“ 
۰ ۰ 3 س 
/ الذي i. : 1 N‏ واکہ ا ان یکون ا من الاو (3604) 75y‏ 


)3605( اصبع 0٩(‏ , فعند ذلك 09 الفرن (3608) علد فراغ 


76r 


الباب العاشر \e¥‏ 

“f. n C. (3600.‏ )610( : ا 
الخبز . وتکون قد حلیت العسل النحل على النار بقليل ماء ورد. واحرج 
الطبق فإذا رايت الذي فيه قد ساوى حافاته فاقلب عليه العسل والحلاں 61 , 
وک عندله G62 j‏ ورندق (613) ولور (064 3615( سات (3616 , 
OT‏ عليه “ (3618) ترد ودا وا 9 وان تاوف حافات 

ا )3620( ٤‏ ا الفرن ت (092 يساوي ی حافاته (2) , 


277( 
صفة 9 الكنافة 


بيك اميل بحص جيدا ويبرد ويفرك بيسير من » ويعجن بعسل نحل 
ا > و 1 أقراص › ویعزل ‏ 6 ويوخذ. دقیق ويفرك ہشیر (۱627) 
٠ )3630( | )3629( OGD U -‏ ويعمل اقراص » الأؤل داحل دو 
الأقراص ا بالشس (622) , تاف اطراف الا 3 بمخم قاش وخر 
کن 0 غابة 


(278 
المكشوفة‎ O 03635( 


يۇحذ من السکر والعسل واللوز ل 0 جزاء متساوية ٤‏ ف (0639 السکر 
ويعزل وكذلك اللوز. م يرف )٠١١9(‏ نار ليله ريقلاب ار ا 0 
فاذا E‏ بلقّی فبه )3643( اللوز SE I‏ بالأس طا م (0644) حتی 
ا م بی الل ۹9 , ينر (3646( 2 O‏ رطا وتا (3647) 
2 بالرعفران ١‏ لذا 0845 اء ورد ومسكڭ . ولا تزال تشلہہا )3649( على نار هاده 


حتی : وتغرف ئي الأوالي او العل )3650( 0 جرد 0652 الزاد . 


279( 
س (3652) زه 3654( 


يلحك | لمستة لفستتق المقشر ويدف ويخلط مع مثله سکر مدقوق u‏ ویرش علا ماء ورد 
ل و ثم تعقد المنروع الرغوة ا چ فک ویصب على 
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۰۸ كنز الفوائد في ننويع الموائد 
الرحامة المدهونة بالشيرح (0657 »> ويبسط وبقص متطاولا(۵5 ويدرج فيه الفستو 
ويكون 7“ كالأصابع وبصف ني الأواني ويستعمل. 


280( 
(3660) م القرع 
يؤخذ من اليقطين ما تحختار فتشقَق )3661( ویرتی جوفه ویقشّر وینحت بالسگین دق 
ما در 366 عل (3663) » ولول الرطل منه م أوقیتين نشاء محلول اء الورد› 
و قد من . )3664( با لحلاب (3665) المنقى جيد القوام » ویسقی با شير (66) / الطري 76v‏ 
أ دهن اللوز. ة فن أراد النوم لد )31667( اليه ما ع (3668) چ من حب ا 0 خاش 
ویرفع ور تعما )3669( : 


281( 
صفة ° القطائف الحشى 


رۇىز (3671) K@‏ ومثله من اللوز الد (672) أو الفستق » فيدق 7 ا 
ويخلطان. ويرش عليب) ماء الورد المعطر 0١79‏ بالكافور والمسك على قدر 
الغرض (3675) ود(616 .م يدرج ف اللائ )3677( بعد Le‏ تلوٹ )3678( 
بالشيرج 9 ور رھ (3680) ف الصحون ویشرت عند کله بالحلاب أ او العسل النحل 
المحلول ياء 


(282 


واما المقلي ف في المدورات ویطوی عایه ويصاتی بالنشاء ٠۴‏ الحلول » 
E‏ بالشيرج ( 8 > ويرمى في الحلآب أو عسل النحل ويقد يقد 2609 , 


(283 


وش أن تایز (3686) من الورد الحوري ۴ غیره (3687) المنزوع الأقاع مقدار رطل 


Tr 


ا00 في رطلين ماء » فاذا اسفن ا(9 90 ویلقی عل (3691) 
وزنه ۶۳ سکر » ویغلّی ۶ وینزع رغوته .فإذا صار له قوام يلقی فيه للرطل أوقيتين 
نشاء ويعقد بالشيرج ° . ومن أراد / يعقده بلباب الخبز السميذ فهو أصلح من 
النشاء, وقد 95 اختاره 69° شديد E‏ فل (698) في الحلاب 
$„ )3699( 


ویرفع 


284( 
(03700 الاش 

يعقد الحلآب حتی ر 470 ae‏ لنار فیضرب بالاملاء (3702) أو 
بالمهراش *”“ حتى يفور » ويقلب على الرخامة ويغطى بمنديل مقدار نصف 070١‏ 
ساعة ويكشف. فن أراده ا 0 یصبغه قبل خي )3706( النار بزعفران › 
وهذا ا 0 يعمل مله جمیم المائيل المختلفة . ويصبغ ا 0 
الأصباغ وهي على النار. 


285( 
(03710 أصابم زت 


e 


هه ج و ای ر ن ا 0 ار 
النطرون أو البورق اليسير من ذلك ويوضه (712) عليه بقدر ما تختمر . م يؤخذ أنابيب 
القصب المقدي ٠‏ في الرقة بقدر طول الأصابع افد 0719 بالشرم (715) 
وا العجين على حدته ؤیقلی ا 0 القل 717 » وينزل عن 
النار» ويخرج الأنابيب القصب ويعزل. م تأحذ*"“ من الفستق واللوز 
الق 0719 من کل واحد جزء فرق (3220) وا معي (721) سکر أبيض 
مدقوق ورش عليه ماء ورد مسك » ويعجن ويحشى (3722) في موضع القصب › 
ويعاد إلى القلي (722 حتی يتوزد ما70 في 72 المحلاب أو العسل النحل 
الطب *” ومن أراد أن يصبغ **”“ قبل القلي يفعل » ويرفع ويستعمل . 
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۱1۰ کتز الفوائد في تلويع الرائد 
286( 


ات لای 


بؤخحذ ما يبختار من العجين ال ور و فق وبعمل کالدنانیر )3729( > ویقلی 
بالش (4720 ونل 1 م يۇحذ لارطل الحلاب أوقية نشاء وثلاٹ وای فستق 
GS‏ مدقوق (3733) , فبتعقد ا 000 ويجعل (3735) فيه ما خرو 5 
الأفاوه ° مل الحوزة والكبابة والقرنفغل والزعفران والعود والمساك قدر الحاجة فإذا 
انتهى في العقد عط عن ”7 النار ويقسم اا N‏ کل اوقان 
)3740( . ويصف*” في الصحون ويقلب عليه ٠“‏ اللاب الحلول بماء الورد 
والمرلك (03743 وبقء “7 , 


287( 
074 القاووت )3746( 


يؤخذ ما يراد من الحنطة ويترك في موضع بارد ندي حتى ينبت ”“” . م ينقل إلى 
الشمس حتى ينشف. م تطحن وينخل ومنيم / من يأخذ ااا وهو 
الذي يعمل في هذا الزمان › i RT‏ ا a‏ ال 
ویقلب . م بلقی عليه العسل GT‏ 
وبندقی وال الأيضن 0 0 ر ومحشی في ۾ )3753( الكروش بعد 
E‏ وسکي (3755) وتنظبفها (3756) 1 ODE,‏ وتعمل ف العلل (0758 
عند السفر فهو زاد للمسافرين . 


288( 
(3759) ا العناب 


للقسمين'” وهو معتدل الحرارة > كثير الرطوبة > مخصب للابدان النحيفة 
والأجسام المهزولة › a E‏ لعن (3763) ومک (3764) لقا )3765( 


ويبيض الحلد وينعم البشرة ونجلوها : ويقوي المعدة وپاين البطن ويره ,07695 
الرياح » ويدر البول. وینفع الکلى والممانة : و النساء ف اقرب مدَّة لكثرة 


8r 


78V 


79r 


الاب الاسر 1۱ 
N‏ بذلاك و اط ن 0765 مزاجهن . 0 E E‏ چ 

وصفت] 7 أن تأىذ 77 ل2٠‏ بزر ””” القثاء والخيار والقرع والبطيخ 
السمرقندي والمندي › وقلب فستتق وبندق ولوز الحميع ؛ قلوب الخشخاش / الأبيض 
محمَّصين » وبزر بقلة مقشورة ١”‏ مغسولة من كل واحد جزء » ولحم حب الأمير 
باريس "”” » وكزبرة وبزر مرو محمّصين » وخمير "” ومستعجلة من كل واحد 
نصف جزء وسویتی الغبيراء 7 » ودقيتی ”” الحمَص وصمغ اللوز » من كل واحد 
O‏ وکشراء (779) وعذبة e‏ ونا واه (781) و 00 وکمُون 
کرماني من کل واحد ربع جزء » ومصطكاء وقرفة من كل واحد سدس 07۴ 
O‏ وید نق وأنىل| (3785) وا وینخل م بحتاج إلى النخل ویخلط 
ويوشذ مثل ےش (3787 TT‏ لباب الخبز السميذ الحمّى (2789) المدقرق › 
ومثل (3790) وات ان له سک ا 01980 ؛ بخاط اللباب مع ال حوائج 
ويعزل »› وتغلي العاب بخمسة ة أمثاله ماء ”7 » وجل فيه السكر وتښخ رغوته » وتلق 
فيه الحوائج › وة فاخن رر ار اك 0 الطرئ او «الييق القن 


)3794( 
ويرفع ” '. 


289( 
صفة ۶ عمل حاوى طيبة بلا نار 


خىز 037960 )797 الأرذ درق 3190( وال GN‏ 


ال من و ب (3801) + (3802) ك ( والثلڭ 3809 فق (3805) ۽ 


|4 )3806( ۾¿ )3807( »« )3809( 
رر ي 


شيء واسع » ويبل ۴ بالاء حتی پخرج دهن 
الفستق (3810( /. E e‏ وینزل عايه السكر المدقوق و تعمإ (3813( 
فاته ا 


(290 


الاخ 


.= 1 هة (3815) ا OBO “ mî‏ 
رطل کنافة ۰ بقطع ویلقی ي دست م اربع اوافق شرج 
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۱۸ 
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0 
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۲١ 


1۲ كنز الفوائد في تلويع الموائد 

ویقلی ”* فيه بسرًا. م بلقی عليه رطل سکر جحروش ومحرك معه حتی یبرد 
الشيرج )3818( الل . ے (3819) ا علامة قلي) (092 . م یلقی علا ا راق 
عسل نحل وغرك »› د رش (3821) 022 | أربعة أواق دق ع 823 اا 
احترت من القلوبات . 0 من على النار » ويلقّى فيه المسك والماء ورد على 3829) 
الا وترفع ف الصحون. 


291( 
فة (3826) هريسة ال -“ 
ا E‏ )3827( زل ج المنخإ لى ن E.‏ ویلقی 029 علبه 
شيرج 9( ور حتی یکت ویقدح )3830( الشيرج )3831( .م ا رطل جلاب 
ورطل عسل یز E 6٥2‏ وأول تسو ني ال لحلاب م العسل في وقت 
وار (3833) ورك ET‏ فا نصه رطل فستق . م الىز (3835) ا 
e‏ فإ اء الورد ویلقی لکل و رطل ا الصدور 
i‏ اعات )3839( E.‏ 1 عليما بعد الصدور حتى تقوى )3840( 
ورس 03417 )842 ا ة. م ترمي | أله و (3843( O‏ الصا وة 
TT‏ 0۳9 انر ۵04 تصیغ ”“* با ترد في 
الشيرج "“* ويرفع » ودر عليها سكر وتطيّب قبل با مسك وماء الورد. وليكن 
صدور الدجاج 5 I‏ .¢ توضع ف ي اله ن (3850) , 


292( 
تنقع في لبن حليب وتجعل تحته وفوقه السكر واللوز المدقوق ناعمًا» ويصبغ 
بزعفران » وينزل على النار حتى تفوح رائحته ورك ويرفع . 


(293 


صفة جواذن ('*“ القطائف 


79y 


8O0r 


اللاب الماشر 1۳ 

قطاف غو 2 بلوز وسکر مقلي » عى ٩”‏ في دست بين رقاقتين ويجعل 
تحت الدجاج 0 بین کل قاق (1859) لوز مگ مدقو ق (3856) Eel‏ مطيّب . 
نحشو | اا وتصب عليه الشيرج ”* . ومن اراد جعل عليه لبن الحليب وزاده 


کر فاذا نضصج وفاحت رائحته برقع (58* , 


294( 
ة (03859 جواذب الذة 00 


بؤخذ رطلین سکر وتضه aE a ٩1(‏ / ویصبغ بزعفران 


3 ِ 
وب ومن الناس من غل 2 عسل > فإذا انعقد جيل بین ۴ رقاقتین 


وعلق س (3864) الدجاج المزعفر . 


295( 
3865( سميذية 


يۇلحذ > شر 9 0 م جع عليه من ا ذ الخاص )3867( O bs‏ ورك 
حتى يفوح رائحة › وبطارے (0869 عليه أربعة ت أرطال سكر محلول أو عسل نحل أو قطارة 
عال » ویطبخ بنار هادئة »> ومحرك باسطام 7 حتى يقذف دهنه » ویرفع وم جعل فوقه 


وتحته سكا » ويطيّب بماء الورد الممسّك. 
296( 
فة (3872) ہہ القرع 


يقر القع وینّف 7 من حه . هم پسلق ۴79 في اللاب ویعل على طبق 
OE,‏ وور ف جرن حجر ويعصر ال (0870 ي م يطرح القرع ویسقی 
E‏ ال ان بنعقد ویرفع ۰ وكذلك يعمل بخبیص ال 


297( 
صفة )3879( 0 3 )3880( 


رطلين كنافة › ورطل و )3882( عسل E‏ واربع اواق 
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٠ 114‏ كتز الفرائد ي تنويع الوائد 
شیر (1884) ( وان بع أواق قلوبات » 2 من , )889( ٤ jj‏ 9 زے ن (3887) وتدق 
o‏ )3888( : )3889( 
ا NEE‏ 

3 ۱ ۰ 3 ت 
با لش (890) وتدیرهم حتی بختلطوا . 2 انز (891) عن النار. و ا 
وزد سه ا0892 ۰ ۰ J‏ ک المدقرق ء 9 ا على الا 3 
وانت حرکه و مي بالشر (0896) وط : e‏ وماء الورد. e‏ یرفع ی 
الصحون., 
298( 
صفة 9 كنافة مملحة 


يؤحذ رطل كنافة » وثلاث أواق شيرج ”* . واربع اواقق خل أو قطر » وثلاٹث 
اراق سکر مدقری ۰ وأوقيتين فستقی ومسكڭ وماء ورد؛ بقلب ف طبق ويدهله 
ب وضع عليه الكنافة ورقة و (3901( واحدة فہدها وتجعل فوقها 
احری (902) , کذلك حتی بستوعب الحاصل وتلة وط با کا 00 


رقاقًا » و ا تدم من الأصناف 0 , 


(299 


(3905) شرا 09000 


“ 


لباب خبز ريع او بقل (0907) ئي اوق ة (3908) شر (1909) ویلقی عليه أ أوقیتن 
قلوبات ونصف اوقية خحشخاش ویغّی ۵91٥(‏ ويرفع . م محل الحلاب ويؤخذ له 
قوامه )3911( ویرمی فيه 0912(9 مقدار السدس » ويرمى فيه الذي برفعه » ورل 
ويطيب بسك وماء ورد ويستعمل ”" . ومن الناس من مجعل "* عرض لباب 
الخ امقر (0915 ا 99 / فيجيء ملیح ا غابته 39 , 


300( 
فة (9 391( العذاري )3920( 


جرء دفیی وجرء ”من وجرء گر سحی الحميع ٠‏ بعرك جیا و 2 
كالنہود ** بغير ماء وبخبز في الطبق في الفرن. 


80v 
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8lv 


الباب العاشر 11٥‏ 


(301 


- (3923) “٠ 
ضيه حلوی وردية‎ 


بغ الورد ف ماء الى أن اا ا f.‏ حل لحلاب ويؤحذ له 


ا ماء ألا فأولاً » فاذا قارب الانعقاد ء تحل النشاء العادة 


3931( 
ا : 


302( 
(3932) صابونية 

ر A‏ م يرفع زے ن (3933) £ الدست O‏ النشاء NY‏ 
E‏ الست ولك اإلسدس: وان کان نشاء ارز کان أجود د. م يوصل 
کی ک (1939) ويعمل عليه علد قرب انعقاده َة ة الحلاب قلياا قليلاً . E‏ 
E N E‏ ا عليه عسل محل السدس. فإذا 


(3945) 3944 3943 3942( QO) 
انتھی رل وعلق ( لکل رطل او قىت ( لوز } ( وفستق‎ 
. فأنه غاية‎ E سوط 394( ُ وا ماء ورد. ا و عله‎ 


303( 
و (3948) ا َة 


ك لکل رطل دقیق )3949( Sb‏ دهن الية او ا : 
الدقيق جيكا ”° /» وتسكب عليه الدهن » ويجعل”* لكل رطل دقيق 
9 عسل ا ٠‏ ودرهم زعفران وماء ورد› ويسخن العسل وححطه 
ناحية وتش (3956) 0 جمر حتی ا دان 57 . ومحمص الدقيق على نار 
هادئة > ولا ر بزال کے )3958( حتی د وعلامة = )3959( است وائه (3960) 
تأحذ قليل الدقيق تحطّه على العسل . فإذا اشا پکون قد انتهی 9٩(‏ , 
ا 3964( )3965 
فاحرج النار من نحته واسكب عليه العسل واسقه e‏ 
i‏ النارء وغطلیه بطبق ودر علیه قلب ال“ وا ۶ اا ن نیغ (0967 
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1٩‏ كر الفوائد في تنويع الموائد 
304( 
(0968 القاوورت (3969) التركي 


يؤحذ الرنطة ال ر ا ا ومجحفف ليلة ومحمل الى 
الذي بعمإ القضامة -(3970() ۰ ۱ 3 )3971( القضامة )3972( E‏ 
ا 97 هادئة - )3975( ورطہ فها دقیق و 0979 N‏ غباره )3978( لکل رطل 
J982‏ 
دقیق ربع (3979) راق 90 وشیر بے (۱981) ومان (J98‏ أ واق | 
والشير (094 ورم د (3985) به الدقيق وت 98 902 ا | 
a‏ - ۔ )3990 . ٢‏ 
ورس : (3988) کک ویعیا (3989) ارق 09٩‏ المغروك › وححط معه 
القلوب (3991) ||“ )3992( /“ قلب ال“ واللوز والبئدى 0 OS‏ 
واحد أوقية قي (3995) » وأوقة 999) حشخاش › وأوقة ماء ورد » فتخاط الہ 
ود ê)‏ ف جراب زظي (ووو3) 1 


305( 
(4000) | ا « )4001( وز (4002) 


بوخد لکل رطل سک لول لان( ویلحقه °٩‏ نا نار أقراص الليمون › 
ويشال عن النار ويحرك حتى يحسن » وترمي عليه ثلاث أواق قلب فستتق مدقوق وماء 
ورد وسك . وتدهن البلاطة ر شيرج ٠009‏ ویقلب وببسط ویقطلع ٠0٥9‏ شوابیر )4007( 
وی (4008) ف الصحون › و على وجهه اا 009 الق 010ه) وقت 
ال 013 على الرخحامة (2 401( 


306( 
4013( غ ا لاش 


0 الدقيق )4016( بثلاٹ أواق سمن » ويعجن بالاء ۳ f,‏ 401( قلیل 
e‏ عجن ق (4018) ومد مثل القطية 2 )4019( طول الأصيم رت (4020) 1 
a‏ بالشيرج (4022) ور ۴ في ا الحلاب أ 02 ا | و . )4025( 
أطرافه بال u‏ مثل ال 3 ى (4027) , ومحط 1 ا و 2 عليه 


السکر . 


S2r 
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الباب الماشر 1۷ 
307( 
(4030) قفاوت (4031) ٻلدي 


يؤحذ رطل دقیی » محمَّص باربعة (*) اواق ”من وشیرج (۰2 ۾ تی 4034) 

جا » وتقلب عليه رطل وریع عسل نحل مصہیئ غ / بالزعفران » وأوقية ماء ورد ء 

وأوقة قلب بندق ۰ وأوقية خحشخاش › وثلاٹ أواق سک مدقوق ر 4036( > ولا 
بشال حتی )4037( ببرد » وغل (403) ام ف علب أو أطباق. 


308( 
(4039) ت )4040( 


لکل رطل دقیق a RT‏ ا ت N‏ ويعجن 
باماء | ويخ له نشاب جاني أو عقد قصب . وتأخذ العجين فتمده على 
البلاطة على تر (4045) الشاب . أو )4046( القص . ویکون أقصر من الاصبع . 
ويقلى بشيرج ”““ نص قلية » ويشال منه النشاب ویقل مرّة ثانية على نار هادئة 
حتی ينضج 0 ف اللاب ا الورد والمسك »> ویکون حشوه قلب 
فی يور 2 ویدق ناعمًا مع السكر وماء الورد والمسك ويعمل فتائل › 
ويحشى ويصف ني الأصحن“ ويدر *““ عليه السكر الناعم. 


309( 
(4052) عمل o‏ اى 

(4055), TT . .- ee 

يؤخحذ رطل دقيق › يغرك باوقيتين ونصف ”من ويعجن یی (4054) ی (055 مح 
قلیل 8 وو 0 حمسة دراهم ٤‏ وبمك مثل زف السلا )٠057(‏ 9 / عليه 
من . كلما مدت 9 ورقة نحا 59 من أا تاها (4060) ا ن 
عرض أصبعین »› ويفطم ا (4082) ویقلی بالشيرج )4063( ويغطّس في | لحلاب أو 
العسل وماء الورد والمسك . ويصف ©“ في الصحون والأطباق » وبرش عليه السكر 
اللصحون وقلب الفستق ا 
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11۸ كتز الفوائد في تنويع المواند 
310( 
صفة 5“ عمل الخحلاوة المكشوفة 


2 4( ۰ ت 406 
بوا نت رل ارز مقشر ۹ فیدقی ناعما: ونصف رطل شر 0 
فتحمص اللوز بالشر (068) 3 )4069( (4070) 4 ار 40710 لصف 
“f (4073 4072) .-‏ َ‫ : )4074( 
رط دقیق ) غا پالزعفران . ورن ر چ اقا 
العادة : وتلق )٠075(‏ عليه نلصف رطلرٍ ر مصحون ا 4076( وأوقة 
ET‏ .« )4078( قق 1079 ر ر “ )4080( 1 وقت و 981 U ll‏ 


ورد وقت العسل . 


311( 
4082 الوزن )٠02(‏ البابس 


يۇخذ السکر» E‏ 0089 ي وتکون ناره نار أقراص الليمون ء 
)4087 
ورعمل (4086) ماء ورد ومساك › وجففه حتی ر ورعطه 40( اللوز المدقرق 


2 (4091) | ا البلاطلة ہشیر (۰090) ور‎ (4088 lj 
۰ ¿(4 2 4 8 


(312 


:2 )4094( قرعبة 


بۇخذ | القر ع )٠095(‏ الحلو الأخحضرء 0 قشره البرَاني اوو 0 
آن ل۶۳۷ پبان البیاض لکل رطل قرع چرود 9 تسح roo‏ 2 
رطل عسل . OL‏ القرع ذٍ فی الدست . ویسکب ن العسل والحلاب نصفه › 
وط على نار 0 Ey‏ مج 4102( حشب . فاذا زشی (4103) یزیده )04 41( 
للا" حتى بصير مثل المعجون °7" . وتدر”*" عليه أوقیتین قلب فستق وسکر 
شرن ای (۹08) ےک ۹09 ا2ل 1 الماء ورد قبل 1) شرل (12) , 


(313 


E ا‎ a COLD aa 


83V 


Sar 


اباب العاشر 1۱4 
“U us‏ ئ (415) ر N e‏ ا - 
بؤخذ القرع الحلو الأخحضر ويقشر '"“ من قشره البرّاني» ويقطع القرع 
مدورا*'" عرض اصبع » ويشال لبه وبياضه. ويبقى الاخضر فقطع مثل 
الرشتا”""“ وعمل في الدست . ويعطلى "" مثل الأول الحلاب ""“ والعسل وماء 
Vi u 1l 0‏ از 120) > .)4121( 
ورد ويساط > وکلا نشف اعطاه قلیل مثل الأول حتی ياخحذ * 1 قوام معجون ا 
ا 227 ویکرڻ عله (4123) N‏ عليه قلب الفستو والسکر 
المسك 5 . ولا يشال حتى حط على البلاطة او الاطباق حتى ببرد. 


314( 
(4126) قرعية فا ترطیہ )4127( وتحاإ 


بؤحذ الخشخاش *" ويستحلب / ويستحلب بالاء بخرقة » وتأحذ 9" طيبه 
تسکیه ۳ على السگر» وحلّه به بلا بيض . وخذ القرع الحو الأحضر فقشره 
واخ سے O )٠131(‏ واجرده الماد 132“ , ا اللوزء و 199 
ودقه EN PCS al E NS‏ از (4139) لکل رطل 
سكر أوقية ونصف نشاء . وذ القرع احرود » اسلقه (1*) بثلاث (*1) أواتق (142) 
ل N‏ ولق ف الحلاب » اع 9 النشاء و ودر )41٩5(‏ 
بالشير (4146) واف O‏ لإ (48 41) قلً (4149) , ا ذلك اقرع 


ا حرکه » فاذا al‏ 2 


315( 
15 ر 
يؤحذ من اللوز المقشر " رطل ونصف» فيدق دفا ناعمًاء ويؤحذ من السكر 
ول اة وز (4156) درم ونصت زعفران » ويوقد محته بتار لينة ا 
ص م س" ۳ : 9 
الدهن. مم بلقّی فیه ۶7 اللوز , م باتی ۶ السگر الدقوتق وجخرك نحریکا ۳ 
ئم تضن ° عليه رب (11) رطل عسل وأوقية ماء ورد » ورك حتى ينعقد ويصير 


. 


اک 5 4 )4165( 
dv‏ کله ان12 , ¢ / پلقی على رخحامة ا OE‏ م بہسط 


۱۲ 


٥ 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۰ كتز الفوائد في تنويع الموائد 

بالصول 169 ر( 4167( a,‏ 4168( ويقطع تقطيعًا مواز ت (4169) مثال لقم 
0 ف جام ويقدم . 

(316 

ے (417) ي ا E‏ 


يؤخذ”"“ نصف رطل دهن لوز ورطل دقیتق مید" ورطلین سکر مدقوق 
منځول » فی (4175) الد (176) ۳ ني الطاجه (177) ویلقی عليه (7۶ 1 درهمين 
زعفران . ويوقد تحته بنار ليْنة » فإذا حيي الدهن صب عليه الد 179) زث )41١١(‏ 
حتی بقل 1 بالدهن ** . م برش عليه نحو نصف رطل ماء ورد ورك حتی 
ينضج. م بنزل **" عليه أوقية خحشخاش أبيض. م ينزل ويبرد ويلقى عليه 
السكر **" » ويبسط على جام وبقدم. 


317( 
فة (4185) فالوذجية بيضاء 


يؤخذ نصف رطل نشاء **“ وينخل ويؤخذ رطل عسل أبيض ”° فيصفى . م 
يذ ول“ جہ 15 و فيا رطل دهن » و )4189( على نار ها وة (4190) 
حثی 9 ی ينر عله النشاء» e‏ حتی 9 النشاء . 


تشر ۶ عليه السگر في لطنجیر » ویعرك | تحریگا يدا حتی بنج ویرخي دهن » 
ویکون تاره نة » فاته طا لذی ن 19۹ 


(318 


صفة ٠۶‏ خبيصة مأمونية 


EET‏ )4196( المدقو ق رطل . م يۇخحذ رطل دهن فيصير ي طنجر 
ويؤخذ رطل رش ر ا ل ع و 
طنج )٩20٥(‏ آخر . م يصب عليه رطل ماء و ویغلّی عليه . م يوضع الطنج (4201) 
TT‏ نار نة ویلمّى عل 4202) درهم زعفران حتی کی )2٥(‏ 


85r 


85V 


1۲۱ e 
)4206( الدهن °“ . وينثر '“ عليه كين من دقيق السميذ وعرك » فإذا الحتايإ‎ 


صب السكر والعسل المصفى واللوز الدقوق عليه ويرك . فإذا نضح وأرختى دهنه انزله 
واجعله ي جام مبسوط °7“ , 


(319 


صفة )4208( 


خبيصة بغير نار 

يۇخحذ رطل ونصف لوز مقشر (4209) » 3 )4210( ول بل ر م يۇخذ 
N‏ وتف سکر فد E‏ ورغ له (4213) 42140 
ال نحو ربع رطل. م بخلط اللوز مع السکر ء ويصب عليه ربع / رطل دهن 
لوز» وریع رطل ماء ورد» ووزن دانق دارصيني » ویخلط جميم ٩2۱7(‏ 
وبلت ٠‏ م يمرس مرسًا دا حتى بصير مثل الخبيص 1" » وباط ۶ في جام 
ونار عله ۳ السكر وبقدم. 


320( 
فة (4220) حااوة ت بالكاهىن 


الىز (4222) پان ابض + وتایز (4225) 0 بيضة وزن درصن تشاء ۽ 
.8 ا . ٠‏ . ۰ 4225 ا ۰ 
بسحق النشاء سحقا ناعمًا ويضرب مع بياض البيض وبخلط ! جیداء > بطرح ي 


الطاجن N‏ اڈ أقراص » ویطرح في ۱ الحلاب جيء N N‏ 
غارة - )4229( 


321( 
و (4230) المالىة 
بؤخذ الزبد » بطرح ني الدست إلى أن يذوب ويطرح عليه العجوة المنزوعة "٠"‏ إلى 
حيث **“ ينحل ويليّن مع الزبد. م بطرح بعد ذلك د اللباب من الخبز 
العلامة الأبيض » ورك مثل الحلاوة . م يطرح عليه 2 السكر المهروس والفستق ٠‏ 
ويحرك وينزل من على النار فإنه مليح. 
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۱۸ 


۲١ 
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۱۸ 


۲١ 


۲4 


1۲ كنز الفوائد في تلويع الوائد 
322( 
(4235) القاهربة الا 2 


بؤخذ رطل سکر وربع رطل لوز وربع رطل دقيق علامة طيّب *“» تدق | 
الک (4238) ا (4239) ا AS‏ الا (4242) ف افاون ويد 
أ (4243) س الل ١‏ حى حتی یرجح مثل مید الق ٠249(‏ .م يۇحذ 
اللوز › 1 e‏ 0 2 وبعاد الغلبظ (4248) ویدق 
وینخل ٠۳۶‏ ابا 2 پخلططل ابمحميع : ويعجن بمقدار رة أواق شرس )٩250(‏ .¢ 
يعجن ا بعده بالماء ورل (4251) حتی یصیر E T‏ کیجین )٩252(‏ | الک راہ (4254) ٠‏ 
م تسقيه الماء ويعجن . م بعد ذلك E‏ حاتى قاهرية مثل حلق الكعل ٠25١‏ 
م برش بعد ذلك الدقيتق على اللوح الخشب » ويجعل ذلك ”*““ الحلق عليه » ويخليه 
في المواء )4258( . فان کان عمله العصر بخلیه حتی من الى ثاني یوم 0 . فإذا 
کان ۹26٩‏ پار (۲4261 تاذ فف تجعل فا مقدار رطل و 2 
طيبة وتضرجا بيدك ضربًا جيّدًا مثل ما تضرب عجين* الزلابية . م تجعل فيه 
قدر 2۹۳ درشمين لن 26850 وار م نجعل e‏ بیاض بیضتین بلا 
صفرة )4267( . م تضرب (4268( الحميع إلى أن ر بعود A,‏ مثل عجين الللانةة وتجعل 
فيه المسك والماء ورد / والکافور على قد در ب (4270) - 0 ټی (4272) ف اول 
الأمر مم السكر . ام تجعل ”*““ القصرية على مينك » وتركب الطاجن على النار وتجمل 
فيه الشيرج (4274) الکثير حتى يقو (4275) الحلی فيه . م يغلى الشيرج (4276( وتأحذ ايا 
العسل الطب یرل (4277) ف قصرية ة على يسارك . مم تأحذ تلك المحلی ال قد 
زد | (4279) و 0 E E‏ الحدید وتغاي (4281) ف تلك 
الخميرة التي في تلاك“ القصرية وتشيلها فتجعلها ني الطاجن ؛ تفعل أيضًا 
الا ی 28 مثل الأول (4284) إلى أن بوا فيل 2 ٠‏ واحدة “واخدة 
وتخطله 2۹9 في تلك القصرية ٠٠2*7‏ بالى] (4288) قل > وتجعل في العسل إلى 
أن فرغ ن فتجعله في الزبادي . وترش عليه من المسك والماء ورد على قدر همّتك . م تدق 
ایشا الفستق وترشه r‏ فهذه صفة القاهرية فافهم ذلك , 


S6r 


86v 


8r 


87 


الباب العاشر Ir‏ 
323( 
صفة 9“ عمل القطائف المقل )٠291(‏ 


DS‏ لکل رطل E E‏ رطل 29 أو فستق » وربع 
رطا (4295) دقيق علامة / 99 ۽ تدق السکر في هاون (4297) وتخرج َ 
الو ج أ (4298) اللو وبدق 99 - وبنخل 2° الدوی 420 
ار (4302) . م تخلط الحميم باوقغن شر 0د وقلیل اء ل 
0 وغل فيه المسك والاء ورد على ق ذر ما (909 أو 4306( 
الكافور (07*) , E‏ ع (4309) ا واعلم أن هذا 
العيار وهذه الخلطة هي أيضًا القطائف الحثي ويخلط ""“ . م تأخذ القطائف 
المدور )4311( > عله على ی داك TT‏ ويعمل فيا الخميرة 
الطيبة . 2 بقعم ف ذلك الحشو وجعله ي القملایش 14 . E‏ أطرافها 
وتلصقهم TT‏ يشا بالكل كذلك . E,‏ الطاج. (418) 
غلل النار ونجعل فره من الشير س (19) )4320( تحتاج إلى (۹320) یراد م المعمول 
ونتركه "*“ حتى يغلي . م تجعل فيه ذلك القطائف ويكون على يسارك أيضًا قصرية 
وفيا العسل الطيّب اة 220 وکا طاب م (2) 9 » أحذته بالتفرت و جوا 

ية“ » إلى أن يفرغ ابلحميع . م / تجعلهم ي الزبادي 


324( 
(4328) القطائف إل 929 


وهو أن تأخذ لکل رطل سکر ربع O CR TT‏ وریع ( رطل 
قيق علامة . فيدق ا وا 2 من الغربال ويسمط اللوز . )4332( إر (333ه) 
e‏ . م بتزع من قشره ویدق ٤‏ وینخل | أر(335») وینخل الدقيق . م غزرید 
ابلحميع ود 9929 با ا شیر )٩38(‏ ومقدار أوقیتين مأاء بعد 
اشيج لالا يتفرفر . م تجعل المسك والماء ورد على قدر همتك ا 
عجن الكعك ET‏ م ر ا ف NG‏ > وتالحذ 
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۱۸ 


۲١ 


۲4 كنز الغوائد في نويع الموائد 

القطائف وتجعله قدّامك وتجعل قدامك نصف رطل شيرج في زبدية *“ . م يفتح 
القملاوش (43423) وا بالشیرج )4344( خی اشرت م تعمل رة 9 من 

ال د(4 ف ف O‏ اا 0 وتلمَّها وتلا ف زبدية i‏ 
ارا (349) 50 بالخل ٠‏ الحلاب (4352) يالمىىك والماء ورد 
ا وترص في الزبادي الى أن يرغ › فعند ذلك تألحذ الشيرج (54) | وتسقيه 
من فوق 5“ . هم يحمل أيضًا ا لحلاب عليه وتسقيه . م ترش المسك والماء ورد على قدر 
هتاك . فافي (4356) ذللی (57“) واعتمد 4358( , 


325( 
عبار 5#“ الكنافة العادة 


40) .۰ (4361) (4362 
لکل رطل ورف رطلن حللاوة 7 ونصف رطل شيرج وګحرکه ( 
العادة » وبخشخش 7 بالبندق ولا تضع الورق *“ حتى تفور الخحلاوة ۶“ , 


326( 
البسندود (4366) 

تحتاج الس ونشاء O‏ عاامة را ورد غ وشی ر (48) 
لكل عشرة أرطال رطلن يشاء ۰ ورطلین فستق ا لوز وا 4369(5( E‏ 


4372 ن‎ GE ا‎ O 


327( 
رفة (72) الحلاوة الع 4269) 


قيتق علامة وعسل نحل أو 79 غرره u ٠٠79‏ وزعفران ومسك وماء 
ور فمن الدقيق قال e‏ (4379) > وجعل المسل في طاجن 
حتى بغي » ويعمل الدقيق عليه. وتعمل الزعفران » وتحرك وتسکب عايه 
الشيرج (4380( والمسك والماء ورد٬‏ سی بالشيرج )4381( قل (4382) قل (4383) حتی 
ينضج : . فيعمال ني الأوعبة » وتعمل عليه قليل مسك وماء ورد. 


S8r 
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328( 
7 4380 القعلائف ا 


چ إلى سکر / ا - أ قر وفستتق وبندق › ا بندق وحده 
 )4390( (4389) , | (4388)‏ 

زلفجن بال 9 إو 4 ر عليه المساك 0 ورد E‏ ف 
3 1 , )4394 4395 

وعاء )4392( ا اله ال 4( وبقطع مله( 9 ١‏ يعم )43905( 


ا القطائف على قدره. وپابسن بملیل عجن ۰ وتعما (4397( اذ )4398( 
و 4399( طا )٩400(‏ على النار وتقلی القطائف O‏ و ملفا (4402) ف E‏ 


ت 


الد OT ٤ )٠404(‏ فلیل مسك وماء ورد. 


329( 
صفة 9“ القطائف الحثي 407 


تحتاج إلى قطائف وفستتق ولوز وسكر وقطر ومسك ورد» فتدق ST‏ 
والفستق ™“““ وللوز » ويعجن ببعض القطر ويبخر "““ بعد أن يعجن 
ا ود فقاو النواية ,44127( BE.‏ ني القطائف (4 441( ۹ واف 
عليها وبرصص ۶“ ني الأوعبة » ويعمل عليه بقية القطر "““ . ويدق قليل ٠٠17‏ 
فستق › بش عليه . 


(330 
(4419) “=, 1 )4418( 


يذ لکل رطل ور ل (4421) ا 7 فک عسل الل والثلٹ 

تيل“ السكر فإذا طلع تنزل عليه الورق 0 وعرّك العادة. ويلقّى عليه 

الشيرج )4424( e‏ وترکه اب 29 لکل رطل وذ > )4426( + شرع 7 فاذا 

تّمت (4428) مله (4429) O a‏ ر (4432) الحاصل على 
4435( | 

طریقین )٠422(‏ ا ثلاثة » وأعطها شرجیا کک 
قش وم تشرب 


بالزعفران . ويلقّى عليها الفستق وهو بحرك. فإذا وقفت 
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۱۲۹ كتز الفوائد ي تنويع المرائد 
4438(8( رفعت عن النار. ویلقی عایپا السك وماء الورد ویغرف ویہسط 
ویس | (4439) 


331( 
صفة “ قطائف N‏ لاش 


تحتاج إلى قطائف وشر )۱٩۹2(‏ وبندق وقطر وماء ورد» وتسقى القطائف 


بالشير )٠442(‏ واحدة وترصص ف e‏ وید السكر والبندق احص 


ټ 


فا ورش عله وسكت ار الوقت عليه القطر أو عسل الندا 
وا 4 اء 


332( 
صفة ”“““ الكنافة المملحة 


ت # 
تتا (4448) ا فة › قط ر 4450 شاف 51 E‏ 


e کک‎ E )4455( ووا‎ EÊ و‎ 


الكنافة ر 9 » قى 9 بالشيرج °“ إلى أن تتتهي . وتعمل عليما القطر 
م ال | )4461( وتع رکا (4462 وتعمل ا ح کک ا مل a‏ 
9 ا E‏ ف الأوعية 


ويعمل بقية 69 E‏ 


333( 
4470( الكنافة المطبوة (472) 


ا ا )4473 
بؤخذ لكل رطل كنافة نصف رطل شيرج ” ( ٤‏ وحمل ي الدست . O‏ 
TN E‏ إلى أن ° )4477( يغلي . ويۇلىز (4478) رطل كنافة ف م )4479( 
ل الا ویرمی )4480( E‏ الشيرج )4482( و 0 1 ET‏ عليه 
ن (4485) 8 ّ Pw‏ ا 
نصف رطل سکر بیاض مصحو . ومحرك حتی ینحل جیدا““) ویرمی عليه 
E e‏ وغرك ای أن ذف (4488) دهنا ویطيّب . ویکون ۆد ممل 


89y 


90r 


الباب العاشر ۱۲۷ 


قل اللوز وقلب ال لفستق › ود يصيع بزعفران إن (4498) O‏ به الكنافة ورك 
جا 44907 ۽ و الل والماء ورد ق ا النار (4493) » وتشال 
د سنة ما تتغيّر (4494) , 
334( 
فة (4495) یل N )٩٩99(‏ العجوة 
يۇىذ الأ )٠49۵(‏ 4499( ا اة بتزع نواها (4501) و 
ل على الألبةء وتطبخ (°2*) | ا ن 4504( »“ تبقی کالحلاوة ا ! ل وبصبغ 
بالزعفران » ویعمل فيه مع 09 فل عاش و به ويحرك حتی یطیب › 
وتنزل وتہسل ف ا فم )٠0(‏ عايه قلب فستی وکا ابیض ومسلك / وماء 


335) 
- (4508) قطائف سد )4509( 


يؤحذ لكل رطلين من *"“ القطائف رطل سکر ونصف رطل قل ۲3112 فستق ؛ 


` )4515( 2د تش مثل یل (۹513) إل و 41( ب‎ e 


القطائف » وير وينزل عليه الحلاب أو قطر النبات 19“ وعسل 5“ التحإ 
ا ا )4518( به N E‏ 


336( 
(4520) حلاوة من ال ليخ ا 2 


يقشر ويجفف“ في الشمس إلى أن بتقدد ويحمر ويتلبّد “ في بعضه 
البعض . م تاخحذ الحلاب تجعله على النار وتاحذ ° رغوته °“ وينزل عليه 
ا 4526 4527( 4 (4528) 
وتحعله ( بالاسطام مع لی ی بق عل 
ِ‫ 2“ )4531( 
(4529) امسر ¢ 1 قلب فستق 7 وتثزله على بلاط )4530( > ومد تیر( 
1 4 (4536( 
على هيئة ۹533(٤‏ المج 1 (4534) ا وبع في علب 
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1۲۸ كنز الفوائد ني تنويع الوائد 
E‏ وساف ”3 شرابر 5#“ ويطيّب اء الورد اممك قبل أن تیل (4539) 
ني العلبة فإ“ طيّب لذي نافع للأمراض “*““ السوداوية 


337( 
(4542) حلاوة من الل 549 


» 54١7 بقلّی باش (545) وبئزل عليه السكر المصحون‎ NRE 
90 0 )4548( فاه لذيذ إلى غا رة‎ OY )4547( یبقّی كالصابو نة‎ 


338( 
صفة 3*9“ حلاوة أخرى 


ت الألية ف دست بقلیل شیج سلا جداء وتشال ف روعاء . ويؤلحذ عسل 
النحل والحلاب E)‏ یطرح ڈ ی الداست ؛ م نزع العجوة الطيبة O‏ 
ودف ناعنًا في الحرن بقلیل ماء ورد شای (552) ر ا e‏ 
غلیانه › a,‏ رمه ا بيضة . م بعل (4555) عليه إلى أن تاذ 
قواما 35٩‏ » ویرمّی علیه لوز مقشور 57 2 مصبوغ ۶9 بزعفران » ومحرك 
ميم بالاسطام 5“ . وبْسقّى من دهن الألية إلى أن بقذف الدهن فيتزل » وتعمل 
عليه الأفاوء (4559) )4560( نزول (4561) مم قلیل 0 ا ور 
مسل ٠5‏ فإذا غرف ني الصحون يجعل على وجهه قلب بندق محمَّص وقلب 
فستق وسگر بیاض روش وبۆکل . ومن کان فقيرًا بعمله **““ بالقطارة أو بعسل 


القصب . 
339( 
فة (4566) حللاوة أخری 
يؤحذ فستتق ودقيق وسكرء بعجن الحميع جلاب ويفرش ”“*“ وبقطع 


شار و یف رکافور. ‏ 


91r 


91V 


الباب العاشر 1۹ 

340( 
0 معسّل 

يؤخحذ الرطلب س a‏ في الظلَ اغ ون2 م تخرج نوا .4570( ملة |/ 
أ 4571( عود ىدد“ » ويجعل 0 کل نوا اھ وره ر O‏ 
اللوز الرلي (4575) الفاق 5“ . ويؤحذ لكل عشرة أرطال رطل عسل نحل 
سی|(4576) O Sa NED‏ على النار 7“ . وينزع رغوته 
وبصيغ ** بنصف درهم زعفران. وبطرح الرطب ** فيه » فإذا غلّى جرد 
کا ونت (4582) حيث يشرب العسل. م ينزل عن النار ويبسط في طبق 
لن (۹583) , فإذا O‏ حرارته ر عليه N‏ السك المدقرق 
اع ٠59‏ المليب (397) » فن أراده للحرارة كان بالمسك والسنبل وشي (۲8؟) 
من ٠4599‏ الأفاوه 3°“ » ومن أراد ٠“‏ للتبريد طبه بالکافور والخشخاش . وبرفع 
ف الأراني الزجاج ولا يستعمل إلا في برد ال رمان (4592) a‏ الرعلب . 


341( 
)4594( )4595( ” )4596( 
صشه رطب ٥ری‏ 


ل الرطب في اغ )4598( حتی ر 0 قليلاً : ونخرج نواه وتبدل 
99 مقر 4600 ٤‏ و 0 ف وعاء زجاج »› وبلقی عليه عسل منزوع 


EA 5‏ .< )4602( م . )4603( 
الرغوة وسيء من زعفران . وبتفعد کل اسبوع لاد پر جی ما 
,4604( 
342( 
2 4605 ”.- )4606 
صفة تمۆر' 460( ملوزة ( 


0 القصب العراقي ال بالماء الحار ویزال ا بفستق أو 
e‏ سط + و / الخلٌ والعسل وتقطف الرغوة N‏ فيه العر» 
وتقلب على الفور 1“ ني برنية ““ ويصيغ بزعفران ويخر **“ بساك و ورد 
وکافور . ولا E o‏ 1 بل بنزل 4617( ۳ پر بر ,)4619( حا 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


1۲ 


0 


۸ 


۲١ 


: كتنر الفوائد في تنويع الموائد 

کان ول (4620) قد یز (4621) ا 2 فار NS,‏ ا )4624( ی 
غاية . 

(343 


2 )4625( 
صسدة اميس 


يؤخذ الخبز النني الان ار الك دى 9 تاعا وخا 0 رل 
منه لصفت رطل من العجوة ¿ فز ع (4628) ومرن الکعك المدقوق . م تۇ ىز (4627) 
ا ا 0 N‏ والفستق الذقن (22) ا 4633( > وسمسم 
حص فن کل واحد أوقية فتلقی عليه . ويؤحذ و ا على ثار هادلة ۽ م 
يصب عليه . ولا ا معك 0 بالند ی ا 37 فیعمل منه 


ت 


| )4638( )4639( 4640 € )4641( 2 
کا ویرش غل ٠‏ باكر المدقوق ويرفع . 


344( 
(4642) حلاوة من الغر 

تقلع نوی ۲*۹۳ الفر وی ني دست » وتعمل عليه الاء ٩‏ حتی پنیا ویتزل 
ویصفی من 9 غاد الى O, Ta‏ ع (4647) الى ان بنعقد . 
فإذا أردت عمل“ حلاوة تعمل عليه العسل النحل والسمن وقلب البندق 
ع (4649) وع (4650) وش وال وت بال وا ال 
ويسمط اللوز ويصيغ بزعفران ويعمل على وجهه فإنه / غاية . 


345( 
الاچ (4652) ا . ب 


» م بطحن علامة‎ , )٠655( في الفرن لط‎ N E 
لکا“ زظل ت رطلین ادوچ (4656) صف ر شیر (۹57) ا‎ e 
N )4661( عل النار» و ت اقرغ ي م ٹل (4660) وتایز‎ 
ا شش اصناؤي (۹664) 9 عل النار مع یسیر‎ lu الحلاوة‎ 


92r 
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الاب الحادي عشر 1۳۱ 
4666( . فاذا غلى لى وطلع تلني )4667( الدقيق احص ومحرك حتى تتشقت )٩668(‏ مثل 
العصيدة . فاذا | (4669( م تل عليه الشير ٠67١(‏ | ايز (4671) ورك ؛ م لي عليه 
N‏ ذ لزه (4673) ال المزعفر O‏ الخشخاش المزعفر » وتلني عليه ك 
ذلك الزعفران الحلول ياء الورد والمسك » وجحرك ويبطل عنه النار ويبرد ويوعى . 


346( 
فة (4675) کر ۳ مایح 


بؤخذ الفر وئتزع أفاعه ويغسل E‏ . م يسمط اللوز ويجعل عوض 
كل نواة*٠*٠‏ لوزة » ويخ عسل التحل ويغلى إل أن بتظف. م يحمل المر فيه. 


TT‏ تیه 7 لين فاذا انعقد ت ففف )4680( اليه + ع حوائج 
.1 )4681( 
الطيب وینزل 


الباب الحادي عشر 


في ابخوارشنات ”**““ والعاجن والأشربة التي نقَدّم قبل الطعام وبعده 


347( 
ا کی 8 / السفر جل 634 

وصناعته 6*5“ أن يؤحذ من ماء السفر جل الاصفهاني أو البرزي اللذيذ الطم العطر 
الرالحة جرء ۽ ون اسک الأبيض اني بور ن (4686) ذلك › وس ن ال 637 اللقيف 
ربع جزء . وینعقد ٠‏ » شرابا ج e‏ القوام a‏ اح أن يلي فيه ًا من 

4 
السفرجل رقاقًا كالأهلة یلق ٠6١‏ ذلك قبل انتهائه. وتعقده قبل ٩2‏ 
E‏ قوام الأشربة . ومن أحب °" يعطره (9“) اء 9 الورد المذاب فيه 
e‏ 6 (4698) 2 469 رل : 
الزعفران والمسك . ومن الناس من رضیه (97 4( المسل فیکون ابل ي 
a 4 ۰‏ 

تنقية البلم ۳ ليه )4700( الأحلاط . ومنېم من د )4701( 0 الخل ٤‏ 
ف أبلغ o‏ : (4705) إٍ ل 470( 
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۲ كنز الفوائد في تنويع الموائد 
348( 
صفة ”°“ السكنجن الع (708) 
Ny (4710) a 4 =. 1.‏ .1 _ )471( 

وهو من أجود النقل ”°“ على الشراب لأصحاب الأمزاج 7“ الحارة. 
و نعته أن تعقد الحلاب» 0 N‏ عليه لارطل ادر (4714) أواق 
حل تیف“ صاني راثق . ولا یزال بعقد حتی بتسکر ویبسط على رخامة °“ بعد 
SS‏ ویس | 


(349 


4 mo» 
(4718) 2 


/ أقراص الليمون 93r‏ 
تنه الشهوة ويقؤي المعدة. وى نعته أن تعقد الحلاب ویرنع فم بعد ست (۹720) 

حتی یقارب ان شک وبغرف ملعقة لطيفة ويعمل أقرا ٴا (4721) على 

الخران(۹722) 4 فاذا برد ونْقَف رفع )٩723(‏ ي برنية زجاج ويستعمل . 


(350 
(47292 | 20 


وهي شراب السفرجل الطب “729١‏ ) وصنعتا اند السفرجل ایر (4727) 
فيطع 2 O‏ حه ودف ف N‏ رخام ا ی 
ویعصر ‏ و يروف 2 )4732( > ویضاف اليه E‏ نصفه شراب عتیق )4734( 
رکا بي (7۱9) e‏ بعد ما ينقع 9“ فيه ”“' تفل السفرجل يومًا وليلة ‏ 
فیطبخ على نار معتدلة في (7“) قد e‏ ا اللصف. م 
بای فيه من س المنروع الرغوة أو السگر مثل ربعه ویتژل (4238) e‏ 


۳ 


(351 


ماهدة )4741( 


رف )٩742(‏ : ازن بیل ودار صيني وقرنشل وكبابة وهال وت27 | للب وسنبل 


93V 


94r 


اللاب الادي عشر ۳ 
وقرفة وعود ومصطکاء وزعفران » من کل واحد نصف درهم . یدق جریشا ویطبّخ حنی 
/ تذهب بقدر "““ العسل والسکر ویعطر ا(۹ بالمسك » ويرفع في إناء زجاج 
ویستعمل . 


352( 
(4746) ات اض N‏ 


وصنعته أن بؤحذ من حمّاض الأترج”“"“ السوسي فينقى من القشور 
وال 040 ,0 0 م عل لارطل مله رطلین سکر أ اک 
بحسب الاختیار جلابًا » 0 ویعقد حتی قارب أن يتسکر. م بلقی فيه 
الحمَّاض ورك على نار هادئة حتى بأخذ"“ قوام الأشربة ويرفع ويستعمل. 


353( 
(4753) ا امون سفر جل )٩754(‏ 


يؤخذ السفرجل ٠‏ يقشر ويقطع وينزع حبّه ويسلق *" في ماء حتى يلين وينضج 
اف اا a‏ فا )4756( بذلك الماء. م بنزع منه السفرجل و 1 < 
فإذا بي قوامًا ٠“‏ ألقيت فيه ماء السفرجل ای الذي و فيه. م 
أعدت (476) الخل حتى بأحذ ق (4762) فيلقى فيه السفرجل ويغلى غلية او غليتين. 
¢ بتزل 0 4764 الثار ور عليه لمونة واحدة ۴ لين (4765) 
ویطیّب *““) اء ورد. 


354( 
(4767) بون الأترج 9 الطلعام 

يؤخذ / قشر الأترج وبرمى في ماء وملح إلى حين تزول مرارته ويغسل اء حلو 
ویفرش حتی ینش ویقطع ویؤخذ رطل وربع سکر ورطل وریع عسل نحل » نجمع ي 
الدست ويؤخذ الرغوة *“ ويرمى فيه القشور ويؤخذ له قوام ويرمّى *”" فيه عند 
نزوله عن النار زنج یل (4271) قار فلز )٩772(‏ ودارصیني ومصطکاء من ل واحد 
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۱۸ 


۲١ 


14 كتز الفوائد أي تنويع الموائد 
اة (4772) ر راهم ا )4774( » وفلفل وقرنفل وجوزة 5 )4775( طليب وسنبل وعود 
من کا واحد تال (4776) ویضاف اليه مسك وماء ورد وعتر خام وعود 


)4777( )4778( 
ر ويرم . 


355( 
صفة آحری 

تستعمل عقب 9“ الأطعمة الدمة ۽ كابلي حمسة دراهم : أملج مثله » کراويا 
ا Ja‏ 4781( جانا (4282) e‏ 4783( > قرفة لف مثله» صندل 
مقاصیري )٩734(‏ اة دراهم › ت قرشل رل 4785 > هال غل (4786)( ب 
مغل E‏ ل (4690) ا ل غل (4789) 1 زت لاله وای 
عشر در E: )٩790(‏ هندي PR‏ د ره ۹792 , جح رمان انون درهمًا . 
يسح حب الرمّان والقر هندي / والزبيب بعد نزع حبّه ويضاف إلبه درهم مصطكاء 
ویخلط ال حمیع بخلٌ حاذق › ویلقی فيه ورق نعناع ”*" مقدار ثلائین درهما ویرفع . 


356( 
و (4794) عمل الأترح 

برح الأترج› يشر وبقطلع شوا 9 ویقلی بالشیرج )4796( ويشال . م يشال 
الدست عل النار ومجعل فيه ا09 e je‏ حل » ETE‏ 


و قطان )٩800(‏ ر وو فيه الأترج المقلي ول حتی باذ قوا» )٩802(‏ 
الأشر رة(“ » ويشرب الحلاب ويعمل عليه اطراف العليب والزعفران وعود 
قاري 4409) مصحون**“ ومساك وماء ورد » ويشال ويرص في الصحون » ويرش 
09 ا کّ ويقدم . 


357( 
(4807) 2 الل ن N‏ 
أذ إا < le‏ ك O‏ وب ل ريمه . EE‏ يۇحذ 481( 


94y 
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الباب الحادي عشر o‏ 
4D. yy BD‏ تیر )481٩(‏ ڕ. (BD, o‏ 
قوام جيّد من الفخن '*“' . م خطه من على النار وتضربه 
بدکشاب 1 خشب مبروم وتضيف إليه ماء الليمون الأحضر بقدر الحاجة . ولا تجعل 
الليمون فيه إلا وهو على الطين(”"*“ » وتضربه بالدكشاب (*'** . 


358( 
و (4819) لن 9820 سفر جل )٩21(‏ .)4822( اخری 


بعل“ / ابحلاب ويضاف إليه وهو على النار ماء السفرجل لكل رطل أريع 
آواق 2 جعله به 4825( اید ل (4826) - قوام › و وحمل ٠27‏ 


يسير من المسك » ویسحق قلیل سکر وبرش ***“) عليه ويضرب ويشال . وإن ألقیت 
عليه اا وهو ال 82 فهو اجود. 


359( 
(4830) سفرجل مطبوځ بسکر 

بؤخذ السكر **“ الطيّب فيعقد”*““ جلابا ويلقى عليه السفرجل القصبي 
مشمقًا منظمًا وبلمًی على السگر *“ . ولا یزال بطبخ على نار هادئة حتى حمر الحلاب 
مثل العقيق» ويصير له قوام غارظ وبنض (83) السفرجل O‏ وکلمًا 


4835 ,4836( 4 483( 4838 
نضج ( | يشیله . حتى إذا قرب ”“ من النزول عن ** النار 


O a 8 “1. (4840). (4839) _ „ ۰ E 

یلقیه فيه ومتی عمل سفر جل بزري سرا ويتلف. وان اردت ان 

تحرضه “* اء لمون أخحضر فافعل وان اردته ساذجا ***“ فافعل وان دقن (4843) 

5 ه۵„ ر ۴ ت 

من السفرجل وأنحىذت 949“ ماءه(“**) مرو“ فاجعله ثي الحلاب فإنه 
ابل 7 واجعل فيه عند نزول“ ماء ورد مسك . 


(360 


فة (4850) » شراب الحمَّاض : ة أخحرى 


يؤخذ حمَّاض الأترج / ي شهر طوبة » پستخرج شعیزه بسکین خشب » 
فإذا استخرج نواه“ يجعل فيه أوقية سر للا يصير ما5“ » ويشال بعد ذلك 
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1۳۹ كنز الفوائد في تنويع الموائد 

الحلاب امن (4852) على الثار إلى أن بأ ىز 48540) قوانًا ۳55“ » وبضاف ۴59 إليه 
من“ السفرجل °“ التقدَم ذكره لكل رطل أريع أواق سفرجل **“ حمَاض 
بالحروي . فإذا اختال ۳“ معه وأخذ قوامه حط من على النار ويمسّك ويشال في 
UY‏ .ول مسك بعد ما یصیر في الاناء وهر حار. وان رک (4862) الکن 
حتی برد › 9 E‏ وبلصق ا وكذلك ذه )٠۹(‏ 


mm: 


ق لون السفرجل )٠67(‏ ال (4868 


361( 
صفة °“ شراب الليمون السائل 


تجعل الحلاب المنقى من وسخه في الدست » وتأخذ له قوام وتضیفه 7“ إليه يسر 
مون › مقدار ما يظهر فيه طعمه من ا ویشال . 


362( 
(4872) شراب الترت 

يۇحذ التوت الناضج › يدق ني الماون”*“ ويصفى ماؤه » ويجعل لكل رطل 
جلاب ربع وای i‏ و ويد له ا 
363( 
(4875) شراب كنج ا 

بؤحذ / الحلاب النقّى » تضيف إليه حل المر الطب وهر عل ر إلى أن 
ET‏ المرار 5 )4878( والقوام يقال > وكذلك البزو O‏ ضر (4880) اليه 
المحلاب وماء أصل o‏ والبقدونس وامندياء وارازیانے ٠٠٥20‏ الأخضر 
COT‏ یدق المي ویصفی ماؤهم › ویرمی على الحلاب وهو على 
النار لکل رطل جلاب أوقية ا ا N‏ الذي )4886( 
ذکرناهم )4887( 


96r 
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الاب الادي عشر ۷ 


ایز (4889) e‏ الرمّان الحامض لكل رطل جلاب ربع أواق ماء 
ران (۹891) بضاف اليه o‏ ف الدست وتایز (4893) له قرا )٩894(‏ 


)4895 
ویرفع (9۶*“ , 


365( 
(4896) شراب 1 ۴ المنعنع )٠١97(‏ 
اىذ الحلاب بعد حله ونقاوته ويعصر له من ماء الحصرم ارب 998 أواق لکل 


رطل » وتأخحذ حزمة نعناع أخحضر» تحرك الحلاب بها وهو وع النار» وان شت 
اي (4899) ف الدست إلى ان تحرج خحاصینا وت ټشال و (4900) ۾ ف ا0 


366( 
صفة )4901( شرات التاح 


تایز (4902) الحلاب ا0و لتفاح الأخحضر › ټ رق (4903) وتستخرج ماءه ۽ 
وتضيفه إلى الحلاب وهو على النار » لكل رطل جلاب / أربع أواق ماء تاح ؛ وشراب 
السفرجل مثل ذلك ویشال بعد ان يانحذ قوام (4904) 1 


367( 
ف (4905) 2 الورد 
و وینغی 0 رځکه »۰ وتري عليه لکل رطل جلاب ورف مائ وردة 
حمراء » وبغلٰی الى أن تخرج خاصته e TY‏ 
الصفى الى النار حتی ا 909 ا 9 ویشال . وان کان ف غير يام الورد 
الورد الأحمر العراتي اليابس “ ٠‏ يبل بالماء, إل بکر ة1 » ویغلٰی 
الطلري . يؤخذ الورد حمر لعرائي اليابس 1 : N‏ 
على النار جیداء ویصفی ماؤه » ويئزل على اللاب الى أن يأخذ قوامه 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۴۸ كتر الفواند ني تنويع المرائد 
368( 
رات الرزد الكرر 
بقرط 0 الورد وتنزع أماعه و ف رة وس ما حا ر (4916) 
غلاا دا ويسكبت عليه ف الرنة ون فيا ساعة بصفی من ورف 


الوردء وبرع ۳ الماء على الثار. فإذا غلى على برنية أحرى فيا ورق 
الورد مش ما عملت ارا : وتعمل کذلك ثلاث مرا ت )4920( .م تانح لاء الذي رددته 
على الورد وتضيفه إلى ابلحلاب وهو على النارء ا أن بأخذ قوامه )٩921(‏ وتنزله. 97۲ 


369( 
4920 مون سفر جلي 

جزء (4923) 4924 4925 وثلٹ ان 0920 ۾ 1“ فسا قطع 
ر حتی یقارب النضج › ویرفع ادا ۱ از 4927) قوامه ۰ و ال ل ن 
الحموع أ اوقیتن مأء مون . م تعاد قطع السفرجل > ويصلح قوامه › ویطیّب مساك 
وزعفران وماء ورد» وبرفع ویستعمل . 
370( 
طفة 9 اقراضن اللبمون الخد لاقل لا ر 229 

لکل رطل جلاب ۆر (4930) یز قرام (4931) غاز (4932) ولعونة دة لا رة 
ولا صغيرة » ويضرب بالدكشاب حتى ببيض ويعمل في القوالب . 


371( 
وة (4933) عقيد العر هندي 


493 4934 ê 
» )4936( ل ل‎ SS 


ا ف ا و 0937 سک کر“ و | ا قدر برام على ناز هادلة »> e‏ 
4 2 . 
ار ر ا 49( حتی ا قوام | العقيد ا ll‏ ا 


O‏ ا بدهن لوز. 


97V 


98r 


الباب الحادي عشر ۳4 
372( 


صفة (““) جوارش الاترنج 


وهو معتدل ي الحرارة واليبس ٠‏ بطب ™““ النكهة ويعطر العدة ويقويا ء 
ا ا E‏ الرياح > وينفع | أصحاب الأمزاج / الباردة ء و 

> ویضر أصحاب الأمزاج الخحارة عة 99 أن بود ظاعز قشور الأترج 
قط دا۰ » ویر ی لاه عدرة بام » ویار علب لا کل بی رة ی ترو 
مرارته وش . ويطبخ ما بغمره من الماء والعسل حتى يلين › ویطبخ بالصطكاء )4951( 
ي طبق عیدان حتی یتصل ماژه . ويعقد بعد ذلك بعسل حل منزوع الرغوة » لارطل 
اثنان 52 . تنثر عليه الأفاوه ”*“ »> وهي فلفل وزنجبيل ودار فلفغل وقرنفل وجوزة 
طيب 5" وسنبل وقرفة وكبابة 9“ » أجزاء متساوية وعود نصف جزء » ومسك 
3 الاختيار › وزعفران lu‏ زی 959 : 0 وينخل ور 0 )4957( عليه وبخاط 


)4958( 
جیدا ویرفع : 


373( 
4959 ا التقاح 

معتدل » بطيب ك ويعطر المعدة ويقؤي ا القلب ويزيل 
البخار )4961( زع اضخات الأمزاح ٠٠9١2(‏ الحارة . (4963) ان 9 
التغاح العطر الر (969 ويقشر ويقطم وینقّی 9 من حبّه » ویلقی عليه ماء ورد 
ا رد رو ۾ ر ارح إا ر ارو کی با | 
من عليه » ويلمّى ني قصعة خحشب وهرس“ جيدا » ویعقد باجحلاب » وینثر عليه 


ص س 4 : ۰ )4969( 
بعد عقده عود وسنبل وزعفران من کل واحد جزء ویدق وینخل ویضاف 
لذلك . 

374( 
جوارش السفر جل 


8# 


> 2 0 # ۱ . ۱ 
معتدل : بقوي المعدة ويشهي الاکل وبفوي العصب و ن لاستمراء 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


٤4 


۱۲ 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


6 كتز الفوائد ني تنويع الوائد 
2 البشرة وحيس 9 وصناعته : بوحذ السفرجل اا ويقشر 
ویقطع بسگین غير حدید . وینقی من حه . وینزل ني دست فخار أو برام > ویلقی 
عليه ما يغمره من ماء الحصرم وماء الورد . وبطبخ حتى ينضج وينشف الماء . ويلقى في 
قصىعة خحشب E‏ > ویعاد ,4970( e‏ الدست بعد غل (4972) , 
ويعقد بعسل نحل منزوع الرغوة مثل وزنه. فإذا انتهى في العقد. بخلط معه 
الأفاوء (4974) و ا وکوت کا وکل 
٠‏ لكا وزرا رة هند وكاب لن 7 اجراء مساو 
)4980( ول وسن . فإذا انتهى ببسط على رخامة . ويقطع N‏ 
ر زى الأتر E e o‏ واي الزجاع (985 , 


(375 
(4987) » f, (49080) 


معتدل . يفرح القلب ويطيّب النكهة ويقؤي المعدة ونيد“ المضم ويشهي 
الأكل ويحسن الأخلاق ويزيد في نضارة الوجه ويصني الذهن**“ ويعدل الطبع 
وينفع أصحاب O‏ . وصنعته : ایز (4991) تاح وسفر جل وورد ی من 
کل واحد جزه. کک التغاح والسفرجل N‏ (4993) ا 
وتنظف | (4995) ن ا ویلقی 999( فی 9 قدر برام أ وا ا 
a‏ شش ا الورك وماء الحصرم و 5 ال 99 وخل E‏ 
عتيق أجزاء متساوية . ويطبخان بنار هادئة حتى بنشف الاء" . وبلقى في 
إناء** حجر أو خشب . ويضاف إلى ذلك الورد وبخلط اللحميع 
O‏ ف راا ان ن 00 ويعاد الى )5005( | لد : ر عليه پوزنه 
جلاب عاقد ور حتی ا 000 الحوارش لها (5007) , ویر عليه الأفاو (500#) 
إحسب الاختبار على قدر الأمزجة مل العود والقرفة والنعناع والزعفران ° المسك 
وجميع ما نختار / من أنواع الطيب . 


(376 


(S010) 7‏ جوارش الخزر 


98y 


OOF 


99v 


الباب اللخادي عشر ۱41 

حار » ينفع أصحاب الأمزجة الباردة والأبدان العلياة "') » وهو بقوي 

إلا (5012) ومضم الطعام ويقطع البلنم ويضر أصحاب الأمزجة الخارة والأكياد 
الملنببة . وصناعت (5013) أن ت الحزر الطري الاخير ق 0 
وینحت °19 وبقطلے )٩17(‏ أصغر ما تقدر عليه » ويلقى في قر برام أو فخار 
Og‏ عليه قلیل ستل وما i eT‏ من لاء ورطخ (5020) حتی يذبل 
ويصفًى على منخل وينشف ويضاف إليه بوزنه '** عسل منزوع الرغوة › 
ویعقد حتی يأخذ قوام الحوارش ويخلط معه الأفاو (5022) وهي فلفل ودار فلفل 
وزنجبيل وهال وقرفة ° وكبابة وسنبل ‏ وبسباسة وخولنجان وعود ٥‏ 
وزعفران ومسك بحسب الاختبار: ويرفع في إناء زجاج ويستعمل منه وقت 


اللا (5027) : 


377( 
0 الل ن 


معتدل ني المحرارة إلى اليبس وهو من أنفع ابموارشنات 9 » يطيّب النكهة 
ويقوي اا 4929 ونه (301) ال ا02 ویزیل ال07 والملوحة من الحلى 
ويصفى الصوت ويعطر المعدة / وتنّه الشهوة وتسكن الغثبان ° وتردع ° النيء 
وتعين على الاستمرار وتقمع * الصفراء ويقَطّع البلغم ويصفى الدم ويقاوم السوداء 
ويون ش السموم وقد القلب ويفرح ال 0 ویزید ف زذلاوة (5038) الوجه 
ويبطئ بالسكر ”* وينفع من الخار ™“ ويفتح السدد ويفش الرياح ويشهي الماع 
يقي الصلب ويضرّ أصحاب الأمزجة المحارّة ٠“‏ . وصنعته أن بؤخذ من الليمون 
ا الأصفر a‏ واحدة واحدة) بالعجين المختمر 
ويصت في طق خاس أو“ مقلى فار وجمل ٥9‏ في أسفل الور إل أن 
O‏ الغجن ويور م بخرج وتصیر ° عليه حتی یبرد ويعرى من العجين 
زی و ن حه وید ی ا 0 الظلام (050 مع 
O A EE : E‏ ك (5055) 

البامل (051) 9 ع له 3۳ پوزنه مرٿين سکر اء ورد 
وبعقد بعد تنقیته إلى أن 06 زل و )5058( |5059( له ولا تزال 


/ ویر عليه الحوائج‎ O البرام حتی ال قوام‎ e )060( تی‎ 100r 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


14۲ كتر الفوائد في تنويع الموائد 

5063 : » “» ie ا ب ا‎ f o, e 
9 ( المدقرقة المنخولة وهي قرفة وقرنشل ودار فلفل وجوزة طيب وسنبل وكبابة وساذج‎ 
وکمون کرمای غود‎ ٠ هندي وبسباسة وال وشنولتجان واون 06 وتاغراه‎ 


وزعفران أ جزاء متساوية على ما تختار وبعطر باللىك ويرفع في إناء زجاج ويستعمل وقت 
ا لیا 5069 


378( 
جا 002 العود 


068 و ر (5069) 8 ا )5070( متزوع الأقاع مشقال . سنا (s07)‏ عصافیر 
)5071( 
كباش قرنفل وهال وجوزة طیب من کل مثقال . ومسطکاء وعود هندي(* من 
كل واحد درهين . قافلة وطباشير *” من كل واحد درهم : تدق الحميع 
ناعنًا "”* ويعجن بعسل منزوع الرغوة وجلاب نصفين بالسوية . ويؤحذ له قوام 
الحوارش (074) ويستعمل منه لصف درجم إلى درهم . 


379( 
NS‏ ال 070 
O‏ المعدة د 1 وش ال رياح الباردة الغليظة أ (5078) هال 
ودارصيني ودار فلفل وچو زة(5079) E‏ ۰ من کل واسحد درهم . اسان وقرنفل 
وزعفران من کل واحد زس (608 درهم . عنبر وا 082 (5088D lL‏ من کل 


واحد / دانقین. سر مصري رطل*" . يعمل کا يعمل اب حوارشنات ٩*۶‏ , 


380( 
(S080 is‏ جوارش الكمّرن 
محلل الرياح الغ طلة (072) ونود امضم وجلل ٠*9‏ أ اوجاع القولنج الكائن , (Su89)‏ 
عن الريح والبلغم ٠‏ ویسهل اسهالاً حفيًا ومحدر الغذاء عن المعدة. وبنفع (090) 
090( ایی ٥۶2‏ الخحامف ی ویدفع مضرة ة الأغذية الباردة الغليظة . بؤخحذ كمون 
کرماني منقوع في حل حمر قد ر" مائة درهم . وزنجبيل وفلفل وورق سذاب محفف 


100 


10lr 


اللاب اللخادي عشر 8۳ 
من کل واحد ۶ ٹلاثون ٩۶‏ درهتًا **" ۰ وبورق ارمني عشرة دراهم . تدق 
(S097 RK e‏ _„. 204 2 ا 
الادوية وتنخل وتعجن بثااثة أمثاها عسل نحل ( منزوع الرغوة : ویرفع الشربة منه 


. ا ربعة دراهم الى سبع‎ N 
(381 
)5099( 


معجون النارنج 
چ ت ا 2 (5100) ہء = ا اص 
تخرج قشر النارنج وينقع في الماء المالح ويخير عليه كل عشرة ايام او اكثر 
e‏ 5 5 
ر101 أو 12 مرتين ب E‏ مرارته *"" ۰ ویعاد فیصاق بالماء 
إلى أن ماي (5106) a‏ قفر )5107( البافلاًء و )5108( 5109 1 


3 بک من (S110),‏ = قشر النارنج م مين (ID (S11).‏ بعل | ال / ا أن 
عدوم ‌ شراب الليمون : ويرمى عليه القشر . ويطبخ اى أن باذ قرا 5۱19 
(U18) (S117) =‏ ۰ 

ن 1197 ويعمل عایه الزعفران لاان 1١‏ بمدر 7 حاجته . وان 

(S121) 
lu 121 اردته سا(۱19 فتقور راس النارنحة 0 وتخرج جمیع‎ 
ئي (3122) جرفي (3123) وتنقم في الماء المالح إلى أن تلو 1*۳ » وير علبه الماء‎ 
الحلو 9 ء ويصاتى بعد ذلك ي الماء » وينشف في الفواء ويعمل له حل السكر إلى أن‎ 
بأخذ قوام شراب الليمون یری فی قشر لارنج ويصلق إلى أن يرجح ای قوام‎ 
غاد أذ | ا کک ا‎ e 0 ا شال في المواء إلى أن‎ 
(5130) 5 : 
فا رارش النارنج وا )5130( فيه من قشر الثارنج 0 . ویکون فيه‎ 
فار (5۱31) وبلا قشر الثارنب (12) من اب ورش (5133) , 0 علا غطاء‌ها‎ 
أقراص 2 لبود ا‎ ٠ وان‎ ll ا‎ 8 
5 


382( 
رة (5141) معجون الزنجبيل lI‏ 

اه الل الان فقغليه على الثار الى أن E‏ ينزل على الأرض . 
ا ويطرح عایه م کل E E) N O‏ 
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44 كنز الغرائد في تنويع الوائد 
يصب“ على بلاطة / مدهون بالشيرج "" ء إلى أن يبرد ويشال ويقصر مثل 
الناطف " على O O‏ الأحقاق . 


(383 


وإن أردت “1 معجون عود فتحلٌ السكر إلى أن بأحذ قوام السكر 
القمرف (5155) . وینزل من على النار وتضيف اليه الأفاوء (5156) ٠‏ وتشصره ا ان 
رر (5157) ویص على بلاطة مدهونة بالشير (159) ويشعلع . 


r‏ ی 
384( 
(5159) خن الرنجبيل الاق 00 
وذ زبدية ماء ویرمی فا لرل وسال ى ماف ور 0 ورس ف 
| 5162( حمسة أيّام إلى اننا فیشقق رق (5163) ونخرظط (5164( ویعاد إلى اء 


يومين . ويشال ويعصر ني قنينة * ويثقل **" خحجارة ٠‏ جحل له الخلّ لكل من 

5167( ااا ,)5168( ا السكر . ویرمی الزجبيل ف الخل قبل أن 
a 817‏ خ على نار ليّنة الى أن بصير ي قوام شراب الليمون الرقيق . يشال 
N‏ على الا رو 617 E‏ هوني الدست يوم وليلة e‏ 
منه؛ ویعاد ویشال من ٠”‏ على التار ET‏ ع" الزنجبيل من من العسل » 


ويغلى إلى أن يدحل في قوام الزنجبيل . وهو قوام شراب الليمون القوي + يشال / من على 
النار ويخلاعل بالدکشاب ٤‏ الدست ولا به الأحقاق 7 


(385 


صفة (') معجون الكمّون 


۰ 2 # 
بوذ 7 العسل ٠‏ يعلى على النار وجحمع له الأفاوه "*" . وهو لكل من من 
عر 5 S184).  » (S183), “ (5182) (S18)‏ 

العسل دراهم کمون وعشرین ٤‏ درهم من 

الا 1 ویغلی i‏ 1 إل أن به )5186( او اقل من رای (5۱87) 

ونزل (5188) ل الار و )5189( له الأفاو (190) وال ئي 5191( 

(5192) 

ج ۰ 


101v 


102r 


102 


الباب الادي عشر 14o‏ 

386( 
193 معجون ا ا الي وهو الشقاقل 

يؤحذ الشماقل › E I‏ ف ماء ئي جرَة فار (5197) a‏ 
فها » ویبیتا في الفرن » وتخرجها اني يوم . فإن بتي" عليه ماء یصفی °" ورس 
راس رشا (5200) ب 00م 0 عم | (8203) جا 5204 ۽ 
ويرف (5205) العسل على النار ولکل من من الشقافل منين عسل . إل أن بىز (3206) ف 
قوام (5207) شراب الليمون القوي ؛ بزل E‏ النار ویکون عل (5209) زنجبیل 
مدقوق لكل من" من الشقاقل خحسة دراهم ؛ يخلط معه "° قلب اللوز 
المسموط المبروم . 


(387 


(S212) 


صيشه معجول الخزر 


a (52160) |” (5215) (521 4( (5213) 7 ITT 

بؤخحذ الزر ويقشر ومحك ویعصر عصرا جیدا » ويؤحذ 
S219). SOG) Tr 7 5217(7‏ 

العسل » لكل من مين نض ويغلى للا 9 ويشال :ووز °9 | 


الحزر بعد عصره فيجعل ي الدست بلا ماء ء وينشة E‏ ورد 7 )22( عليه 
العسل ويطبخ إلى أن يأخذ قوامه (222) وينزل 3 وححط عليه الأفاوه 224 . 


388( 
فة (5225) 


معجون النعناع 
بؤخحذ السگر حل على النار ولكل نصف من من السكر من من العسل : ویخلط عليه 
وا 2 على النار إلى أن اخ قرام (5227) و ف اا (229) 
مفروكا #9 » ويغلى عليه ويطفى بقليل حل ساعة بعد ساعة » إلى ان ياخذ النعناع 
قوامه (5230) 1 ویشال عن النار ا (5232) ترمي عليه الأفاوه (2؟ , 
389( 
فة (5234) ن اله | 
3 52( 
يقطع a ET‏ ور (37 


٤ )5239( جیا‎ (5238( ۱ 


۱۲ 


16 


۱۸ 
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4 كنز الفوائد في تنيع الوائد 

لع عسل لکل من ملي ویغلّی على النار إلى آن وید °34 قوامه (3241) وام 
a OT‏ لهالل الصو (5242) . ويطبخ على نار لينة الى أن 

قا 2440 245 و 9 الأفاوء (5247) ويرفع . 

(390 

صفة 3 معجون الممطكاء 


و الک کر حل على الاد )5250( 3 اف ات فاه (5251) اق 252 
(5253) ا ١‏ على امات مد نة (5255) E‏ 
المسطكاء / ویلقی عليه لاء a‏ ويقطع . 

391( 
5258( ن اة جل 


(5259) ۽ (3260) “ 0 2 
يؤنحذ السفر جل . بقطع ویششقی وینقی | . ويشطع 
iu‏ )5262( 5263 رچ (5264) | 0 5200( عل )5267( 


)5268( لاء (5269( (5271( 


النار ویعمره ف را دی ا أن ينج و 


)اء (5272) ےن (5273) e‏ رز 270( ا 9 ناعمًا ۰ ویصفی س 


E‏ ويؤحذ العسل النحل زغ ته ۰ 010 السفرجل 


المذكور ف I‏ عليه الى ان بعقد 0 4 


o» 


e = )5283( (S282), 
. بالافاوه وهي قرنفل وهال وسنبل ودا رصيني وزنجبیل وزعفران‎ 
28 وا922 اع‎ 


الباب الثاني عشر 
في عمل الفقاع (245) 


الفقَاع الخ 2 ال 20 2 ا )5288( شد 


5289 ی 5290( )5291( جر (5292) )5293 4 2 
وینفخ ا ویدر البول . وهر یطفی ( ا (5294) j|‏ 


103r 


103v 


۴ وا e‏ ا / مقط 9“ وقليل حب رمان وقشر 


اللاب اللاي چ 1۷ 


وة ا » ويذهب ۴ (5295) المعدة. ا“ 1 ف خبز الحراري _ )5290( 
دی فيه النعناع اک e‏ والسذاب فأصلح من الخد من 
دقیق ( إلى اش لشن د ا ور „ )5299( وا 0 


392( 
“o, e ($301) =°‏ )5302( 
صشة عمل فغاع خاص 


a E‏ / ا اضف کک ن ی أرطال 
ماء . ويضاف اليه أ Î‏ حب رمان . ونجعل E‏ أواق . )5309( 
سن . م برس موسا جیدا وبعصر فيه مون E‏ 

کت (0اد) چ ة1 مسك ولا مه کزان .)5312( لاء (531) e‏ 
اء بارد 5 وة 1 N‏ شتو ET‏ 1 


303( 
310 فقَاع خر 


S318) «4 (5317)‏ 
تنقع لکل کوز وزن درهم حب رمان . ومرس عشبة "' وبلقی عليه 
عشرة a‏ سگر ویوعی ویعمل فيه عود سذاب ونعناع ویطيّب بمسك وماء ورد 
(5319) 
ویکبب : 


(304 


(5320) فقاع )5321( 


اخر شعيري مدخور 


ينقّى ** ويْمْف . وبضاف إليه دقيتق الحنطة مثل مرّنين بالكيل . م خجعل في 
خابية . ويۇحذ قر و على و (5324) ا ا يشت غلیانه O‏ م 
بلب ي الخابية ا لثلاً یخرج بخاره . م بغلى ماء | آخر وبقلب فیا كذلك 
ا (27د) إن (5328) N NEE‏ اة يام RE‏ يفتح . ده 


ما رائقًا . a TI‏ و فيه زنا ا (5332) واعصر عليه 99 
5337( 


۱۲ 


\o 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


4۸ كنز الغوائد في تنويع الموائد 


الال ن (5338) ف (5339) N‏ و و ا پک او ت او 
S34 ۹ 4‏ (5343) ت | 5344( 
دہس 53٩1‏ ورد ب 5342 , وأا الخايبة فتقاب فيا ما بارد بقدر ما 


ات e‏ الأول ولا رال تاذ ا وتعید الہہا حتی 
تزظر “) ما ني قعرها قد صعد إ أعلاها فتجدد 34 ها عملا آخر. 


(395 


(5348) TT u): (S340) 
صفه فغاع احر‎ 


رغيف حار » ينق في أوقيتين ونصف ماء » وبْطرح عليه نصف رطل 249) 
907 وعشرة دراهم ملح اندراني شرق رضت I‏ حامض 
وسفرجل ”° . يمرس الخبز بالماء ويصفى ويخلط بالاء ٠‏ والسكر؛ 
اتی 29 عليه سکر ۶ ومصطکاء وجوزة طیب وزعفران ۱۳ . ویختر 
ويستعمل . 


(496 


(S357) ° 


ف )5358( 


فقَاع آخر 
يۇحذ ٩°‏ ثلاث أواق سکر ومٹلها حب رمان وثلاٹ ™ دراهم فلفل . 
وا8 ا واا 0 وأوقیتن ا ER‏ . حل الح 
ران ئي رطل ماء ورس حتی ترج ۴9 خاضیته وبصت ۴۱٩۶‏ من الغربال ٩۱۴۳‏ , 
م يذاب”* السكر ني رطل ماء. ويدق الفلفل / في الصّلاية وينخل. 
ونجعل "“ في خرقة مربوطة ومعه جميع أطراف الطيب مسحوقين منخولين. نم نعل 
مقدار عشر فصوص كعك . ويصحن الحميع في صلابة تجعلهم في 1 
صرة , م نخلط السكر والحب رمان وتجعل تلك الخرقة فيه حتى نتخرج 
حاصبته . م بلقى عليه نصف ما عندك من ماء الورد والمسك » ويجعل فيه عود ٠7‏ 
(S0 N E‏ الكيران (5375) ل تراه (5376) فا کا 


1 وة‎ E 


104 


105r 


105۷ 


الباب اللاي عشر 44 
397( 


ف (5378( | 


5379 
ری ( 


يؤخذ رغبف حار فينقع ي شيء من الماء بقدر ١‏ المحاجة » ١‏ إن ن آردت نصف رطل ا 
قل أو أكثر . وتطرح عليه شیا ”* من السگر قدر نصف رطل وعشر دراهم ملح 
ا ورطل وذ )5382( اء ا أو حامض . یران الخبز في 
الماء ويصفى اء الرمّان. م بطرح على الاء“*“ شيء من السنبل الطيّب 
ly‏ لکاء )5385( وجوزة 9 ا عتر )5387( وسذاب . عل قر فا 

: “JI el 3L 
ماء الرمان بل با‎ ae a 

٠ . (5390) < ٤ -‏ اء الاه 
الليمون. ودوم بالسکر حسب )5389( یکون 0 ن / وان يکن ما الرمان » 
فینقع (591) حب الرمان السحار: ی )5392( ا ل .)5393( الخحرار ور $ الما 
وينفع الصفراويين واحمومين عا Hl‏ قوم )29٩(‏ يعملونه بدقیق شعیر ۰ وهو حطاً 
(5396) . 5397( إ زم )5398( 

فلیجتنب 2*5 ما أمکن » فاته فيه a‏ ۾ تذکر : 


398( 
(5399) فقاع حاص 

ثلاث أواق سگر وثلاث أواق حب رمان وثلاث دراهم فلفل وعصفور ٠‏ 
زښجبیل (60 وأوقیتین ماء ورد وقيراط مسك . . تل الحب رمان ني رطل ماء وقرته حتی 
برجم ا وخ (5402) خحاصضيته وتصفیه ا الال 40 . م يذوب السكر ف 
رطل ماء › وتدی الفلفل في صااية دق اعا وتلخله > وتحعله ف حرقة مربوطة ٠‏ وتجعل 
معه أطراف الطيب منخولين. م تجعل معهم مقدار عشر “ فصوص كعك وتصحن 
الحميع ف في الصلاية وتجعلهم ف و 409 ف oe‏ ف م تلط السکر e‏ 
الرمّان رل (5407) الخفة فيه حتی يخرج ا0 فا . م تل عليه 
نصف ما عندك من ماء الورد“ والمسك “° / المذوب وتوعيه في ا 
الضا ية . e‏ تے (۹12) N E‏ بي ص ماء الورد والمسك > وتحلی 


“IL (3416 . 8‏ 
ف (5414) قلیل E‏ فهو غاية . 


۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


1\0 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


18٠‏ كنز الفوائد ي تنويع الرائد 
399( 
5417 فقاع حاص 

LR‏ وای سکر N N‏ وای چ E‏ 2 دراهم 
أطراف ليب ومثلها فلل وعصفور زنجبيل ** وأوقيتين ماء ورد وقيراط مسك + نحل 
چ الرمّان £ رطل ماء . وغرته حتی یخر ے (422) خاصیته وتصفیه من ال 423 
م تذوب السکر : رطل ماء 2 الفلفل ثي الملارة (5425) ونجعلي )٩2(‏ 
e E‏ ف و 422 وتخاطل ا وا ِ ب رمان ونإ (40) 
زللی (431) إل: a a‏ . م تلقي عليه نصف ما عندك من 
الماء ورد e‏ المتذوب ٠2(‏ وتوعیه ي الكيزان الضارية . وتختري ٩1‏ 


ا 2 (S430)‏ )5438( (5439) 1 
E‏ الورد ۱ , (5436( وتخلي منم قلیل خحالي فانه 
E‏ غاية . 


400( 
صفة ٩"‏ فقاع من ماء الرمّان ٠2‏ 


ئ رة , (S5443)‏ الرمّان (5444) اللتّاد (445 إً و الحامض )5446( n‏ 
- )5448( 22 )5449( 106 
E‏ اة ویطرح فیا باق r is‏ 
سذاب وباقة نعناع وباقة طر خن (5450) ى TE‏ من سنابل الطيب 
قرنفالات وتطر ی (5452) فيه (5453) 1 وشي ٩5‏ م 0 مقدار ز ب 
ت 2 ت ل ي هة ۴ 2 54 س ا » me‏ 

حبة او اقل › وتطرح فيه السكر › وتسد راسه ويترك زیا (5455) حرج رائحته بخرقة 
 . (5456) =. ۴‏ صفةة (5457) ا بکاغد من غدوة )5458( الى اللا 9 OA‏ إلى 
الصبح فإنه في 64610 غاية الطيبة . 


(t01 
صفة اقسا‎ 
1 2 e . ۳ (5 2 2 1 
بؤخذ وعاء ضاري * مستعمل . بحعل فيه لباب کاج ابیض وتقلب عایه ما‎ 
+ م‎ (54 e ا‎ - 4 e 
حار وی٤ من حمير الفغاع من العشاء ای بكرة . وحرك ا (5462) ا ( ی‎ 


106v 


107r 


اللاب الثاني عشر 101 
له الخيز ٠‏ ولا مس ألا ويؤلحذ رائتة )546٩(‏ ویصفی ف راووق 
ف (5۹07) ےی - )5468( 
ن دک ا فيه سذاب ونعناع وأطراف الطيب المختصة 
بالأقا 2 8 و وا (5469) عدا 57) د(3 الثلاة 
6 )5472( | .)5473( “)5474 
اطراف الطب يسوده . وماء ورد وپرمی ال من الوعاء ویرد 547( 
إليه الأقسا ويتزل “) حتى يطلع فيستعمل : ومن يكون في موضع ليس فيه خبز 
ل اا9 مدو 0 او ل رة دقن اق 02 


=« )5480( 
ریس . 
402( 
(S482.‏ ,„ رة اقسا 


يۇخ انع ١‏ الطيب . تقطف *“ النعنع وندق أطراف الطيب ناعم 
وتجعليا “° في ماء الخلاف وماء الورد الشامى ™**) من العشاء إلى بكرة . 
وتلتي *““ عليه دنر وخا ****) في القرعة. O‏ منکسة : ویرکب 
5487( الاش (N‏ القارلة (549) . فإذا قطر يشال ي و7 5490( فإذا 
أردت تعمل الأقسما تذوب السكر وتعمل عليه قليل سذاب ونعناع 5491 , ويمعاك فيه 
وتعمل عليه قليل من الخميرة فيطيب ويشرب من ساعته. 


(+403 


)5492( اقسا 


0 ااي (5493) وبنقع بالماء 9 و > وجعل ي وعاء ey‏ 
)5497( 
بورق سلی ویشتل حجر ویتفقد بو 5498 بعد یوم ۰ > ویرش عليه سیر ” ي 
ت « )5498( . م شال وعفد ٠ی‏ في الظل . فإذا جف بُسحق منه أربع أواق نتا اعا 
ویرش عليه ماء حتی بصیر كالمرهم . وخعل عليه e‏ ویقلی له لاء 
99 

غليانا يدا قدر رطلين بحل به ذلك / العجين ورك ويغطّى إلى أن يبرد . ٤‏ 
a E E OO E‏ برق فيؤخحذ رائقه . ونل 
ف (503) لک ول کر رطان ا ويدعك في السكر حزمة نعناع وبرمى فيه 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


\o¥‏ كنز الفوائد في ننويع الموائد 

وو سذات می (5505) وفلفل واطراف طب ثاذن (5506) دراهم مسحوقة . 
(S508) “^ (5507) = 2 5 ۳ ۴‏ 

ونجعل في وعاء ضاري ليلة ”**“ ويصفى ٠‏ . 


باب (5509) عمل الأقسا والفقاع وماء اا ل 09 


(f04 
ا ااا‎ 

e‏ | - 551 کا ا دل *ھ 

بولحاك زجبیل أوقیه وسنبل و ( وکا ش قرنفل من کل واحد حد الاث 
دراهم ٠‏ ب دراهم سذاب و 0 نعناع ا حل 
خمر وثلاٹ أواق ٤ E‏ دق د العقاقر ج 519 وتعمل هي والنعناع 
والسذاب في الخلٌ . ويستقطر من القر عة ولا بین .وی ارت غفل 
405( 
صفة عمل أقسا 

لکل رطل سکر کوز ماء کبیر واربع لمونات وسذاب ونعناع واطراف طیب . تذوب 
ابحميع وتعصر الليمون فوقه ويوعى في وعاء ضاري » ويبيت ليلة ويصبح › تستعمله. 
406( 
صفة عمل فقّاع 

/ لکل عشر کزان أوقية 1 حب رمان وعشر (5520) أواق سکر . ت 
ف s20‏ ربعة أرطال ماء وأربع و922 اء ورد a 1 ٤‏ الكيزان. 
ویر ابحمیع ني راووق ** بعد مرس ”** المحميع . ويطيب ويوعى في الكيزان. 


(407 


صفة تضربة 59 الأوعية 


A . 


يؤخذ خحمير 57 عجين ° يذوب بالماء والسذاب والنعناع والليمون(*؟ , 


107 


108r 


الباب الثاني عشر \or‏ 
3# : 557( ف (8531) وغ (532) 
ول سه فطع . ویوعی ي الوعاء » الحديد ویشد ي 


تلق ی کیزان الفقاع في زبدية . ویضاف اليه مثله أقسا . وقيل : طاتا 

۰ “ 

ck‏ ورد مسك 
(5535) 
ویوعی : 


(408 


(5536) 
شش - 


e 553 2‏ 
ار رمات ف خا 9 . بطبخا بالماء حتی لہ 


554( ا (S54‏ 
(5539) )0 ال 
الأرز ويصفى من غربال . ويضاف اليه من السكر وعسل ل یره 
0 به طعمه . وبلشى فيه قطعة لحميرة عجين . ویفرغ فیه حمس کیزان فغاع 
بورق نارنج ويدفن ي تین نص يوم . 
4109( 
صفة فقا 
e‏ 
يؤخذ رغيف حار . بنقع في أوقيتين ونصف ماء . ويطرح عليه نصف رطل سکر 
1 1 2 1 َة 
بالمصري "“*“ وعشرة دراهم ملح اندرائي 9“ مسحوق ورطل ونصف ماء رمان 


* 


“ )5549( 
0 7 حامض وسفر جل . رن ا Ss‏ ورصة 
(SSS).‏ طیب 
SL‏ ويخاط بالمياه والسکر ey‏ وجور 


° )5552( 
وقليل زعفران ویوعی . 
410( 
صفة فقَاع خحاض 
0 ا ا ل 559 أطراف طا 
OT .‏ ەر 5554( مان 2 
9 لٹ اواف سکر ومثله حب ر د 
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1٥ 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 
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۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


ot‏ كنز الفرائد في تنويع الموائد 

ومثله 35۳ فلفل وعصغور زنجبيل ”5 وأوقيتين SS‏ 
ف ي رطل اء ومرس به حتی o‏ حاصيته وتن ال و میں (5560) 
جمین e‏ . م نعل معهم متدار عشرة فصوص كعك . 
ويصحن |- بلحميع في صلاية وجعلهم ي 0 9 السكر ۳ 
ا ويد | )562( e‏ حرقة مربو 9 , م بخلط ١‏ اكز 
وخب الرمان وجل اى (5564) الخرقة (5565) فيه حتی بخرج حاص ته (5366) . م تلني 
EG‏ زان الضارية . م خم 
کل کوز با ما بی علد چ امس 5567 و اء ورد ,)5568( . تسيإ (5569) فيه عود 
اتد 5570( الكيزان e.‏ ا کان غالا ورل را 


خا (5572) . ۰ شا (5572) 


411( 
صفة ماء الشعير لشهر ° رمضان 


ۇك ر مغربل ۰ E‏ ا ی اا 5575( وبصفی بالغد . وجعل 
في قتة 3570 و رة E‏ ا شم اش وطن اعم م يۇخحذ 
Nea‏ دقبقه نص قر (579) ورب بع قدح دقیق فح بجعلا : في ماجور. ¢ 
لی ماء سارا۳3۳) في قدر ۶۳۳ کبیر . ویسکب عليه منه قليل ويرك برق . مم 
تقلب E‏ بقية - )5583( لاء اخار )5584( ا e‏ تفر لخو 


س 


بقية ”3 پومه ولیلته . فإذا ا کل الور ما اا 0 0 اوی رن ا .¢ 
e‏ اليوم الثالث آواق ار 0 والنا رن (3390) والسذاب والنعناع . ويشطع 
عشر لمونات نصفين فيجعلوا في الماجور . وتجعل فيه من الملح ما يطيبه. فإذا كان 
بالعشاء يؤخذ منه قدر / الشرب ** . بصفى وبعصر فيه مون أخحضر . ويعمل فيه 
السكر والمسك وماء الورد ويشرب . 


(412 


(S59‏ مء : احر 


ىز (92 055 قدح 8 2 (5594) من طینه › 9 بالماء 2 


108 


109 


109 


اللاب الثاني عشر 100 
و 9 عنه الماء ش5599 في َة وتشتّل (5599) بوم °۳ وليلة فاه 
ا ۳ ,. ولا ټدعه يبقل )5602( کٹیرا . شر ف اا ج حف ونه 
ا وتأغىز (5604) مقدار جر ماء وتغلیه حتی دشن 6605 ا الشعير 
الأملى ن (606) تعجنه اء بارد وتدعکه دک (5607) ق (5608) وتلقیه ف اء وهو 
يغلي وتح رکه وتترکه 0 وليلة . فاه روق ما صافًا S0 e‏ ال 
أسفل . فتأخذ الماء الرائق تدخیل 0٩12‏ عليه حب رمان إن شتت أو لمون. وليه 
بالسگر على قدر ما تريد طعمه. وتأحذ له أفاوه*'* الفاغ وهو : المال والفلفل 
ولتد 514) زا 09 0 غ أوعية ا 


ا - (S618)‏ 
ویطیب رؤوسھم با بدیت . 


(413 
(5619 


ص 
.- 


(5620) ”= (5621) .|“ 
تبلٌ الخبز س لى العشاء و عرس E‏ روف ویلفی 
على کل رطل, ماء 5 حب رمان وماء ۶ مون قلي 2؟) لضت ارت 
ا )5625( وأطراف ا ب وفات ۴ اء ا 5( وسذاب . GN‏ ي الكيزان 

ویرض (5628( ویشال 1 


414( 
5629 وما ع (5630) 
ET 8‏ : . ^ (5632) “۰ ۳ 
ينقع رغيف خبز في ماء من بكرة إلى الظهر ' . ويصفى “ ونجعل فيه 
سكر وسذاب . ويطيّب بيسير من المسك . ونجعل ي الكيزان. ويس رؤوسهم ويتركهم 
= 1 . 563 
ي قصرية على رؤوسهم ویرش بالماء ویشرب عل ۱ الخداء 7 . 


415( 
صفة 7“ فتاع طيّب لذيذ خاص 


بوخد E‏ فا ب برمی فیه اوقیتل حب رمان مدقرق ناعم » 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۲ 


10٥ 


1۸ 


۲١ 


ا کت الفواند في توي الواند 

: 0 ت 5038(  _.‏ ...)56039( ت 
ونخعل ي طاسة ویلقی عابه( ( تسش رطل سکر وورل درهم حجمره 
0 8 ا 4 S64‏ 

الفقاعی . ولحصر علد أعونة وست ليلة ت موم ضاري (0 2 


416( 
5640( عمل اقسا 


(5643)(“- 2 07 س چ‎ 564 E EE 
يؤحذ زهر ”° قرنشل وسنبل وزجبیل ویسیر فلفل وزر ورد. وید‎ 
(5644) . ٤ 
: الحميع مع السكر والليمون ويوعى‎ 


(417 


)5645( اخری 


لکل رطل 0 تح اطا مأء. يذوب ذلا ویلقی عایه 2 
ST E‏ ب / ویوعی ي 
وعاء ضار (647) , 


418( 
صقة الوعاء الضاري 


e ۰ ۳ e - 0 (S650) =‏ ")5651 
حريرة ويخلعل معیا نعناع وسداب ولعو . ویدوت بالماء وسا ( 
Ch‏ الخلٌ . ویوصع ي الوعاء المد كور ومین اة . 


419( 
5053( فقَاع 


NA‏ اوقيتينٰ ت ا بنقع ف أربعة ارطال ماء ی 0 و 


نعناع . ويروق ويحل فيه رطلل سكر وربع أوقية ماء ورد مسك . ويوضع في الكيزان 
فيه بسر صندل مقاصيري 


. 


الضارية ويوضع 


110r 


110 


11lr 


اللاب اللاي عشر \o¥‏ 
420( 
.= )5655( أقا إ2 5656( 


اط ارا وق د وزنجبیل مثله وزز ورد مقّی من اقاعه . 

وسنبل وتنبل وهال وقرنفل وبسباسة . من كل واحد أربعة دراهم . . وورق نعناع عشرین 
(569) , ر (5660) ۰ ^ 

در ١‏ وال یر مان ورین درم ی الخحوائج دا ناعما . 
وینقع ۱ بع النعناع في الخل يومین . . ويقطر نار o‏ ا 8662( ویرفع . 

فاذا اردت اقا حل السكر ياء . واعصر عليه الليمون وال ا ی داب 

وره فیه. م لق عليه من هذا اطا (5663( سا جد 5664( 9 اقا 


. ېضم العام‎ i 
(421| 
E فقاع شعیر شعری‎ rS 
. فینقه . م 66° بعلح. رق2ًا (5670) ا ا نإ شعر‎ ٠ شر‎ 8 a 


5673 
و اي وري ll‏ 9 ورش عليه اة . م تغطيه' 567( 
حتى يصفْرّ السذاب . ويأخحذ الدقيق بجعله ف اناء . م تصب عليه الماء المغلي بالسذاب 
ر و َ‫ r a‏ )$074( : 
وشخص آخر بحرك ولا یفتر. م بغطی حتی یبرد ویسکر 7 . م بصفیه من 
ا و و دار صیي وسنبل وقرشل مدقری مسحوف . 
وعو 677 في جرة e ET‏ 


(422 

= (S0) os = 

صغة فقَاع بقول 

e في حجر ویہرس إا ا‎ ; (5679) e a 
ر عليه ثل و دقیق حواري ۰ وپلقی عل من لاء البارد ما‎ 

: اجا ل ان 

ب E‏ ا a‏ 2 ر 
۴ ا برة التي ت مقدار اٹ )683 کىزاد ن صغار 
| وې ٩٩‏ وينزل ٩٩9‏ نحو ساعتين. م کشت ویرد ویلقی م ص 


۱۲ 


10٥ 


1۸ 
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۲٤ 


۱۲ 
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1۸ 


۲١ 


۲4 


10۸ كز الفواند في تلويع الموائد 
الماء البارد مقدار الماء الار الأول وهو ثلاث ”*° كزان زير °۴ , ورل (69 
إلى ان ت بختاط . ول 00 إل ان يروف ويصقر وبرسبت ل 569( 0 رقمل 
وجعل الماء الصافي في إناء خر . م بدق بمقدار ° نصف أوقية فلغل ودرهم هال 
3) . 5094 
ودرهم ورق * تنبل ودرهم بسباسة ونصف درهم کباش قرنفل » وینزل ٥‏ 
ى0 الا قر ون81 يوند 9 ج ك0 وغل فة 
وتاحذ ° الكيزان . تجعل في كل كوز عود سذاب وتلا من الماء المصفى 
kk ۰ 5‏ 5701 “. ‌ 
ا على رؤوسها. وترش )5700( بالماء 570( و لبلة وتشر ا ى 
ر (5702) , وان اردته ت عل ف (5702) K@‏ | )5704( بقدر )5705( الحاجة. 


423( 
°= )5706( 3 د اقسا 


زنجببل أ وقبة بل ادرف (5707) درا (70) . تنبل مله . کباش قرشل مله . 
جوزة ”7 طيب مله 7 , بسباسة مثله . كبابة درضين. عود مثله. هال 


اد (5710) و دراهم . زعفران زص درهم ورزر ورد اه (s11)‏ دراهم . قاقَلة مله . 


سذاب جزئین ٩"‏ . نعناع مثله . حل حمر ثلاث أواق . تدق العقاقير * وتعمل 
هي والنعناع / والسذاب في الخلٌ . ويستقطر " من الأنبيق . فتى اردت عمل اقسا 


(124 


(S715) =.‏ اقسا 


)5718( حل‎ e E E )571٥( د لکا رطللین‎ 

N TT 
: 1 VI zs 2 ٠ )5720(- 

ستة خضر . واوقية ماء ورد وقليل من حميرة الاقسما . ولجعل ٠‏ في وعاء 


2 


ضاري . ویصنی ویشرب . 


125( 
E‏ کر ولمون للا 2 


111lv 


الباب الثاني عر 10۹4 
بؤخذ سكر » بصحن جريغا* . ويبسط على رخامة أو غيرها . ويقطر عايه 
ماء کک E E aS‏ ۴ 
بعضه بعض . ويبسطه 7 وبعصر عليه أيضا يمون . ويجفف ويعمل كذلك 
لث 7۳ رات 7*۳ . هم يعمل في قالب مطل الأبلوجة, وإذا م بوجد قالب يعمل 
ي شیء ویر د29 5( . ويعاتی للهواء فإذا أراد استم اله اک اء 
ویذوں (5731) على قدر ما یرید . لکل رطل ماء او 19 EE‏ راقاغمل 
لأجل الطعام E‏ ا 


ت س“ $736( 
يۇلىذ دقیق ۰ يطبخ عصدة شديدة (5739) , وسمس فہہا له کب 


EE e IE . ف اع جرجي‎ 9 


وسذاب a‏ الفقاع / الخاص . ويدف ونجعل في بيت داي ای أن 
بصلح ویشرب . 
427( 


ر م )5737( ار . 


يغلي الماء ويخاط بقليل دقيق وابزار : ويبرد ويشرب بفقاع وسكر . وكذلك ماء 
العنب . يعصر ويوحد ماؤه ویعمل به کمثله بلا غليان . ويستعمل وكذلك السوبية. 


428( 
(5738) اشر 


بطحن الأرر وبطبخ عصيدة بالاء حتى بنضج نضجًا جيداء وبخلط في في طاسة 
بستی ما٤‏ باردا قلبلاً قلا . ويضرب باليد صفة السدر ۰ زال كذلك حتی بعطیك 
e‏ ™ فاذا راق تا نح الرائق ٠‏ بلقى على سکر 
لكل رطلل رطلين من هذا الماء أو ثلا اق عسل نحل مصري وسذاب : وط في 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 
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۱۲ 
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۱۸ 
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۰ كنز الفوائد في تنويع الموائد 
0 ۶ ف 
EE‏ 573( = 2 
وعاء زجاج ي الشتاء . ويدفن في الرمل ”۴ او التبن. م يصبح . يصفى ويشرب . 
وي الصيف يعمل في تلجية "“” فخار ولا يدفن بل يستعمل. 


129( 
5 ي ال لاء ریژ 74 
5740 عمل سوبية من الارز ETH‏ من اللخمة والامتلد وتعلیب 
النشغس 
E (5 # O.‏ 
اکن ارز تا ا ورس من . م تۆحد 
a‏ ر (5747( 
صفيته » ویؤحذ م تلتي 9 عليه طراف طیب کامل وشوا 
N,‏ الزن | وا لسداب اليابس والنعناع . ويخەر ف وعاء ضاري . > ویشرتب 
ا نافعة طببة . 


2 


٠ 


(430 


e e 5 ° 1 ِ‏ 
.57522( ا تشرب في الشتاء والصيف وبرد وتسمن 


حذ من الخبز اللوارى ي الي 9 ا رغفة تكسر ©7 ويصب عل ہم غمرهم 
“g (5759) | (5758(‏ )5760( ان 
مرتعن 9 وینزل 7۶ ي جر جر ة نظشة او قدر جديدة او دن 


ص 
™ 


E‏ وي i‏ اال الى ١‏ القذر )5762( 1 م یل (753) فيه قلوب اترج 
LET‏ صغرة 7 وا ب وکرفس ونعناع وطرخحون . م بترك فيه 2 ای 
وسل )5766( ا : Per‏ ا و . فان جعل فيه ل کان O‏ 
وأقوّی 9 فی ټد ریه (5770) ۽ وان û‏ ا 577( إلى ١‏ الغداء حمض 8 ي طبع 
E‏ . 


e 


(4131 


۰= )5773( 2 
صك سور 


بيه اخرى 


لكل رطل ونصف دقيق أربعة أرطال قطارة عال. مم تضرب الدقيق بملء 
1 )5776( 2 ا ار “ 
مزاج 7 الحشو وتطبخه * على النار ‏ وتحرکه دائمًا بدکشاب خحشب إلى أن 


ك 


اسا 


113r 


113۷ 


الباب الثاني عشر ۹1 
. )5777( تصشه علا بق اي (5778) ا املا" 
بنضج طبخه ””” . م تصفيه بمنخل وقوامه ٠"‏ بالماء . م تلتي عليه أطراف الطيب 
المطحونة المعجونة ”° . وتضربما فيه مم ل نعناع أخضر . وتعمل عليه قليل خميرة 
منه بائتة )5780( سے إة (5781) عنداء . وتوعيه ف أوعية ة ضارية وتیل (5782) / ني اا ۰ 
بارا |(5783) تطلع تعمله بكرة وا0 ا وأا الى 9 ف ص 
العشاء E‏ بكرة . 


(432 


)5787( سوبية 5788( 


ال دقیق فشک انش )5788( Bs‏ جلاب ر N‏ أرق 3 )5791( م 
يكون ؛ يؤخذ أبيض * مثلث يطبخ عصيدة بلا ملح قوية ويبرد ويجعل في طشت 
ويضرب باليد . ويقلب علا مغرفة جلاب ولا بقلب ”7 دفعة واحدة بل مغرفة بعد 
مغرفة وكلا زاد ضربها زادت 7 رغواتا * إلى أن تأحذ قوام الحريرة الشديدة 
وتقلب عليما فقاع جر جي 7 منفوض * . وني مصر يقہلون عليہا أقسما » فإذا صارت 
0 تجعل في إناء E‏ آثره د أو (5797) عسل نعل (298) »> ولجعلون 
و (5299) سذات )5500( N‏ جر 5802(1) وکذ لاٹ النعناع وأطراف 
ال 0 و ن و ا کا ا 
رغوة . فإذا شربت تنقص ** ما فيب فقاع وهي *"* من أجود المشروبات . ويعرف 
المد )5807( 4 ما (5808) بالذوق ی الحلاوة والخرارة فاذا طلعت % ها اناء 


(S813), (5812) | (SBI) .” (S810) (5809)‏ 
او حق مني و | فيه ویستعمل . 


” e 


رشاح بعنبر 


(433 

ا = (SBN ol‏ 
صفة الخحرى الصغة التي ذکرناها 

ویزاد ف ذلك از قد سل (5813) O‏ فيه فاته و نوع احر 
ومن )٩17(‏ من یطہخها بدقیق ال والدقیق اله / الحید. وکلما ضربت زادت 
رغواتہا , 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۹٘ 


۱۲ 


1٥ 
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۲١ 


۱۹۲ كتز الفوائد في اننويع الموائد 


لحد N‏ الدقيق a‏ العامة - )5820( العال قدح ون 821 
عصيدة بلا ملح ١‏ وينزل ”* ويبرد في قصرية '** : ويسخن ماء. ویضرب به 
هذه العصيدة ني جفنة حتى يرجم في قوام السويق . م تأحذ من أطراف الطيب 
كفايتك * . وهو ** السنبل وتنبل وحطب قرنفل ***“ وهال وجوزة 
طيب ”** وبسباسة وفلغل وزنجبیل وزز ورد . بسح ویرمّی ئي هذا المعمول . وبکون 
لکل قاح )5828( دقر تی اوقت (5829) کک . وتسحق ب یز (5830) الحوائج 
ا نعناع وباقة ۱ E O‏ : الحوائج المد رة 
و 9 الآحر د ى E‏ )5835( صحیح . e‏ اليه رطلین ونصف 
عل E‏ ا طا رة 2 وتعمل في ;¢ (S838)‏ وعاء نظف وتذؤب فيه زف 
درهم زعفران › وتعمل -١‏ لحم ي جرة ضا رة ۵39) )5840( 
وتستعمل ۰ فاؤي (5841) ذلك واعتمد عرد 584(7 , 


غر رشاحة . وتبیب 


الباب الثالٹ عشر 
في نقوع المشمش 
435( 
صفة نقوع المشمش اللوزي 
ای ی ا وق عله ا(2 ۲ ال (5843) اتان وقلیل 
Hp:‏ و “ . وتعصر عایه قلیل / ماء رمان حامض طري . ویرمّی فيه نعناع و 114r‏ 
E KK‏ حتی بنتق )5٩٩5(‏ ال فاله نہاية e‏ (5847) , 


4136( 
(5848) نوع ار 


و (5850) ۸“ : _ )5851( “ (58S2) u‏ . 
بوخد ماء ورد . حل فيه سکر وقلبل ماء وع المشمش فك 


4 
(58 9 


114۷ 


e . م بد الشمش‎ E 
ا ایب ما یرن واج‎ 


(437 


54). 


2 )5854( عماإ ۾ اخر ع (5855( 


ل ال )5852( ور حرقة قطن ويبيت من العشاء إلى بكرة وتصبح 
حرج نواه ه ویشال الحلاب على OTE‏ 0 نصف درهم زعفران في 
ماء ورد نصييني "* ونصف حبّة مسك . م يعلى الحلاب ويكون على كل رطل 
جلاب ي الخليان أوقية من ماء الورد غير ماء ورد الزعفران. ويسمط لكل رطل زعفران 
أوقية لوز بصیغ (859) الزعفران (5860) الأول ویرفع ا (5801) . م تقطف ریم 
اللاب . فإذا اشا دة في الغليان بی عایه الز ةر ان052 المذوب وبْغلی عليه 


ي 


حتی يتدقق بين < )5746( الأصايع ٠١‏ ا بی کل رطل من الحلاب أوقية حل حمر 
مستقعلر من الغرعة = )5864( ولان ي وغل عليه وجرد إلى ا ان ینعم فینزل ٥63(‏ 
على الار ور 0 عله عة دراهم اطاف طب و و الارك. 
حتی ك بعلق على قدر ما پبرد. م يذ ت صيني أو أ قیشاني فتغسال (6 
نظيقا 0 وتتش وبر فس ۴7 الك والاء ا الورد . وتبخر بعود وعنبر 
وش (5572) انتا E e‏ ال فیا وتعمل انسل فى برنة وتختم 
راي (5875) بقلل کر ماق )5876( وره ا وط بخرقة کان 
زط رة (5877) وقي (5878) o‏ وتر بط بخرط و لوقت الحاحة وتعبّی 
)5880( الک دان 4 وکن ا ف 2 0 


(t38 
نقوع 5834 ۾‎ 

اشن ا ا 5 E‏ على ظهر منخل في 
الظل . م يؤحذ من ماء لان 5880) شامي لکل ن ر LL‏ 
من ماء اللسان***) وأوقيتين** ماء ورد مساك وثلاث أو اوا سکر غال و 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


۱۴ 


0 


۱۸ 


۲١ 


٤ 


(5893) * Js (5892) 2 f Tok - 

أ واق )5890( حل خمر )5891( وا TI‏ ذا الاء کل رطل لث 

أواق حب 990 بصنع ا1 ف 0 برام زظہ ۹ )5896( 

ا 97 باع 90 ر ی ا 
ta 0‏ او (590) ود 5902 . (5903) 2 
e (5899) 1 1‏ ے0 (S901)‏ فشا 90 ٤‏ فإ و 

بعود وعنبر . ويّى "۶ المشمش اللوزي الأول المنشور فيا وبقلب عليه هذا / 


الشراب المذكور ر بقليل مسك وماء ورد وتغطلًى بخرقة كتان وفوقها رق يربط إلى 
وقت الحاجة ونق» (905) وحدها أو ردان 


439( 
(S908) .T (S907), =<‏ 
نقوع ا انحر 
بؤحذ مشش . بغسل اء ورد TO‏ 
إلى إن حش وال له l0‏ کہ شش الخلّ و 1 TT‏ ا G90) ٤‏ 
3 )5912( وخا 9 ر درم زغغ ان 910) وأطراف ١‏ )5915( 
ومسك وما ورد ما بکفیه : ونير بده" في هذا امزاج . وتحليه من بكرة 
إل" الظهر . والشمش في الشمس: م تاح برنبة صي او قيشآني» تخسلها 
ee . e 1“ ۳ 18 :‏ 
وتنشفها ا و بعود وعغنر . ويسد راسها حتی باحد حل و . تالح 
المشمشن: رض ی (5919) د في الرنية وتقلب 920 امراج تی (5921) مساك وماء 
ورد a‏ ساعة LT‏ السكارج من | الماء 1 الصافي المروق ان کان 
في رمضان . فتجعله "° من بكرة إلى الليل ° وبؤكل . وإن كان ي الإافطار فن 
العشاء ای بكرة . 


۱ (5909) 


40+( 
.T (5920)‏ )5927( 
نقوع ا 
حذ المشمش اللوزي . يسل با اء الحلو حتی )5928( ا 0 


ا ظهر طبق أو منخل ف E‏ ئم يۇىز (5932) اور 8 
مساك ونجعل فيه المشمش ني وعاء مبخر بعود وعنبر . م يسقّى من الخل المستقطر 


l15r 


110 الباب الرابع عشر‎ 
وه ا‎ 0 E Og E Ny EN U 
ST MS 

فوقها رق وتربطها ويرفع لوقت الحاجة ° , 


الباب ”۶ الراب عشر 
ف صو (5940) عمل أدورة (5941) القرف (523) 


41+( 
5942(7( دواء قرف 
A . (5943) 1.“‏ 5944 4 


i ب‎ 5946) 

الحميع ف جرن! 1 و نعناع ونل" وقرفة . ولجعل مه خەر 
وزعفران(5947) ورك رق (3949 حاحم زان 99 4 E‏ دو 
وماء ورد . ينزل عليه بعد الغليان ويشال في برنية ويستعمل وقت الحاجة 950 , 


4142( 
1 )5951( 
bs‏ مدا 952 ونعنع وت سذاب .¢ يضاف اليه قلب جوز وبندق ولوز 
وفستق وفلفل ودار صيي ومصطکاء وطحينة وزیت وماء مون وز (5993) وكزبرة 
وکراویا مص توم وحلٌ . ویخمر قانه غاية . 


(443 

صفة 954 آخر 
444( 

5950( دواء و9 


« 0 و 5959( 5 I0 ww‏ 
99 زبیب |< شر بیاض وخل ا ومون وقلیل فلفل 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


0٥ 


۱۸ 


۲١ 


۱۹٩‏ كنز الفواند في تنويع الموائد 

وحاحم ”° ريحان. فتتزع حب الزبيب . ويد ناعتا ** ويعمل ثي طاجن على 
النار . وتضيف إليه السكر مدقوقا ٠°‏ اعمًا مع قليل الفلفل ورك شما (96) 
ران الى (5964) 0 
445( 


وة (5966) دواء قرف 


/ يؤخذ زبيب وحب رمان . يدق ويعمل على خل الخمر . ويصفى ويشال على 
النار في قدر برام » ويطبخ بقليل سكر ويرك بباقة نعناع ومرسين وحاحم ”° رجحان 
ويطبخ إلى أن ينعقد. ويعمل عليه لأطراف طيب وفلفل *** وزز ورد 
وزنجبیل . يدق ا بحميع ويعمل 0 597( نزوله ورل ویشال ویعمل عليه 
الماك وماء لورد و 6972 1 


446( 
(5973) دوا » قرف بدي م في الودة والحسن 
N‏ 8 زان جوري أوقیتان . یدق ف هاون ى 0 


أوراق (5976) اع و 0 8 ا a OOP‏ 
ورد بلدي . وعم (979) لمونتین خحضر . ویضاف إلى ابحميع نصف أوة کرب 
ویرفع على نار نة وجحرك حتى بختاط ودر عليه عرد (5980) قاقلي شم 5981( 
بسيرًا ° . وعرّك بعیدان حلاف أو عبدان نعناع تی بحل 9۴ أجزا E‏ 
عليه قليل ماء ورد مسك ويرفع . 


447( 
صشة أخری 

اق أوقية وکر أوقیتان . يرف ابجميع على نار لينة ورك ا رحان 
ى 29 ای ان ينعفد . يدر عایه ربع درهم اطراف E‏ ويرفع . 


116r 


16y 


117r 


(448 


(5987) =» 


صمة دواء قرف 


(S989 1= (5988‏ » )5990( 
ونح ترنج ‏ > يعشر ویخرج PE‏ شعرا صحاحا ودر عايه 


5993) | (5992) (S991 
وثلج ۶ وماء ورد‎ ٩۶۶ السکر ویعصر عليه نارنج وماء لسان ٹور ۶ وماء نور‎ 
وماء حلاف و غاية , ا حعلت على هذه الصفة سذاب وقليل م‎ 
)5999( اطراف طیہ (5ووی) > ویغلی غا 999 ان 0997 ليح وعا )5998( الکا د‎ 
6003( (6002 : 6001) 6 ا‎ 
ٍ کذللك ۹ کالاترنج  : وخجيء ملیح‎ 


(449 


ت 7 )6004( اللعوق 


ينفع الغثيان والقيء : : يذ تراب حائط مطبخ مدخن" . بقلب عليه ماء ء 
م ر 009 ا 907 عليه انيا ء وترمي فيه قشر الفستق الخارج 0 
ویخلٰی بوا وغرك E e‏ حتی یر E‏ ودا لاء الرائق ى الذي 
على | لتراب. م بقلب 0 ا مون أخحضر وماء ورد اى 0 
حصرم وماء رمان حامض طري وقطر "“ ساق وماء زرجون الدوالي . بدق ويؤخحذ 
ماؤه وا 0 ف دت ويوضع فيه قعلعة سكر ت GD‏ 1 ترضي حمضه › 
ويعقد على نار هادثة حتى يصير ي قوام اللعوقات °" ويرك بباقتين (1° 
اچ (6020) نعناع کا ذبلت باقة )6021( رك بباقة ا 922 وتیل (023) 1 


(t50 
رمان‎ 02 


بتفع الغليان لأصحاب ° الأمزجة الخارة . ينقع الحب رمان باء اللينوفر 9 
و الان“ وماء الورد . وخجعل فيه اع وسذاب . ویعصر عليه امون / أحضر 
ولی بسر ویشرب » فإنه أطیب من لقاع . e‏ إن الماء النوفر برنحي 
المعدة ويضر بالماع ٠‏ ةف فلا بوافق أصحاب الأمزجة الحارة ‏ وال ٠‏ أعلى ١‏ , 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۸ كنز الفواند في تنويع الموائد 
451( 


بۇحذ سگر أبیض وماء نوفر وماء لسان وأطراف طیب . ویعرله ) فيه سذاب 
e (6035) „| (6034) ˆ e‏ (6037) ؤر 
ت > ویرش عليه ماء ورد ویبخر “"“' له" قرابة ۰ بعنبر وښجعل 


فاه أطیب من الفقّاع وأنفع E‏ 


(452 


فة )6038( رمان 


ينفم الغثيان عند شرب الدواء ويصلح ور e‏ . يلح حب > رمان يدق دا ف الماون 
وخحعل فيه | السكر الأبيض وورف النعناع فاذا أذ حده من الد رش عليه ماء ورد 
مسك ويبخر بعنبر مرّتين“ ثلاثة ويستعمل . 


453( 
النار نج 


0040 النارنج ك یخرج O‏ ويطبخ مثل شراب الحمّاض فانه نفع 
السوداء ويقمع الصفراء » بالغ في الحسن. 


(454 


ت 2 )6042( دواء قرف 


يؤخذ الزبيب الصعيدي “* ء يغسل بالماء وتشيله فتلفه ™“ في مثزر ليلة. م 
ی ل ق و ا ی ل 
عل اد قوامه . م ترمي الزبیب فيه وتطبخه حتی بال قوام المحلاب کک تأحذ 
يسير زعفران وتقبه بماء الورد المسسّك ٠‏ وبنزل عليه الخل وبدق نعنع طري /. تستخر 
ماءه وتسكبه عليه وقليل ماء نوفر وقليل ماء ورد وبقلب ال حميع على الزبيب والعسل ويقد 
عليه النار ry‏ حتی يأحذ وام (6047) 2 تنزله عن النار وتضع فيه ا 
وسنہل ** وحطب قرنفل وبسباسة وجوز ' وزنجبیل وفلفل ودارصیني وزز ورد 


1174 


الباب الرايجم عشر ۱4۹ 


و لکاء | فاا 0 0 EE‏ بود وغنبر وش ہا 
وط i‏ ف (0053) , 


(t55 
آاخر‎ (6054) r 


ھک الطب 2 الغليظ مله ب بش ن عدانه وچی 


وأطراف | eT LL YY‏ ما محلبه . 
و والماء ورد کفایته ویر برنية بالعود والعنبر ويخْتم بالمسك والسكر 

ويرفع لوقت الحاجة. 

(456 

رة (6055) دواء قرف 


بوخد كمون کرماي وكراونا آندلسة من كل واحد خحمسة 9 دراهم 
وأشنان (6057) عصافيري وقرص ماني و 05 قرون ن (6059) ف اا 
در (6060) 1 ۽ ج (6061) عراقي وح اس وعفص ON e,‏ شامي من کل واحد 

ا ET‏ درهم وعود قاقلي تمن „ )6065( و وکا تهت 
درهم و O‏ مساك مثلها وبسباسة / وزن درهم وپزر )6068( رجلة درشین 
و ج (6069) یدقوا | )6070( احج و ايل | (6071) E‏ یڵ حصرم و وان 07 
یک ٥7(‏ وا ے (6079) ي بولح مون احفر یدق الحصرم ویؤخذ ماه : وخعل ي 
البرمة › . ويؤخذ ربع رطل”” سكر بياض ونصف أوقية مر 
ويجعل ””* ني حل الخمر حتى ينحل فإذا انحل يمرس باليدء ويؤخذ السگر والقر 
هندي » 6078(9( : في البرمة مع )6079( الحصرم اللذكورء وقد نحته تحته بنار لين ال أن 
يغلی , » تجعل فيه الحوائج SE e‏ في بعض . تنزله عن النار 
وتال طباشیر ا “ )6080( من کل واحد درهم وزعفران شعر ونصف درهم . . تسحی 


"adj (6082) ° :‏ 
المي ویلقی في )6081( الرمة عا لى البارد وتجعل مم برر رخال وزن اة 
دراهم بغیر دق )6083( ال وقت ااجة 608( , 


۱۲ 
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۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 
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1۸ 


۲١ 


2 كتز الفوائد ف تنويع الوائد 
457( 
6085 دواء قرف 

پؤځذ ماء لمون وماء رمان حامض طري وماء ورد بلدي وماء حصرم ومر هندي 
منقوع مروس مصفی بخل خمر وح رمان أبضا مدقوق » بستخر ج 9 وښجعل فيه 
سكر» ونجعل على النار ويرك بباقتين نعنع > ويعمل فيه قطع سفرجل وأطراف طيب 
رتس لفون اتم ی 7 اربع فلق ومحشی فلفل وأطراف طیب ویرمًی في 
اا أن / بأحذ قرام ال00 يستعمله °9 القرفان فاه من 


اجود أدوية القرف . والنعنع کالما ذبلت باقته تستعمل اخری حلرية . 


58+( 
(6090) ا 
بوذ الترنے (092 1 قشر ویخرج یش 6093) a‏ ا 6095 


َ‫ 4 .| .)6096( , )6097( 6098 
ويدر عليه السكر ويعصر عليه النارنج وماء لينوفر وثلج ‏ وماء ورد 
وماء یادف (6099) 1 


(459 


a (6100(4‏ 
ا ۰ 2 ۳ 2 mw ّ - =۰ i 6é‏ 
يؤخذ الزبيب ينقع في 1*۳ الخلٌ الحاذق ليلة ‏ ويصبح ”*"“ يصفى ويد 
ناع **" : ويؤخذ العسل مع آلغ اال ا ل 0 ا 
e e 6109) NI (6108) ly, (6107‏ 2 
ویعقد ويضاف إليه الأفاوه ”' وهو سنبل وتنبل وقرنغل وجوزة(110“ 
٢ « e 5 ٤ e w 6 oye‏ 
ا قل 0 قرف أجزاء متساوة 111 وع (112) مم الزیں (1۱۵) عند 
نزوله عن النار ويعمل عليه شيءَ بسير من سذاب . 


(460 


.= )6114( دواء قرف اف 0 0 اجود ا یکون 


يۇحذ أوقبة حب رمان طبّب ٠‏ يدق في صَلابة حجر باربع ” اواتى نعنع . دقا 


118y 


119r 


ااا ر ۱۷۱ 
ا )6118( ويسقو اوقرة ماء ورد بلدي وعم (6119) لعونة خض راء 
شاف إل 5 (6120) | وقية سكر وترفع على نار هادلة ورك حتی بختلط ودر 
EE‏ لات 213 وق مه مقدار ربع 5 0 عل ر وحبة 
ك ٠‏ ورك بعیدان حلاف أو عيدان نعنع حتى تتخذ أ جزاۋه ويستعمل 2" , 


(46| 


6129 دواء / قرف 


وینفع (129) الصداع °" والحمّى . يؤخذ تمر هندي ثلاث أواق . ماء ورد 
بلدي اربع وا بنقع ف 127 العشاء ° إلى پکرة 1 ,. ویرت ۱۵0) 
ری ر کل ویعلق ول قر فخّار على النا > وتعمل (*' فيه هاعر دی 
الصفّى والعود والعنبر ا المقاصيري i‏ وای تر (6134) 
و کنجبا (6135) , ویغلٰی عليه حتی بعتد (1۱) کا 6137( 0 فإذا 
انعقد تعمل فيه" قليل الماء ورد وبوضع ® في برنية مدهونة وبغطى : 
ویشال ٣‏ ویکون تحریکه على النار بعود مرسين أو حاحم 1 رجحان. 


(162 
N (61 40 


N 

وبرت ٠“‏ ويصفى ويعلتق على النار في قدر فار . وتعمل فيه السكر على قدر 
E‏ والدنر ۱5 والصندل المقاصيري وقليل زعفران يقتل ياء 
الورد الدمة“ مشي . ویعمل عليه ويطبخ حتی بنعقد عا ٤ N‏ و :6142(7 ف 


دة E‏ 9 إل وقت الحاجة. 


(463 
N )6150( 


(OSD 1‏ 3 
يۇخىذ الزبت الاسود» ينقى من عيدانه ومن حه بعد غسله 0 


(53) ف الخل وب 6154( وید ف الماون (6155) او ال ن (6156) 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲۶ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


اخحر 


۷۲ كنز الغوائد في تنويع الموائد 

ید و a‏ النعناع ا 159( > ویعمل الخلٌَ عا لى النار / فيه السکر على 
قدر ا وبع أن تطيب تعمل فيه أطراف الطيب والفلفل والزنجبيل وزز ورد 
وجوزة الطيب والزعفران وماء الورد الشامي (160) والصندل المقاصيري ٠‏ ويقتل 
اليسير "*' من الزبدة بخلٌ الخمر . ويعمل عليه بعد نزوله من على النار وحرك وينزل 


ويبخر الوعاء بعود وعنبر ويشال . 


464( 
°= )6102( آاخر )3 6 61( 


بولح الز بيب الأسودء ا الحاي منه ويغسل وینشف على ۽ ظلهر منخل > ويلح 
60 ويدق ي جرن بنع وخحل. کک ارت (6165) 


نی 6160 167„ 
من E‏ چ ر فی 6 قطرمیز .)6169( ساق )70 61( 2 وساف )7 (el‏ نعناع 


اح ا جا لى أن بمتلً الوعاء*”"“ ناقصًا قليلاً» وبقلّب عليه الخل 
الملصفى فيه ُ فإن کان حامضا تا 179) کک بعسل أو دبس على قدر 
مزاج الإنسان» ويجحعل فيه شي SS‏ لطيب والزنجبيل » ويرفع ويستعمل 
7 نه ستة يام أو سبعة . وسن ارا E‏ 
زمانه )6178( کان e‏ 


465( 
2 )79 61( ا 80 


“f (O8 (6183,‏ 
السياقة = )6181( سباقته )6182( ویقلہ ] عله حل ساذج ر : باي رع 
أردت  )1°5(‏ وهذ ذا النوع 9 بن ف (6186) 8 مد قرف . 


(466 

(6187) 

بنذ زبیب جوزاني 1*۳ تجعل في القطرمیز والنعناع کا ذكرنا / أولاً > ويجعل 
عليه حل حمر على » وأطراف طيب وقلب فستةٍ فستتق فاه ڃيء مليحًا حريفا. 


119y 


120r 


120۷ 


الباب الخاسس تشر Yr‏ 
467( 


6189( 
انحر 


يؤخحذ رطل عسل حل ورطل خل خمر عتیق ورطل زبیب جوزاني E‏ 
e‏ ويعلتق العسل على النار في دست نخاس افر وغل غلاا 
ویضاف ۶ الز ی ۱92) لل 1927 , E‏ وه (194) يغلي 
إلى ٠‏ يفرغ الل ٠1۶۹‏ ورل (6195) o‏ )6196( النار . م يۇخحذ أوقية قرنفل وأوقية 
زنجبيل ونصف أوقية فلفل ونصف درهم عود وباقتين ”" نعناع وباقة کک 
0 وتدی ”)99 61( الحوائج ج حعلوا عليه وبطب بماء الورد ويشال وا ر (6200) 


أعل (201) 


الباب الخامس عشر 
في عمل الخردل اللطيف والخار ا ف 202 
468( 


يح الخردل ف 2 (20 ا فيه من دق و 0 وعيدان وغیر ذلاف .¢ 
بل 6205 ى ا ن 295 E‏ دنا لاع . فان تقدر )6207( على 9 ڵێه 
فألق معه قطعة قطن فإنه ند 20 سریعًا E‏ من الحوز مثله 
ودقه أ ا2 ا ا عليه من الخ ا مخ (4 621 
فاته بخرج لك أبيض N‏ رغوة لا غير ذلك . فأ ا و 21 
واعمل من الاي (6217) ا )6218( مدقوق . وان شه ا بک (6219) وان 
أحبہت تر (6220) . م تجعله ي اجَانة صغيرة وتصب عليه 4 E‏ ع 
تستقبل به الربح وتضربه بالید ‏ ولا۶*'۱) تزال ۶ تضربه حتی ببيض . فإذا ابیض 
)6224( 
فا (6223) ل اموز مع شيء م املح . فاعجنه بخل طب وصبه فيه وتقطم 
ما تع (6225) من الزبد 7“ والرغوة إلى ا واعمل من الٻاي شيء بزبيب 
وسکر وغبر ذلك . وان اف أن تعجنه بعد دقه قرصًا وتلصقه ي طيشور 227 „ 
وتدز عليه رمادا ۶ وتغسله بالماء مرات 9 حتی بنظف . فإنه پخرج منه ماء 
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¥4 كتر الغوائد في نويع الوائد 

e‏ مغر اللون مر "**° . م افعل بالوجه الآخر مثل ذلك . م ألق عليه ابعوز 
المدقرق وا 2 2 1 ثم التقط ا عاو ن ال غر ئی < (0235) 
وال 9 ي فا( (6237) E‏ 0 20 ا 
واعمل م الاي ڻيء و وک (6242) أو اء الرمان أو E‏ 
ذلا (0244) Û‏ س 


ی 


(469 


ت 


)6240( 
احر 


ا من الخردل المدقرق نصت رطل ر (6248) ئي (6249) 
قصىعة (٩25؟)‏ ¿ ون و 5 )625( (2) وو 2 
E e‏ 
ea e a‏ في ازبدية ٩ i‏ عایه نص رطل خل ونصف را 


ت | (6256) 4 
حل ودرهم ونصف زنجبیل ودرشمین ونصت ملح > م بصفى ووضع ي 
e‏ 6257( 
لر جه 5 


470( 
فة ا(2 يکل به السك الطري 
ا وا 2 I‏ الرملة (6261) . ومن نحل الخمر 
والماء العذب والملح بقدر اللاجة / : ومن الزبيب *** . فيجمع ذلك ني ر ء وجعل 
ف ر م السمافث اك أن بض (26) و و ا 
النار e26)‏ آکثر ما في القدر» ولا ببقى في القذر الا قدر رطلين أو قل . م يۇنحذ 
کراوبا وانجدان ۳ وزعت ۶ وفلفل ودارصیني وسذاب مقلع وكزبرة رطبة ‏ 
ت 8 اا الا وها ودي (6270) دق a‏ پثادرٹ (271) وعشرين 
ةمع زیت ۳72 ورل (273) بقدر الاجة. وأسنان )6274( ا 
- )6276( ا الا . م تبسطها (6277) قدح (6278( فة )6279( 28 
ا O‏ علا زیت م کک 282 القد 2 دفعات ئ5 (6283) ختی تشبعه 


e ّ‏ ف (6286) , . 
بخورًا*** . وليكن في الوقت الذي يفرغ ”** فيه ***“ من عمل السمك. م 


Ir 


121۷ 


الباب الخامس عثر o‏ 
ا الأبازير ا 5 فتعملها ئي و7 6288( EET‏ غ حاذنًا 
وقدح مطبوخ ار بل (6289) , 1 زش وی 290) ا في القور. رچ 
ويعمل في صحن. م تصب نص , وتكون قد عملت ني القندة ° ورق سذات 
ونعناع وزع (6293) » (6294) 


ا ا فيه . 


471( 
e [6295‏ تنقع فيه السمك الطلري ولمقلو 


يعجن الخ دل(27 المسحوق عاء بارد ء مإ (6298) ف صحن ويیسط فيه : 
ویغسل با ملح والرماد رالا الحار e‏ من ذلك الصحن بعد إحكام غسله ۰ 
2 يؤخذ مق ”°° وز زن الخردل / وجوز مدقرق ۰ فيجعل مع الخردل ویضرب ي 
الجر وخعل ر 01د ردلا على 00 العادة . ونجعل ف قدر 
سكرجة حل حمر ومجعل رید کراویا وفلفل وزنجبیل ودار صيني وسذاب e‏ 
وأسنان (6304) وم 105 وانحدان الحميع مسحوق : وكزبرة بابسة مسح (6306) أو 
رطبة 7 مقطعة . ٠‏ السمك العلري املو في الحامات وتصب عليه هذا 
الصباغ كي من الريك وور 0# ا ١‏ بورق السذاب الفط ودغن 
ا < if (6312)  (OMD‏ ;6313( 
باخذ الطم . م بقدم وبکل بالفجل ١‏ فهو لذي ..٠‏ 


(472 


يؤخذ كف زبيب منزوع ”"' العجم » ينقع ئي خل خمر ساعة. م يلقی في 

الحجر وتنعم سحقه. م يجحعل معه أسنان 631 : 

سك جة خردل معمول بالحوز والخردل . م بضاف إليه شيء من ايدان ١‏ والكزبرة 

اليابسة والدارصيني الا 2 من کل واحد نصف درهم ٠ ea‏ على قدر 

السمك ي ا م تضرب ذو الأا (0322) مم الأمياه * المصبوغة وشيء 
من الزيت في قنينة"* ضربًا بالا ويضاف إلا رؤوس النعناع والكرفس 

وال (4325) ا فإذا انعکم 2 E‏ السك 


ورک (6329) شاغة ويت» (۱0) 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


1۲ 


٥ 


1۸ 


۲١ 


0 كتز الفواند في نويع الواند 
473( 
س 330 | و للفراريج 


يؤخذ من / الفلفل والكزبرة ودارصيني وقرنفل والكراويا والزعتر ”“ من كل 
واحد أوقة بد الحجميع و ويولحذ خحردل وجوز مدقو (335 4 شىء من 
ملح فيذاب اء الزبيب ll‏ رمان وبخلط 6 ذلك من الأبازير 0 بقدر 
الحاجة : وى (627) ملد على الفرا رب (628) الم (6339) فرشة لى (6240) 
صدور (6341) « وعلا اه (6342) الأعضاء 7 , ویصب علا الصباغ 

YT‏ حتی بأحذ ا ويقطع عليه حيار (6345) E‏ قد ا 
وشيء من أوراق طرخون ۳“ مقطّم » وبيض مصلوق . 2 قد شقق لطافا : 
O‏ شوه ران ر بعنی )6351( و الصحن . 


(474 
N )6352( رز‎ 


0 به على المائدة مم ا الطعام SY a‏ الرياح ويقطم 
يؤخ من الحوز المقشر وان 25 ا ف ا ووت )6357( 
رة 5 الخردل المستخرج الم (359) بالخل والعسل لیات ۹١‏ الخبز» 
ِ فيه يسير من الملح وخجمع “7 في زبدية » ويقطع على وجهه ورق السذاب » 
وريا (362) لاد i‏ و 26۹) علا و ا املح ور (16965, 


475( 
(6360) آخحر 
يذ المعمول فذاب ” بعصارة زبيب مدقوق مصفى (6°#) وسن 
3 
مدقو ق . ۾ يجعل فيه زعت ۳ 6( کک ا وکمّون وکزبرة 
EE‏ (6373) 


عل 174( E‏ لسذاب الطري i‏ حتی ا طعمه . 


122r 


122v 


الباب الخامس عشر ۷V‏ 
476( 
E (6370) =‏ للا 


0 حل حمر وکرفس وسذا ب و زغ (9279) ونعنہ زعت (680) وفلفل وكمّون 
وکراویا ودارصیني وملح . 


477( 
(638) صباغ 6382( 


r les, |e i :‏ ا 6384 
کنر صر ر )6383( السمك اذا اکل مره . سنبل وقرنفل وقریه وجور بوا( ( 
)6385( بسحقی )6386( e‏ 

ومصطکاء > من کل واحد وزن درهم ۰ سحی المجميع ويذاب بخل بخل 
وري )6387( )6388( متساو e‏ 6389( ویوکل N‏ ا 3 )6391( 


ازول ی (292) 1 


478( 
(6393) ا 


يضم السمك ويزيد في الباه وجحرك الماع . يؤخذ زنجبيل ودارصيني درهمين (295) 
E # 6 ± e‏ )6398( 
ونانتراه (6396) وغ ور (6397) من کل واحد درهم وملح السقنقور 
در هان (6399) ( شی 09400 الحميع ویذاب عاء ا وماء البصل 


.„ )6402( ,)6403( 
ویصطنع به . 


479( 
و (6404) 0 
السمك . عر )6406( بابس وكربرة وکراویا 
ا )6409( 
a (6411) (6410(‏ 
عال ويصطلع ره . 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


0 


1۸ 


۲١ 


1۷۸ كتز الفوائد في تنويع الوائد 
480( 
e 6413‏ 


شتی :الشهرة . 0 E I‏ ا وفلفل 
رھ 1 ( ومري )9 641( 
وکراوبا رکز 5 (417) رکون :دق فل دات O‏ 


و 
|48( 
سف (6420) خردل ار 
ET ۰ (6420 ed‏ 
ينفع الرطوبات والرباح الياردة وأوجاع المفغاصل وا-شا ا روحد 


شامي جد رطل ۰ يدف وینخإ (6422( e‏ ربیب أسود يرع 
(6425) ||. 

و 2 E‏ الزبيب 

0 جد | / ويصقيه ویعر 2 م عل (27 6( ا 


O‏ عسل E‏ ود (450) 2 (4 , ویلقی فيه . ون 


أحببت ٩‏ أن تطيّب رائحته فاجعل ”* فیه نصف درهم سنبل. 


482( 
(6434) ا 


0 1 2 ,| 6437( 0643 2 
بوا خر دل ريمن فل ۲ با (6436) وننخا ' ٤‏ جیا وبلقی علا 
6 0441 ه 2 
ماء ¿ بعچنا O‏ ویترکا حتی بحر ET‏ ا ١‏ بصیرا ي هاون ویسحھا 


ما ‌ قلیل ملح ولوز مسحوق . فاذا انخست ى (6442) وي )6٩(‏ کله او 
اسم 6444( 


83+( 
(6445) لحد والسفر 
ا 4 644( 
ال الخردل lu‏ ردت (6446( وتلي 4 ا 6 اء 2 
يغمره ۳“ ودعه ليلة. م ني ۳۲ ماءه واغسله ثلاث مات . م دق نصفه 


123 


CB 64۷ 


اللاب السادس عشر ۱4 
ل من الرغوة وألتق **“ عليه قليل ملح 
وجفف* النصف الآخر ذ5 ف ٧‏ وى (6456) شت ولا دت 
فيه نداوة . م ألقه في الرغوة التي ا ستیخر چن) )٥457(‏ واعجنه ہا حتی پبقی کب . م جففه 
فاذا جف فارفعه فاذا آردت أن (458) تأکل مله شی (6459) لق عليه الخلّ والسکر 
والخردل )6460( المدقوق (0401) فاه ا6462( لاض (6463) وأطيب لعذوبته )6464( 


484( 
(6465) خر )6466( 


بؤخحذ الخردل » يدق ناعمًا وينخل بمنخل ”؟“ حواري . م يعجن في ية (6468) 
ویکون 6469( ا ET‏ بعد ذلك قل ل6472( 1 0ش 


عليه ماء حالًا7* . م تدلك بالراحة**) دلکا شدیدا حتی ترفع له رغوة مثل 
الصابون“*“ » اطرح فيه قليل الملح الاندراني / وقليل خل. م حمل عليه ماء بارذا 
ويكون اليد ني جوف الحفنة من داخلها قليلاً قليلاً والماء بصب عليه وليكن 7“ باردًا 
جدا. م بخرج ویترکه ساعة فاته پوغی ”* وبرتفع له نقاخحات ترش عليه ٩7‏ الاء 
O‏ 
الرد )6479( فان اردت تجعل فيه ەا و طا وعسلاً فاف| (6480) 


في الصلوصات 


485( 
صفة صلص 

تفرم البقدونس فرمًا يسيرًا » وتفرم عليه يسير من (... 
الحرن إلى أن يصير كالمرهم . ثم يعصر ماؤه . م تحمَّص له الكزبرة والكراويا : وتحمّم 
له قلب البندق » ويدق ويستعمل له أطراف الطيب مع القرفة والزنجبيل وزر الورد. ثم 
تخلط الطحينة بالزيت الطيّب ويضاف إلى هذا الصلص قليل من ماء الليمون وخحل 


)1 وسذاب » وید في 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


\0 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


1۸۰ كنز الفوائد ي تنويع الموائد 
الخمر وتقتل الطحينة بالزيت وبعده قلب البندق وبعده الكزبرة والكراويا » وبعد ذلك 
تدق السمَاقق وينخل ويضاف إليه الحوائج البقال الذي دققته والسذاب والنعنع . وإن 
كان ناقص حموضة زاده حل وحاجة وزيت على قدر ”*“ ما يشال على اللقمة ويشال 
ني وعاء مدهون » وتحترز على غطائه بخرقة من فوقه بعد ختمه بالزيت الطيب . 
486( 
صلص جاء حصرم 

يوخا ماء حرم ریاف ق قلب | البندف دقا ناعا ووم وكزبرة يأبسة وفلشل وقلیل شعیر 
وسات وت اء الحصرم فلیلاً قلیلاً / ویدق حتی ببقی قوام الصلص . 


(487 


اخر 


يؤخحذ ماء حصرم اخحضر . نجعلل فيه یسیر ملح » وتدق قلب جوز ناعمًا ونجعل فيه 
اہزارا حارة وثوم . 


يؤخذ بقدونس وسذاب والطرخون والکرفس (...)* وبدق ناعمًا في جرن 
مثل المرهم . م أنه يعصر من مائه عصرا جیا . م يؤحذ ماؤه الذي پخرح منه ‏ > بقلب 
عليه الخلل n‏ 
ر 2 ء من کراویا › وتدقّھا ناعمًا ویرمی عليه أطراف الطب 
المدقوق » وبل بزيت وطحينة شيء بكفيه . فإن كان لتركي فاستعمل فيه الثوم . وإن 
کان لبلدي فلا تستعمل وما » وان اشتېیت أن تضاف عليه خلا افعل ‏ والا يعمل في 
a yy‏ . وان کان الكباد فتعصر 
من لبون وبع على ذلك اخ وترمي البقدونس والخحوائج عليه . وزده ملحا 
سي ر . وإن کان بام لوز فقشره من القشرة البران ا رکه تحریکا 
جيّدًا وشیله ني قطرميز أو برنية > واختمه بالزيت الطيّب وغطيه و خاجة. 


CB65r 


CB 65۷ 


124r 


اباب السادس عشر 1۸١‏ 

489( 
يؤخ زبیب جوزاني ‏ بقلع من حه **“ ویستخرج بالخل وبحمَص قلب اللوز 
والبندق والفستتق ويدقوا بعد التحميص ثي الماون حتى يخرج دهنهم ويرمى على ذلك 
الخل المصفّى ۹*9 , م 39 يؤحذ”*“*“ أطراف الطيب كامل » يصحن في جرن 
الفقاعي بالخل كا بصحن الفلفل ويرمى عليه ويؤخحذ شيء من خميرة العطار ‏ تدق 
وتنخل وتدر عليه » ويقتل ”*““ شيء من زعفران بساك وماء ورد ويعمل عليه » 
ورك تحريكا جيّدًا. م بتبخر هذا الصلص ”** برنية أو قطرميز بعود وعنبر ويغم رأسه 

ا الصلص **““ ثي الوعاء ويخم ويشال لوقت الحاجة. 


90( 
بؤخذ قلب اللوز المسموط ویخر ج من قشره ويوضصحع على الحجر وہرس اء الليمون 
مراكبي إلى ان يبقى كالمرهم » وينزل عليه الزنجبيل المطحون وجوزة"“ الطيب ايضا 
مطحونة ويخدم في الحرن خحدمة جيدة حتى ببقى مثل المرهم . فإن كان هذا الصلص 
للعوام يضاف ا اليه من ١‏ لک ما محلبه » وان کان للترك فيضاف اليه ال 0 

إا 9 ا 


491( 
صفة (“ الصلص الكاملى 

بوخد قلوب الأترنج » بخلى ني ماء حلو وپؤخذ منہا جزء ويدق في جرن الفقَاعي 
ويؤخحذ ا E‏ 9 9 تر نجي 1 بدقوا 8 ذلك 
ويخلطواء ودر علييم ملح اندراني مسحوق ويعصر علييم عون أحضر كفاينيم 
ويعبّى 6*9 ني قناني 5° ويختم بالزيت الطيّب » ويكون كل قنينة زجاج 
لمائدة'* واحدة. ويدر عليه يوم استعاله خولنجان وزجبيل وقرنفل وفلفل ليطيّب 
طعمه . ومن الناس من يستعمله بلا فاون (6502) 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


A۲‏ كنز الفوائد في تنويع الموائد 
492( 
صفة صلص مرد 

لالنباب المعدةء 0 فل على المضم› ى 6504( للأحشاء- 
TT‏ الدم ووهجه › E‏ 
لز لدل (6506) ۽ > قاط U‏ يتولّد من السوداء ٠07‏ وبطیّب اللكهة واس اللون . يذ 
ران ترنجي نصف رطل وورق بقدونس منقّی من عیدانه رطل . یدق کل منېم بمغرده 
في جرن حجر بيد من خحشب. E‏ » ويخلط وبُضاف إليبم ملح اندراني بقدر ما 
بظهر طعمه فيه . م يعصر عليه ماء مون أخحضر خمسة أرطال . م بخلط ابيع خلا 
ا > ویوضع في إناء مدهون E‏ مع الطعام ؛ ویضاف ا 09 
شا مسف رطل حميرة ورد ومشقال زعفران» فهر نافع إن شاء الله تىا (6510) , 


(t03 
(651 و‎ 


سما وكزبرة يابسة وكراوبا وبندق محمَص وفلفل وقرفة لف وزعتر وزيت طيب | 
وطحينة وبقدونس وٹوم ومون وزر ورد ودار فلفل وزجبيل ودارصيي ونعنح 
وقليل سذاب ° وأطراف طيب ؛ بدق الحميع ويجعلوا*** ني الزيت والطحينة 
والليمون وبخمر ويؤکل. 


49-4( 
651( ان به الساف المقلي الوح 9 وغير ذلاك 

بذ من الزبيب الطيّب رطل واللوز السموطل 19 رطل . يدقها إلى ان 
پنگ ا1 , م ر بوذ من ٠‏ الخردل العكاوي فلت اراق وسل 1 الخزدل 
RE e‏ ری لم 
لی غل ازيب 3١‏ بواللوز امدقوقين. ا بوخد من الوم العليّب نصف أوقية . 


قشر وید ویغّی في زیت طټّب إل أن ن باح حه e‏ احص 
ثلاث أ اراق وقلب الحوز كذلك بعد دی الجميع . م يضاف إو لى الأول ويضاف إلببم 


4v 


125 


125۷ 


اللاب السادس عشر A‏ 


رطل حل حمر . م بغلى عليہم إلى أن يرجه تع طم قوام ین فيؤحذ ٩۳‏ درهم زعفران 
وزنجبیل وقرفة وفلفل وو لجان (6522) وشل ل 523 من 0 درهم . 
تسحتق هذه الحوائج ويضاف إلى الصلص مع قبضة نعنع ° وثلاث اواتق عسل 
E‏ ويرفع ويؤكل به السمك فهو غابة في الحودة. 


495( 
نة (6527) اش 


حوائج البقل » بخرط ناعمًا . ثم يؤخحذ لوز مسموط . يدق مع الحوائج البقل 
ناعمًا » ويد الثوم ۶ الرأس معهم . م بلقى عليبم فلل وكراويا وزعتر ر 
وران وار احاجة . م يلقى عليه من الخل الطيب ما بغمره پو ع بى النار إلى 
أن ينقص الخل » فتعصر عليه من الليمون قدر الكفاية : وتقطلع عليه من الليمون 
المالح : ويرفع ويؤكل به السمك. 


196( 
صفة خحردل 
يۇخ قدح حردل ورطلین . (6529) ا و رطل قار 5 (6530) مطل 0 
ت TT‏ أطراف طيب ونصف مثقال زعفران 
ورج ونمن كافور. يدق الخردل وينخل مرتين ويعجن بالماء عجنا يابا م 
e‏ في الماء ساعة وهو مثل العجين قرصة. لم تغسله وتحله بيدك سبعة 
و . م تجعل عليه الخل ٠‏ وتذوبه وغرته + جيدًا حتى برجم كأنه الطحينة . م 
تصفیه من الغربال وترمي تفله. م ت استخرج تفله بقليل خل وتصفيه عليه. فادا 
ری (6533) جعلت عليه القعلارة وحرکته بيدك اف أن پختلعل . م ترمي عليه الاب 
2 وترمي الزبيب وتحركه . وتسمط اللوز وتقشره وتشققه ° نصفين : وتخلط 
وتدق أطراف العليب وتخلطه ٠‏ وتضرب ال حميع وتفرغه في قطرميز أو زبدية 59 . م 
قلي السك ۶۳۲۳ الشفرق بعد أن تله بین ۳۳۳ وط بد ته 2 ا 


رن 


1۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 
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A4‏ كنز الفوائد في تنويع الموائد 
497( 
اخر 

يؤخ بقدونس ٠‏ بخرط ويدق ويعصر ماؤه ويفرم**“ له شيء من سذاب 
ونعنع . م يخلط بالبقدونس وتحمَّص الكزبرة والكراويا وقلب ابلوز والبندق واللوز 
فيبسط ** وبصيغ بزعفران . م يقتل الطحينة ياء الليمون والخل وينزل علا الزيت 
اليب وقليل من الخردل وشيء من الثم الصلوق المقلي . وتخلط الحوائج بعد دهم 
ا ی غ و ٠‏ وتجعل عليه الساق وأطراف الطيب 
والزيت الطيب والنعنع و جیا وی ئي وعاء مدهون أو زجاج ‏ 
ویختم بالزیت الطيّب . ويشال لوقت الحاجة . وإذا عَبي في الصحن جعل على وجهه 


قلب الفستتق المكسّر وزرً الورد واللوز المصبوغ ويزاد من الزيت الطيب ويقدم. 


498( 
6540( اخر 


بؤخذ حاحم الرنحان ‏ تفرم وتدق ومعه ** السذاب أو النعناع بعد فرمه. وإن 
حرط السذاب بلا فرم كان أحسن . وبندق حمَص + يدق مع قاب لوز مسموط وكزبرة 
محمصة وكراويا وفلفل وكمون / وقرفة. يدق الحميع والزيت والطحينة والليمون 
الأحضر ؛ فر ع م |5 (65423) من ملح EY‏ ل ا و 


99+( 
س (6545) اخر 


ا نعنع يخساوا ويفرموا ویدقوا ناعمًا ويجعلوا في زبدية. م 
يۇخذ ت ى ا مهرش ا وکراونا شیا 99 مدقوقن (6547) وفلفل 
وزنجبيل وقرفة لف وزز ورد وأطر لراف طیب . تدق > الحميع اعا وبؤنحذ السمّاق › 
پذبل ۳ وبدق ناعمًا وينخل ويشال ثي وعاء. ويعصر لبون الأخضر على حصاة 
ملح ویصفی من مصفاة عا لى السماق المدقوفق املصول . ويدار في الحرن ويعمل عليه 
الزبت الطيب كفابته » وترمي عليه بقية الحوائج وقليل كمون ٠‏ ويجعل ”* ويشال في 


126r 
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الباب السايع عشر 


1۸0 


وعاء مدهون. وإن شثت عل فيه مقشور مدقوق بزیت وملح وخل وزیت فانه 


(6550) ی )655( 


ویقم زمانا. 


الباب السابع عشر 


فيا يعمل من الألبان من الكوامخ والحاجق والكبر والزعتر والبيراف وغير ذلك 


500( 
كام لذرد 
e‏ * 


بؤحذ الخبز إذا برد فيكسّر كسرا: ويجعل في جرة جديدة مطبّق بورد التين / 
ا e ell‏ ا (6552) ےھ„ 
الأحضر حتى نمت الحرّة » وتسد راسها وتكما على راسها وتترك ”° عشرين بوا 


ES CaS Ea‏ من الورق وجفغه 


6553 
ويعجن له 


خبز فطیر مثله ویکیر ۳ عله وتبسطه رقاقا وتخمر حتی يخر . م تجفغه ايضا فإذا 
ا . م دق العفين والفطير واعجنه بلبن حلیب بارد » واجعله ي 


ا في الوعاء قليل من الزيت الطب . مم برك 59 تي الشمس 
ثلاثة بام فإذا كان اليوم الرابع اعجنه بالل aE aS‏ 


شجر التين مقشر . م دعه في الشمس ويحرك بكرة وعشيا إلى أن بستوي ني 
الشسس واذا عجنته ي اليوم الرابع اعمل فيه الملح فاه غاية . 


(501 


ص 557 ایخ خ اخر 


e 
ثم بعد ذلك ا ر‎ . e و فاذا جفف اترکه في دست‎ 
فاذا طحنته فاعزل منه الدقيق ناحية والدشيش ناحية › ويؤخذ الدقيق يعجن عجنا‎ 


شديدا ویعمل کیا نوا کک ي حبل ي الشمس / حتی 


شيش الذي عزلته فتجعل في 


۹٩ 


10 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


1۸٩‏ کتر الفوائد في تنویع الموائد 
و الفم واسع الحوف كالمطر . ول غ ر ورو حلیب . م برمی 
فيه ثلالة أ عواد تین . i‏ رأسه برق عشرة أيام . م تفتحه وتحطٌ بدك فيه 
فاد e‏ ارت . ويؤحذ عنه ذلك كبة من القمنة تكسر فيه 
ویغطی بالرق و ر (6562) و منه اعراد اتن ومحططٌ ا ذلاك الق (ده5) عود 
E‏ سفلل الوعاء ام ک۳ بی بد پم ت بد 
في الوعاء وتضربه . تفعل ذلك ثلاثة أبَام واخر جه واستعمله فإك نجده كالفقّاع طعا 
ركالزعفران لوا . وعلامة بلوغه أن بصير رائحة عود التين كرائحة ابأحين الشامي . 


502( 
زح كىك فینخل ذلك Sa‏ فینزع نواه ووا ن ل وکمون من 


کل واحد نصف أوقية ودارصيني أوقية وأربع مثاقيا ل قرنغل وفلفل أوقية . يدة e‏ 
ويخلمل 69 ال حميع بعسل وخ ”““ وڻيء من مري. 


503( 
صفة كامخ الطرخون 

يؤخذ الخبز » يعفن بورق التين. فإذا عفن انشره ! e‏ ام حذ له 
لين الحليب الغنمي » وبكون عندك طرخون مى من عيدانه. اعجن العفين باللين 
والطرخحون ویکون ملحه ظاهرًا حتی لا ښحمض : وحطه في e‏ 
مدهون : ویکون فيه عود تين . بحرك فيه مدة عشرة ايام 


504( 
O‏ 
ران امدقوتق والزعفران إلى حين ببقى مثل الحريرة وأشد ٠‏ وذوقه إلى أن يعجبك 
RS‏ ا N‏ 
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الباب السام عشر AV‏ 
قليل عليك فأنت تعرف ذلك بمذاقه وحرکه كل يوم بكرة ؛ ويكون على راسه خرقة إلى 
أن بستوي ومر عند اننائه . وتضيف إليه ثلائة أواق زيتا طيبا وتحركه وتنزله . 


(505 

فة 6569 کا خ الورد 

بولح الورد النصيبيني : تة وتدقّه ؛ ووقت تطرح العفين يكون معه الورد المدقوق 
فافهم ذلك . 


506( 
نة ال الاي الك 0 والمرا ماشه ذلك 

إعلم أن اللبن غذاء عظيمًا كثير امنافع والضار إلا أن منافعه أكثر من مضارّه » وقد 
يعمل منه ألوان من الأغذية تميل النفس ‏ إليما لطيبها ولذتها. ومن الناس من لا 
بطيب له الأكل إلا أن يكون على مائدته جبن. 


507( 
(6572) عمل الراف 
بؤحذ أواني فار واسعة على هيئة سعة المقالي الواسعة الین وبصفى إلى 
المقالي وهو فاتر ساعة نجلب » وهذا يكون نحو العشاء عند نصراف الغنم من الرعي e‏ 
يوضع المقلى تحت السياء في الندی ویغطی بقفص کبیر الغد وجه ان 
قبل طلوع الشمس تأخذ ما طلع على وجهه بعمحارة متطاولة وتحعل ما كشطته في | اناء ا انحر 
نط فار دد ولا تزال تفعل ذلك حتی لا ببقّی عا لي وجهه شي»ء. م تغطیه 
و . فان حفت أن تنزل الشمس جر إلى موضع بارد. م رفع ئي النبار ما قد طلع 
ضا عا لی وجهه ویقرب ٠27‏ . وکثیر من الناس یختار أن اکل الراف وحده وهر 
أطيب ما أكل. . وقوم بون أن بالعسل واخرون ۳ پسحقون السكر الطبرزد 
ق 6536 
ويخلطوئه معه وبأكلونه. قال أحمد السفاسي 57 : وما انا فلقد 7١‏ 
اخترت ”5 أكله بالحلآًب وهو عندي أطيب /. ووصفت ذلك بلهاعة من أصدقالي 


۱۲ 


0 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


1۸۸ كتز الفوائد في تنويع الموائد 

فاستطابوه وليس الحلاب يكسبه طيبة فقط بل يكسبه منفعة ويزيل ضرره. ومن خاف 
أن بأكل البيراف وحده لثلا بستحيل في معدته فليأحذ بعد أكله شربة سکنجبين سفر جا 
أو بص سفرجلة أو را57“ بتين. ورأيت من يأكل البيراف بالزلابية 
المشكة (6529) وأکلته فوجدته 0 


508( 
صفة عمل القنبريس الذي يعمل بدمشق 
هذا يعمل من اللبن فيجيء ا يذخر عندهم ويصلح يف | 
الد (6580) »> يصلح منه التبريد بالات 0 وهو حامض دسم طب کک ان 
يؤحذ اللبن المخيض فيعقد **5 دون عقد الأقط . مم يبرد ويجعل في ر 
ا 03827 بیض ویستعمل السبة کلھا. 


509( 
صفة*5 عمل الأخلاط 


وهذا يعمله أهل ال۶“ وهو يصلح للمربوطين واصحاب البلغم وهو من 
وتلم کک e‏ وعمله أن يؤخ من 
ال کی روا ی علب لاء TS‏ 
على ڻيء حتی حف م یلقی ني شیراز ° » وبخاطا به ناعم . ویکون الشیراز 
حامضًا ويصب عليه ربب ”5 الماء ويترك ** , وربّما قطع ورق الخردل صغارا 
ویطرح فيه في لن غ و ا ی 


510( 
صنة 59 أخحلاط اخر 


بؤحذ من ورف الكرفس وورف النعناع فیقطع صغارا ويفرك باليد. م یلقی ي 


الشیراز ویذاب ثي 5 وزن درصمين خردل ويطيب . 
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511( 
بح قالوب الطرخحرن TT‏ النعناع وقلوب الأترنج فيطع صغارًا ور ترك ف 


الشيراز ونجحعل في برنيّة > ويصب عليه زيت وقليل ملح مسحوق » ويترك ثلاثة ايام 
ویقرب وعلیه زیت فإنه طیب . 


512( 
وة (6593) عمل اللا 

اللبأً غذاء رطب 5 بستحسنه كل الناس يغدو غذاء صالحًا نافعًا لأصحاب 
الصغراء والاحتراقات ويايّن الطبيعة » وكثير من الناس بأكلونه باقر ومن الناس من بأكله 
وحده. صفة عمله : يؤخذ من اللبن الحليب جزئين ومن لبأ الغنم إذا هي ۶۶“ وضعت 
بعد ثلالة بام جزء »> وبخاط ° الكل وخجعل ثي قدر برام أو فخار ونجعل على نار 
هادئة أو رماد حار ليلة فاذا كان من الغد تجده قد حمى واحمر وجهه ‏ فخذه وقربه . 
وكلما نقص اللبأ وزاد ني اللين كان أطيب وأعذب . ورأيت من نجعل اللبأ الربع واللبن 
النصف / والربع فيجيء طا . وإذا كثر اللبأً يذهب اللين ويصلب حتى بصير مثل 
الجر لا طيبة له ولا لذة. 
513( 
آخر منه 

و ویخاط ”9 معه لکل رطل بیاض اربع بیضات ویضرب به 
جیا a‏ وبوقد تحته برفق حتی بنعقد. وليكن فيه مح بيضة واحدة فإنه 


514( 
اخر 


تأخذ قذر حجر نظيفة وتضعها على النار > وتصب فيها من اللين الحليب ما شثت . 
وتأحذ قدر ربع ذلك اللبأ لبن حايب فتضعه إلى جانبك . وتوقد تحت القدر بار لينة » 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


۲4 


۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


14۹۰ كنز الفوائد ي تتويم المراند 
فإذا رغت القدر باللبأً وارتفع ر فخذ بيدك قليلاً قليلاً من ذلك ال الراب 
فارششه عليه . م دعه. فاذا رغی أيضا وأزبد پر EE OY‏ ا 
وقیدلك 9 حتی یدخل ذلاك اللمن الرائب كله ئي لبن الحليب , فاذا أدخلته في جميعه 
نرعت ما تعت القدر من جمر واقررتہا حتی یبرد . ثم أخرجه ET‏ فکاء 
بعسل او سکر او تمر . 
515( 
6600( عمل رین 

حذ قدور جدد فاجعل فيا حلا حاذقًا قليلاً. م ضعها على النار حتى تغلي. م 
اعز هما عن النار . ثم صب فيا اللبن وارفعها في مكان » ولا حركها / فإذا كان من الخد 
افتحها » فإك تجدها يابسة مثل القنبريس . 


(516 

(6602) عمل الا )٤03(‏ باللن 

الثوم e‏ ا ا باللین u‏ شار ر ل م ا 
نعناع و رر ود وکیل عله رن اد ويعدم . 


517( 
الكرنب باللبن 


بصاتى الكرنب ويشال وترش عليه قليل ملح . م يدق ثومًا بقليل الملح وججعل عليه 
زيت . م نشف له اللبن. م تفرم السذاب ويلقى في اللبن مع الثوم المدقوق بالملح 
والزيت . م يتبّل به الكرنب . ويخمر ساعة » وخجعل على وجهه ورق نعناع وزيتون 
اسود وزیت طیّب کٹیرا وبؤکل . 


(518 


7 )6600( جاج ا الساطان 


130r 


130۷ 
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اللاب السايع عشر 14۱ 
يؤخ حشيشة السلطان » تنقى وتفرّم أعني ورقها » > لا شيءَ من عيدانما ء کچ 
املوخية أو أصغر. مم يعمل في ماجو ر“ وترش عليبا الملح ٠‏ تتام بفوطة او 
منديل . م تقتلها بكفّك بالملح جيدًا إلى أن يشيل ماءها » إلى أن لا بی فيا من الا 
شيء. م يصفى له اللبن التركاني الدسم الطيّب : وتضربه بقليل ملح جيدا ر 
اك الک 9 ب E‏ کلھا E‏ . م تحطّها ني 
القنبريس وتضر ما ا وان کان القنبریس بابسا نخلطل عليه ll‏ 
ضأني : تضربها ضرب الحاجق وتحط فيا قدر عشرة دراهم نعناع مغروم ‏ مع قليل 
زیت طيّب وتبینہا . وتصبح من الغد تعبا( في السكردان » وتأكل وتطعم وهو ينفح 
الظهر ويقوي الماع وهو شيء عجيب . 


519( 
1 7 )6612( جاج من الليسان 


بؤخذ من اللبسان حمس باقات أو أكثر » ينقّى ويغسل نظيقًا وبقطّع صغارًاء 
ويضع ي زبدية بطرح عليه ثلاثين درهم ملح اندراني مسحوق › وبدلك بالید جيدا 
ويؤخذ خمسة أرطال لبن حامض في كيس نظيف حتى يقطر ما فيه من الماء ويبقى 
الشخين منه ويخرج في وعاء ٤‏ فيه اللبسان المقطع ٠‏ ورك حتى يختلط . 
ويضع فيه حوائج الجاجق المذكور ا 


520( 
(6613) جين حالوم با 0 

بغلى اللبن الحليب بقليل ملح إلى أن ينقص الثلث . ويعمل معه زعتر شامي وينزل 
ویبرد ویصفی ول ا وی ی ويعمل اللبن عليه ويشال في مطر لا 
برش > ويكس . فإذا أراد أن بأكل يؤحذ منه وبقطلع ويفرم له حوائج البقل ويعصر 
ويعمل في الخل إلى بكرة ويعصر / جِيّدا ء وتفرم نعناعًا وسذابا وید مع زعتر مدقوق 
وخردل مصحون ویعجن بالخل إلى بكرة وفلفل وزنجبيل وزز الورد مصحون وٹوم 13 
مدقوق بزیت طيب في ملح وماء لمون وزيت طيّب وقلب بندق حمص وكزبرة وکراويا 


۱۲ 


10 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


1٥ 


۲١ 


۲٤ 


4۲ كنز الفوائد ي تنويع الموائد 
حمصين وطحينة ويعمل صلص ويعمل فيه الخالوم ومحرك ويبخمر من العشاء إلى بكرة 
ویوکل . 


521( 
660( الحبن الالوم 
يعلى اللبن الحليب مع الملح والزعتر إلى أن ينقص الثلث » وينزل من على الثار 
ويبرد : ويعمل في صرة خز ایل کدی تدر بل غ الحين في الصرة ثي المطر 
وقلوب a‏ 0 والترنج والليمون والزعتر الاخحضر : يعمل راق جين وراق قلوب 
وزعتر ١”‏ إلى أن يتلئ المطر وبقلب عليه اللبن المغلي حتى يمتلى المطر ٠‏ فيخنم بقليل 
ا ويشال لوقت الحاجة. 


(522 

صفة *' تتبيل الحبن الخالوم 

Re‏ ا وبقطع 9 ومح ني وعاء وبؤخذ الوم » يقشر ويدق بقليل 
زيت وملح ويعصر عليه لمون أخضر أو حل حمر وقلب جو جوز مص مدقوق وزجبیل . 
المحميع مثل المرهم . وجعل عليه كزبرة وكراويا حمصين شيا بسيرًا وقليل نعنع مغروم 
وعود سذاب ويتبّل به الحبن » ويعمل على وجهه الزيت العليّب وبفرك عليه زر ورد 
وقليل بندق محمَّص روش / ٠‏ وبؤكل فإنه لذيذ. 


(523 


جاجی 
بؤخذ الخيار ويقشر ويشتق صليبًا ودر عليه قليل ملح ويفرم الشمار والنعناع ويعمل 


اللبن التركاني ° في كيس من بكرة إلى الظهر » وبعصر الخيار ويعمل ي اللين 


وط عليه وزن درهم مصطکاء ء مصحون كير ° . برد اللبسان من ورقه ويقطع 
الحزمة نصفين وحمل في فة وبمعك بالملح جيدا وينقل . م ينقع العفين في اللبن الحليب 
ومرس جيدًا وينزل من منخل » ويعمل فيه اللبسان ويحرك بكرة'* وعشيًا إلى أن 
بطب » يعمل عليه الزيت الطيّب فهو طيب . 
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524( 
(6622) کخكف حراساني 
ہرس القمح کا رس للهريسة وينزع ما فيه من الدقيق . م عش ° ويؤحذ 
١‏ 0 یش ۳ بلقی عله بقدر ماء بلین وینشف الاء . م یخرجه وښجعله في الش 
ویغدلیه وتطرح فيه لین حلیب أو رائب » أي ذلك أردث » وشيًا من ملح. ويضرب في 
کل یوم ویغطّی حتی یلین » > ويغلى ومحمّص . فإذا غلى وحص وطاب تضيف إلبه 
البصل والكراث والبقلة الحمقاء والکزبرة الرطبة والكرفس والنمَام والنعناع . فیقط 
الحميع صغارًا ويلقّى فيه > ويجعل منه أقراصًا وبترك على حصر ۶ حتى حف . فإنه 


مخ 


(525 


رة (6626) چن حالوم لذيذ طب 


E 

ت غير مدهونة ‏ وترمي عليه الح : e‏ عليه اوقية ونصت ملح . وذوقه 

أعجبك وإلاً زده نصف أوقية ملح » وأ رم عليه زعتر غير مدقوق / واترکه ثلاة 2 
واس (6628) , 


“€ 


526( 
يولحذ رطلين لين نعاج وشحطل عليه أوقية لن خامضن ویروفق ساعة ومحعل ى دست 
ويغطى ويدثر * . ويكون الرقيد قليلاً قليلاً . ویکشف عله ساعة بعد ساعة فإذا 

جمع قشره یکون قد استوی . فیشال ویؤکل بالسکر أو وحدہ فهو لذیذ. 

(527 

صف (6630) 6631( )6632( اللبن ف ۱ 


يؤخحذ الحصرم لحف ينقع في ماء حار . م دقه وصفيه وصب عايه من لين 
الحليب ما تريد فاه بمحمض وبصیر رابا . 


1۲ 


٥ 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


10 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱44 كتز الفوائد ي تنويع المرائد 
528( 
6633) عمل اللن الياغرت 

يعلى اللبن البقري أو الحاموسي ويشال بعد آن بغلی حتی پش 0 
کان قنطار مصري تأحذ رطل ا وهو حمررته ۰ u‏ صت أوقية ملفحة 
مضروبة باماء » وتخلطه في الماجور وتلا به الأوعياء . إن عملته بكرة طاب عشية وإن 
عملته عشية ملاب بكرة . 


(529 
a E 

بؤخذ الزعتر > بقطف ويغسل ويصفى من الغسيل ويغسله بالملح . م يغسله بمش 
ابن وتعصره . ویکون قد هيات له قدبریس ترکاني طيّب + تقتل القنبریس بقليل ملح : 
وتترك هذا الزعتر عليه ع مہ باقتن نعناع . م جبل ویؤکل بالزیت . 
530( 
صفة زعتر مدقو 

٤ CT TE‏ ويعصر | و العفين » تدق معه قليل ملح 
وتنزله على الزعتر . م تجعل على كل عشرة أرطال من الزعتر رطلين زيت طب : ويجعل 
باللبن الحلیب . وإن غلیته کان أجود » وبشال ي قذر مدهون » ویغطى ورك بعودتين 
كل بوم في الشمس عشرة أيام . وكا نشف تزيده لبن حليب وتحركه . فإذا انتهى يؤكل 
فهو لذيذ شهي . 
531( 

يولح اللبن الخحليب بغلۍ تی بون یل ن در مدید : ویخلٰی حتی (6635) 
يبرد ساعة . ويؤنحذ من اللبن الياغرت » لكل عشرة أرطال نصف رطل لين ياغرت ٠‏ 
ورك بالغرفة وبغطّى ومحطّ في موضع دافی : ٠‏ ولجعل تحته قليل تبن ويترك من العشاء الى 
بكرة . فيصبح مثل الان . فقجعله في کیس وتصفیه یصیر قنبریسا . تفرغه من الکيس 


132% 


133 


الباب اللامن عشر 140 


وتعمل عليه ملح . ويخدم ويشال في وعاء ضاري نظي بقتل به البسباسة والبازار 
والخيار * والباذنجان وما أردت . ىء غابة. 


532( 
صفة زعتر 


ينقى الزعتر من ورقه ۰ ويغسل ويعصر من مائه E‏ ويعرك 
TT‏ كر د قت اال الا ا ی ليب واليسير من الملح 
ويخدم ”۴ باليد كل بوم / ثلاثة أيّام . ويتزل من المنخل ويعمل فيه الزعتر ورك ٠‏ 
ويعمل عليه قلیل زعتر شامي منقّی مدقوق ويسر جن شامي مدقری ورك وخجعل في 
وعاء مدهون ویخمر بزیت طيّب 9 , 


533( 
صفة عمل زعت 


يؤخذ الزعتر : ينظطف ورقه ويغسل ويمعاث بالملح ويعصر . وبعمل عليه زيت طيّب 
لكل عشرة ارطال منه رطل زيت . وبعمل في برنية مدهونة ويكلس ويزاد ملح 


مصحون . فاذا اردت تله تد 


له الثوم المقشور بقليل ملح وزيت حتى يصير مثل 


المرهم . وتدق له اجوز ويؤكل فهو غاية. 


الباب الثامن عشر 


في سائر أصناف المخألات من اللفت والبصل ونخليل الفواكه والبقول على سائر أصنافه 
ونغليح الليمون والکبّاد وغیرن (6639) 


(534 


عمل اللفت بالخمير 


تأحذ اللفت . تقشره وتقطعه وتغلي عليه في دست غلوة ‏ ويجعله في الإناء الذي 


رد ٭ وتذوب 


الخمير والملح في 


لاء . وتقلب عایه غمره. وتال الخردل : ټدقّه ناعما 
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۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


۱۸ 


۲١ 


۱۹٩‏ كتز الفوائد في تنويع الوائد 
وتتحا به من خرقة مثل ما تت ا ,)6640( اة 9۹ وک فوقه وتغطّي راه 
وتشہله تشبله » ولا تلمسه حينًا ولیکن e‏ قدر ما یکون ۱ للفت . 
535( 
لفت اخر 

بؤخحذ من اللفت / الطري الحلو فیقشّر ویفلق بالسگین بحیث لا برا بعضه من 133۷ 
بعض . م تدر عليه اللخ السحوق وبترك ليلة حتى ينصل ماؤه ل ی ر ا 
وبزعفران ن (6643) إن بصيغ أصفر : ويغمر بخلٌ الخمر الصافي . وان أردته اجر 
فبالعصفر يصبغ . وإن اردنت أن نجعل فيه الخردل فافعل . 


536( 
لفت اخر يؤل بعد یوم واحد 
N 8‏ 1 تله (6645) E e‏ 
وهو ان يشر ويصلق صف صلق . م يخر و تراه ( حتی ینشف ماؤه . ۴ 
تجعل ثي قدر مع الخل ويصيغ ٠‏ یما ذکرناه ولا . 


537( 
صفة “6 احر من اللفت يعمل للسلة 

يؤخذ ويقشر ويقطّع قطعًا ربعا غلاظا ويدر عليه الملح وببيت ي إناء حتى ينصل 
الماء . ويشال بعد ذلك » ويعمل عليه الخلٌ والحوائج > وكذا عمل سائر اللفت . 


538( 
صفة عمل الخردل لأجل اللفت وغيره 
يولح بد بالخ الیسير حتى لا يتمرر› و ال 


والبندتى أيضا لذي نجعل في ١‏ الخللات . بحص وبنزل حتی یبرد ویزول قشره ویبیض ؛ 
وید اعا الحوز بخلط بالخردل وخعل على ما یختاره م أعال ١‏ الخللات 


ص اللفت وغبره . 


134r 


134۷ 


الباب اللامن عشر 1۹۷ 
539( 
صفة لفت يقم و 
بقطّع اللفت کا ذکر أولاً » وبغلّی الاء ئي دست آخر حت يقلب . ویرمّى اللفت 
ويشال الدست عن النار ”“““ » ومجعل على مصفاة ويعصر باليد حتى تنصل الماء 
ودر عليه الخردل والملح وهو فاتر » ويعمل عليه الخلٌ والمحوائج كا ذكر (**“ , 


540( 
صفة آخر بؤكل في ابام يسيرة 

ناضجا E‏ قاعدة ا 
2 ا ا TT‏ 


541( 
صفة آحر لفت أبيض علَلاً 

بؤخذ اللفت :۰ بقشر ویقطع مربَعّا کبارا على قدر ما ترید . فإن ۶۶ کنت تریده 
ز3 6651( يعمل کا ذکر ولا وان کان لشهر ;¥ )6652( زک (6653) . ودر عليه 
املح حتى يدخحل في أجزائه فيذبل "“““ وينصل من الماء ء وتدر عليه الخردل المدقوق 
با ملح ٠‏ وتقلب عليه ل حمر بعسل وأطراف طيب ء وتجعله في إناء غمرة وجعل عليه 
نعناع وأطراف طيب » وتضعه ني إناء وسيعة ** . ويجعل عليه نعناح وسذاب ورف 
وقلوب ٠9‏ . ومن أراد سكّر افعل ونيم من يدر عليه أطراف الطيب والسمسم 
امقر . 


يؤحذ لفت صغار وكبار على قدر ما ترید » تقعّع عروقه وبخلی | عقصه قدر 
أصبع وشي» بلا عروق ولا ورق : ققش ويشقق سبعة أو نمانية شقاق ا 
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۱۹۸ كتز الفواند ي تلويع الموائد 
ويدز عليه ملح وماء ورد“ ويترك بومين وليلتين . م بشال من الماء وا ملح ويحشى 
سششوقد حردلا وملحًا . ويقلب عليه حل حمر ويترك. فانه ببتقى سنة كاملة. 


543( 
فة (6659) لمت أصفر 


اه صغارا وکبارا بعد أن ٠‏ ويصبغ بالعص نة (6660) لونا ملیحًا ترضاه 
وصبغته إن تد العصفر "° ويعرك بالخل به“ ويصبغ ويقلب عليه خل 
E 9‏ نعنع وسذاب وأطراف طيب وسمسم مششور. 


544( 
لنت 1 ر ا 0 


يقطع اللفت صغارًا ويصبغ بزعفران . e E‏ 
ا 0 بعسل أ اوک أو کبس ونعناع ورف شذاب )6666( ك نے دل وأطراف 
ت 


545( 
3 )6667( لفت حشي 


بوذ | لل تو 81ا |0669( ذكر . ویدر عليه الخردل. م بؤخحذ زبيب 
اوی 8 تاعا ورصة بخل خمر دفعات حتی لا بیقی من الزبیب شيء يٺ 
یکن شاا 77 ,وان کان حامشا لى ویععل فيه نعناع وسذاب وأطراف ليب 
1 ا » .6673( 
مشر وشھ انق (6671) م 2 على اللشت غمرة 7 


(546 
(6674) 2 


E 


يولح ورف ف اللفت . بقط لع من وسل اللشتة ويرسى العروف الطوال / الذي ليس ی یه 135 
ورف .۰ E‏ الور Mu‏ العروف ق وبقطع لول ثلاث أصابع . والذي 


135۷ 


الباب اللامن عثر ۱۹۹ 
NE‏ تترك على حاطا وبنقی 79 ٤‏ الاي 27 مه رمن والورقة 
الصفرة °“ أبضا . والرؤوس تشقَّق ق اع فلتی ولا یر (6679) بعضه من بعض . ونخلی 
العروق ثي e ١‏ کا هي . وهذه يعلى ها الماء ویرمّی فيه بحيث بتزل من الماء 
ويشال الدست من على النار فیصفی عنه الماء ودر عليه الملح والخردل وهو سخن 
ویتزل حتی يبرد وتأحذ الخل تجعل فة بندق ححص مدقوق ۔ کا ذکر آلا شا 
جيّدا : وزیت طب وکزبرة يابسة حمَصة مدقوقة . ٤‏ وأطراف طيب ووم 
دقوت (6681) رمسم e?‏ وشهدانق . وتقلب الجميع عا رق اللفت ويشال ي وعاء 
وتکثر زیته. وسن اراد أكله بسرعة ينضجه على انار کا در ومن اراد ل 
يحمل *** في الماء المغلي . ومن أراد أن ليه بسک جر وسل لاوجل فة قلع اور 


اعم ار واتاك ان ا فيه قلب جوز مدقوق . فاه برزق الخل والبندى . 
وأجود من جهة الطيب . 


(547 


°“ )6684( ا : ك رمان 


oT‏ یٹ لا یبقی في حب الرمّان شي« . وتجعل | فيه 


ل او شک . ویشال على النار وبعقد عمَدًا جّدّا EET‏ 
ر وزنجبیل وخحشخاش وسمسم وشهدانی ٩‏ و للع جوز حمص . فإذا عقد 
يؤخذ الثوم ”*** المقشر بالسگین قطعًا وبقلّی في أن حمر الثوم وبرمّى عليه 


بعد ذلك . وتقطع ا ET‏ 
ونجعله في حب الرمّان ويغلى عليه غليان . فاه من حيارها . وأمًا تلوين اللفت فإن أردته 
أصفر فبالزعفران بعد أن بطع . وان اردته أ (68j‏ فالنیل . وإن أردته أحمر 
فبالخبًازة °° . وان اردته ا فيترك على حاله. 


548( 
صفة 6 لفت عجمى سهل الماخذ 


نحتاج إلى لفت وكزبرة يابسة وكراويا وخردل مطحون بقدر الكفاية : بصلتق اللفت 
ويبرد . وتضيف إلبه الوائج المذكورة بقدر الكفاية. 
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۲٤ 


۰ كنز الفوائد في تنريع المرائد 
549( 


.= )6691( ات 892 


قشر ویخرط قدر الفول ویعمله في ماء وملح بومین ویشال ویعصر جیا ویعمله ي 
الخ الخمر وعسل النحل وأطراف الطيب والنعناع ويتبل ويشال. 


(550 


۰ 
۰ )6693( لن“ ارت 1 : رة 


يؤخحذ دقيتق الشعير » يعجن بخميرة وماء سخن ويسير ملح . ویخلی حتی بحمض 
حمضًا / جيّدًا. فإذا أخذ حده يصمى بماء سخن قد سلتق فيه اللفت ويشال ناحية 
وبمرق ۹۳ ویصفی ولا فألا جحیٹ ببق رقبقًا فیشرب » وبرمی فيه اللفت المقطلع 
امقر بعد أن يصلتق في الماء نصف نضاجه » ويؤحذ ماؤه محل به الخميرة واللفت يدر 
عليه الخردل وينزل حتى يبرد وينزل في الرقة °۶“ بالخميرة »> وتكثر *** نعناعه 
وسذابه جدًا وورق النارنج وأطراف الطيب ويدز في الخميرة التي فيما اللفت في 
کان 6697( دافی ۰ ویشال مله ويؤکل . 


|55( 
6698( ا 99 لذيذ الطم 


يؤخذ نصف قنطار لفت » قشر ويلقّی في در في مرَة أو مرات ويغمر بالاء » وبوقد 
عليه حتى يسخن الماء جيّدّا ولا يبلغ الغليان . م يترك ويصب عليه ماء باردا فيبرد ويجعل 
في دن. ويؤخذ رطلين ونصف خميرة عجين قح فيحلٌ ي الماء البارد الذي برد به 
اللفت » ويلقّى على اللفت حتى بغمره. وإن أعوزه "" من غمره » صب عليه ماءً 
باردا من مائه المغسول به » ويؤخذ نصف تمن قدح خردل تستحلب في الماء حتى نخرج 
فوته فبلمّى عليه » وبمعلك باليد حتى بختاط . ويرد أعلاه أسفله ويترك إلى أن يصلح 
طعمه ویستعمل . 


552( 
ر (6701) 


~~ 


انحر 
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الباب الثامن عر ]0 

يتشر ويقطع ويغلى باء وملح ويخرج وفيه بعض صلابة. ويؤخحذ خل خمر | 

وعسل حل ابیض او سکر طبرزد او خحردل مسحوق ۰ ونجعل ي براني ملونة » برنية 

بزعفران وبرنية بعصفر وزعفران » ويكون مزج جميع ذلك في البراني . وتسد رؤوسها إلى 
أن يعلى الصبغ (702) باللفت ا الطم ويستعمل بماء الورد. 


(553 
)6703( 


بقشر اللفت ويقطع صغارًا وكبارا ء ويصاتى بحيث يغلي غلوتين ليرج" وفيه 
فوة ‏ ويتبّل بالخردل والملح . ونجعل في حى ويخرط عليه سذاب . وتؤخحذ خميرة 
حامضة ها حمسة أبّام حل بماء حار ونخليا حتى تتركه ٠‏ ويصفى ماؤها ويصفًى الماء عإ 


اللفت أربعة أيّام ويستعمل. 


554( 
فة (6705) 

بقشر ۰ ویار عليه e‏ وشيء e‏ ا ا ودار صیني 
غمرة س الخل ا ومن a‏ اناف له م النحل و07( ا 


555( 
صم (6708) لفت ع 

يؤخذ عقص اللفت في ا اه و في خل وخردل وطحينة وبندف 
وقلب جوز وكزبرة يابسة وزيت طيّب وكراويا. 


556( 
ص (6709) ا )6710( 


. „_ )6712( (6711) و‎ I “o, 
يؤخحذ لفت يسلتى وينشف من الاء ويعرك بالخردل 1 والمال حتی یدحل‎ 


۱۲ 


ه\ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1° 


1۸ 


۲١ 


۲4 


۲ كنز الغوائد في ريع الموائد 


ف 4^ , م يۇخحذ له ا ٤‏ وخحل الخمر واشال / والزعفران الشعر › فیلقی عليه 
a 614‏ يام فاته ڃيء كلون الذهب . 


- 


556( 
(6715) لفت ار TOE‏ 

بنقع بياض اللفت المقشر المقعلع وال۵٠‏ ومدورًا في ماء وملح ثلاثة أيام. م 
پخسل وینقع ي ئي ماء حلو يومين. م يؤخ أربعة أرطال خميرة تذ اب بالماء حتی بصیر 
رقيقًا جدا» وینزل حتی برکد فتأحذ صافیه . م برفع اللفت من الماء ويلقى في برنية 
ويلقّى عليه من صائي الخمير . وثلاثة ”"' أو اق خردل مسحوق مخسول بالنطرون 
والسذاب والنعناع ويسير من زر الورد » ويترك خحمسة تام ویغیر ۴ السذاب واس 
الأول بغيره » وججدّد له خحميرة ومحل بسكر أو عسل . وكلما أراد تناوله مرك الوعاء فاه 
غابة. 


557( 
صفة الزيتون الكلس 

يؤحذ الزيتون النقّى السام من العاهات (719) فتغسل له الخوالي وتعمل فيا . 
وود الكل (6220) ل (6721) و ا القلي یدق ر (222) 
وينخل ويحطٌ * على كل مد من الزيتون أوقية كلس وأوقية قلي ووزن المد الشامي 
عشرة أرطال مصري . م يؤحذ من الماء ما بغمر الزيتون ويطرح فن اتن 
ویلقى عليه الكلس والقلي ويغلّى الماء حتى ينقص الثلث . فإذا نقص الثلث أنزله / عن 
لنار. وشل ني وعاء من فخار وبييّت 7 الليلة ‏ فيصبح رائقا کالشیرج › 
فاقلب °“ من الماء الرائق على الزيتون غمرة** : ويجعل على وجه الزيتون من 
اغد میا کان ن الوزق e‏ لا يبصعد الزيتون إلى أعلى الماء فيسود» 
ويبقى في الخوابي ثلالة يام . ام بوخد منه زیتونة وتکسر فان وجدت نواتا قد اسودّت 
وحلٔی طعمها فیشال 1 لزيتون وبوضع ئي آنبة ویغسل بالاء حتى يفف , . م برفع لساعته 
لفلا پسود» فيوضع في في ماء حاو بلا ملح ثلالة ايام . م يوضع ئي ماء وملح 7 شيا 
جیا ويکل . 
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الاب الثامن عشر ۳ 
559( 
672( ون ا مکلّس 
يؤحذ الزبتون اميد الأخحضر حين بصير فيه الزيت السام من الضربات 729) 
والخدوش . بنزل في إناء مدَة يومين وعليه من الماء ما يغمره. م يخرج من الماء وحمل 
عليه ماء آحر وکلس لکل مد زيتون أوقيتين بالدمشني كلس . وببقى ني الكلس إلى حين 
يطيب فيرفع ويغسل وینزل في ماء وملح ویؤکل. 


يؤخذ لكل مد زيتون أوقية كلس ومد رماد منخول » بخلط الكلس والرماد (731) 
ويعجن بالماء إلى حين يصير مثل العصيدة » ويحط على الزيتون وجحرك. وبطين على وجه 
الزيتون من الرماد والكلس » ويترك في الوعاء / ثلاثة أيَام . وبعد ذلك يكسر زيتونة فإن 
كانت النواة قد اسودت » فنقل الماء ويغسل وينزل في ماء اني ثلائة ايام . وبعد ذلك 
يغسل ویرفع E‏ الماء والملح فإذا اردت رفعت منه واكلت . 

(561 


ٍ 2 673( اخحر مله 


بؤخذ الزيتون الأخحضر السام من الخدش الصلب ° . بحل في وعاء ويصب 
عليه من الملح والماء وبترك أسبوعًا . "م يغربله * الرماد ويطرح عليه بحسب الحاجة 
حتی ښجبل به کالطین » وینزل مقدار شهر او اکثر ویغسل ویؤکل . 


562( 
u * ۰. 000‏ 3 م ۰ ٠ ٠‏ 
بؤخحذ زيتون تدمري ”° » ينزع نواه ويخرج من ظاهر المنخل ويبخر 


بمخور 6 عود قاقلى وقشر جوز بابس . فإذا أحذ حقه من الدخان » بدر عليه كسبرة 
يابسة وبقدونس مخروط وزيت طيّب وقلب جوز محمَص مهرش وقطع من الليمون الالح 
الصغار ء ويشال ي إناء مبخّر نظيف. 
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(563 
)6739( 


يؤحذ الزيتون فينزع من 


كنز الفوائد في تنويع الوائد 


صنف آخر منه 


(6740) . 


نواه وید له جوز 


محمص ومحل اء الليمون ويعمل 


فيه أطراف طيب وطحينة ولمون مالح مققطع وبقدونس حرط ونعناع وسذاب » ويجبل به 
محيث يشال على الخبز ونجعل على الكزبرة والكراويا ويسير الفلفل“”“ . 


(564 


صاه 


<= )6742( زبتون س 


يۇخحذ الستوي فيرمّى ”*" نواه /. م يدق له الثوم بقدر ما بظهر فيه 


طعمه . م قشر 


الحوز الام من الز 744( 


ويدق ناعمًا ويغرك ا رکا جا الى أن 


بخالطه وا إل الشيج الطري ١‏ 9 عليه منه جز جز صالخا 
ويعاود فركه . م يتشر اللوز ويصيغ بغ ألوانا ویزین به » وید عليه شیا سرا من السمسم 


والسمّاق الناعم والزعتر والنعناع › ا ني ”7 برنية أو باطية » ویکٹر شيرجه فهو 


نهاية في الطيب **7“ . 


(565 


صرشه 


الريتون ٠‏ يفسخ 


.= )6749( ا 2 
زيتون متبل 


)6750( 


ويقلع نواه ويعصر نصف عصره ويغْيّر عليه الماء حتى 
على » ويعصر عصرًا يدا ويؤخحذ له كراويا وكسفرة محمصتين بقدر الحاجة وأطراف 


طيب وقلب بندق وطحينة ول حمر حاذق كفايته » ويتبّل ويعمل في إناء ثلاثة أيّام » 
وتقلب عليه الزيت الطيب ويستعمل . 


(566 
| (67 ۰ 


ا 


خحذ الزيتون الأسود» تزع عجمه ویدی 


(6753(٥‏ ۾ 


ي جرن ٌ وا | ۵754( ف 
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الباب الثامن عشر 0 
هاون دقًا ناعمًا ويد له السمّاق وينخل . م تأخذ الليمون الالح » تقطّعه صغارًا 
وتدق له قلب اللحوز والكراويا وقليل الفلفل وتسقيه بالشيرج *”“ وكلما كثرت الحوائج 
الى ذکرناها °57 کان أجود إلا OER,‏ قلیلاً , وتأحذ چ ای (6259) 
مها أحببت » تدقّه ي الحرن ناعمًا وتخلطه / مع "*“ الحوائج » وإن كان أخضر 
فتعلعه صغارًا مثل العدس وارفعه إلى وقت الحاجة. 


(567 


2 )6761( زبتون ا ا (6763) 


ونقشرهما وتدقّها ناعمًا . م تحمَّص الكزبرة 7“ وتدقها وتقَطّع له الليمون المالح قطعًا 
صغارًا وتأحذ له الشيرح (79 | وار يت 7 المغسول فتقلبه عليه وتخلطه بعض 766 
في بعض وترفعه إلى" وقت الحاجة. 


(568 


(6768) ۰„ 
ریتول مبحر 


ا 

بؤحذ الزيتون عند إدراكه ء إمّا الأسود أو الأحضر وهو أجود للبخور » فيرض 
وتجعل عليه كفايته من الملح » ويقلب كل يوم إلى أن تزول مروریته °° وأرخی ما 
ک ھ ھ با عل شی بت کی ج م یی اکن ار وای ۵9 
والزعتر الى حسب الكفاية ويؤخذ منه درهم وقطعة من جوز 7 في لبها 
مغموسة في شيرج ”° وخلصه من نواه. م يجعل الحميع على نار هادئة ء 

77 باب 75 الكانون وتجعل الطب الذي فيه الزيتون فوقه » وبغل (6776) 
EL‏ البخور ويترك على اله وما اا م برد إلى إناء ويخلط به 
الثوم والزعتر المدقوقين وشيء من قلب جوز مرضوض وكف سم ”7 / تحمَص ویغلی 
قلیل شيرج (779) عات كمون ويطرح عليه . وتبخر برنية مدهونة بهذا ويجعل فيا 
ويغطّى ويترك أبَامّا حتى تنكسر ”* حدة الثوم ويستعمل. 
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1٥ 
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۲۹ كتز الفرائد ني تنويع الموائد 
569( 
(6780) البصل 

يؤخ البصل البابس السلم من العمّن المدور وينمّى وينظّف » ويجعل عليه الخلَ 
الحاذق إلى أن يدرك . ومن الناس من بلقيه في الماء وا ملح حتى يقم مدة. م يغسل بال ماء 
CF‏ حتی بتصل 0 فإذا أ (6782) جعل ف الخ . 


570( 
رف (6783) 


وهو قليل الإقامة : يؤخذ البصل الكبار » بقشر ويشق صايبًا حيث لا يتخلى بعضه 
في بعض » وتقلب عليه ملح كثير وماء يوما وليل . ثم بعصر من الماء ويحشى الصليب 
قلوب النعناع وكرفس بقدونس وسذاب وكزبرة محمصة مدقوقة وكراويا. ويعبى في 
E RT‏ عليه حل حادق وزیت ویخلی ایا ويۇکل . 


(571 
6780 


يقعلّع البصل قطعًا كبارًا» وبغسال ”**“ بالماء والملح ويقلب عليه الخل وماء 
الليمون والزيت والبقدونس المخرط والنعنع والكزبرة والكراويا واطراف الطيب . ويؤكل 
بعد یوم . 


(572 


6788( آخر بقم سة لإ بتغیر 


بؤخذ البصل الصغار فيقشر و4جحعل في إناء ٠‏ ويقلب عليه ماء وملح وينقع في ذلك 
PE‏ ویرمی عنه الماء وط عليه حل / حاذق کل بوم عشر مات . م 
بصفَى من الخ الذي عليه . م يلقى عليه ايضا من الخلٌ الحاذق ما يغمره في خزانة ٠‏ 
ويشال إذا وضع في السكردان يعقر" ويعمل في السكباج فهو طب لذيذ. 


140r 
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الباب الان عشر ۷ 
573( 
صفة البصل المكبو 
يؤخحذ البصل النظبف المدو (6290) الذي ليس فيه عفن » 69( ا ¢ 
E‏ . م يغطيه بداخلة (192) خحوص أو ليفة حتی پخرج بخاره لثلا 
تلف + ويؤكل بعد حمسة عشر يوا . فإذا فرغ البصل » وأردت تعمل غيره فاطرح فيه 
ف خر و 799 ا ولا ا ال ول . 


574( 
صفة تحليل البصل والباذغان 

تأحذ م البصل e‏ الصغار ما اخ فتشقی البادغان وتحشيه 
بأطراف 9 الطيب . ولا تقشر البصل وصففه ساف بصل وساف باذنجان : واقلب 
عليه الخل وکل منه فهو e‏ 


575( 
(6797) تخلیل ا أخضر 

)02( الأ و 9 ر¿ (6800) بعد (6801) فەا هن ان‎ (O 
ښحیٹ بطع (۲ شیا کنیا وینقع ° في ماء وملح مادَة عشرین یوما بحیٹ لا يبقی‎ 
ماؤه / أسود » ولوا فعند ذلاك یرفع سرد سريعًا ** ويغسل وينشف » ويقلب عليه الخل‎ 
. الحاذق » وتجعل فيه الأبازير °** والثوم 7 الصحاح "** , فإنه جيء طيبًا‎ 
ویعمل فيه النعناع والكرفس فاته مل (009) نافع من البلغم.‎ 


576( 
ص (6810) تحلیل الكبّاد واسمه کا )681( )] )6812( ن الواری (5312) 
القصوريات 


بذ الاد ا 0 الى البالغ اشح بالقشر ۰ قحد قشره » يطعم 
ابر (815 کارا وقلن اشر 19 حتی ینضج . م يۇخحذ لبه ء یفصص کل فض 
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۲٤ 


۸ كنز الفوائد في تنويع الموائد 

ناحية ولا بعش 7 القشر الذي عليه : يحمل *"*“ ني إناء ويقلب عليه خل 
نی (6819) ادق ا 980 شل او شکر» وجل ي الخل بندق مص مقشور 
عرش 1 شيا جيّدًا » وأطراف طيب ونعناع . والشوابير المقلية فتجعل ي الخل وهو 
2 ول عله جدة؛ وتخال E DÎ‏ 


577( 
(6825) کټاد ملح 

بقطّم الکباد شم ا )6826( . م يصحن له الملح ویصبغ من زعفران. م بمح به 
الكبّاد : ویعصر له من الكبّاد یره » ويصين ضا ماه بالزعغران والملح ویعمل ي 
برنة 9*7 مدهونة و به الكبّادء وحم E‏ ویغطی و 
ويستعمال عند الحاجة. 


(578 


يقطّع الكبّاد أفلاق ويصبغ له / الملح بالزعفران » وتحمَص الكراويا » ويد ويعمل 
مع الملح الزجبيل والقرنفل ورز الورد بقدوم له السذاب ويعمل عليه زیت طيّب 
Eh An EU Js,‏ 


579( 
صفة ** بصل سحلل يؤكل ثاني يوم 


بؤخذ البصل الصحاح ”* ء ينقى من عروقه وقشره الثابتة عنه ‏ ويجعل لكل 
عشرة أرطال نصف رطل دبس. ويضرب ياء » وجعل منبا على البصلل ما يغمره » 
وجعل في فخارة ؛ ویوقد تحته حتۍ يغلي وتخرج وقد اسود » فیشقب بابر E‏ 
أعلى البصلة وأسفلها كل بصلة سبع ثقوب أو أزيد حى ببلغ إل لبه. هم تتقى الفّارة 
وتجعله فيها. وتصب عليه من خل الخمر الثقيف ما بغمره . م يغلى عليه غلبة خفيفة › 
NT‏ ويغمر بالخل > ويترك ليلة . فاذا كان من 
لغد بوکل فاه ڃيء عجيب كانه عتيق سنة. 
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الباب الثامن عشر 1۰۹ 
580( 
صفة ٠"‏ نخليل البصل بديار مصر 


يؤخذ البصل الرفيع اليابس فيقشر في طبقات عالية هاوية مدَّة عشرين بومًا حتى 
تخلخل ٩۳۶۱‏ . م نی من قشوره الزاندة وعرامیشه . م بی في الخوابي ویسقّی الخل 
حتى يكاد العصفور يشرب من الخابية . م يشفف* رأس الخابية على البصل 
بشفاف ٠**‏ المرار الرقية قية إلى أن يغلي الخلٌ على الشفاف *“ بأربع أصابع . م 
يكب / على رأس الخابية غطاء كالقصرية ““ ويجبس ”* حوها وحول فم 
الخابية » وبخلى إلى أن يطيّب ويعّى * شهرين › ا ٿ فانه ۽ ججيء 
ل ء القرف. م تؤخذ البصلة » تقطّع نصغين بعد تقشيرها » وقطّع ذنبها ورأسها. م 
تأخذ منه بقدر الحاجة » وتعصر البصل مليحًا »> وتصبغه بزعفران » وتستعمل له خلّ 
الخمر والسكر والنعناع وأطراف الطيب ؛ وتترك البصل ي برنية أو قطرميز . وتسقيه من 
ذلك إلى آن پکتني . وتتركه مقدار حمسة بام ویستعمل منه في السکردان وغیره › ٤‏ 
من ك أیضا** » فیقشر وبقطٰم کا ذکرنا» ویعصر عصرًا جد 
ويؤخذ له اللين المنشف ويعمل فيه فيه قلإ (6840) الزنجبیل ٠٠1‏ الصحون 0 
e‏ زمان الرحان القرنفل (6844) فینقّی ورقه ويغرم 5 684( ا 
مخ فإن ل ىر (6846) الرعان ورم 6847) حطب القرنفل المندي › بعمل معه » رك 
وتا (6848) »> فهذا ما بقم أکثر من یومین ویعمل ره (849) ويي (6850) ر (685) 
غريب يضم الطعام ويشهي المعدة للاکل. 


581( 
92 يکل من يومه 

يى بصل › يقور 0 أساۇل (6854) . م يطرح )6855( ف E‏ 
ور 97 حل کفایته (59) ا فبه مسامیر حدید وا (800) عليه 
غلية / حفيغة ويرف 0٩1‏ وع 52 عل (6803) حل 6 
ویستی ل (6865) 
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1۰ كتر الفوالد ي اننويع الوائد 
582( 
6860(2( بصل لل 

يؤخىذ بصاا”*“ فيطرح على الأرض وجمْف يومين أو ثلاثة > وينقى 
ومجعل في | E‏ 070| املح والشونيز طبقَة بصا )6871( رط تة (6872) 

(6876) . (6875) „_ (6874) “° (6873 

ا٠ فرغ من رصه» ضع عليه من الخ الخمر‎ a 
ا من‎ ٥171۱ ا فان کان شدرد الحموضة 8 ماء تی پیندل‎ 
الإناء قدر ذراع » فان البصلل ينتقع فيملاً الإناء  فإذا حمض وأخذ طمم الخلٌ‎ 
(583 
E 


(6868) 


بوخد البصا الصغار e‏ )6881( ویبقی عل حاله  ٠‏ ويوصع )6882( 5 آناء چ 
a‏ وقليل (**** ملح ٠‏ وينقع ي ي الماء مدة عشرين یوما e‏ 
E‏ کل ر يوم عش (885) ۱ مرات lu‏ 6886( .م (i‏ 

عایه الخْل 1 غمرة ف | 6887( وعندما عل ي السكردان 


رة )6888( 1 


584( 
6889(7( عمل فجل 9 as‏ الطعام وهو ت 

بؤحذ الفجل الكبار ° الرحص ۹9 رشم (894) لوال (6895) مثل 
الأصابع ومجعل في قارورة واسعة الفم > ويصب عليه من حل الخمر الحيد ما يغمره ٠‏ 
ویطرح فيه الجدان وشونيز وڻيء من ات 990 مدقوق )6897( وول 9 
ق 999 قد ا مرارته 00 وملح و الالعدان غالب 
عليه فيدق قبل أن مجعل فيه ويؤکل فاه رف )6902( الطعام . 


(585 


6 ل کاد 
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اللاب الثامن عشر 1۱ 
يقطع الكباد “** شقاق / ويؤخذ له الملح والكراويا امحمَصة والسذاب وزيت 
0 6905 6906( 
وقطع زنجبیل صیحا ے (6905) وقطع قرفة u‏ قرفل صحاخ ۳ 
ویتبل ° الکباد ذا الملح وهذه الألةَ > ويحط في وعاء ویختم راسه بزیت 
ن ٠90‏ و > ونجعإ (°) فو ق الغطاء خحرقة ویرفع ل المحاجة. وهو 
يستوي في الال بام وهو حب الخدمة والافتقاد. وإذا نقص الاء كيل (912) 
E‏ اله ؛ ئي وعاء اف من ذلك الوعاء فهو“ عجيب . 


(586 


3 ا )6915( 
صشة حماض الاترج 


بذ الحمّاض فیقله ٠٩۱٩(‏ 00 و يۇحذ له کر وقلب ف فستق )6918( 
وبندق (6919) م“ TT‏ له ورد مرئی ا تنزله عليه م 
الزعفران والمسك وماء الورد ويشال على النار ويزاد من ”° ماء الورد ويعقد (692) 
کقوام 92 | اللات ویبخر ل 692) رنه ة بالعود والعنبر > > ويترك الحماض و 
ويصنع ”* غطاءها جيدا حي لا تصعد ۶“ منه الرائحة فإنه غابة 29 ما 


کون (6929) , 


587( 
رة (6930) لمون مالح 

يۇحذ اللیمون ۰ بطم ویرسّی ي الخلَ وينشف من ذلك الخل وير ; O‏ 
ی" (6931) اني )6932( E‏ ملحه. م پنشف ش ذلك الخلَّ الثاني ويصبغ 
بالزعفران وماء الورد. م رحد الليمون » يعصر عإ سکر E‏ ن 027 
م بدق له جوز (9۱) طیب ویسیر زنجبیل / مع قلیل هال وتنبل ونعناع وسذاب وقلیل 
کراویا شی قى 97 یا الليمون ن حه » وبضاف عليه الحوائج )6938( 
وأوقية دهن لوز طيّب . م يخر له إناء بود وع م بوعى وخم الا بدهن الور 
ويغطى ويشال لوقت الحاجة . ويعاد (99) ر ونحط في قطرمیز . وقلب عليه 
عل مر حادق اذا یل ف الگردان ۶۵ على بالگ وغل انحل او 


الديس , 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۲4 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


11۲ كنز الفوائد في ننويع الموائد 
588( 

, )6941( ا ا (6943) 

يلح قلوبه العحضة › تجعل ف الخل حتی يستوي › وكذلك الثوم 94 کا 
هو ° » بقشره رؤوسها صغارًا في الخل. 


تؤخذ أصول الكرفس وقلوبه والورق الأخضر الرحص » تجعل ني إناء » ويقلب عليه 
ل ویترك أ RIT‏ ار (6948) ا2 (6949) 


0 
* 


590( 
و تخليل الحوز إلا 50 

يؤخذ منه الذي ما عقد قلبه في نیسان محث بقعم بالسکين شيا کثبرا ونْقّع ني ماء 
وملح مدة عشرين وما » محیٹ لا يبقى ماؤه اسود» او يعر ۶ عليه المياه 
aS‏ محلی ورت 2 ماۋە › ور ذلك لاء عضرا جدا ور س )6953( 
بزعغران وماء الورد ۶ ويرفع 9“ له السكر على النار وخحل الخمر واطراف الطيب 
N‏ فه باقتىن نعناع . فاذا غلی قبل ان 7 / برفع النعناع رة 
وتعصره وترد العصير منه إلى القّذر. م يعقد إلى ان يصير كال لحلاب فتبرده وتنزله (5) 
على الحوز في برنية بعد تبخيرها بالعود والعنبر »> وبس راسها وترفع لوقت (59) 


الا (6960) 


591( 
فة 696( تلا إلا (902) الأ : 

تقعلع قلوبه الرخحصة وتصلقه ب (96) خن ق 0 و 
ویضاف له ۶۹ مزاج خلٌ حمر وسکر واطراف طیب وکراویا ۶ ونعنع ویسیر ماء 
ورد تضرب ابحميع 7 جيدا ويؤخذ له برنية فتبخر بالعود والعنبر » وع[ )9١(‏ 


143 
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الاب الثامن عشر ۳ 


0 إلى وقت e E E E‏ » ویتنقّل به بعد 


(6970) .۰ )6971( ف (6972) (6973) 
الطعام فيضم ویصرف الريح 


(592 


السفرجل )6974( 


نوعان : الأول إذا أردت أن تعبّي سكرداا“ فليكن ۶77 عندك 
سفر ل )٩979‏ ۽ یز 697) شات شل ولمون(6979 0 کین ا 
الشراب الذي هم فبه یسیر حل حتی رق (80, واعمل على "9 النار الشقات فيه 
قليل أطراف الطيب فإنه بقوم مقام الملل » ويجيء أطيب a‏ 


593( 
الصنف الثاني منه 


دروکر تال عل ار ی بي طون ۰ تل رر 
ورمن فة تد آنا نظف ویغلّی حتی بعقد ٩‏ و ينضج السفرجل ويصير / للمخلّل 
قواما “۶ » فيمّى فيه أطراف طيب وقلب الفستق ولوز مسموطين مصبوغين بزعفران 
و دست 1 1 


594( 
الصنف الثالث من (69) 

بؤخذ سفرجل مقع فيقشر ويصيغ بزعفران » م یدق له الزبیب اوران 9 
وستخر جه (6988( بالخلٌ م المنخل › وبضیف اليه السکر والزعفران وأطراف الطيب 
والنعنع وقلب ا . )6989( الناعم وقلیل 3 وماء ورد 00090 ف )6991( 


ىة 2 ۵ )6994( = )6995( 
برنية )6992( رة )6993( ویختم ويشال فهو نباية : 


595( 
ت Mu yel 6 a YR‏ - ¢ )6997( 
يقطٰع ویصبغ بالزعفران ویحعل ني ۶ كفايته من القطارة ئي برام › ویرمی 
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10 


1۸ 


۲١ 


1۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


2 کتز الفواند في ننويع الواند 
أخذ له 5 )7000( 
السفرجل فيه ویطبخه حتی یاخحذ له قوام (998 ا وتء (6999) على وینزل 
٠ a e‏ 
حتی بیرد. فاذا برد ججعل في برنية ويختم e‏ 


596( 
صفة تحليل الخيار 
x“ )7003‏ ا ۰ 004( . “ ق 
ا ا تشرين نحصوصًا الصغا 00١‏ منه وينقع ي 


وملح یومین ولیلتین . م يرفع e‏ رمل ی یر ر ع کل ر ویرمی فيه 
قالوب الكرفس ونعلع ا ویکون ۱ لسذات آکړر من الكرفس Rg‏ 


(7007) 


. 


ونح الحرر ا لغض اليح › يقشر وبقطع / صغارًا ویرمی قالبه ویؤحذ عسل 
وزنجبيل وأطراف طيب › ویشال على نار ویغلی غلیات ویجعل ابحزر فيه ویکون ناره 
هادئة حتى يعقد» وط ةٍ اردان 


598( 
صفة الباذنجان 

يذ ورف کرفس ونعناع وبقدوئس : ینفی ورقه وشيء م القلوب ومجعل ف اناء 
ویدر عليه كزبرة يابسة وكراويا مدقوقة °" حمَّصة ٠"‏ واطراف طيب وفلفل 

)7011( مشر )7012( 8 )7013( 

ورؤوس وم وه ب . يذ الباذنجان » بمَطّع قاع 5 
اطراف الأقاع حیٹ لا یبقی إلا بخضه »> ويشقق لادان ر 07010 ود(005 
و ى 01 البقل والحوائج وط في إناء وغل عليه ال2 , 


(599 


رة لر )7018( علل 


و 9 وف فینخت وبقطع e‏ ّ 70200( لبه. م يقطم شوابر زرلا (7021) 1 . 


44y 
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اباب الثامن عشر 16 
یصاتق بالخل ربع سلقه *) أو دونہا. م يشال ویبرد ویعصر ٩”‏ بعد تبریده ‏ 
ویصبغ بزعفران وماء ورد. م رفع السكر ٠"‏ وخلٌ الخمر على النار ويغلى 
ج يصير ئي قوام الحلاب» فاذا صار کذلكف ر فيه باقة )7027( نعناع 7028( 
قبل أن E‏ ج ا حاصیتا ویرفع مله قبل أن بعقد ويعصر / 
Ag‏ في القدر. E‏ ویترك حتی برد 
وير له پرنية مدهونة 7032 : ۽ مطل القرع A‏ ویسکب عليه امزاج )7034( 

ورك و ر 0 وماء الورد”* والمسك » ويشال 
لوقت الحاجة ويستعمل . 


(600 
0 E رة‎ E ر‎ 


بؤخذ القرع الصغار ”"" الذي يجيء” في اخر القرع ٠‏ برمّى في الخلٌ الخم 
a‏ أو إناء 004 زجاج › ویغمره بالخل(* : على راس 
الق 0047 O‏ فوقي (7049) الخ ٩‏ با ص (7051) 
0 و 7 وال رقت :اا 


601( 
صفة ا 0 


يۇخ | القبار املح "* . يغسل باء إلى أن لا يبقى فيه ملح » وينقع في حل حلى 


بسکر ا أو | > وښجعل فيه وم (7۶) ر بسر 5° مدقوق وكزبرة يابسة ومجعل فيه زيت 
ا )7057( 


602( 
ف الثوم )7058( ا1 ٤‏ 
(7059) الى ۴ أ ردت منه جھا )7059( پرؤوسە ف إناء 0040 ویلقی 
f (7062) 1‏ )7063( 
e CE NE‏ راس 
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۱۲ 
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۱۸ 
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۹ كتر الفوائد في ننويع المواند 
الان (7064) رطن (7065) 0 حتی ت 0 Es‏ 1 وكذلاك يفعل 
بالكراث الشامي والبصل ”° الحريف الرقيق الأ 


(603 


از 059 حار پابس معطّش إلا أنه ينقّي المعدة من البلخم وينفع من البخر(°") . 

الصحناة "* حارة يابسة معطشة / تجلو البلغي من المعدة » وإدمانها فد ٠١‏ 
ویولد الحرب . 

. مخ الك (7072) ا" ران رديء للمعدة معطّش › U‏ البذر )7075( 

کامخ 079 الثوم جيد لصاحب البلغم والحّى النافض ويذيب الحصاة. 

کامخ لمر 0 جید لاریح و 07 المعدة TY‏ )7080( 
ئی 010 الراس زی ٥0۲2‏ قن فن البرد والبلغم . 

والکوامخ بخ کلها اسب الشيء ء الذي تعمل مه ونکسّب من الملح PT‏ 
سا2 008 ثايتة .= )7055( U‏ ئ رة يابسة مشهية یج الباه. 

(7089) 7 کلھا تکیت ق الخلّ فيإ (8*) لطا‎ ANA 

صفة الكير"”*"“ المخلّل » أقلّ حار من المكبوس باللح » جيد للسدد في 
ك والطحال . 

البصال ”* المخلل لا يسخن ولا يبرد ولا يعطش ويبعث الشهوة. 

الخيار والقاء المخلّلات يبردان تبريدًا قوب » وما مع ذلك لطيغان. ول الكوامخ 
المالحة والمخللات ضارة ° لمن في حلقه حشونة والمالحة ف) 0 خاصة»› 

ا ن تعر به حكة وجرب وسائر الأمراض الكائنة عن احتراق الدم. 

o9 eld‏ الخلل بارد ل١‏ نه اة (7097) له مطفئ للصفراء. 

الز رتو (7098) الل 099 باماء الحار يابس ٠‏ يطلق / البطن إذا دم قبل 
الطعام ‏ ويقوي فم المعدة . والزیتون 100) الذي ٠11‏ 0 باماء البا 0 
اسخانه کثیر وتقوبته لع المعدة ا البطن اقل . 

الاشترغار )7104( a‏ „ )7105( ان < )7106( على المضم» ET‏ 
للغذاء والمالح منه يسخن ار أكثر وقيل أن مداومة "°" المخللات بعد الطعام تظهر 


اللون. 
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الاب الثامن عشر ۰ ۷ 
604( 
الل ن ٠٠07‏ المالح 
يؤخذ مون مالح » بقطّعم صغارًا ومحلً"'" ني إناء ويعصر عليه لمون أخضر 
ونارنج ويقلب عليه زيت طيّب وأطراف طيب وكزبرة يابسة محمَّصة ناعة 01١‏ 
وبقدونس حرط" ونعناع وسذاب » وإنه من أجود ما يكون وأطيب . 


(605 


OUND 
احر‎ 


يؤخحذ الليمون » بقشر قشره الخارج بحيث لا يخرج القشر الرقيق » ويدهن بزعفران 
وسكر مذوب » وتجعله في قطرميز وتقلب عليه ماء الليمون غمرة وملح جيد ليحفظه من 
التلف» ويختم بزيت طيّب. 


(606 


(O14) 
انحر‎ 


يؤحذ حل خمرء محلى بعسل ويقلب عليه زيت طيب ونجعل على الليمون 
امال د" , 


(607 
الليمون‎ ES 

کی الاس N‏ فيه و وزعفرانا وا جي مل 19 , 
يۇنىز (7119) ال 20م کن مل وکن ف زبدية ا ليلتين حتی 
یذہل ٣‏ کبسًا جیدا *" ۰ ویعصر ماء اللیمون عليه بجیٹ یغمره » ویختم بزیت 
وال فان صفرته / تنعقد عقدا مل 1240 , واذا ا الليمون 
فاجع (125) ی کل وعاء EE‏ سذاب وقلیل عسل حل وریت E‏ 
وزعفران » ويكون من مون طوبة أو امشير فإنه ججيء غاية. 
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1° 


۱۸ 
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۱۸ 


۲١ 


1۸ کر ایفواند آي تتویع :اران 
608( 
صفة الليمون الالح 
الليمون ر املح رک ‏ (128) بومین » وتعصره من ماله وتخرج 
حه 27 منه وتعمل في لعونة عرق زنجبيل وعود ننا ع (7120) وسذاب »› ورصّه في 
عاب 01300 وتعمل ي e‏ 3( عسل ل وعفن 2 وکتمه بزیت طیّب . 


(609 
N َة‎ 


شقا الا ن 7134 تشه 4 ,)035( الل ٠29‏ وک )7137( ومین 
i TEDE ¢4 (7138) 37‏ 
و ویرصس ر ویثقٌل e‏ ویغعلی ویخلی ثلائة ايام . 
٤‏ يرفعه )1٩0(‏ کک E e‏ . وان 


€ 


ان ث )7146( عليه اء وی 0۹7 E‏ 5 وا )7148( E‏ 


في عمل البوارد 


(610 
150 


بمعك | الحنَّص 150( وثرل اتن متخلا و بوخد قل جور مص ويد 
چ دهله › ويعمل 9 املح نة (7154) > ویقلب / عليه کفایته س 
N yS‏ 
ا ر . ویضرب جیا باليد حتى تختلط اجزاؤه . وبعد تقطيع بعونة 
اة E‏ عله وا 2 الفستق )7158( وتجعل في زبدية N‏ 
ا احص و )7161( عليه قلب الفستق ونجعل عليه ز بت (71602) 


وتقدم . 
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147 


الباب الاسم عشر 14 
611( 


n 


)163( 
احر 


يقلّى الحمّص الكسا ني دهن الألية ء ويعزل ويؤخذ البصل: بفرم رفيع 
ف )7164( 009 زرف رات )٦۱66(‏ ا : ي ىء (67 71( ور )68 71( 


3 


09 ویصبغ بزعفران ور 0 بدهن الألية ویرتی | عا لى احص وغل 
عليه سذاب ونعناع قوی وکراویا وکزبرة EE‏ مدقو ۋر (7172) وبقطع 
عليه لمونة مالحة وما يكفيه من أطراف الطيب . ويعاد المميع إلى الطاجن. فإذا تحمص 
لصف حميصه N‏ بقلل ماء لعون ویکون طاجنه 79 برام ۰ ویرفع في زبدية 
وینشر عليه قلب بندق حمَص مهرش *”" وبقدم ويکل . 


(612 
ی الباه‎ E EET 


٤ 7178 - a‏ _ )7179( ا 

يؤخذ ال حص المصلوق » يكس" حتى بعلحن*"' ويجعل / في زبدية 

2 (UBL) <° * * # - ت‎ 

ويدر "*"“ عليه الملح المسحوق وكمون ودارصيني وانيسون مسحو 
e 1“ (7185) ۰ (U84) “= 7183) 182)‏ 

و 18( والری”' ( ويقدم وان عملت عله الكرّاث والنعناع 


. -. 


والليمون المكبوس ٠"*9‏ كان أطيب . 


613( 
٣‏ )7187( 
-حمس کسا 
PO ue‏ .1 في احية 9 ويذو 2 
بوخد احص الناضج ٠‏ ېرس وی (7188) تا حه ویدوتب الملحنة 
بالخ الحاذق °" . وصبّه عليه . وتحمَّص قلب ا ويد ويذوب اء الليمون 
ا ۰ 2 (7189) , ر (19D oj‏ ل" 
الأحضر والخل""' . ويقلب عليه ويدق السذاب والبقدونس 
و MEO‏ اع ۳ ج حیٹ بصیر مه مع الحمص ا 
ويقلب عليه الزيت الطب "' واطراف الطيب ا باب وکراویا ودارصیني 
)7197( ةش ١‏ 
وفلشل وزنجبیل . ویکون ماء الليمون اکر حعل عليه رتب ککیر 


ِ د 7198 (7199) ۾ ف„ (7200 
نفدو 197 وقلب فستق . وسن اراد أن ( بعملاه ي جووه 
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۲۰ كنز الفوائد في اننويع الموائد 


Fg TO‏ حع عليه رف E‏ وبقدونس N‏ ودار صد 


(G14 
(7205) 1 
5 


|- ویعج ف ور ب عليه ا والزي والكراويا ولت 
والفلفل 6 وزر ور oem,‏ 


(615 


س 


۱ )7209( 
سجر 


يؤخحذ لكل مد حمَّص ستة دراهم زطرون "*) » ویعمل في جرة » ویس راسها 
ونعط ف التنور / > جيء E‏ . وبل (0212 عليه ٠”‏ الخل والزعت 219 
والشذات الاين اط ردهن 9 االبزر 9 , 


616( 
کک (07217 


0221 الق‎ ON SY ا الطيّب‎ E N 
N ز فى جفلة ورقتز (7223) ا ا جنّدا إلى أن بدخل بعضه‎ O 
الوة‎ DE 7227 ا م بتزل من منکل وري ل اذا |(7226( ينفع‎ 
¢. ردق ف ان 0230 » واتاك أن ھک نه‎ HD امالح > یغرم ر‎ 
0 جیا‎ a, والطحينة‎ N وضع عل هذا الليمون زد‎ 
ل قلیل ا ی (7234) وألراف(0235) طیب وسذاب ونعناع ور مدقوق‎ 
منخول. م ترك الحوائج وترمي الحمَص ** علبها ورك وببسط في الزبدية‎ 
الأسود وامخلل وقلب البندق احبص وأطراف الطيب‎ ٠” بالزيتون‎ ET 
, 7 السذاب ب والنعناء‎ 299 


148r 
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617( 
TT‏ )724( 
احر 
د الح اموق“ .ء بدق ناعمًاء ويؤحذ له“ حل وزيت 
7244 زعتر ٥(‏ 
) ا طحينة وفلفل وأطراف طیب ونعناع وبقدونس وب ( ا 7( 


r 9 (7248 ١ 4‏ 
ا 2 جوز ولوز وفستتق وبندق "“*" وقرفة وكراويا * وكزبرة يابسة وملح 
2 
ولمون مالح وزبتون › ویسعل ويترك یوم وليلة ويقد» 5٥(‏ 7 


(618 


e 


)725( 
احر 


بدق الحمَص / ناعمًا بعد سلقه 5" ويؤحذ خل وزيت وطحينة وأطراف طيب 
a‏ )7253 25 
وفلغل ونعناع وبقدونس ویسیر زعتر ۳ وقلب جوز وبندق ولوز ° وفستق (239 
وكزبرة يابسة وكراويا حمّصين ومون مالح وزيتون وملح حسب الخاجة » يعجن بذلك 
. ۰ 256 =“ )7256 
کله ویبسط » ویدز عليه دارصیني ویوضع °9 علبه ویقم °9 , 


(619 
Ka (7257) 2 


ٌ» 


بطع الشوي السمين على الةرة (258) ورل (7259) رفیعًا مم الألبةء فإز| 0260 
0 في دست » فاذا ار 2 i‏ 7 عليه ال( [ 026% 
ا ال تاذ له أطراف الطت ودر فة N‏ 
ونعناع (7268) وکر دات (7269) ۽ ؛ ترمي عليه هذه الحوائج ورک م خض عليه 
لعونثین کبار (7270) 0271 ودرهم کن ا ن 7271( ودرهم خولنجان ٩272‏ 
ود رین (7273) قرفة لف يقسم القرفة 74 ۽ الصف الواحد فيه والآ خر ف 
ل على وجهه oy,‏ تترکه على النا ىو 02777 زی (7278) بتلف. م 
مجعل في زبدية ويجعل على وجهه الحوائج » وتكون الزبدية قيشاني أو صيني. 
وتجیإ (7278) ف الطبق “ یشیل ۳ ا العادة بعد OT‏ وغسلها 
وحضرها الفجل ثي أوانه و ئج البقل والنعناع والس لسذاب والکرّاث )7282( 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۲٤ 


۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


Y۲‏ كز الفوائد ني تنويع الموائد 


والكرفس + ويعَد ا في طبتق **” سكزجة ودواء قرف . وإن کان وقت 7*9 497| 


الفول الأة )3966( ف E‏ الطبق لأجل مسح )7288( O‏ من 
ا 


620( 
ا القن ۱ )7292( 

يؤحذ الط 9“ المصلوق ٠‏ يقطع صغارًا“* ويعصر * ٠‏ ويؤخذ له 
الزيت والطحينة وقلب الحوز والخلٌ والخردل والنعناع والكراويا وأطراف الطيب . م 
يتل القددل °9 في هذا المرا (7292) ويعّى في 9" جملة ٩99‏ البوارد(١0‏ . 


621( 
آخر یره 
يح ”° كاد وماء مون وقليل ”*' سذاب وحوائج بقل وزنجبيل وفلفل 
وٹوم 710( وقلب بندق . يد رر 305 1L‏ )7306( ويعمإ “J| E‏ )030( 


)7310( وط ية بقدر الا‎ OT 


(7301) 


622( 
سی (031 مله 

بلق )7312( ال ل (31) ويفلق )7314( . م تأحز(15) ف الو ن 
9 ول ۹ل فوق وبحط عليه السذاب ٠17‏ وال ي (319) 
جحرش (19 ۽ ET‏ الزيت وقليل ماء سخن › ا فارز والشو» (7321) 
ويغلى على نار غلوة » ويتبل * في صحن وجعل زهره إلى فوق » ومول ٠‏ عليه 
الف إا 032 واوا (725) ويام . 


(623 


صنت اخر منه 


بصلق ویعمل عابه سماف منقوع مصفی من حرقة 07320 ۴ )7327( 


149v 


1] 50r 


اخر 


الباب التاسع عثر Yr‏ 


TT 330) : 7329 1 “AIL TE, (7328)‏ 
لوز مدقوق وأطراف طيب وفلفل وثوم ‏ وسذداب ویکون مرفة السمَّاق 
عو (0331 


(624 
)7332( 


٤ 333( 2 2‏ : 
/ بؤخحذ الطحينة » برش عليا ماء ورد ٠‏ ويمعك ” معكا جيدا حتى يخرج 
الشيرج ٠‏ ويذوب بخل ويحلى بعسل » ويعمل فيه الخردل 9 حتى 


a‏ 0 فم تایز (7229) ل ا“ مول (7339) Ns‏ على وجهه 


. 


ادات (7340) 


625( 
حمص ٩‏ کا يعمل ببلاد الروم 


يؤخذ الحمص . بقتل وبنزل من منخل* ويصبغ بزعغران 
ومسك 9 وماء ورد“ . م يوضع ”* عسل" النحل على الثار بقدر ما 
تحتاج إليه الحمَص ٠‏ ويغلّى إلى أن تذيق ™“ فتؤخذ رغوته ويلقى عليه المسك والماء 
ورد (7350) قبل الغليان. ثم يطفی E‏ الصافي 9 BE‏ 
الہتاں 73340) واا ا وقصب را 599 N‏ نواه رف 
فی وز تن ا 4 ویغلی علم حتی بأغذوا 9 
0 على )36( | مص المصبع بالزعفران › ویطبخ O‏ ر 9 


کالادو 3605( ب شرل Ey‏ ی ال . )7365( ور 0736 على وجهه قلب 


i 3 ۴‏ : 
الفستتق واللوز(°7 ار ویشهل ٠۱6‏ ن من الحلاوة الحمراء والصفراء 
العمل (7369) فهو E‏ 


626( 
صفه ري 

يۇنحذ الشري ال الت 92 / والألية > تقطع E‏ وتعمل في 
چن ر و ل ا ورو ی ا ان 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1° 


1۸ 


۲١ 


Y4‏ كنز الفوائد في تنويع الموائد 

ويلقّى ”7 عليه الكزبرة والكراويا محمَّصين مدقوقين وبقدونس ”“ ونعناع 
ولعون(7379) الأحضر "* . ويعمل في باطنه قليل أطراف الطيب » N‏ ۴ 
الصحن RN E‏ سین ال 0383 8 


627( 
صفة الرجلة 


تؤحذ فينقى الورق من عيدانه وقلوبه ويسلق "* حتى ينضج ويعمل عليه اللبن 
الحامض والو» (785) والخردل والزیت (7386) , 


(628 

نوع خر (7387) 
را (7388) ا ال اة (7390) وق 0391 ان00 ف روات 

عليه الخل الحلّى بالسكر أو العسل وإن عملت عوض الخل ماء الحصرم أو 

ن فافع (95" , 


(629 


(7397) TT (7396) 


5 انحر ملك 

بصاتی ویقلی بالشیرج ° ویؤخذ ساق منقوع في ماء”' » پستحلب ویصفی 
a yT‏ اموز ناعمًاء ويقلب عليه ماء مون E‏ وفلفل 
ا ور رخ ا وأطراف طیب »> وجعل علب وجهه الزيت ١‏ 2 لطيب والبقدونس 


والسذاتب ونعنع . وان أُردت اء حصرم فافعل . 


(630 
N 1 


/ يؤخحذ العجورة ؛ قر وق ویعصر من ماله ورلن (7404) ا 


وشیر ب )٩٩05(‏ بعد ان بشقق ویخرط عليه البصل ٤‏ ویطبخ ویلقی عایه البقدونس اللخرط 


150 


الباب التاسع عشر Yo‏ 


وبغلى حتى يذبل ويجعل الحميع على العجور المقلي » ويقلب عليه خلٌ حاذق ويغلى 
غلوات » ويجحعل عليه اطراف طيب وعروق نعناع وفلفل وكزبرة يابسة. 


(63! 


ا )7407( ا (7409) 


بقشر ویشقق ویغلی له بصل حرط حتی بنضج ویجعل عليه وتحل في خل جوز 
مدقوق وقليل طحينة » ويرد عليه ويغليه »> وتحل عليه يسير اطراف الطيب . وإن اردت 
فحل بالسکر أو تعمل فيه يسير وم فافعل . 


632( 
صفة اللوبيا 
یدق قلب ابموز حتی بلعب ئي دهنه ویذوب بزيت وكراويا » وتجعل على اللوبيا 


فتزکل . 


(633 


)7410( ا 


1 4 
رخلدا e‏ الحوز EE‏ مون وٹوم ٩‏ 7 


(634 


)0415( 
احر 


شا ا لمون | 041 E‏ قلب و e‏ 7418( ومجعل فيه 
e 3 : . 2‏ )7419( 
البقدونس والنعناع والسذاب المخرط وكزبرة يابسة وكراويا واطراف / طيب وثوم 
وتیم| (7420) اللوبا المصلقة N‏ ویغلی غلوة TY‏ ويکل . 


635( 
N‏ 
ه . چ )7424( 
يستخرج سماق منقوع في ماء من خرقة ويزاد ماء إمون حتى سحمصه 
و (425) ر (7426) ہے > لی طلا 2 07427 ع ا 
ویخثر بقلب جوز مدقوق وفلفل وثوم وکل ن 


۱۲ 


۱۸ 


۲١ 


۲١‏ كتر الفرائد في تنويع المرائد 

(636 

صفة القرع 
ا ويقطع شا و 99 ی الدقيتق مثل | 


)7429( 


2 هھ 4 
لسمك ویقلی بالشر * › 


ویعمل عله الطلحہ اذ ۰ لمذابة(7422) و ي الخل وماء الليمون تجوز ا زر رط 
ونعناع وكزبرة ابة (۵۵) وکراویا مدقوۇغان (743) وأطراف طیب ویسیر ٩5(‏ زعفران 


ونوم E‏ ولی پسکر وخعل عإ لى القرع ويغرف(7437) . 


637( 
(0438 الكرنب (7439) بالط 


حتاج الى كرنب وطحبنة وخحل وخحردل ۰ بطم الكرنب a‏ وتعمل 


ر )7441( فإذا نضج يشال » وتؤحذ الطلحينة ry‏ علا قليل ماء حار ویغر 
فاه 7 )7442( یخرج منپا E‏ ويوا بالخلٌ فدق الخردل ويعمل على الطحيلة 
ويۇحذ N‏ الک ٠49‏ غ 44 يعمل في الحوائج ویعمل / ف ف 


الأوعية › فاذا فرغ فيعمل عليه الذي ببقّى من الما N‏ والشيرج )7448( الذي 


يبقّى ”““" من الطحينة » يعمل على وجه(“ . 


الباب العشرون 


في الطيب وطيع الخلال من الصفصاف ومن عيدان الخلاف 


(638 


الصاف“ بارد بابس قليل الاضرار بالأسنان 0452 كثير النفع » وهو 


أذ | (7452) ما خلا ى (7454) اللأسنان (7455) من الزهومات (745) 


> مأمون 


ليپا 


نافع 7“ ; الخلال 00 الأموني » وهو زهر قصب ينبت في الصحراء » حار » 


ى 
بابس وبزر الف 9 مله اذا استف E‏ ادود( 


وعیدال 


(7402) ° 


15l 


152r 


152۷ 


اللاب العشرون ۷ 
الخلاف باردة معتدلة س الرطوبة ا ولا e‏ الأ وساط (7464) الناسن. 
وعند فقدان الخلال المعمول , والأدب °“ في الخلال أخحذ الخلال من المرؤة(١46)‏ 
ا الأسنان وتنا من دقیق ات ٠‏ لأنْ ١‏ اللحم اذا ا ا 
پنئن ٩‏ لا سبّما إن 7۳“ كان فيه الصلة"*” . وإذ قد ذكرنا الخلال فلا بد من 
ذكر الأشنان. 


639( 
شان (7472) الملرك والأمراء RIT‏ 


يؤخ الأشنان / الفارسو و ا ا 0 ا و 
الكوفي الطب ربع أ واق ۰ س الأشة .= )7475( السا (7476) | لنقية المطحونة المنخولة 
ربع أواق » ومن الصندل امحكوكه 7“ الأصفر *”“" بماء الورد ثلاث أواق » ومن 
الورد النتي البياض المطحون ثلاثة أواق > ومن الإدخر المكي الناعم أوقيتان ء ومن 
کک السنبل والقرفة من 7“ كل واحد أوقية و ى 
مطحون تمان اواق . يعمل الأشنان بعد دقّه وینخل و O‏ 
الأرز ولش( والإدخر ولورد" » ویبخره بعد يوم وليلة 


بالتر (7486) 1 N a‏ رظ 9 (7490) ANE‏ کافور 
رياحي “ , فهذا هو الاأشنان الرفيع الذي يغسل به الخلفاء“ والوزراء 


640( 
اشنان ۲ 0 


بۇشىد الان ٠4959‏ العصافيري التي ٠۶‏ الطحون ء ود مله e‏ 
ر الشمام )7498( الذي هو البطّيخ الأصفر TE‏ بالصفرة المحفف 
نص (7500) 8 ا اللوز الحلو المقشور )7501( المدقرق امنخول / ربع من 0750« 
ومن الزعفران المطحون أوقية > ومن eT‏ الزهر ° أوقيتان. بطحن 
وينخل ‏ ويعجن اء الورد ويبسط في زبدیة ویہخر بالعود ° ونجفف بالظل . 
وا |7507( جف ید )7507( وینخل ویشال ف في البراني . 


۱۲ 


\0 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


Y٤ 


۲۸ كنز الفواند في تنويع الموائد 
641( 
وعذا صفة دقيق الأرز الل °٥‏ شان 
o. i a eri OT.‏ « ۳ ا 
يغسل الأرز النقي بالماء الث امام غساا جىدا, م ینشره ي الشہس حتی خف 
ر ٠‏ الحفاف. بدقه وا ذا ۰ ا 9 O‏ 


642( 
| صفة صابون مطيّب أصفر اللون 

بؤخذ لوح صابون نتي یود نشره نشرًا دقيقا ويعجن عجنا لطبا بحیٹ یبقی مثل 
المرهم › وید له قليل عصفر وحلب » ویعجن فيه ویترك لیلة حتی خت . ومن باکر 
ببسط على طبق وبقطّع شوابیر ویختم ي وسطه بختم صنع من خشب نقشه ملح ؛ 
ويعمل قوالب نحاس مضع ملح وحلزون ومثل أباليج السكر . م نعل في خرقة رفيعة 
E‏ وتقلبه £ القالب اللحاس حزما قربا مملوء ۱1 ويختم المصنوع (0511 من 
الخشب وتَحسوا الخرقة فاه يخرج وقد صار منقوشا ء ويحعل على ظهر غربال | يوا . م 
غا N E IESE‏ ولأ ا 51 ې 
E‏ ا e‏ ع 517( YT‏ الاسفيداج » والأخحضر نجعل 
ی ران وا 9 ا ا فد 000 
ا 099 ق جي (0522 الألران(522٠‏ (7524) 2 الحلب زالوردین 
بيسير ©" من سيلقون » والأحمر العقيني قليل من الزعفران ٠°”‏ والأصفر الصافي 
زعفران. 


643( 
صفة أخرى 

يعمل الصابون مثل ما ذكر ويزاد فيه هال وبسباسة وكباش قرنغل مدقوفين 
E‏ من NS‏ حربر وبقلب عليه قلیل اء ف بختلمل اا 
ويعجن به الصابون / فاه جي ON ag SOD E‏ 
E‏ ات فاه غاية . 


C128 


128 


153 


153۷ 


الباب العشرون 14 
644( 
صفة أشنان مطيْب 


أشنان وآس وورد وعرق وکافور وسعد کوني وسنبل ) » يسح الحمیع ویعمل 
غسولا , 


645( 
صفة أشنان ملوکي 

ذکره علي ابن ربن "۶ في کتابه فردوس ٠‏ الحكة : أشنان رطلان وقرنفل 
وقرفة وصندل وسعد وميعة وبسباسة وكبابة وهال وعود هندي من کل 0 


أوقية (7837) » ا بفرده وينخل من خرقة حرير ويخلط ا ویلقی 


N US NE‏ الأصناف 
ا 754( المحقدمة» ور .)7542( اء ورد وکافور رياحي (742) ۽ > ویبخر 


0 م بفتق کل رطل منه قال كا 0154 


(646 
E a ۳ (7545( 


. ا 5 
شان (7548) وذقق ارز )7549( وا 0 وضندل اصفر وش وغ 5 0 
تدق الحلب برفق للا ب دهنه وینخل الحميع ویخلط ویلت اء ورد وکافور 
ر E‏ نشف (5) ور خلإ (554) , والمحلب اذا و55 الأشنان وطال 
۶ )558 
a‏ أن ر ee 9 (7556 | e‏ 7 


647( 
صقة خر 1 
زشاء ٠6۳‏ اللينطة واشنان*" باري او فارسي وحب امحلب الابيض اجزاؤه 
i 4 0 a = 2‏ 
متساوية » فيخلط معه ”° قرنفل وقصب ذريرة وقسط حلو وجوز بوا من هذه 
)7564( 


)7559( 


الأربغة زد ويفتق ° بکافور رياحي مسحوق . 


1۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


i0 


(648 


N ا‎ 


كت الفوائد أي تنويع الوائد 


آشنان جرء ودقیق ا EE‏ جوز بوا وقرنشل ولب مدقوی ایض م 
E‏ جزء. يدق ا إ ع فرادي ۰ ور خا و حريرة )7570( ور ۴ 1 
ورضاف اليه ا وقال محمد بن امك البلدي : بضاف اليه أشنان عصافيري 


lf. (7562‏ 
] ن 7571 أوقیتہ فاته اق ( وابلغ . 


(649 


E 4‏ انان 0574 ملوکي 


حك أشنان عصافیري قدح ا کوي فدح لصف فدح 


O57 7 
وحرمه‎ 


ج لال7 دراهم وزر ورد 
و J‏ قراط . یدق ور فإ وبضاف إلى الاأشنان . ا o‏ الاشنان 


الملوكى ا العال . 


(650 


sf (58D Il 2:‏ . )7582( 
صفة لقلم الزفر من اليدين 


يؤخحذ البرنوف *" . ييبّس ويصحن وينخل ويعمل عليه دقاق الترمس ٠‏ ويغسل 


(7577) (7577) 


ي ف اة دراهم 


(7587) = | (7586) (7585) « ۰ YETI ٠ 
وهو طري يقلح‎ "٠" بقلع الزفر . وكذا* إن غسلت **' به‎ ٠ / به البدين‎ 


الزفر . 


تة دهن ا رائحة الزفر 


N 1 e 


I‏ ف الشمسر ربعن ا 


ا ا 22 ا ویرفع . کن 599 اللوز إذا ا أعلق )7594( 9 
النارذ e‏ ملح e‏ محالة . وکذ | (7597) إذا استخرج دهنه و 90 


9 فاته 


S4r 


154۷ 


الباب العشرون ۲۳١‏ 
652( 
صفة دهن 
يۇخ ل مضنلرقی )7600( ۆرد و له وط (601) ت علبه دهن الورد فة 
تخر الا (07992- الىد قطن غغزل ٩0‏ رق رهن (7604) وتدهن اناء صيني 
TT‏ أو سبع مات » و لدهن » 
وټدر عليه غ TT 1 IT‏ )7609( طب الرائحة 


653( 
صفة دهن 

بش 7610( A‏ ن ال 2 الأراح الباردة وا فخ نفخ ولک“ 
مرض E‏ أصابه 9 e‏ من ايرد وبقلع (715) 


.»> )7616 . 7 راز حه )7618( . )76190( 
الزفر *" وروائح السمك عطرة طيبة خحذ جوز طیب 
> ) (0620 .)ا : 0 2 (7622) _. 
وهال وبسباسة هندية وقرنفل وتنبل وورف رند کل جز | 
N » )7625( ` 0020 5 NIE ”“. ٠ )71623(‏ 
وحد > زر ورد مربی منزوع الاقاع جزء > ومن عجوز 


جزئين. يدق الحميع وينخل من جابونية 7" وياد سحقه › e,‏ معه عير 
وصندل مقاصيري مسحوق ١‏ فيخلط ويصحن ° وهذا هو الذرور. م يؤخحذ عود 
ثلاثة أجزاء وسکر نبات جزئين » وقسط حلو وقسط مر من كل واحد جزء» ظفر 
و TON Jy O‏ فيه ليلة كاملة E E PT‏ 

عليه کن 2 عنبري بفتل صغا 0430 ا ا ا E‏ 
بمقص ) اجر ”° وزعفران شعر جزء يهرس في الماون وهذا البخور. يؤخذ قطن » 
نفا (7638) ر 029 ويدهن زبدية کر ر E‏ طري وبلصق فيه القطن 
ویخْلّی قعرها » ولا تجعل عليه أصلاً فاه بحترق في طبتی ښجمرتین ( نار وتجعل 
عليه (642) من البخور وک4( 0649 الزبدية الملتصق فا القطن 
ويبخر “° . فإذا فرغ الدخان يخر 9“ ثانا 7“ . م تقلب القطنة وتلصق كا 


۳۴ کانت أو وینشر علیبا قلیل شیر N E‏ 049 / دفعات (7°51) „ 


وتہخر بعد ذلك بعنر . فادا احمرّت القملنة تدر علا مس الذرور ا درا 
6 
7652( | ا ف ي شیر (4 755( طري غمرة وزيادة 55 0 ا الوعاء 


۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


۱۲ 


10 


1۸ 


Y۲‏ كتز الفوائد في تنويع الوائد 
2 الا 59 والعنبر وتجعل الط والشرع 0557 فه وتاه اة lg‏ 65( 

- ل 2 )7659( 0 هه 2 8 8 
على ودر الاكان وتستعمل وکلہا رع 2 0 القطن الصى عله ْ 
(7661) .ا . eS lol‏ -7662( = : ا 
وتفعل کا ذكرنا . وتعمل في القطن ايضا شيبة وقلیل عنبر سحیق وورق زر 
ورد من الذرور فإنه يحسنه وبطببه *" . 
654( 
صفة الدهن المبخر 

- 2 76064) em - ١ 

سنبل وتنبل وبسباسة وكباش قرنفل وهال " وجوزة طيب وورق القاري ٥°٥5(‏ 
وصندل وعود وزز ورد وشيبة مغسولة سبعة °° أفام”**" . هذا طيبه وبخوره قسط 
حاو وقسعل مر“ ولاذن عنړري وعود وعر ۰ تېخره بالحوائج عة 0 

5 8 E ۹ 6 

والعود °° والعنبر مرتين › والشر ٠757٩(‏ پنخلم بعنبر وزبدة 6 , 


الباب الحادي والعشرون 


na‏ البخورات الطيبة 7" المقرية للنفس والقلب والحبوب المطية )٠١72(‏ وأدوية 
العرق وغبر ذلك 


صفة بخور 


و و )7674( َ ا ا 
5 ان ا : 2 
و ورعفراںل سہحر وصندل وسکر نباٽت , یدی کل واحد ممفرده و (079 
بالسوية » ويعجن اء ورد یی 7 ویقرص وخفف ٤‏ المراء ORES‏ 
656( 
صفة فتائل العنبر 


اىذ )7679( . 2 
بوحذ قبراط مساك ى درهم ی ن 0 0 و 


نصييني. م بضاف إيه السك المذكور» ويضاف إيه"" ريع درهم كافور 


155 


156F 


الاب الخادي والعشرون rr‏ 

. )70683( 0 ا“ )7684( “ )7685 

ويطبخ ”* جيد على نار» ويضاف إليه درهم حطب کرم » حرق )٩٩5(‏ 
ور ۴ [ 1L‏ یم ور | 7980( ور 5 | )7687( 1 


657( 
صفة بخور عود 


2 ۹ 6 ِ- 0 2 
يشق العود وينقع ني ماء ورد**“ ستة ابام أو سبعة » ويبخر به. 


658( 
صفة بخور عود معلّى بعنبر وهو أجود من الأول 

یش العود ویصحن بسکر نبات ناعمًا ویحعل ني ** طبق على نار ویذاب فيه 
عبر خام وعنبر معجون وقليل مسك ٠‏ فإذا ذاب بترك ٠‏ السكر ° ورك . فإذا 
اختلط يحمل فيه العود ويرك حتى يليس" العنبر جميع أجزاء الود وبرفع » فإله 
سض ویکون ا 99 طيبة و في الببخور (7694) , 


659( 
فة تال (7695) ن (7696) 


بؤخذ عنبر مثقال » وشمع نمن مثقال / ٠‏ يذب الشمع ”* على النار » ويعمل 
فتائل . فاذا أراد ار ن 49 رفا (7699) ویظفقًا تشقن ا لل امل (7700) 


660( 
صفة فتائإ ('* لا نظير له 


يۇحڭ أوقیتین توتیا و ناعا ْ و بنفسج لحمسة عشر درهمًا ه 


ةة الع ر 770 عة دراهم ؛ تنقع الشيبة اة ي ماء الورد یوما يعر وید 
تی (7104) 2 ا )7705( E e‏ ویربب ال أن نشف » ویلب 
ع ا ر کی 000 ا ت. یفعل کا ذکرن فاذا > رفع في إناء حتى حف 
ر ا ” )7707( ف زيدية صيي ور عشرة | 709( نعود قاري ۰ وخر بعده 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


٥ 


۱۸ 


۲١ 


4 


r+‏ كنز الفوالد في نويع المواند 

. ا س 2 س 
بعنیر a. ٩7٥9‏ بین" کل تبخیرتین عجن ویلصق کا ذکرنا ولا » ویرش عليه الاء 
6 فإذا أحذ من الک 2 7710 ر ن حتی ر E‏ مثل المباء ویس 1 1 
فاه رة 1 الان ١732‏ 1 الف 71۹ 


e 


661( 
صفة حن 

N‏ النكهة ويغوي الأسنان ء > ويمضم ام بعد الأكل ۽ ونجعل منه في 
الفم عند اللوم" فتبقى رائحته OM.‏ طيبة » ویبخر منه اا وان شت )7718( 


مثل الذريرة وتعلیب ع )7719( ا يابسة - )7721( . وان و (7722) 
وجعلته / في دهن بان وتدهنت *" به قام مقام الغالية *” . وإن حلت الح ياء 156۷ 
ورد ومسحته غلى جسدلك كان حنا. يؤخذ من العود المندي سبعة دراهم» 
أربعة دراهم > ومن البسباسة أربعة دراهم . وكبابة 9 ثلاثة دراهم » 


ومن ١‏ ا الکوي محمسة 2 ومن الصلدل مثله وقاقآة (7727) RE‏ 
دراهم ۰ وسن O72‏ الا (7729) اوق ة (7730) ا الکافور ا 


مثقال . تسح ذلك وتعجن ياء ورد ور والأجود نصیبیني 1 ۽ ویصلع 
م ۳ حًا کالحمَص أو أکبر فليلا» وتجفف في الظل ويؤخحذ منه بالغداة وعلى 
الأكل . و بزال یدیرها ن ف (7733) حتی تذوب ویبلع E N‏ 
رکذللك 7729 2 ا 


662( 
صفة حب بطب ال للكهة و می (7238) ف الم فیذ هب البَحْر 
وا ® درهم ۰ وسىك کک . فيجتمع (7710) 


7742 . (7743) 44 - 
ل 0774 وتدقها ' ( وتنخلها سوى المساك . تع )7744( وقت 
اا ا 


(663 


صفة دواء عرف 


157 


157۷ 


الباب الادي والعشرون Yo‏ 


“٥7 2 0‏ کزان الفقّاع لحمسة دراهم ۰ 2 


(7748) - 0 (7747) 


درهین (7749) , شق شقف / صيني درهمین ونصف » ماء ورد بلدي أ اوقية : ماء ورد نصيبيني 
ضا رة 1-١ E‏ يه بماء الورد وتستعمل GEN‏ غاية ف قطع العرف . 


664( 
صفة الزهرية 


(7752) - 


زهر النارنح الأبيض خاصيته يجعل في خرقة ويبخر من نحته وهو ندي بالعود والعنبر : 
اال ا ك د . ويخ وقية ز زر ا لع 


رل بطحن ي الطاحون ع.ر 2 ماء ورد رد رسك ة۰ یکو 


ویرفع ي اء کک 


665( 
صفة الرمكة 


قسطل E‏ لاڏن ا وقة . ظفر نصف أ أوقية > فتات 07754 
عود أوقية » زر ورد نصف أوقية » أطراف طيب كامل أوقيتين. ويكون السنبل أكثر › 
زعفران شعر درهمان. مصطكاء نصف اوقية »> صندروس درهمين › قشر ميعة أوقية › 


ا عسل نحل / نصف رطل وماء مرسین من کل واحد اوقیتین » عسل نحل 


نصف رطل » كافور درهم » زبدة نصف درهم. يدق الخوائج ويطحن ناعما ء 
ويخلط ويغلى بالنضوع ٩‏ وماء الآس . وحل فيه لادن وترمّی الحوائج عليه 
وجرك باحقة وتكون تاره ضعغة : وجل الكا نوز والزبدة ي الاه ورد ا2ا نرنه به ن 
الار بل جا ا 0 الذكور ويرفع ي إناء زجاج. 


(666 


37 0 


تألحذ وزن EY‏ مسك ٠‏ وثلاٹ آواقق 


ماء ورد. وتجعل قطنة في سكرجة 


1۲ 


1o 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۳۹ كنز الفواند في تنويع الموائد 

وتسكب عاليبا الماء ورد ا حتى بح . فإذا وصل ° إا ی الام مع من 
ارد ت )7760( تجعل ال نة فى ت )7761( الماء و ل (7762) علا عدا حتی ك 
تقع القمطلة > فان لاء یصیر ورد e‏ ا فإ e e‏ الام 0769 من 
ذلك الخوض ۷ رش (7166) آله ماء ورد. 


667( 
صفة النسرينية 

يؤخد ”" نسرين أخحضر أوقيتين . وقرنفل أوقية » ونصف أوقية سنبل وهال . يدق 
الحوائج ول ودی م ارين حتی E‏ الحميع بالسحى › ومر 
و(7769) , ونی 0770۱ زیده(77٩)‏ وکافور وماء ورد E‏ بخور وهو 
ET‏ 
668( 


بعلحن ورقف )7773( ال EL‏ ويل اء الورد ال 0779 أو 
7705„ مه ي : 
الزبدة وف ي الثلإ مغطی بشعر N‏ > ويوضم ي وعاء زجاج 
ويستعمل . 


669( 
ال 

عود أوقية > صندل مقاصيري *”" درهان » لادن ثلاثة دراهم »> سگر نبات 
مثقال » کافور درهم » قشر نارنج نص درهم + يسحق ال محميع ويذيب " اللادن 
ا ماء ورد قدر la‏ بعم 7*۵ ۽ رشيف ال )7781( نر مسك ويعجن 
أقراصًا ويجقف ثي الظل مط (7782) بشعرية » ويوضع في وعاء زجاج 


ویست | )7782( 


158r 


158۷ 


اللاب الخادي والمشرون YY‏ 
670( 
صفة زهربة اخحرى 
جشف زهر النارنج الأبيض في الشمس ويدق ناعمًا» وبدق مع كل رطل أوقية 
IE‏ 
عرق کافور وأوقية سعد وزر ورد أوقية › نصف أوقية مردقوش ؛ يحمع 
E‏ اء الورد ۳ 1 ف E‏ د قدر E‏ مشدودا 
e 5 .‏ 7788( ۰ 0 ۰ . 
الوصل ”*”" . وني العليا طاق ينخل ™*" البخار منه ويكون بخوره برمكية 
أوقة (7189) 9 | )7791( » وعلامة کاله ان ت طين الا 92 


671( 
دة لزل (7293) 

يؤخحذ قياسة 9 طويلة العنق » يوضع *"“ فيا ماء ورد أوقية : وماء حلاف 
أوقية / وماء لسان ثور شامي اوقية » وماء قرنفل ربع اوقية » وماء زهر نارنج إن نيا ريع 
کک E‏ ر مالو 3 حبة وقطعة من 
2 78( 
تشاحة مته زر (7298) : 3 ۾ 79 غا ا وقطعة ن ا ا 00 کذلك› 
وقاقلة وکبابة مثلها تو (01 على نار هادئة » فاه يخرج من 
ريح e‏ غابة العطرية » وكلما قل ماؤه يزاد من هذه المياه تحتا » وتكون نارها 


. 


لطيفة جدًا. 
672( 
صفة بخور برمكية 

ا ۴ N‏ (7804( الدهاليز وبيوت الراحة وهي مليبحة جا : 
ان Oto‏ 7 |00( جزه › وذ (1807) جزء › ومرسین بابس 
مقَصَص › ولادن عنبري 0 909 1 N‏ نارنج پابس ا )81( 
2 يابس E‏ نصف جزء» وزعفران ن (7814) Oa‏ 


a‏ ا ويوحذ شل عل اء ورد وحل حمر )7817( وة 1 على 


انار ویلقی فه لادن عنړي شي١"۱۴‏ جید وازعفران» إل أن بصبر له قوام جید. 
وتجعل فيه الحوائج › ورك وينشر في الظلٌ إلى أن بنشف. 


۱۲ 


10٥ 


۱۸ 
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۲٤ 
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۳۸ كنز الفرائد ي تنويع المرائد 
673( 
صفة ن * مركب للبخور عجيب 


عود هندي ربع أوقية » سان ٠‏ / مسك ربع مغتال ٩2‏ » زعفران زف 159۲ 


مقال “ E‏ ا شال فمك تو ال د اف eT‏ 

29 مٹتال » لادن رطب مثقال + يسحق يسحق ال حميع ويعجن باء التفاح 
اداي 77 والنتام ا الرطبات وماء التفاح ؛ RS‏ النمّام 
عجن ٠”**‏ بابسا قوبًا ما حلا العنبر والمسك والكافور » ويخمر يومًا وليلة . م يقرص 
التر غاا )7831( ویحمی له طبقا و 0832 : فيه , فاا (832) انحل بلقّی عليه عسل 
E‏ منزوع الرغوة › وش فيه ايا اللادن من . )7834( على )7835( النار (7836( وسم 
I‏ وتلق )٩2(‏ عليه الحوائج أن برفع على )7839( صلاية ق (7840) 
کت غا ا 80 r e‏ الطوخ . )7841( اء الورد سحا اعا 

حتی یدخل ۳٩2‏ بعضها ١‏ ي بعض عد غل اللاولة (7842) ويقطع شوا E‏ 

على أي شكل أ اردت ۰ ع لی منخل ET‏ في المواء | )7846( u‏ له 


غبار فه حمسة عشر پومًا . و ن ردت ROE‏ بحر : EEE‏ زیده e‏ ي طبق 
على نار هادئة LL‏ وقلا“ ظهرًا وبطنا "°" . وتعيده إلى المنخل / 
ر حتی ET‏ 


الباب الثاني والعشرون 
ف الذراؤ (7852) الملركة (7854) 
674( 


ذريرة )7855( 


يؤحذ أوقية سنبل » بدق ناعمًا وينخل » ويد قرنفل وبسباسة من كل واحد 
درشمین . وح بماء ورد ء وببسط ني زبدية صيني ويبځر ثلاث (45) E‏ 
E‏ رات رى (7859) عود» ولخمس دفعات عنبر . وکلا O N‏ 
تقلب وتعجن ویرش عليه ماء ورد. فکلما کثرت * بخوره زادت رائحته. 
a‏ تر ا فيه ربع درهم ET‏ ويعمل أقراصًا على 


159 


160 


الباب الثاني والعشرون ۳۹ 


es E‏ في الظل . کک البه عير ء > وهر العود 


ا1ط ن (7867) وز :2 ة دراهم ویرفع في 8 
675( 
صفة ذريرة ا 7869 5 تستعما ف ١‏ لصیف 
يح صندل مقاصر ي (7870) „ ی 7871( على اجر اء ورد ویعصر من 


ىة (2872) ج7872 , ا ول ٤‏ في زبدية ونر دفعات بعود وعنیر : وبضاف اليه 
٤ 4‏ )7875( )7876( 
ف 787( امك لك والعدر مال وریع درهم زیاد ويستعمل . 


676( 
سعد جرء : وعود قاري جرء وصندل مقاصری )7877( جڑء lT‏ ور i‏ 
ويعجن / اء ورد وینشف ؛ ا ذلك 78800( NS‏ )7882( 
ى (7883) , 
یدق : وجعل معه معه لکل عشرة دراهم دان ی کافور ودانق ملف 


677( 
صفة ذريرة الوردية 
يوذ gE‏ دراهم عود قماري وصَندل (9 وقاقلّة لچ (7886) و دراهم ؛ 
بدق ال حميع ناعم . ويعجن اء ورد» و بقسعل وظفر وصندل حمس مرات . 
وبعد ذلك ر بعود سته ة أفام. وبين کل تخیر عجن وبسطل ي فى زبدية الأول : 


وینشف ویسحی ويستعمل . 


(678 


صفة ذريرة أ ر 
يۇخ ر سليخة دا DO‏ مقال : قشر E‏ 


8 ات وعود ۴ کل سيعة فام وینشف ر 1 ر 
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۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


4 كتر الفوائد ي تنويع الوائد 
679( 
صفة ذرور الماء ورد 

وفيه خوراص عجينة وعراق للمشائخ و TY‏ و 
لور (7894) دراهم کشیراء بیضاء » يوضع )7895( ف اناء بت 9۹ : م تأخذ أوقية 
ونصف ماء ورد شامي خا » و 7 فيه شيء من المسك. م اق 078980 
الکٹراء على ثلاثة بام . هم مها تجفيقًا حسنًا» وترفع عندك / ذرور واعمل أك إن 
أحذت من هذا وزن حبة قح 899 DOR‏ و0 قلیل 
وکت لاء ي لق اع (2902) 900 : e‏ 0 فاه 
خر ج 0007 ماء ورد خالص زکي ؛ تستعمال هذا الذرور في أشياء كثيرة ي المشروب 
والمخالات اللطيغة مثل التفاح والسفر جل O EAS‏ الات 999 الرفيع 
الصبوغ "" ٠‏ ويستعمل أيضًا ني المساليق والمزورات والأطبخة 2 
ال فة 07913 فافهم ذلك . 


680( 
صفة ذرور إل 091 

نافع من وجع القلب ورطوبات الدماغ » ويطيّب النكهة والنفس ؛ 
ويستعمل في الأشربة والنقوعات الرفيعة والمزؤرات النافعة من الأوجاع °" . وفيه 
خحواص عجيبة وص (917) : اد E‏ دراهم کشراء (0918 بيضاء » بنقع ف أوقة 
ماء ورد OIE‏ فإذ| (7920) الحت اضف (92) a‏ عذیر ول (7923) 


e IL (7924 <‏ 0 
مستحوی ناعم ۰ وبخلط حلطا عحکماء و خشف وسحنی ویر دروره. 


681( 
صفة ذرور الزعفران 

المغرح للا امقوي للباه والمفتح للد و (7925) N‏ ا ل E‏ 
ف بة الموافقة له وني بعض الأطبخة / مثل أرز الدجاج الأصفر 
اللساذ (0928 وي 9 بعض المخللات الرفيعة وصنعته : يؤخذ ثلاثة دراهم کیراء 


160 


161r 


الباب الثاني والعشرون 4١‏ 
بيضاء › تنقع ي فى اوقرة ماء ننوفر 7۶29 شامي (۶۱) . فإذا | ۱ ز- یلقّی فب فا فیا درهم 
3 09„ 
زعفران طب » وبخلط OES‏ ويحفف ويرفع ذرورا 


682( 
اعم وفقك الله أن هذا الذرور فيه أسرار عجيبة » منه أنك تاخحذ رطل ٩۳‏ لن 
ا (7935) طري › پلقّی فيه أ أرب (929) أواق )7937( My‏ : ما .„ )7939( 
على النار وال عليه یسه درم من هذا الذرور واتركه ساعه ونصف فلكية فإك 
0 فوا الیراف ۶ ثي أحسن ما يكون من الطعم والرائحة والشع؛ 0 آردته 
على طعام الأرز أو الفريك والغاص ”*" الشا ا اللطيفة فاه ينفع 9*9 ۽ 
5 7( أحسن ١‏ الأورا ن (7946) N‏ عل بعض الخللات ٠‏ فهو نافع مازج 
يستعمل ني الصلوصات o40‏ الرفيعة . وصنعته ان يؤخذ ثلائة دراهم کثيراء 
بىضاء 99 E‏ ب وقة ونصف ما قد اغ فه حاص (7951) جر 
لدا ۶ 5 )7955( 
.161 | لاٹ يام . ا2992 / 1 )7953( لق علا 9 زنہا قر 0 79( لف 


9503( ناعمة ملخولة من شيءَ OD‏ ورخاط لملا کا » وحفف ویرفع 
)7958( 
درورا . 


683( 
بوذ قطع العود المندي › E‏ ف جلاب قوي وبيرغ 
و N‏ الكافور ا O‏ کاغد ویرفع . . وان E‏ الكافور وغمر 

فيه ا أغنى عن الخحلارات la‏ 


۾ )7960( ف 


684( 
. ڕ (7965) ماء الزعفران 


ا _ “ )7966( (7967) ۰7 


۱۲ 


1٥ 


1۸ 


۲١ 


4۲ كتز الفوائد في تلويع الموائد 
من الغد وهو ندي » تصيره في القرعة وتصاعده ئي الرطوبة » بخرج أبيض فرجه °١١‏ 
رب )٩969(‏ الزعفران المحض وهو O‏ ساي لا بوي القت ولا E‏ : 


685( 
صفة ماء المسلك 

تأحذ من المساك الحيد دانق » ومن ماء الورد الحوري الحيد رطل پغد ادي (7972) 
بخاط السك عاء الوردء و 97 اغ 1 سا 70 و 09 ف القرعة 
والانبيق وبصاعد ي الرطوبة »> يخرج اف ا و ا 00979 
686( 
صفة ”7 تصعيد الكافور 


يؤحذ من الكافور الرياحي ”"' الطيب مثقال / » بطرح عليه نصف من ماء ورد 
مكزر خالص وتصاعده ني القرعة والأنبيق ي رطوبة » يخرج ماء كافور. 


687( 
صفة تصعد ماء القرنفل 

تأحذ من الحید منه ما شئت وتصب عليه ماء ورد مثله في الوزن بعد أن برص 
القرنفل : وټدعه فه وتخمره ليلة , فاذا أصبح امرسه ف ذلاك الاء وض به بالقرعة 
والأنبيق بخرج ماء قرنفل جيدًا. 


688( 
صفة تصعيد ماء ١‏ لسنبل 

پخرج من ا مله 99 اخر اتاد (7979) مدقوقة > ور ب عايه مله ماء 
عذب وتغمره يومًا وليلة . م تمرسه وتصني الماء وتصعّده بالقرعة والأنبيق كا صعّدت ماء 


القرنفل » يخرج ماء سنل عجيب . 


162, 


162۷ 


الباب الثاني والمشرون 4r‏ 
689( 
تصعيد ماء العود 


يؤحذ من العود المندي المدقوق أوقية » ودانقين مسك » وثلاثة أرطال ماء ورد 


خالص » بخاط الجميع ويصعد. 


690( 
صفة تصعد ماء الصندل 


بۇخحذ من الصندل اللسحوفق اليد أ أوقية » يد ر يذاب في ثااثة ارطال اء ورد» وصعده 
مثل العود. 


691( 
1 تصعد ماء الورد الأحمر 


له یکون إذ :| )7980( E‏ القرعة / من 7982( الورد قاش 7983 
e EN‏ على القرعة وصاعده في رطوبة » فاه بتزل 
ا کا وصفنا . وان اردته مثل دم الغزال فخذ عو (987) من ساق )7988( 
الد 7989 ولا ٤ (7990) ig‏ و 2991( ياء . م لفه ي ورا (7992) 
وادخلها 9 ني داخحل الأنبييق على القرعة » وصاعده ني رطوبة كا قلنا . فان ماء الورد 
ا E‏ هذه 799 القملة قبل ما اللون وا (1997) احمر وفعل ف 
الوب مث ذلاك . وان جع“ e‏ 9 عرق الى 00 سان 
ا ر 1 ف ٤‏ وان [“ ف القملبة شعیرات (B001)‏ زعفران 


يخرج **** الماء اصفر . وإن جعلت ني )٩00١(‏ القولنة من الرطبة خرج الماء أخضم 


ور دة (8004) وفرل (8005) ف الت 90 کا ذکرنا : 


692( 
صدة تصعد ماء الورد اليابس 


(8009) 4 (8008) =. 1 ۲ دل“‎ e 
في مثل اء“‎ ( ٥٥( رۇىز (8007) رطا ورد بابش اکر بنقع‎ 


۱۲ 


10٥ 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


\0 


1۸ 


۲١ 


i3:‏ كنز الفوائد في تنويع الموائد 
a NA,‏ ام . n‏ بیدك حتی پخرج لی (8012) , م 7 
وتصعده )8013( کا قلا : في الرطوبة. 


693( 
وتصعيد النسرين والياسمين 


يقلع أفماعه ویفعل به کا فعل 9 ثي غیره. 


694( 
صفة ا الأ ترنہ )۴٥15(‏ 


(8017) a=. فیقشر‎ | > 


بح ابید مته ° حمر کان أو اغ( ٥1‏ قشره الأعلى 


وتصرّه )8018( ; ي قرعة وتقطا ‏ (8019) کا تعر ماء الورد. e‏ . بالتفاح 

الكبار 9 بآ (8022) وتخرج ا u‏ الاس فبؤحذ الله 

الطري س OS‏ رة 8024 ش عليه و 8025( 2 ا اة 
a‏ 2 * 

وار زنجوش الام ” 80( وال : e‏ وال تى ا 8028 e‏ 

زل 8030( 


695( 
صفة تصعيد ماء الورد الرطلب 


ا الأ الطري > یفرط وتنزع أقاعه ور EE‏ ا مغلي 
ار ا 9 ا يعمد | لى الورد اه ر ل SOE‏ ملع | (8035) 
دا مضت e‏ ی کل رز 0 من ورق الورد د لا e‏ أواق من لاء امنقوع 
فيه الأقاع °° واستتقطر 9 فهو ** مليح . وإن زدت ** فيه الكافور كان 


, )8042( 
احسن 


(696 


ب 4 )8043( اخر 


163r 


163۷ 


الباب اللاي والعشرون {o‏ 
3i ._ (8044) <, e‏ 8045( 
بولحد ورف الورد الطري ال من الماعه ودر رطل » ويغمس ` 
اجّانة فيا نصف رطل ماء قد صب فيه دانقان مسلك وحبة كافور » TT‏ 
mt a“‏ _ . )8046( )8047( 7 
وحشى به القرعة وتبيته ليلة حتى يخمر . م يقد حته ویستقطر »› 


تقصى علبه بل بزل (8048) | 39 فاه ع 
سفصی ا ۰ ra‏ 


C.. 


وفيه ند 


697( 
(8050) خر 805( 


ا ا 6552 / نش 8053( رتال 054 بغدادي زف ف قرعة › 
ويؤخحذ م ال 2 ج الحدیث الأزرق الشديد الرر وة (8055) ا جف ف الشمسر 
E‏ لونه فيه لحد منه مايه درهم ۰ ينڌى ۱ بالماء الورد ویرش عليه ¢ 


ا والقرعة » بستقطره فةدل (05) ET‏ ا 
الييض 00y,‏ 0 اذا ا 


698( 
صفة تصعيد ماء ورد أحمر 


ىز (8062) الورد الأحمر ولرد eR‏ )8063( ي القرع (8064) „ واجعل في 
الاق ا ر2 8065( أواق من الورد ١‏ حمر 3069 الشدید E‏ 
ودرهرین (068) زهر لان (8069) ريا کان ۱ اا 1 EÊ‏ البقم nd o‏ 
يراه فرغ (71*) | ان ر laa‏ وید )8072( على ثیابه . 0 Eh‏ الثياب 


ولا بطب )٠073(‏ 1 


699( 
صفة نوع 7 (8076) 
مرد OS OY‏ > ومعه من O‏ شقائق النعان 
0 . )8081( ۰ 0 
الى (03) فانه حمر وڃجيء لونه ملحا ولا بغر الثياب البيض ادا رش 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


4 كتز الفوائد أي اننويع الموائد 
700( 
)8082( 


صغة نوع اخر منه 


وو اير ا ب 9 الاب لض انها: اجعل مع الورد ني الأنبيق 


شعرات زعفران ٩0٩۹‏ مر من زعفران ان الغ (084) شخ دانقین فاه ر 2 مله ما )8085( 


أصفر . 
701( 


ر 5 1L‏ اء ورد 0 


ورد پابس 


يؤخذ الورد المربّى ۴*7 الأحمر ابيد » ينقّى من *** أقاعه مقدار رطل ؛ 
803( (8090) : *, )8091( 
بنقعه ي ماء ورد ت ومین وللت 0٥0(‏ ي برااي مسك ده 
اللا (8093) صب عليه" من الماء العذب أربعة أمثال وزنه › 
وھ له مثقال کافور NY‏ لا دراهم › ا 0 قیراطین . 
س re‏ ا ‌ 8099( 
a‏ جّدا وتعطه ° على الاء وردء وتحشيه ني القرع °۶ ۽ 
ON (100 ja.‏ ا 2 على التفل ما N‏ بلحق 
الال 


702( 
صفة تصعيد الزعفران 
عجيبًا ئي الطيب : بؤخحىذ أوقيتان °" من زعفران الشعر لاني فيجعل في 
وة (Oa,‏ وبضب E‏ ماء ورد» بد رأسها 0 N‏ وليلة . م 
تسحق له من القرنفل الزهر مثقال » وكافور رياحي مثقال »> ویخاطان فيه وربا 
ضر ° جيّدا. م يصعد O e E N Eb‏ ماء الوردء فإنه 


پخرج منه ما 11 EE‏ ويلقى ”''" على التفل اء قراح فیخرج 
ماء الي دون الأول . 


703( 
صفة تصعد المسك ياء الورد 


164r 


165 


اللاب الثاني والمشرون 4۷ 

يؤلحذ من المساك ا دانتق » ومن ماء الورد النصيبيني "۴ اوري اليد 
رطل بغدادي )8115( /. ق الف ا اء الورد ورک فیه اة .¢ 
تسکبه ف القرعة › رز 19 الاة وتصعده lê‏ الرطوبة › فاته 
)8117( مئه ماء الك لك بعده , وعلل ذا 118 O‏ حب 


لزبادة 01210 وينقص م )٩۱21(‏ ا النقصان ٠‏ وتجعل على أثره ز في القرعة ماء ورد 
فيأني ماء مسك دون الأول . 


704( 
صشة تصعيد ماء العود القاقلي 


يۇلحذ e‏ . يدف 2 2 ن وی في ور (8122) ماء 


قرعة و ر ل a‏ وریع ل ویزاد ,81260( 8 2 ورد 
ورد ر (8127) ف نار لينة . 


ورد ف برنية 


يۇخ منه ربع رطل «طحون ي الرحاء وينقع في مثله ماء ورد ي في برنية زجاج › 
ویترك فيه یومین ولیلتین . م تفتح البرنية وتستخرج ماء الصندل فتقلبه جميعه في القرعة › 
ویلقی عليه ریع مثقال مسك » ومثله ** كافور . ويركب الأنبيق ويستقطر بنار 
نة . وان زدته زے ب (8129) و الزعفران ا PY‏ 8132( اء 
القرنفل ا | )8133( جاء )8134( 0 ف e‏ تطییب الرائحة ىة 8137 , 


706( 
صفة تصعد ماء السنبل *'* العصافيري 
ر (8139) من أصوله / وندقه » وتعجنه اء | ا والتاء ٩1(‏ 1 
ليلة وتر كه من الغد» وتضر به اء الورد. ولل أوقیتين ٩‏ سنبل من ماء الور 


۱۲ 


10 


1۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۲4۸ ر ارائ ي ترح :الوالد 


وري 142) في ٠‏ القرعة » وتركب الأنبيتق وتستقطره“" بار لينةء ولا 
7 814 814(“ 0 
E‏ اف 0 زل (8147) نعل (° ( علبه )8149( وتستقطره ثانا 


زل ارم (3150) , 


707( 
صفة تصعيد ماء القرنفل 


يۇخ قرنفل زهر لكل قرعة أوقيتين فينقعها *"* برطل ونصف ماء ورد يومين 

للتين. م تلني القرنفل ياء الورد في في القرعة » ويركب الأنبيق وتستقطر بار 52 

e1‏ إلى ان ينشف ؛ إن أحببت أن بزداد 159 و (155) وذكاء » فانقع 

e‏ ماء الورد والقرنفل أوقية ورد» واسحق له قراط مساك »› واضربه فيه 

وصاعده 157 » فاه يجيء طا باردًا 5۳" . والذي پخرج من التفل اغ 159) 
DE‏ الورد _7 16( فانه جي (162) يدحل د فى الأشنان وغیره . 


(708 


ف اھ ر و 81( ۱ 


لنارنج 
ت ۵ ني القرعة وترکب الأنابيق رر بنار لينة » ويجعل في إناء زجاج › 
e‏ له خیط صوف فتلا روا ول ف راس القنينة °9 . ورطیی (1°7) له 


اسفیدا۔ )۱٥۵(‏ ومجعل فيه » فان هذا الزهر / پخرج عله شيءَ کاله الدهن بلقعله 165 
N‏ الصزف و )8170( ارغ |„ 817( اة 081727 , 


709( 
صفة تصعيد الرحان والخيار لأجل الحمًام 
برش فیا ي E‏ أوان 9 | الخيار )8175( وال ان 9 وهو طر يف . 
رۇز (8177) الرشحان a‏ نی من غیدانه یرش غایه ماد ورد ) وبقطّع الخيار 
ضارا وک الع 7 ويستخرج بنار لينة مثل ماء الورد ”"* ني قناني ويشال . 


166F 


الباب الثاني والعشرون 4 
710( 
صفة تصعيد الاس 

بدخل في الخال ٠1٩9‏ ات 50 ال 0 ورطرل (8132) ويمسکه 
5 بقع إذا 19 , يؤخحذ قلوب اس رطب بخرط من قضبانه ویدق 
و ا ا O E NY i‏ 
و 0 ل (8189) , م جعل ف ال 0 ويصعد برفق بنار لينة ويشمس 
ارف فاه یصلح )8191( RE‏ 


711( 
صفة تصعيد القرنفل 

تأ ىز (8193) من القرنفل ما أ أحبيت فننقي العيدان ا 99 و (8195) ى 
ورد يومًا وليلة »> ويستقطر بالأنبيق بنار لينة وبدخل تفله في الحوائج والأشنان. 


712( 
صفة تصعد ماء الق فة (3196) 


أ ىز (8197) من القرفة الرفيعة رول8198(9) و فصت عة ہر (8199) و (8200) / 
وتحله ثلائة أرطال ماء حار وتترك ° فيه مخموسة ت اة ايام » وامرسها °۶ مرس 
جیداء واملکها بدك › واجیل (8202) ف القرعة واستقطره . وان 082090 الصف 
ماء والنصف ماء ورد کان (8205) ا راط 


- 


713( 
صفة تصعد ماء النمَام 


بخرّط ورق النمّام الطري وقلوبه ”° » ونجعل ثي جامات » ورش عليه ماء 
الورد» ويدق على كل رط (8208) عود مدقوق 29 صندل ا 0 وة 
مسك » ویغطی بقشور تفاح وقشور ترج و يومًا وليلة . م يحمع النمام بجا 
عليه من الذريرة ٠*12‏ والقشور ويلقّى ني قرعة ويصب عليه من ماء الورد قد 


۱۲ 


0 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


س (213) و SO‏ ربع مئقال کافور زا قرنفل مسحوق » ويصعد بنار ينه ويزاد 
مثل ما فيه مأء قراح وماء ورد ولا تکرهه نار حامية iH‏ 


714( 
(B216) « 1. ET‏ 
صفه تصعید مر رجوس 


مثل النمام سواء وبدل الكافور مسك 


(715 


(821 ” قشور الآ ترنج‎ 1 E 


خد قشو الأترن (218*) الغض ٠‏ يفرك ياء الورد و 19 عود وصندل 
مقاصيري و منخولین معجونین بماء ورد مبخر بن ** بالعود والعنبر وبفتق مسك 
ویسیر زباد وينشض*”*“ وبصحن / ویدز عایه. ویخمر یوما وليلة ویوضع عليه 
ازراق )8222( النمَام ۰ بخمر پا ایشا . م يصب عليه ة ي القرعة ماء ورد أجزاء متساوية 
ونصف قرامل کافور ولصاف مشقال ماء زعفران ويصعد. 


5 
شش 


(716 

“hı (82 e 
صاهةه الذرور 2 8 القرنفلي‎ 

النافع من القرف ومن رياح البطن وخيد الخ وينفع الفضلات الردئة )8224( 
وی الدود واربال 7 وفیه خواضص . يذ ثلائة دراهم E‏ بيضاء ۰ 


تنقع في ماء قد أرجت فيه حاصية القرنفل أيامّا ‏ فإذا انحلّت . أل (227*) عليه درهم 
لان عصفور مسحوف ا 8228( وانحاعله جي | وارفعه ذرورا 8229 2 ی 
الأو ا ئي (8231) ونه 2 إذ ليت الاء(22) بر 82 کار 
ویر (8235) | ,239 یل ویلقی فيه من الذرور : وبترك ساعة فاه یصیر أحسن ما 
يکون من ُ 


(717 


166v 


167 


اللاب الثالث والمشرون ۲٥۱‏ 
نفع 2 N‏ وإسهال السوداء ووجع الكبد زیی الأشربة 
خحاصة : ثلاثة * دراهم کثيراء بيضاء ؛ تنقع في ني أوقية ماء حلاف طيب : فاإذا 
انحلت ألق علي درهم وف 2 أخمر مسح اع 03 ) 
ر زج ورزر ۹ 6 اغات و که ار د 
ا ۆر | 8244 › وألقيت ا ن 3 د 2 فاه رة ل (8247) 
اة )8248( اقسا کلون الدم . م يضاف إ آ89 ن ا فا(250) غابة 7 فا 
ذ کن (8250) 


الباب الثالكڭ والعشرون 
في خزن الفواكه واذخارها إلى غير أوانها 


(718 


اف ن الخ إلى غر اوا 20 الخوخ و في ناء و 252 عايه 
e‏ 8 و عليه و (8255) هه E‏ عت ذلك الاناء 
حشيش بابس فإنّه بضمر ٠‏ فخذ الخوخ المضمر فاجعله في إناء مزقت ۴*9 اله ببقى 
ماتا طو ا (8257) : 


(719 


واذا أرقت صيانة العنب حتى ببق غ (8258) E‏ آکله من طعمه ولا 
م شيا فاعمد e‏ السا فیطبخ حتی بذهب لله م یبرد 
ويجعل في 8262( زجاج أو ا ویطرح | ال 24 ي ذلك الاعاء و 
ا ا ا ذلك الاء الذي فيه الین (8264) فلل وجي 8 و (8269) 
وبکون شغاء ويبقى ذلك العنب غا لا بنکر ٩۳‏ آکله من طعمه ولا من رائحته 


ٹیا / ویکون** طربًا کا قطف. 
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Yo‏ كتز الفوائد ني تنويع الوائد 
720( 

وا268 أردت 269 السفرجل فادحله ۴27۳ في خحابية طلا وان شنت 
رطبٹ اة a Err‏ جعلته في ب يارد (8271) فاه ف 
زا (8272) وان شت مسحت ا المفرعل ردت م اجمل (8274) 
في إناء شار 0 E‏ طلا حلا أو شيء إناء . وإن نفعته 0279 بورق التين 
ايابس وطليته بالطين وجففته في الشمس وعلقته بني وكذا التفاح . 


(721 


1 (8277) 


صفة”**) ورد في غير أوانه 


اد اة دة وا 0270 طین قح Ua O,‏ 
2 اة 8280( على وجه لاء ولا قرا اء . م تأحذ ورد عراقي 
۴ را ا2823 فتغرسه ي ذلك الطبن »› واترکه ومین ۰ و (8283) الماجور. وي )4284( 
اليوم | الثالك E ١‏ الغطاء فاك تد تلزی (8286) الأز از )8287( قدا بیت )8288( 
عا ل إل 0 ورقه الأحمر Î‏ ا ا 092 
تیر (8293) N O,‏ أ )8296( کا ويل (8297) , ا (8298) ر 


"inlk ۳‏ 2 ا 
الورد اليابس الصحيح ازقعه ي ماء ورد ااژة (8299) اا (8200) فاته نف Bb‏ 


(722 
(830 “T 
جر‎ 


تأخذ زر الورد الصحيح » نجعله / ثي قصبة فارسية واحدة صفا واحدة صفا» 
E‏ ا القصة وازط ‏ ف 309 ن (8305) واجعلها في حزانة 
الحمام على بخار ۴ الماء يومًا وليلة واحرجها ”°“ فإنك تجده طريًا. 

وإذا آرت اخحتزن )8308( الاكية (8309) وغیرها والحبوب والبزور )8310( 
اتقاش 9 : والدقق فا (8312) پم (13) ها المواضع الباردة (8314) 
الخ فة (3315) البعيدة من المطابخ والدخان والروائح الق (8316) ولا خرن مع حب 
السفر جل . 


168r 


الاب اللثالك والعشرون Yor‏ 
723( 
صفة حزن العنب 
ا ورف :القن ا وة (8319) رماده على عناقيد العنب › بى 
زمانا . 
وان غمست عناقيده في عصارة ° البقلة الحمقاء 2 محفوظًا . 
وان غ (8322) ق E‏ وغلفت 0 a‏ 8325( [ 
وإن ضربت ۶“ نشارة العاج او الارن ارت الكرم بالماء کی (327) 
الخطمي وتغمس فيه العناقيد وترفع مفروشة أو معلَمَة في غرفة ۴2 في مكان معتدل 
2 فاي (8330) ا 
e‏ إناء من أخثاء البقر مع قلیل من طین أبیض ویستوثق 227 منه لعلا 
۷ بتشقتق ویوضع فيه عناقید e‏ ويوضع في مکان / نظی ف بارد فانها 
تبقّی الى النيروز. 
وإن ىز (8334) العنب الطب ا الغليظ القشر بعد نضجه 


| )8336( ا ا )8338( 


حلاوته في النصف الأخير من شهر نونبر 
E CC‏ الاش ا 0 ا حدید قاطعم اذا ارت رى (8342) 
الشمس ونش" النداء في يوم مصبح » ویتوخی ۳ نقصان الشهر ویزال ما فيه 
من حب غير صحيح** أو فاسد» ويفرش له الخوابي “ الحلائيين 
الساية”**“ إلى أن يملا الدنْ طاقة وطاقة فوقها من العنب وطافة من التين ما يدقع 
عاو 83485( راء ویخت )٩۱9(‏ 5) بالطين بعد أن أن تجعل (31) في و (8352) من 
ان وغحل الخابية في مكان لا تصل إليه الشمس » فان العنب يبقّى ااا 
کاملاً. 

وقد تغمس العناقيد ف اء وملح ۱3 ا 99 TT‏ على تبن 
الترمس أو تبن الباقلاً أو تبن الشعير أيّها حضر 7 » ولیکن في موضع پارد لا تشرق 
فة ال و ۆر (0358) فيه نار» فیبقی ز زائ (۴359) , 

وان جعلت العنقود في ظرف ف 0 جدید ونوت 5 را علد شد 

. يدا ودفنتها ي التراب خر جته 0 ما‎ 169r 
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۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۱۲ 


10 


۸ 


۲١ 


۲٤ 


ro4‏ كنز الفوائد في تنويع الوائد 

وإن ا اة ف ئی الما ا ال اا وكذلاك وان b3‏ العنق د 0 
وورقه وغرست ني موضع القطع منه في قار ٩‏ ان9 وا را يقرب 
ا ۇل (8366) زا (8367) غف) (8368) الشتاء كله . 

وان فرشت العنب ”°“ على تين الفول لم يقربه الحردان ما دام عليه » ولا 
یقرب 8370( ر رحقسه من عضر فاه یبقی مدة. 

وان أحذ ماء السماق )8371( وطبخ حتی ذهب لثه 2 و ووضع e)‏ ف 
إناء زجاج أو فار )8374( 3 فر وجیل ۹۱79 في فيه وسم )٩376(‏ الاناء من E‏ 
امنقاة )8378( من حبه الاسد إن کان TE N‏ به ور برفع ** فیبقی 

0 غضا. وقيل اا ذلك الأناء جص ويرفع 
شمہس ولا حرارة نار ولا دلحان. 

وان وۇد ى (8383) العناقيد في الشعير تسد . 

وان ملف العنقود بعوده او أو عناق (8384) ف عود وا 8385 ویغمس ف 
الاد“ مم يربط ويعلق فلا يفسد. 

وان أردت أن يبقّى العنب ثي الدالة ”°“ فاعمل** له خرائط من 
کان 8389 ۽ واد (8290) کل عنقود ف حر بطة فہے ےہ (8291) ا 2 ویربط 
ها 0 ا او ي اصل المنتود فیبقی غضا زماتا / 
TE‏ وقد یاف العناقيد ي الصوفت المنفوش فاه عطي (8396) من من الزنابر 
والنحل ا زا 8398( ا أصلح ها من الخرائط وا99 0 
وقيل : إن“ نقح ذلك الصوف ئي ماء الثرم )۴٥1(‏ کان (8402) بلغ في طرد الزنابير 
وال i‏ 


724( 
صفة الورد في غير اوانه 


4 (8381) 


في موضع لا تصبه 


5 * 0" 405 ه - * 
بوخد زر الورد الشامي )8404( نقع ا 840( ي ماء حلو سىاعهة . 2 0 اء 
عله اء غیره ور ۴ )8407( سباعة اش (8408) کذ لا (8409) مراف 
»ا ْ ۰ 4 2 + اک ھ“ 
و ا U‏ 0 لا ا 8( ماء 7 1 ف )8413( تت 


لاء فش )8414( ف الليل وبص | ا الظرى *, وان ا 10 
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الياب الثالك والعشرون oa‏ 
تکتب عا ى التفاح والنارنج والأترج کا راء مل ب ۹19 ر ی 0٩19‏ 
ف الطباق الفاكهة حن . )8420( ا ر وتأحذ ) 
ور 


رة (22“) وحل e‏ بها على الفاكهة الخضراء وهي على شجرها 7“ فإذا 
تکونت واستوت امسحها فیبقی موضع الكتابة ٠“‏ أحضر 5“ وسائر الترجة أو 
غبرها ا02 
725( 


" ت 2 ا“ . 1 )8427( 
بؤخذ بطانة *“* » تبلٌ بماء وتعصر وتلف فما العر الصحيح ليلة . م تؤحذ 7" 
ا (8423) 2 بخلی باماء لاه (8429) / اللبلة . م تصبح ټہدل (3430) ماءها وتلة 
فيا ليلة أخرى فيصبح مليحًا “* . 


(726 

ص (8432) احرف ر وان 
3 4 ۴ 43 2 ٍ 2 : 
يؤحذ القصب الكبار المتمر ۴ الذي (8424) إ (435) تذهب افاعه » بنقع في 
ماء ا ساعة . م بد 1 وب | حتی لث 8 ويؤحذ 1 ل a e‏ َء تقور 
e “(BAD ls o | : 1‏ 849 , و“ 
رايا (8437) ویحرح ما ي بطنٻا وتغطی ا وتترلد بوا وتشتعد ¢ فان 
کمللت ۹۳ وإلاً O‏ ليلة أ انحری إلى أ ان یتشرّب ویطر بطب ويليّن . م يخرج ما 
 44( ١ (8444( |”, )8443( (8442)‏ .)8446( 4 
وضف على طبق مشبك لينشف يصف ف 


844( 
الصواني ویر عابه ماء ورد وشیر )٩(‏ , 


(727 


صنف 


یغلٰی اللبن ٠‏ فاذا طلع رده 1 وا (8450) NT‏ ورهن من لمر(“ فيه 
, )8454( 
ویکون ا بأقاعه فهر أجود :› ر لدو عليه غلوة واحدة › ويترك 
بومان (8455) ويرفع . 


mm 


(8448( |„ )8449( 
ار 


۱۲ 
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۱۲ 
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۲۵٦‏ كتر الفرائد ي تر الموائد 
728( 


بش 45) آحر 


)8457( 
6 : . 
تألحذ ال 8 Dl N‏ غرزا ناعمًا. م عه e‏ 
0 ا اة bS E‏ ویرطب على ما پرید» فإذا ترطب 


فاجعله ي عسل وضعه 9“ في مکان بارد» فالّه یصیر رطبًا لا ینکر منه شیا . 


729( 
ا ر اال 


تأخذ العنب اليد الذي لا کون ئي قطفه شيء مهوي ولا مخموس ونېزه بيدك. ۾ 
رأسه وتاحذ الخل والدبس وعزجه حى ا . م يجعل العنب في وعاء 
مزجج جج ی 468 . )8469( ق عليه الذ (8410) مزجته شیا بعلوه ا 
صاب (471) . فاذا ر رى (8472) إخراجه ON‏ ات ا احبیت . م امسك عرقه 
وغمه ۴79 في ل 0 واجعله في الصواني » فهو “*) أحسن ما يكون 7“ . 


(730 


(8477) TT 
انحر‎ 


ت 


ا لعنب ويعمل له حط ي البيت العنقود BT‏ في الخيط › 

ويقطح من ذلك العنقود حبة ت على س العنقود وزنشتد (8479) سائر )6480( 
ابام ۴*1 فإذا وجدت البة التي عا E‏ 
ا > وغيرها طرية . فلا يزال العنقود 8 e‏ اراد (8484) اخراجه 
وقدمه ي غير أوانه . 


731( 
صفة تة )8485( إل من سائر اجناسه 

ایل 8487( التين المعري اليابس اليد منه ء نقع في قليل ماء ليلة /. م رسه 
ر ی ا م ا وی لی 
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الباب الثالث والعشرون Yoy¥‏ 
ده وتعصره ۴٩۱(‏ . م تغل (8۹90) بنا ر لینة حتی تاخز ٠٩1‏ قوامًا . م تجمل | التن لتين في 
إناء زجج غد ان تفه برقن وار أن ات e‏ فاه يتل . فاذا 

صففته 9 جيدا ألتى عليه ذلك الماء المغلي واستوثو بی 0494 من سد رأس الاناء فإنه 
يقم )8495( أردت . 


732( 
صل 

يؤحذ التين اليابس ال > محشی عسلا وقليل زعفران مسحوق بالعسإ 
٣‏ 4 فوق غربال وط على أ س قدر فا ماء حتی ب )8500( بالحار (8501 , 
م .)8502( ف طق ود ۴ ا SS‏ فيص 0 قد وما N‏ 
إل > )8505( : 


٠ : 8‏ 8498( (8499) ا 
(8496) ئ )8497( في التين اليابس ‏ یصیر کالاخحضر 


733( 
ا 0 ال 

يجعل المشمش ني الزعفران المسحوق فإنه يقم ا ° أردت » فان م یکن زعفران 
فاجعل عوضه عصفرًا 5° » إلا أنه في الزعفران تدوم حلاوته » والعصفر يذهب 
طعمه وتحول بعض / لونه. 


734( 
وة 2 )8509( إل کدن (510) 


يذ الى )8511( اا ا ف جرة فا جديدة » ويسك رأسها 

ات ی أردت اریت منا الکڑری ۴ سليمًا صحيحًاء 

واذا أ ا إناء O‏ وشن أسفله با ملح ویوضع عليه الکری 5 واحدة 
واحدة فاته E‏ لا لا يفسد. 
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Y۸‏ كتز الفوائد في تلويع الموائد 
735( 
صفة تغمير ”" القراصيا والخوخ 
زا ىز (8518) عسل الشهد فتصفيه ولا تغليه على النار. م جعل (519) 8520( 
ات N‏ القراصيا والخو ن )٩522(‏ ف a )٠52(‏ وان (524) ردت 


إخراجه فترفعه وتجعله على غربال ساعة وتأخحذ له ۴۶5 الاء الفتر ۴29 وتفله فيه 
برفق (8527) لی (8528) تق A‏ منه و (4529) على ظهر الغربال ساعة. م 
صفَّفه ثي الصواني والأطباق وقد (50) 


736( 
RS‏ 91 التوت 
ما حلا الشامى فان له طريقة غير هذه . فإذا أردت ذلك فخذ (۴522) منه ما 
eT‏ ئي مثزر ر صرف صغ (1535) اغف 9 و واخ أن کن ف 
شيء من الحبً» فاذا | عصرته فاشل (853) على الثار اللينة حتى بنقص 
الف (8538) م ارق (8539) حتی برد ,)8540( . م تأحذ التوت تجعله في وعاء مزجج 
9 ذلك الاء 2 بقد ر غمره ٩‏ ا ربع أصابع ق ا 
الوعاء بالسد واتركه . فإذا أردت إخراجه فأخرجه واجعله ** في غربال ليلة . م ارفعه 
ف الصواني 4 دم (8545) يذهل تل (8540) ولا سما اذا کان ف شمس القوس . 
737( 
صفة تغمير التفاح 
اذا أردت أن تغەر التغاح الذي لا ن ر (8547) مثل البدير E‏ والبطيخي 
والحلواني والیاف (8549) وا آشبه ذلك . ایز (8550) العنب اليد ێد الىز (8551) 
قوام بنار لينة . م تتركه على النار وتنزله (۴۱32 چ ق م تأحذ س التفاح 
الذي ذکرناء وتترکه فه بقدر ما یغمره باربع اصابع واحتذر °" من المواء الى 
حین ۴ إخراجه تجده کأته قطف 9 من ”۴° ساعته. واعلم أن جميع ما 
تید 359 غر غمره من الفواکه تحتاج الا N‏ عناقیده با حتی لا 
E‏ 3 من ا الذي 7 زل (8563) عليه . 


173r 
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738( 
و ا 
تأحذ من القصب العليّب ما أردت فتمسحه من الغبار والوسخ . م تصفه "في 
إناء مزجج . م تأنحذ اللين الحليي (569) وتغمره به وتغطبه وليه ليلة . فإذا أصبحت 
تشيل اللبن عنه ولا تمس المر بيدك. م تار کک O‏ م أذ 
الطبق وتعبّيه فيه جيدة وتتركه ”** ساعة حتى تقد 


(739 
)8568( 


ادا ا الرطب وجعلته ف جرة فار جديدة وسددت 9 ا 
و بم اریم7 تی شت درطب فا طر۴ وان 
شت جعلت الحرة إلى حلقها في الماء وأحرجه تجده 7 طربا. 


(740 


-« 


تشه 

بوذ العر القصب اللين اللحم › ينقع في لين الحليب ليلةء فاذا 
انتقع )8574( جمل ي ا 1 الملاذي » فاه ا نک (8575) | کله کله من ۱7 
0 من کا بدل نواه لوز N,‏ فاه کون 
a e‏ ارطب والفر الذي** يجعل ني جام ويكسّر عليه الثلج /ء 
فإذا برد كان لذيدا م ° وكان المامون يفعل ذلك بالمر والرطب والحلوى » وكان 
الراثتق لا تقَدّم له القطائف إلا في الثلج . 


أنه 


741( 
وإذا أردت بقاء ا فحرزه )8584( 985 وضم ل (8586( 
أ ص رل (8587) j‏ )8588( 0 م اجل (8590) £ لاء فانها ی طرية . 
ار ع 859( ا من الدخحان فاه ب وإذا أردت أن ون ا کن 


۱۲ 


1٥ 


۸ 


۲١ 


۱۲ 
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۱۸ 


۲١ 


۰ كثز الفواند في تنويع المرائد 

الرجيس أحمر فاعمد ای الرجيس )8593( قبل أن بنفتح )8594( فاجعله ف کک (8595) 

(8396) العصفر کا تحعله في ا الاء نارك e‏ فاذا کان الليل (8598) 
8599( ر رما O‏ و90 ای J|‏ ت تفعل ذلك آنا حتی 
O‏ ال . < )8603( فان البياض يتحول اخمر: 


(742 


ا : )8604( ا 02 


اذا أردت ٩7(‏ أن رڌ 


وردا"*** وتحضره في شمس ال حدي وهو طريا برائحة 
زک (8607) تا ىز (8608) الو رد (8609) ا ۵ کارا فرق (86!1) قبل أن 
ينفتح * بيومين » فتأخحذ منه ما شئت وتجعله في نعارة ‏ زبدانية جديدة قد بلّت 
اء يوا كاملا . م يفرغ الماء من ودی 8514 / حتى حف . م بجعل ذلك الزر 
الذي )8615( قد جمعته )8615( فا ولا تک )6 561( > وتسا على راسها رقا وتستوٹق مه 
لی یدخحله اهواء فیتل ۴ م جعل رزه (8612) النعارة (8618) لَه O‏ من 
الماء » فإذا شثت فاحرج النعارة *؟* واخرج الورد منبا طربًا'** ٠‏ وإن كئت 
کک ولم يکن عندك شيء فخ ۴# من زر الورد العراي اليد وانتي 624 

ا . م تزع عله القشر البراني ول 6 الزرء ویفتح فيه فانه 


بنفتح کاله طریا وخضر ا اماع ولا شك فيه e‏ راء (8629) Ki‏ 
8630( 


(743 


a‏ ا 


ورد يابس » تملا به جرّة وتسد رأسها بشمع » وتييّتا في الماء ليلة » وتخرجها بالغداة 
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اللاب الثالك والمشرون ۹1 
اىذ ورد یاس صحیح › تنقعه ٤‏ ماء ورد لاله ایام » تحده بعد ذلك يفتح 
ور (8632) O‏ واهدں )٩634(‏ لمن )8634( 


745( 
صفة تغمير ° الخيار والقتاء والعجّور والفقوس والبطيخ وما أشبه ذلك 

إذا أردت تخ (8636) م (8637) ا الىل را9 (8638) ا 
واغ ل (8639) سلا جیدا . م أجل (8640) ف حفزة عميقة و[ 864( فا )8642( 
أردت من الخيار والقتاء والعجور والفقوس والبطيخ ويكون الرمل كثيرا والمكان 


باردا )8643( 


746( 
و و الحز e‏ وال 2 والقلقاس وال 1 وا ا ذلاك 
أمّا الخضّر ”* فان“ جميع هذه الأجناس كلها إذا أردت تغميرها ۴9 


فاحفر ف الأرزض حفرة كبيرة و الطين الأحمر ونجعل سا منه وساقا م 
الذي تريد ° تغميره 5" ولا تجعل منه شيا على بعضه البعض . وكلما أردت أن 
یخرج مله شيا اکا واغسله بالماء الفاتر »> واطبخ وكل واهد ۴ لمن شت فهو 


مل (52) 


747( 
صفة تخسر “5 الباذنجان 


تأحذ التراب الأحمر المي » تجعله في الماء كا يعمل بتراب الفواخير 
ET‏ حتی برش (۱657) جمیع la‏ فيه س الرمل والحصاة » وتحففه ف 
کان (8658) اة )8659( بعد ذلك » تسحقه ول (059 9 ني الخل الحاذق غلل و 
ما جل اء ۰ ل به به / الباذنجان بعد أن یکون قد شمعت ۴° عروقه وتطلیما طلا 
ت E‏ ف )8663( ف E‏ 0 بعض ان 8649 اروت اخراجه 
فاغسله بماء فاتر» فاته یخرج کأنه لقط 6 لوقته من شجره. 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


10 


۸ 
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۹ كنز الفوائد ي تنويع الموائد 
748( 


بوحذ وعاء زجاج أو فخار مدهون فيجعل فيه عاقید علب حا °٩‏ لله 
وتصب عليه ماء قد غلي ۴° حتى ذهب ثلكه. م تسد رأس ذلك الوعاء فان ذلك 
العنب يبقى إلى غير اوانه . SI,‏ الذي فيه نافع بمحميع الاساك 0 


749( 
وة الا 0 

ل زشارة 72 الخشب e‏ فیوضع E‏ السفرجل عليه فاه 
يطول بقاءه”؟* ويزداد*”* » ويوضع السفرجل ي تبن الشعير أو يجعله في بيت 
بکون فيه رة رطبة. واذا أذ السفرجل ولف في ورق التي ٩°77‏ ومن (8678) معجون 

بن الشعير م جف؛ فإلّه لم بزل غا ما دام فيه ركذلك التفاح . واعلم أن 


ا ا > تی وضع معهها أو قربا منه أفسداه °° . 


(750 


وإذا طلي / الأترج باحص بتي غضا طريًا. 

واذا و 9 ف ا 9 ار الراب ا زاد ی ائه 
واقامته ,)8686( اى غر ى (8686) , 

واذ :8680( | ردت بقاء 2 fj‏ 688( في البرنية مالاق 0 نحل فاه يقم 
زا لا پتغیر. 

وإذا أخحذ الغر الألواحي 90" الصغير ونقع ٠‏ في ماء اض الأ 2 )٠92(‏ 
فانه م ف ري البلح. 

وإذا أذ البلح الأحمر الغض ونقه ° في في ماء الكبّاد أو ماء الليمون فإنه يقم 
سنة ولا بتغير. 

وإذا أردت 699 ر 6۶9 ئي غير أوانه . بؤخذ اسطروس ° . يعمل عليه 


175r 


|75 


الباب الثالث والعشرون 1 
ماء ورد شامي ویر (97) على النار في قذر برام إلى أن يغلي ؛ بقمع القر 
الالواحى )8698( ا ۽ ل فيه وهو على النار اللينة و وال 
ف ا لۆت (8701) الا و ف الأصحن *“ ويجعل عليه 
الشيرج وال کر 7٩‏ وماء الورد ويقَدم. . وإن م بوجد اسطروس فیکون عوضه 
لر ار حل کر 709 واا جل غل النار لأن العر الالواحي 9 غليظ القشر › 
وإن ”7° کان قصب غیره یذوب القطر والمسك / وماء الورد ومجعل O‏ 

رہ 8709(7( ا , )8710( وجعل عليه الشيرج E‏ والمسك وماء الورد 


و 

واذا أردت ١‏ اا 22 الون 7 ا اوخوا > وبتر N‏ ف 
الليمونة عودها > وتجعل ي بتالي فيم طین مرمّل ا ساق وساق › فاته يقم 
شهرین 2 

واذا ردت ا العنب وهو عا الک فاذا استو e‏ 818( علي ا 
تأحذ خيط َنب رفيع ويقطع كل قطعة سير E LS‏ 
و وط ي ال (872) من العشاء إل بک ويقطع ویوضه )٩722(‏ ف 
ظرف** زجاج ویعمل غ حل الخمر والدبس ** ٠‏ وبغطلّى ويشال إلى وقت 


الحاجحة » پخرج مله N‏ ي غير أوانه ML‏ أعلم. 


صلی الله على سّدنا حمّد وعلى آله وصحبه وسلّم تسلیمًا کثيرًا دائمًا إلى يوم الدين 


1 2 


الائد ف ت اند و (8728) 
کتاب کنز الفوائد في تنویع الموائد وله الخحمد. 
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1( 
صفة خبز طيّب 

يۇخذ دقیق قدح وأربع أواق 2 وعشرة أواق سشكر 6 عجن لن ليب وبخبز 
برفوق ولا يعمل فيه ماء البتة » فإنه عجيب لذيذ طيّب . 

(DK, 9r) 
(2 
صفة خبز الأبازير‎ 

بؤحذ دقیق جید › يعمل على کل رطلین ثلٹ رطل ا واوق (8230) ممم 
وك لب فستق مقعّر ولوز ؛ يعجن » فإذا اختمر يخبز في الفرن أقراصًا مدورة » مك 
القرص أصبعين. فإذا نضج يخرج ويؤكل مع الخحلوى. 

(Dk, 9r) 
(3 


بؤخحذ من الدقيق حسب الحاجة ويعجن عجين خبز الأبازير »> فإذا اختمر يؤخذ 
قالب خحشب ويعمل من العجين أقواسا لطافًا على قَدر القالب » ویلا من السگر واللوز 
المدقوقين أثلانًا معجون بماء ورد» ويجمع رأسها ويس محكمًا . م تجعل في الفرن » فإذا 
تورد يخرج. ومن الناس من يعجن الر 71 و بعد نزع نواه وخجعل فيه 
ن الأفاويه الطيبة › ومجعل حشو تلك الاقراص . 

(DK, 9v) 


APPENDIN li 
(4 

كان القاضي الفاضل يعمله ويهادي به الرؤساء”* . بؤحذ دقيق علامة أبيض 
منخول وفستق وسکگر من كل واحد . ويدق الفستق ناعمًا وكذلك السکر » وبخلط مع 
الدقيق وبعجن بدهن الدجاج والألية بعد أن تخلع الألية بالمستكة والقرفة ويسيرًا من 
السك والكافور وعصرة مون أحضر ‏ ويعمل أقراصًا ‏ ويؤخذ بعد ذلك طبق نحاس 
ميض بدهن باطنه وظاهره بشیرج "*' ويرص الكعك ویعبر به الفرن على هدوء النار 
إلى حين حمر ويستعمل . 

(DK, 9v-10r) 
(5 


وأمّا شرب الماء على الريق فليس بصالح إلا لمن به التباب شديد وحمّة فرق من 
البارد دفعة واحدة ¿ e‏ 
صالح › ومحفظ من الانسان قوة بدنه وبمذا البدنين “۴ فليكمل العدد إن شاء الله 
تعالی . 

(DK, 10v) 
(6 

تا الماء امال فاه يطاق البطن ألا م ثانا بفعله فإذا أزمن عليه ركد العفن ويعظم 

ا امزاج ويتولد من شربه الحميات . والماء المبرّد بالثلج والذي له من 

اته مثل هذه البرد فإنه يبرد الكبد جدا ولا ينبغي أن يشربه عل ارق لإ الحرورین . 
وأمّا على الطلعام فإنه يقري المعدة وينهض الشهوة ويجزي قليله. 

(IK, 12) 
(7 
بندقية‎ 


بقطّع اللحم الأحمر صغارا ويغرف ويغمر با ماء » وتکشط رغوته | ذا أغلى ٠‏ ویلقی 
فیه کف حمّص مرضوض ويتخذ كبا من اللحم الأحمر المدقرق بال باز المعروفة › 
ونجعل في وسط کل کببه یسیر من احص ويكبب كالبندق ويلقى ني القّذر . فإذا 


۹۷ APPENDIX 
قارب النضج ألنى درهين كزبرة يابسة ولوز وكراويا وفلفل ومصطكاء ودار صيني مدقوق‎ 
. ناعمًا ودا ویرفع‎ 
(DK, 23r) 
(8 
صفة القمحة‎ 
ترمیه ف القدر بعد حاہہا جد ¢ واغسل عليه . فادا‎ . E يغسل القمح‎ 
رانت اة داشت ت صشيه وتشیله ومن صب صب ما غیره . م أرم اللحم ولا رمي ف ا‎ 
شيله . وإذا رميت اللحم غم م القدرة . رکلّما نقصت المرقة زده ماء بارد. وارم الشبث‎ 
والمصطكاء والقرفة : ويكون عندك كمون وقرفة وقت غرفها . احفظها من الدخان.‎ 
(DK, 23v-24r) 
(9 
صفة دجاج عشي خاص‎ 


تؤخحذ الدجاجة حتى تنضج نصف نضاجها ٠‏ يطلى بالزعفران ‏ م بقلى شيرج ثم 
بؤخذ بقدونس » بخرّط وبندق وكزبرة يابسة تحمَّص وتدق معها الأبازير والزيت 
والعلحينة . ثم تدير الحوائج البقل ”””*“ في الماون بعد طرحه وتلتقي عليه بعده 
E‏ > ولي على اثر TS‏ 

(DK, 24r) 
(10 
صفة المتوكلية‎ 

يتخا القلقاس بعك ايله وتيف + بقل ي انش 9 إل٠ا‏ ا 
وينعم من e‏ > وبؤخحذ اللحم اللطيف » بمعلّع ويقلب عليه ماء ويسلتق إلى أن 
ينضح : بنزل من عا ی النار ور بنحی ( عه الماء ء ويعاد اللحم ثي القدرء وبقطف 
الدهن من على وجه الماء ا وتقليه فيه إلى ان حمر ؛ يكون كزبرة خضرا 


APPENDIX A 
مقدار زبدية مدقوق ناعم ومعه بندق مع الكزبرة الخضراء » فإذا أنقى اللحم ثي دهنه‎ 
رمي علبه القلقاس المقلي ني الشيرج “"* وخليه قدر يسير ونزله.‎ 

(DK, 26r-26v) 
(11 
صفة حصرمية‎ 

O‏ الدجاج اء وملح وخولنجان ودارصیني N‏ الحصرم 

الاخحضر وينزل من غربال ويؤخحذ دقيقه › شرح عإ لى القدر بعد الاح ووا ی 
بذیب 8 تاح ريحاني مصاوق وماء الحصرم اللخين““”*) الذي عزلته وأحذت دقيقه 
ويجعل ني قدر أخحرى وعليپا دهن دجاج إلى بعد الرف بحر" اة وبقدمها 
قرببة ما شئت 

(DK, 27r) 
(12 

ة العرية 

يؤخذ اللحم > بقطّع صغارًا ويغسل بماء سخن وتقلى قلا جيدا أو تأخحذ العر المعجون 
المليح › ففلى تصقن وتذهب الى تاد له اللوز › بغلی له ماء سخن ویقشر 
ويحمَص بعد ذلك » ويعمل مكان النوى المر ويؤخذ ماء ورد ع قليل ماء مع أوقية 
شيرج وبخاط الحميع ومحط ني القدر ويضاف إليه المر وينشف قل فإذا 
انتھی پستعمل. 

(DK. 28v) 

13( 
ا 


بل (742) اللحم إلى أن ينضج › فان التي علیه ماء کثیر شیل منه ؛ وإِن کان ماء 
ت عله الق ووعد رر ل وان غا ن بد ودارصیني ویلقی 
اللبن | ا ويكون لارطل اللبن أوقيتين . فإذا انتهى ي إناء يؤكل بالعسل والسگر 
او الحلاب فإنه غاية. 

(DK, 28v) 


%4 APPENDIX 
(14 
صفة الراطة‎ 


)*749( للحم | الأحمر فإن كان ثني كان أجود » ويقعلع ويسلتى‎ e 
ذا أنضج جيدا وبنشف الاء م بشيله. م تنشره شعرة شعرة . م بغسل باماء إلى أن‎ 
¢٠ يبيض اللحم والماء الذي غسل به . ويحط اللين على النار ء ويغسل الأرز وجحط عليه‎ 

یدق ارز آخر وینخل ویدر عليه قلیل قلیل ؛ وخ ويكون لارطل اللحم أربعة أواق 

أرز وثلائة أرطال لبن ورطلين ماء» وأررّ مدقوق أوقيتين . فإذا انتهى يؤكل با لحلاب . 
(DK, 28v)‏ 

(15 


صفة الملرحية 


يؤحذ اللحم ء » بغسل ويقطّع وينضج ويغلی . م حط عليه الماء . وتدير الملوخحية في 
السمن وبخرط خرطا جيدًا رقبقا ‏ ولا حرط من غير أن تذبل . إلا آنا اذا ذبلت کان 
أجود . م عط الملوخية على الماء في القدر » وتدق الكزبرة والكراوية والأبازیر الحارة 
وا ملح والثوء )٠749(‏ ۽ ټدی الجميع ويذوب بالماء وغ علا . فان انتہت تدأ القدر 
ويکل . 

(DK, 28v-29r) 
(16 
صفة الليمونية‎ 

لكل دجاجتين رطل حل جلاب وربع رطل لوز » محل الخل على النار في الد 
وتسخن . وإن شئت عملت السكر وتحله جلاب إلى أن تأخذ القوام . م تسمط اللوز 
وتنزعه من قشره وتدقه وتنخله من غربال مثل سميذ القمح . م تجعله في الدست وتدبره › 
وبعد ذلك تجعل عليه مقدار سبعة إعونات تعصرهم وتصفييم من خرقة في الدست 
وتدیره ٠‏ ویکون على هيئات دجاجتين على ما تقدم في الذي قبله. فاذا أحذت القوام 
جعلتہم في الدست مع الخل . م تشيلهم في الزبادي ٣۶‏ وتقلب الدست علييم . .م 
تجعل عليہم من المسك والماء ورد على قذر هتك وتتركهم ساعة حتى يعقدوا فإتهم 
غابة . 

(DK, 30v-31r) 


APPENDIX YY 
(17 
صفة العرهندية‎ 

راق (8751) الدجاج 852( با َظّ وتقلّیِ الشبج 9 بطونہم 
باللوز والسكر لكل دجاجة أوقبة لوز وأوقية سكگر » يدقوا في الماون بيسير كافور وماء 
ورد ويحشى به بطون الدجاج » ويؤخذ الدجاج الحلول » برمى في الدست ويؤخذ لكل 
مائة درهم من الحلاب أوقية تمرهندي ‏ مرس بالماء الخحار والبارد » ويلقى على الحلاب 
في الدست ويغمر به الدجاج ویہتدى 

(DK, 32r) 
(18 
صفة الخيطية‎ 

يؤحذ قدحين أرز ألوا لواحي » يغسلل بالماء حتى ینقّی ویبقّی ماؤه ويؤخذ ستة أرطال 
باللصري » ويغلى على الثار مع مه حصاة مسطکاء وقطعة قرفة صخبحة ويثزل الأرز فيه 
ES‏ اا ای لی ا اج ب اللبن ویلقّى عليه 
رطلین لحم مساوق 23 و بیسیر ویضرب جیا حتی یدخحل بعضه في بعض وینزل وتجعل 
على الحلاب أو العسل التحل ويستعمل. 

(DK. 321-33r) 
(19 
صفة اللبنية‎ 

بؤخذ دجاجة » تقطّم صغارًا أو لحم ويسلق ”“ ويقلى cs.‏ ویؤخذ 
اللباب › يفرك من تحت الغربال وحص جحمو ونحط مرقة ”7 الدجاجة ني القذر أو 
حم تحط علبما اللباب والخشخاش ویسقی با لحلاب حتى ينضج وبخاط علیہا دهن 
ألية وعليها اللحم والدجاجة » وتحط زعفران ومسسك وماء ورد» ويعمل فيا فستق 
صحاح مقشور. 

(DK. 337-34) 
(20 

صفة الحرجانية .= )8758( 
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ا (8159) الدجاج E E‏ ا اد اللبن الرائب ا غ 
ویصفی من خحرقة ويستحلب الخردل وبحط في اللين والسكر والمستحلب » وتكون 
الدجاجة قد يت ني اللاب حتى تدخل الحلاوة فيها وتعمل في الزبدية *"* وتقاب 
عايما اللين المعمول . 

(DK, 33)‏ 
21( 
فة الق 0 


يغسلل اللحم بماء سخن وبصفی من الماء » وجح في إناء ويذوب القنبریس ۴۳ 
ومحط في القدر . فإذا على حط عليه اللحم ا ء والدارصيني والملح ويهدا. 

(DK. 33)‏ 
22 
صفة مأمونية بدجاج 

يؤحذ قدحين أررّ ألواحي وبغسل جیدا حتى بنقى من للع ونت ي اللسن 
ویدق ناعمًا ء ویتزل من N‏ ونمانية أرطال لبن 
حليب بالمصري. بخلط الحميع ويؤحذ صدور دجاجتین » بسلقوا ° جیدا حتی 
OES‏ تشر 0769 شعرة بعد رة رل الا ا د ا 0 ویعصر من 
الماء وينشف ويخلط مع | الین والسگر » > ویرفع الجميع على النار ورك ولا ترفع اليد 
من تحريكه حتى بصير في قوام العصيدة ٠‏ وينزل من على النار ويطيّب بالمسك والکافور 
و ا ا 

(DK, 34r) 
(23 
صفة ارز بلين‎ 

بغسل الأرّ من الليل غلا جيداء وخجعل في خرقة جديدة. فإذا كان من 
الغد ° اسحتى الدقيق O‏ اللين الحل (8612) بن کون لکل رطل ونصف 
دقیق عشرة رطال لبن حلیب حار ؛ ونجعل ئي ِدر على النار حتى بغلى .م يتشر الأرز 
عليه کا یبدر الدقيق ورك حتى بنضج على نار معتدلة ويصب عليه دهن جوز أو من 


APPENDIX ۷۲‏ . 
بقري. فاذا نضج در عليه سکر طبرزد. فاذا اُردته ایشا تزل محاله» وان آردته صفراته 
فبزعفران ويہدأً ويقَدّم . 

(DK, 34r) 
(24 

حتاج إلى لحم وسمن ”"* وقلقاس وبصل وبقطين أو سلق وبصل وباذنجان أو 
تفاح ؛ تشوي *””" البصل أو غيره مما ذكرنا حتى ينضج » ويدق السمّاق ويعمل 
ناعمًا » وتدق الحوائج المحميع على كل شيء وحده » ويعملوا على السمّاق ويعصر ماء 
السماق عليه » ويضاف على القدر ويغلى عليه ويعدم. 

(DK, 36r) 
(25 


ا 779 


تحتاج إلى لحم وسمن وزبيب وعناب وقليل لوز مسموط ””* وخل خمر وعسل 
وحشخاش ونشاء وزعفران وأطراف طيب وفلفل ؛ يسلق ”"*' اللحم ويحّص ويضاف 
إلبه المرق والمر والزبيب حتى ينضج ؛ يذوب الخل والعسل والزعغران » وتضف إليه في 
القذر مع أطراف الطيب والفلفل والنعنع » ويذوب الخلٌ بقليل نشاء بعد الحوائج 
جميعها وتعمل عليه يدا ويقَدّم . 

(DK, 306v) 
(26 


. ال27 


محتاج إلى لحم وزبيب وخل وعسل وخحشخاش ونشاء وزعفران ولوز مسموط › 
يسلق ”””* اللحم ويحمّص ويضاف إليه المرق > ويغسل الزبيب ويضاف إليه حتى 
ينضج أو يدق بعضه”* ويذوب الخل والعسل والزعفران وتضيفه إليها حتى يغليه » 
ترمّى أطراف الطيب والفلغل والنعنع » وتذوّب النشاء بقليل من الخلّ > تعد الحوائج 
جميعها وتعمل عليہا وتقدم. 

(DK, 37-37۷) 
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(27 

صفة الأرز الأصفر 

تحتاج إلى أررّ وعسل وزعفران وفستتق وأطراف طيب لكل قدح ارز ثلاثة أرطال 
عسل نحل وقليل ماء وشيرج ,. يعمل العسل في القذر حتى يغلي › > يغسل الأرز 
ثلاثة دفوع ويصيغ بالزعفران » ويعمل على العسل في القذر. فإذا نضج يعمل ي قليل 
فستتق ولوز في بطنه وینطل ويقم. 

(DK, 38)‏ 
28( 
صفة الكرنبية = )8780( 


محتاج إلى لحم وفلفل وكرنب وٹوم ۴ وبصل وكزبرة خضراء وحمَص وأرز 
ومضظکاء وقرفة . E‏ اللحم 5 بالثوم (9782) والفلفل والكزبرة ء وتضيف 
عليه الماء إلى أن يغلي جید ؟ بقطع الكرنب والباذنجان ويعمل ثي القدذر. 

(DK, 38v) 
(29 


صفة البامة 


محتاج إلى لحم | أو فراخ أو حام وبامية وفلفل وکزبرة خضراء ؛ بسلق 7*9“ اللحم 
ویغلی » فإذا نضج يعمل عليه بصلة حرط عليه رقيق . ويعمل عليه الفلفل والكزبرة 
والو» )٩786(‏ ويل عليه المرق » وتقطع البامية و ری 281 في القدر. واعصر علا 
إمونة حضراء لثلاً يتعلب وتتزل وتغرف. 

(DK, 38v-39r) 
(30 
صفة الفولية‎ 

بحتاج إلى لحم وفول » ويتقشر من القشرين أو العادة وفلفل وثوم "*"“ وكزبرة 
خحضراء وبيض وكزبرة يأبسة ؛ تدق من اللحم مدققة بقليل › ا ت هه ال ن 
القلي » تعمل عليه الغول بعد ذلك حتى بنضج ؛ يفقش عليه البيض ف القدر وبغرف. 

(DK, 39) 


(8784) - 
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(31 
صفة المريسة‎ 

بحتاج إلى لحم بقري ومصطكاء وقرفة وجين وكمّون ؛ يسلتق ”*”*“ اللحم والقمح 
اللقشور جمیع مع القَرفة وال طک ء (8290) وال (8291) وق عليه إلى أن ا 
اللحم البقر > فتخلط في بعضها بعض وتنزل وتغرف. 

(DK, 19v) 
(32 
صفة العدس المصفى‎ 

محتاج إلى مقشور وخحل وعسل وزعفران وعناب ولوز مسموط وزیت › 
ويسلق "* العدس إلى أن ينضج » ويخرج من غربال الدقيق وينظَف العسل ويعمل 
مع العدس في Ts‏ ويخرج لا يفتر عنه ويعمل الخل وقليل عناب 
و ا يعمل فيه وقلیل لوز يصغ بزعفران ويحلى 


)8793( 
بعضه ببعض وقلیل عاب وزیت ؛ يعمل على الزبادي : زین به ويقدم. 
(DK. 2Ir)‏ 


33( 
صفة الأرز المفلفل 

بحتاج إلى لحم وهن كثير . وأرز ومصطكاء وقرفة وحمَّص . سل 99 اللحم 
ويطجن وښجعل عليه قليل مرق › ويل ع الأرز بعدء وبغطًی القذر حتى 
يطيب 7 الأرز. يدق الدهن وي . ويعمل عليه ويغطى بشيء ٠‏ وينزل من على 
النار ساعة واحدة جيدة على الأرض ويغرف. 

(DK. 21v) 
(34 
صفة اللحم الشرائح‎ 

جحتاج إل حم ودهن وشرج ۶9 أو دهن ألية ””"“ ومصطكاء وقرفة . شرح 
ا ويسلق * بمصطكاء وقرفة » ویصمی وبغلى بالشيرج 7 . وإِن کان دهن 


ألية يسلق "*" مع اللحم ويدق ويقَلى به. 
(DK, 21v)‏ 


ve \PPENDIN 

35( 
صفة الرمانية 

ت ای م وحب رمان او زهان حامض وعسل وباذنجان أو سلق أو بقطہ 
وبصل وأطراف طيب وفلفل وقليل أرز؛ٍ ا اللحم ويد ومنه مدققة › 
ويعمل فيا بعض الفلفل لار وض اللحم ومحمص » ويضاف اليه الق 
والباذنجان إلى حيث بنضج ؛› ويرمى المدققة وبقية الحوائج. 

(DK. 3v) 
(36 
صفه رمانية‎ 

يقطع اللحم ویرمی في القذر › وبقلب عايه ماء ‏ 
وزښییل وشبر e E‏ مدقغة البندق . لیکن و ج 
ا على القذر n0‏ وما به » ا و ا فستق أو 
لوز وتر ۴*۳ به » ويصبغ بقليل زعفران وجميع أطراف الطيب › us‏ 
ماء ورد. 

(DR, Hv-45r) 
(37 

.2 )8805( اشرق 

E‏ رطال صير » توضع في مطر حجري ويؤخحذ لكل رطل أوقيتين ملح ؛ 
فیکون رطل ونان وای مل (۰0۹ . تشي الأكل وتقوي المعدة ويلطف البلغ . يؤخذ 

ا 900 ما تختار فتنزل عليه من . )8808( | )8809( الليمون ما 0 زل 

من المنخل. م يضاف إلبه اللوز اتوق أو ابحوز والسمّاق '"**“ والزيت الطيّب 
والأبا ر (8812) والتوا ا( الطتبة والأفاوء (4 881) العطرة والزعفران وماء الورد 

ا : 88( : آّ : 
ووضع ارف ) (8815) 9 7 الليمون مالح . ومن اراد (8818) ویزیدها قلیل 
وم فن:(19) بطيما . 

(CB. 7r-17v:; DK, Ov) 
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0 )8820( انحری 


صَيّر عشرة أرطال بابحروي وملح قدح وثوم نصف رطل ؛ يجعل معه ثلاث )١21(‏ 
أواق زيت وأربع أواق فرة مطحونة وقبضة ريحان ترنجي » هذا كله قبل التقصفية ‏ 
ویخدم فبا عشرة يام » ويؤحذ فلفل ن رطل راوز (9822) أواق ؤ2 (8823) لف 
وثلاث أواق ”*""“ زنجببل وأوقية أطراف طيب وربع أوقية زعفران وأوقية ورد ٠*29‏ 


عراتی (8825) وأوقية زد (6426) رومي ونصف أوقية كزبرة وثلاث أواق زیت 
(8827) , 

(CB, 17v; DK, 69v) 
(39 


يؤخذ قوام الخ » بقشر ويقطع ويؤخذ من ماه » يكسر به النشاء وبْلقّى فيه 
الخ i‏ 9 وغ ونطب ویرفع . 

(DK, 77) 
(40 


ا 


)8829( 
اخحر 


يؤخحك من الؤرد الل ١‏ الأييض DL 0 ٠‏ حتی یذبل 
ق اح ابا وق عبد شل خر رر م عرزن ول 0 وین 
لا عنده ورد فلبأخذ ورد مربٌى ني عسل » تقلب عليه حل » فإن جاء شديد الحموضة 
زده حلاوة فاته يقوم مقام الأول (32** , 

(CB, S7r; DK, 107v) 

41( 
ا ا برل به الدجاج امحشي 

يؤحذ من اب جوز عشرين جوزة » تدق ناعم وتجعل في غضارة ويضاف إليه قليل 
فلفل وزجبیل وزعطر وخولنجان وكمّون مع سكرجة خردل مربى ومغرفة ت مي 9 
ش من أعداد المدقوق وأسنان(°۴°) ثوم (27**) مدقو قة في مهرسة » ويقطر عليه زيتا 
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عذبًا» ويضرب ضربًا بالا » ويلقَى فيه ما تريد من الدجاج المستوي وإن شثت كل من 
غمسا., 

(DK, I11v) 
(42 
حفظ اللبن الحليب في الصيف للا بحمض‎ 

حذ عيدان فوتنج أو بابس فألقه في اللين » فإنه بحفظه من الفساد ويقيمه على 
طباعه . إن کان حارًا أقامه على حاله » وإِن کان رابا اقامه على حاله. 

(CB, 74r) 
(43 
زعتر مدقوق‎ 

ینمی من ورقه ویغسّل ویعصّر ویدق في جرن رخام » وتکون قد دققت )٩۱(‏ 
العفين وجعلته ف وعاء قريب من الجرن. وكلّما دققت 9 الزعتر في ابحرن تعمل 
عليه قليل من العفين المدقوق وقليل ملح . م يشال في وعاء ويدق له قليل جين شامي 
وزعتر شامي منفى ؛ ویعمل عليه مع قلیل زیت طبّب ولبن حليب ویجعل وجحطٌ في وعاء 
مدهون › ومحطٌ فيه عود تين › ويحرك بكرة وعشيًا إلى ان يستوي . وان عملت عليه قليل 
خردل مدقوق أو زنجبیل مدقوق کون ملحا جد » ويخلّی إلى أن بستوي » وینزل من 
الشمس إلى الظل ويؤكل. 

(CB, 5v) 
(44 
صنف آخر متبل مطیّب‎ 


شهي » لذيذ » هضم ويطيب النفس ؛ يؤخحذ الزيتون الفيومي اله لغليظ اليح املح › 
يفشخ وینزع نواه» ا کل رد سن م يغسل بعد ذلك بالا البارد ویعصر 
بالید حتی لا ببقی من الماء شيء» ویجعل ي وعاء» ویقلب عليه ماء حلو غمره ویغطًی. 
ثم بغر عليه الماء وتعصره» ويجعل في الماء ساعتين ثلاثة ة. م لا يزال يغْيّر عليه الماء إلى أن 
تذوق الزيتونة فتجدها حلوة . فيعصر أيضا بين اليدين عصرًا جيدًا إلى أن يبقى كالسفنجة 
ولا یبقًی فیا ماء » وتجعله في إناء »> وتجعل عليه حل » ونقآبه وتکبته فيه » ومن الغد 
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تخسله کأوّل مره إلى أن يخرج ما فيه . م تنشره على طبق ٠‏ أو مها أردت ليضربه اهواء . 
وتحمَّص له الكسبرة والكراويا وقلب البندق المذكورين تجعلها ناحبة . م تأخذ قرنفل 
وزهر قرنشل وفلفل وقرفة وسنبإ 9٥‏ وتنبل وجوزة طيب وزر ورد وهال وبسياسة ؛ 
تدق ال محميع وتنخله ویتبل الزیتون ارلا بالكراويا والکزبرة المدقوقين. م هرش قلب 
ابندق وقتله به لاا . م تأخذ | لطحينة وتجعلها ني صحن أو إناء واسع ويجعل علا أوقية 
ونصف ماء شامي طيّب وتذيب به الطحينة کک الصانيٍ الأبيض 
فنقطره على الطحينة وماء الورد ويخلطها إلى أن يبقوا . وتعمل اأ نه یکني 
الزيتون. ر ا 
و جزاء متساوية » وترميه عليه › وترمي بعد ذلك الطيب الذي ذكرنا أولاً وتعرکه 
بدك حتی با > وتجعل فيه كفايته من الزيت الطيب الذي ليس فيه حدة. وإن كان 
مغسولاً كان أحسن وتحركه تحريكًا جيدًا . م تشيل الزيتون الذي عملته أولاً وتجعله على 
هذا امزاج وتجعله في برنية مدهونة وتحختمها بالزيت وتربط عليا خرقة ويشال لوقت 
الحاجة , 

(CB, 82) 


يفشخ الزيتون ويدق له كزبرة وكراوية محمصتين وتتبله . م تحمَّص له قلب جوز 
نصف تحميص › ویدق وینزل على ما (...)"** وترببه به في ابحرن » وكذلك الثوم 
یقشر ویربّب بالزیت واللیمون المالح وینزع حبه منه ویدق بالیسیر حتی یکون کالمرهم › 
وتجعل عليه قليل فلغل وقرفة مدقوقين ويجحعل على الزيتون مع قليل سذاب وبقدونس ونعنع 
وزيت طيّب وطحينة قدر الكفاية وتتبل الحميع جيدا ويخمر ليلة ويؤكل منه ويّى في 
السكردنات . 

(CB, 82۷-831)‏ 
46( 
8842( لمون سکري 


يقشر الليمون وينقى من حبّه ويقتل الزعفران با مساك وماء الورد ويصبغ به الليمون 
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بالىجلة و أن يمزر › وتکون اللمونة مشقو eS‏ وة ا (8544) وتعجإ (8845) 
انكر تحت يدل مص انك e‏ فتحشي منه ذلك الليمون 
وتا (۴848) عل (8848) اللوز الصبوغ بالزعفران المبخر بالرة ال (85 » ويعمل في 
وعاء ویر ساف سکر و مون » ويكون الوعاء مبخر مرا بالعود والعنبر *“** . وإذا 
كان الوعاء عاثئز ماء الليمون فيصحن (** السكر ول في زبدية ر E‏ 
الليمون وينزل على ذلك القطرمیز ارز ل85٠‏ آن يعلى على ا و راس 
القطرميز „ )8851( بقطعة زجاج ويختم بقلل ES‏ و وی (85) لوقت 
اللاب 

(CB, S8r; DK. 116r) 
(47 
صفة أخرى مليحة‎ 

تقطف السفر جل بغباره من الشجر » ويرش عليه شيء من ماء الخلاف والماء ورد . 
م أله بى في قطرميز صحاح . م تختار له الخلَ الأبيض الحاذق » وإن م بلقى حل 
خمر بوخد حل صافي فيضاف عليه أطراف طيب وقليل عسل حل ؛ ليه » م توضع في 
القرعة» وركب عليه الأنبيق» وبستقطر بنار هادثة فإذا قطر على السفرجل الموضوع في 
القطرمير . م یغطی راسه ویشال . 

(DK, 117)‏ 
4+8( 
الصنف الثاني منه 


زیده من الخل ماء حبار بدق وبصقی ويخلط بالخل › وخجعل على الوائج والخيار 
مثل الأول وهو قليل الأفاوه “5 . 

(DK, 117)‏ 
49( 
الصنف الثالك منه 


» 2 ooeb 0 0 f oe 
ونل الخيار و فلکان مدور وبولد حلبة › نفع ومین حتی تزول مرارتپا‎ 
وتجعل مع الخيار » ویصفی لین حامض في کیس حتی يصفى شديد » وتجعل مع الخيار‎ 


APPENDIX 70‏ 
والحلبة وتجعل المحميع فيه قلوب النعتاع › وجعل ابحم افدر مع بر لح > وق 
يومین يكل . و أكثر ما يبقى أربعة يام ويكون القذر فخار جديد. وأمّا الخيار 


الخلل فاته پیقی سنة كاملة ؛ احفظ وعاد وعسل من ظاهر باء بارد. 
(DK, 118r)‏ 


50( 
صفة تخليل ابموز الغض اليح 

بقشر وینحت ۶ صغارا ویرمّی قلبه ویؤخذ عسل وزنجبیل وأطراف طیب 
والأفارء (0856) ¢ یدق الجحميع والزنجبيل ويستخرج في الخل› وید له شیا من الكراويا 
وشيئا من النعناع الطري وقلب لوزء قليل زعفران يقتل ياء ورد ويترك عليه 
الأفاوه ”** والحوائج وتحلیه بسکر وتترك ابموز فيه ویشال في قطرمیز زجاج يغطّى إلى 
وقت الحاجة اليه . 

بونذ الحوز › يقطع ly‏ 5 ف الخل نصت ل (8859) ویشال ۰ برد 
ويؤحذ حل ثاني طيّب يضاف إليه عسل نحل تحليه » وأطراف طيب ونعناع وسذاب 
وڻيءَ من زهر وبسباسة وأطراف طيب ونعناع شامي وقلیل خولنجان وجوز بوا . 
ټدق هذه 0 جرن کک ون مثل ار م ا 
فيه › و زعفران اء ورد > وتصبغ به اباوز. وتۇخذ عود وعنېر وتبځر به 
M. * .‏ 0 
قطرميز وتدمنه . م تنزل امزاج في الوعاء » وتترك بعده اجوز ونحرك جيدا ويغطى 
ویشال . 

(DK, 118r-118v) 


السياقة سياقة ويصفى مع الخل زبيب أسود مدقوق وتكثر أطراف الطيب ويجحعل فيه 
الباذنجان وليكن يغمره. 
(DK, 118v)‏ 
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بشم ااڈنیان ویقلی فی دست تایا بیدا بغ ۳۴9 سی بحر م رد على 
الأرض ويترك حتى يبرد ويدق الحب رمان والزبيب الأسود دقا جيدًا ا. م بضيف الحميع 
على الباذنجان بالخ . م تتزله عليه قلب لوز وقلب جوز وسمسم وأطراف طيب . م بط 
ي قطرمیز ويکل . 

(DK. 118v-119r) 

53( 
صنف اني بسماق 

بؤنحذ القبار ال > یلقع الى أن بزول ملحه » ويؤخذ حل وماء مون » يستخرج 

فيه السماق مدقوئًا من خرقة وبقلب عليه القبار وبدر عليه شيء بسر من ساق مدقوق 
ناعم وثوم ('** وكزبرة بابسة وكراوية وزعطر يابس ؛ > ويقطع فيه لمون مالح صغار 
ويجعل على وجه زيت طيب. 

(DK, 119v) 

54( 
ج 

2 این ودی بعد سالقه ° في اهاون إلى أن ينقّى مشل العجين › 
وینزل من غربال القمح ويدق بعد سلته °" و ني الماون . وإن كان ناعم فلا حاجة . م 
بعجَّن بالخلٌ الخمر وشحم الليمون الالح »> يضاف إليه القرفة والفلفل والزنجبيل ٠‏ 
ويخرط له البقدونس رفيعًا مع النعناع والسذاب › ویجعل ع لی وجوه الزبادي ويکر من 
الزيت الطب 

(DK, 12Ir) 

55( 
صفة فول أخضر 

يخرج الفول الأخضر من قشره ويسلق *** . م يبرد ويعصر من مائه . م يقتل 
الطحبنة بالزيت الطيّب وينزل علي الخلَ وأطراف طيب والنعناع والكراويا الحمَصة مع 


APPENDIX YAY 
2 › قلیل قلب بندق حمص مدقوق . م بفرم له بقدونس ونعناع وعرق سذاب‎ 
كله على الخل . م يصبغ الفول بقليل زعفران . م يترك في ذلك امراج ويشال ويعبى‎ 
فهو طيّب الطعام لرا ون ات فة فول تاي ارق 9260 ولا‎ 
ویخرجه من قشره › وتعمل له حل وکراویا وزیتطیّب وقليل سماق‎ 8 
وزعطر ويقدم.‎ 

(DK, )ہ123‎ 


56( 
صفة السلق 
بوذ السلق › > يقطع صغارًا بورقه ء كل قطعة قدر أ اصیع . Ey,‏ ويعصر 
من ماله . ويعمل عليه لین مصفی وثوم (6۶*) , 
(DK, 1257)‏ 
57( 
صسفة الباذنان 


2 
بشقق 


بشتق ویقطع صغارا » ویقشر معه بصلا صغارا صحاح ؛ وجعل ي دست . . ويصع 

ا شیر (8870) أو زیت لل اء شت عل نار هاده ينضج ويجعل عليه لبن 
. ( 

حامض وبشدونس حروط » وبنزل و منخل ونجعل عليه یسر ٥ں‏ من الثوم ٤ ٥71(‏ 
(DK, 125)‏ 

(58 

صشه آغزی مله 
 ) 3) 0 one x E‏ 
بقطع صغارا ويلق (72*) ویعصر ماؤه ویؤخذ له شيرج 887 يعلى به بصل عرّط 

وباذنجان E‏ معه حتی ينضج وبقلب عليه بقدونس وسذاب ونعناع وكزبرة 

يابسة وكراوية واطراف طيب ووم ”*““ وقليل زيت وخل ويغلى عليه ويستعمل . 
(DK, 125v)‏ 
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و القرع ٠‏ نحت حتا حشها : وبقطع طوالا ويزال لبه منه. م يقطع صغررا 
ویسآق ٩*7‏ حتی ينضح » وبرفع من الاء وتقلب عايه ماء بارد وجعل على مصفاة ؛ 
فاذا برد یعصر بالید. م یوخحذ قنبریس › بضرب وینزل من منخل ویعمل فيه خردل » 
ويجعل على البقطين ويخلط ويبسط ني صحن ويقلب عليه زيت طيب › ويعمل فيه 
سذاب مخروط + ومنبم من يعمله بالثوم *" والخردل جرد 

(DK. 125v-120r) 
(60 
صفة أخحری مله‎ 

بعمل كا عمل أولاً ويجعل عوض القنبريس لبن مصفى فإنه بالسکر ما جيء طيبا 
ى القنبريس للوحته . ويحعل فيه سكر مدقوق » ويعمل فيه البقطين وهذا لا یون فيه 
خردلاً ولا ثوم ٩*7‏ بل خردل ولبن فقط . 

(DK, 120r) 


61( 
صفة الكرنب 
تحتاج إلى رنب وزیتعیب ووم" وکراویا + يسلتق "** الكرنب فإذا نضج 
يشال . ويد الفوم """*" والكراوبا وقليل زيتطيّب . ويؤخذ أغصان الكرنب . بعملوا 
في الحوائج : م يعملوا مي الأوعية ساعة جيدة ترعى لحنم ماء وبضيف عليه زيتعطيّب . 
(DK. 120r)‏ 
62( 
صفة اليقطين باللين 
محتاج إلى يقطين ولبن حامض وڻوه ٩2‏ وزیتطیّب وکمّون أسود قليل : يطعم 
اليقطين على العادة رقيتق ويسلق ™*** ويعصر من الماء وتدق الثوم *** بعد أن بقشر 
ويضرب في اللبن. ويعمل فيه قليل' زبتعبّب في بطنه » وبعمل البقطين ي اللبن» 
ويعمل ي الأوعية ويعمل على وجوه الأوعية الكمّون. 


(DK, 1201) 
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(63 
صفة أشنان كان يعمل للرشيد‎ 

يؤخذ من القرفة والسليخة القرفة والفلة والعليجة من كل واحد جزء » ومن المسطكاء 
والإذخر والسعد والميْعَة البابسة جزء » ومن المرزنجوش *** مثله أجزاء » ومن الطين 
الابيض الي حمسة اجزاء » ومن الأشنان الفارسي ضعف ذلك وثاالة أضعافه ۰ ومن 


وبخلط . 
(DK, 127)‏ 
64( 
صفة أشنان آخحر دون ذلك 
يدق الأشنان دفا ناعمًا » ويدق معه مثله من الطين الأبيض المتحرك مثله» أعني 
ربعه صندل حکوك مثل نصف سدسه ویبصب فيه ماء کافور › وی ا ا 
حتی لا یتین منه » ویستعمل إن شاء الله تعالی, 
(DK, 128)‏ 
65( 
صفة أشنان آخحر دون ذلك 
يؤخذ الأشنان الأبيض فينقى ويدق ويغطى وينخل ويترك ناحية . ثم يؤخذ له من 
الطين الأبيض الحكوك مثل نصفه فيدق وينخل ويخلط به. م تأخذ له من الاذخر 
المدقوق المنخول مل ربعه وكذلك من السعد ويخلط الحميع بماء كافور ويستعمل . 
(DK. 128)‏ 
66( 
صفة طيب أهل المن 
يۇخذ مسك » بذوب في ماء ورد » ویسکب على انحل وح فيه کافور ویسیر عنبر 
خام وصندل أبيض وعود طيّب » ويجمع الحميع ويخلط ويطيّب به. 
(DK, 131)‏ 
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67( 
ف ا ج الان يلم ااك 

elt 1“ ( ۰ ۰ . 3 . Foe 

بح زهر وثیق ونسرین وورد نصیبیني *"' وعاصمي ويقطر . م يحعل ذلك الما 
مسك ویخم رأس الاناء بعنبر فإنه غريب الرائحة . 

(DK, 13lr) 
(68 
صفة عظيمة الرائحة مرك شهوة البإ‎ 

يذ الورد › عك بماء ورد على حجر الصندل فٳذا صار منه شيء جید بعصر في 
حوجة حتی لا یتبقی 8 فه ماء ورد > ويترك في زيدية . ومحك أيضا صندل مقاصيري 
ويعمل د ابيع اء ورد ي اناع رقبقًا و دفعات 
بعود ۰ ودفعات بعنبر ۰ وبين کل تبخیرتین أو ثلاثة یرش عليه ماء ورد ويبسط مثل الأول 
وبعاد بالبىخور فاذا | أذ حده جعل ه فيه قلیل زباد وقليل مسك وينشف ني الاأناء وحل 
بكزبرة منقوعة ي ماء ورد ؛ ویعمل مله عنبري . وكلما انقطع رائحته یرش عليه ماء ورد 
ويبحّر فاه أعظم رائحة. 

(DK, 13lr-13lv) 
(69 
صفة بخور‎ 

عود أوقية ؛ زعفران ت )8887( درهم › A e‏ أوقية › کر بیاض 
در همین ؛ جحل السگر ي الماء ورد على اللازوال ران وبرع ب الوت فاذا غلى وتعلق 
اء ورد بالعود نلق المواء وحفمف فهر العود ١‏ المعلى ال ئی . 

(DK. 13lv) 
(70 
صفة بخور عود يعرف بالمعلى‎ 


بشق العود ويؤحذ سكر نبات ٠‏ حل بماء ورد ویطبخ منه جلابا حتی بصیر قوام 
السكنجبين العقيد › وبلقّى فيه عنبر معجون وقليل مسك ويصير حتى يذوب العنبر 
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ويلقى على العود وبحرك حتى تلبسه جميعه وبرفع وينشف في الواء. وإياك أن يكون 
العقيد قليل النار فاه يسيل وهذا النوع بليغ ني | 

(DK, 131v) 
(71 
صفة بخور عين يصلح للشتاء‎ 

وهذا ما حلا السنجاب . بؤخذ عود وجزئين صندل مقاصيري + جزء ونصف قسط ۽ 
جزء حلو ومر وظفر من کل واحد نصف جزء » وهرس الحميع والعود والصندل بسطًا 
صغارًا › والظفر 8 و رظ (8890) الکن :ا عليه من الوسخ والفحم » 
وبعد یدق ويؤحذ مریسن يابس وقشر نارنج من کل واحد لصف جرء. يدق ضا 
ویؤخذ ماء ورد » حل فيه سکر وعسل ویعقدوا جلاب ويا وبحلٌ فيه لادن عنبري وعنبر 
معجون ويبختلط الحميع فيه ورك إلى أن تختلط أجزاء » ويشال في طبق 
ويبسط إلى أن يبرد ویستعملل منه ربع مثقال. 

(DK, 1321)‏ 
72( 
صفة فتائل الند 

يؤحذ عنبر طيّب مثلّث » بحل فيه فحم الزرجون ونوع آخر وزغب ** السفرجل 
واخرط حور الفحم » ويتخذ منه فتائل . فإذا SS‏ 
فإذا اشتعلت تطفما وتبتی عليبا عدسة نار تدخن ما دام النار فيا مذخر. ولقد رايت 
يعمل في إحليج فضة وأكث تصوعه عرمة وتترك ني ویبقّی الدخان مفوح من 
الحيب فإنه طيّب مليح . 

(DK, 132r-132v) 
(73 
صفة أقراص‎ 

بؤحذ عود قاقلي ستة دراهم > صندل مقاصيري ثلاث ”۶ دراهم » عبر معجون 
مثقال » مسك ربع مثقال » قشر لمعون بابس ربع درهم » قرنفل وبسباسة مثله› 
وزعفران شعر نصف درهم ؛ يدق اللحميع ويرفع » وفيه خشونة يسيرة. م يؤخذ سكر 
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نبات ستة دراهم وسگر بیاض مکررًا تسع عشر درهما ؛ > بعقد جلابًا بماء الورد نصيبيني 
إلى أن بصير له قوام قوي وتلني فبه الحوائج ؛ وبعمل فيه ربع درهم زباد » وینشر في 
طب إلى أن يبرد . ناذا برد بفرك بامفراك حتی ببقّی ملتصقًا بعضه ببعض . . ويؤخذ بزر 
قطن » بنقع ئي ماء ورد » فإذا انتقع بستخر ج لبابه من خرقة ويعجن اواج تج به ويقرص 
ونجعل في ظاهر منخل إلى ان نشف . وإّاك من ابحلاب لا يأخذ فليل القوام والنار بل 
قوام اللحلاب الذكرر امن لكر اللبات وأشد من ذلك. 
(DK. 132)‏ 
74( 


يؤخذ قشر الترنج ونارنج وكباد وقشر تفاح وورق آس : يدق ابمحميع ناعمًا وينخل 
من کل واحد وزن درهم . وصندل مقاصيري من کل واحد مثقالین : ولادن عنبړي 
ومصطکاء وزعفران شعر وکافور وزغب سفرجل وقسط من کل واحد مثقال › 

و ۹۴92 عبر مشقالین » ویؤحذ سکر نبات لعقد جلابًا : قرنفل وجوز طیب وزبد وهال 

ربا هندية وورد متزوع الأفاع وقسط حلو ومر وشيبة العجوز ° أجزاء متساوية . 

بدق وينخل ناعما وينقع بزر قطن ويستخرج لبه" من خرقة » ويعجن ن الحوائج به 
ال ا قراص کارا ویساتی ۴*9٩‏ ئي قدر فخار جديدة. م يؤخ ت نبات وعود 
ماري وصندل وظفر عود مسحوق منقى من الشحم ولادن عنبري وقسطين حلو ومر وقشر 
نارنج ومرسین پابس مقصص ومصطکاء وزعفران شعر . ہرس ويجعل في قعر قدر 
ثانية › والحوائج أجزاء اء متساوية > ونجعل القدر الذي فيه القرص عا ى رأسها مكبوبة 
وبطبتق حيث لا تحرج منه الرائحة . . ونجعل القذر | ار ر 
فاذا احترق البخور يفتح القدر ويخرج القرص وينشف في الظل ويصحن ناعمًا ٤‏ 
فيه عثبر وهو العود المسحوق وقليل مسك ويستعمل قليل زباد على قدر ما 

(DK. 1321-133) 


2 


عود قاقلي وسنبل وتنبل ويسير من المسك العراي ٠‏ يجعل الحميع في مهبات ويسقى 


APPENDIX AA 
باماء ورد مدَّة ثلاثة أيّام. م بعد ذلك يبسط حتى ينشف ويجعل حبوب قدر الفلفل‎ 
» ويمحضغ واحدة ويشرب عامجا الماء وينجى تبقى ماء ورد مسك ويؤخذ منه واحدة بعده‎ 
يعمل في حوض الام الفوقاني في خرقة مهلهلة مربوطة في قطعة رصاص حتى لا يرميا‎ 

الماء. 

(DK. 133v) 
(76 
صفة حب اخر يطيّب النكهة‎ 

ویتبخر منه حل اء ورد فیکون مسحوقًا ذکًا » فان حللته کان غالبه وینصرف في 
وجوه الطيب ويبضم الطعام. بؤخذ عنبر وسکر ومسك من کل واحد درهم کافور 
رياحي » درهم قرنفل مثله ؛ حمع ذلك كله بعد السحتى والنخل ويسحق العنبر 
مع العود » وينخل ويضاف إليه ويعجن بماء ورد نصيبيني منه حب كالحمَّص » وجحفف 
في الظل على ظهر منخل وبؤخحذ من حه بالغداة والعشي وبعد الأكل فإنه يضم الطعام 
وهو نافع للخفقان وعاإ (8297) القلب 

(DK, 134r) 
(7 
صفة حب للبخر ني الفم‎ 

عود * وقرنفغل ومصطکاء ؛ یدق ویعجن بصمغ قد حل في حل صافي رغاني 
ويحبب ويحفف في الظل » ويوضع في الفم عند الحاجة. 

(DK, 134) 
(78 


0 


تشه 

يؤخذ أوقية عود هندي أو غيره وثلث أوقية قسط بحري وربع أوقية صندل ووزن 
درهم أظفار ؛ يدق ذلك جميعه ويؤخذ ثلث أوقية مسك ووزن درهمين زعفران ووزن 
ثلٹ درهم کافور ووزن درهم کافور ووزن درهم مصطکاء ؛ بخلط ذلك أجع ویدق 
ني مهراس نصف وينخل بمنخل واسع ويؤخذ له من اموز ء يجرش وقشور الأترنج 
وتفاحة ويدق ذلك أجمع ويؤخذ ماؤه ويصب عليه شيء من ماء التفاح وماء الورد ومثل 
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هذه الأجناس أجمع حتى يصير مثل العجين ؛ يندق ويعجن مثل الأصابع ويغمر غمرًا 
جيدا حتى ينضم بعضه إلى بعض ويأخذ بعضه رائحة بعض » وينشر ني الظلّ حتى 
حف ويصير في إناء ني . 

(DK. 134v-135r) 
(79 
صضة ندا‎ 

أرفع من هذه : أوقية عود هندي وثلث أوقية قسط بحري ووزن درهم صندل ووزن 
درهم أظفار ونصف أوقية مسك ونصت ملقال كافور ووزن درهم مصطکاء ووزن 
درمين لادن ووزن درين ميعة وبان وهر الأصطوك؛ يخلط ذلك أجمع ویعصر ماؤه 
ويصب عليه قليل عقيد عنب مطيّب وماء ورد مثله ؛ اجمع حتى يصير مثل العجين ء 
فإذا أردت أن تصيّره جميعه مثل العجين وعصرته في القالب فإنه ياخذ الطالع الذي فيه 
ويجحفف في الظل وترفعه › وإن ردت أن تعمله بنادق فاعمله › وان أردت تلا فلك ماء 
E‏ أا اود وات 900 احات 
سك طيب وقليل تشاد ويغتل ادق وجقت ي الظل وترنعة وبشال إل وقت 
الحاجة. ويؤخذ بندقة تحط ني الفم تحت اللسان ولا فمك ماء وتيخ يخرج ماء ورد 
طيب آخحر شيء بكون . وإن سحقت التوتيا إسحاقا ناعمًا على صلاية بيسير من المسك > 


فانه لا يقوم شيء ني مقام دواء العرق. 
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DK : فاتني‎ (4) 

)5( صيغة ما يصنع من الطبيخ المستعمل في زماننا 
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(16) وسیت جمیمه : 5۸ 

DK om. (17) 

(18) وهو حسي ونعم الرکیل ٥۲۰‏ 0۸ 

DK add. : alae ا‎ (19) 

5٣۸ : وكيفة‎ )20( 

DK :l (21) 

DK om. from here till : الباب اتال‎ )22( 

(23) المبرر: € 

(24) المزبل: € 


DK om. (25) 

DK خاصة:‎ )26( 

DK om. (47) 

5× : المژي‎ )28( 
DK om. (29) 

DK om. (30) ” (30) 
D۸ أصناف:‎ )31( 
5× : الجرارشات‎ )32( 
5۸ الىشش:‎ )33( 
DK :ajغ‎ (34) 

DK : ai (35( 

C arl DK : الىصارڌاٽ‎ (36( 
5۸ الرعیر:‎ )37( 
5)۸ : القنرس‎ )38( 
DK om :(39) (39) 
DK om :(40) 7 (40) 
DK om :(41) (41) 
5۸ وصغة:‎ )42( 
DK om : (43) 7” (43) 
DK : oj (44) 

(45) الحرق: 0۸ 
(46) الدراي : € 
(47) ظهر: 5۸ 

(48) والنمام وغير ذلك : .4ل ×5 
(49) ادال : DK۸‏ 
(50) کالخوخ : )5 

(51) الطري : .لله D۸‏ 


4۲ 


روو) اظهار: ×5 

(53) وقه: € 

DK om. (54) “(54) 

DK add. : (وو) للطباخ : )45 ان يکون‎ 
DK add. : lil (56) 

(7و) بتعاهد: D۸‏ 

(58) فطرل : ×5 

(9و5) يختار: DK‏ 

(60) يضل: 5)۸ 

DK add. ; ساطع‎ )61( 

(62) الدفلا: € 

)63( عة : Sie in C (#) {DK‏ 
(64) الوقرد: 5×۸ 
(65) لا یکون: 40۸ وان : 
(66) الابازي ر: € 
(67) الكربرة: 2۲" 
(68) الكراوية + 5٤‏ 
(و6) الدراصیني : 5٤‏ 
DK add. :lil> (70)‏ 
DK om : 01) “(7)‏ 
:€C )2(‏ المصطا 
(73) ایض : ×5 
(74) بصحن : 5۸ 
(75) القرفة : 5۸ 
DK : ya (06)‏ 

DK : ija (77) 

(8) المقلابات : 5)٤‏ 
(و7) الطبخ : ×5 
(80 رغوت : 5۸ 
(81) ساe: C‏ 

DK :aغ‎ (82) 
D۸ بنقيە:‎ )83( 

5٤ : (+ھچ) لاذماب‎ 
DK om. (85) 

5٣۸ النضاجة:‎ )86( 
DK : صاع‎ (87) 

(و8) وا (#): € 


DK marg, 


العصسص : D۸‏ 
النقة (#): € 
تنیەه : DK‏ 


DK om, 

بنضت : 5×۸ 

DK :Iذأl‎ 

DK : ,او‎ 

C incert, 

(۸ : تفرق‎ 
DK القدر:‎ 
5×۸ : الردي : C؛ البرري‎ 
DK : ار‎ 
5٤ : تدحن‎ 
D۸ : الئی‎ 
DK om. 
5K الجريد:‎ 
€ یحدر:‎ 
DK : a 
DK : اسلتہا‎ 
D۸ : وافق‎ 
DK : بتر : ۲€ نه‎ 
DK om. 
DK : فاطبخ‎ 
DK : liam 
DK om. 
0۸ : عروق‎ 
DK : jl 
DK : رة‎ 
5۸ : نضينة‎ 
€٥ +: حفیانه‎ 
DK om. 
DK : hl 
D۸ : الحمانطل‎ 
5× : الشاش‎ 
٤ : يخل‎ 


DK يا:‎ (126) 

€١ وماوجیر:‎ ) )127( “)127( 

DK : alye (128) 

(ود لذلك: ×5 

(130) ویضت: 5×۸ 

DK : حرس‎ )131( 

DK add. : lel (132) 

DK om. (133) 

D٤ : انی‎ )134( 

DK incert. (135( 

DK : الارزنة‎ )136( 

(47) القريكية (#): 4۳ الغربكنه : ×0 
(138) الاطربا: DK‏ 

(وو") فان طيخه: 0٤۸‏ 

(140) الهزبل : ×5 

(141) القع : © 

(42) الکا و: ×5 

DK +l) (43) 

)144( خامة: 0۸ 

(و4 الاسيدياجات : ٥‏ ؛ الاسفدباجات : 5۸ 
(46) الالران: DK‏ 

(47() البردة: )5 

(48!) فالوحڭ (#): € 

DK ¢ consecutive lines : lias (149) 
DK : بعتني‎ )150( 

(رو) الفلفل: )5 

DK add.: Glşalhlly, DK : (2و) الاسفاياج‎ 
D۸ (وو) طخ:‎ 

(54[) الرحة (*): € 

(155) بکون الجتس : .ل4 D۸‏ 

DK om. (156) 

DK om : (157) 

(58إ) الصغفرد: 5×۸ 

(۱59) فرد (#): € 

(۱60) العرف: € 

DK: (61) 

(۱62) عصالح (٭): € عصاح ؛ DK‏ 


4۲ ئي‎ 
DK corrected to : lag 

(63[) بختر: ۲€ بجی : 0۸ 

D۸ بسحق:‎ )164( 

(165) تعرف (ھ): € 

(166) لبن تبن : ٥‏ 

٤ : اصلي‎ )۱67( 

DK : رة‎ (168) 

DK : تك‎ (169) 

(170) السکباج عرکا جیدا ثم تغرف فا : .24۵ 5۸ 

D٤ الللة:‎ )٠7١( 

(79إ) الجرف: D۸‏ 

(173) بالمغرفة : ×5 

DK om. (174) “(174) 

D۸ : غللا‎ )175( 

D۸ : طرح‎ )176( 

DK فدق:‎ )[77( 

DK : ودلك‎ )178( 

(79|) بالزفر: ×5 

(۱80) يطبب: 5×۸ 

DK :aتiدب‎ )181( 

DK : ع‎ (182( 

C :(®) ê (183) 

(84) اللهب: ×5 

DK : ينبشې‎ )185( 

DK incert : jn (186( 

C om. ك‎ bJ (187) 

(188) الغرا (#): € 

(189) الا من:C€‏ 

D۸ فىرق:‎ )190( 

:(191) “(49D) 

DK : ان‎ (192) 

(193) استغر: 0۸ 

C without diacritical points (194) 

DK :ldl (195) 

DK :4 (196) 

D۸ باردە:‎ )197( 

DK om. (198) 


DK om. 


44 ا راشي 


DK : اد‎ (199( 

DK کحاله:‎ )200( 

C با:‎ )201( 

DK le (202) 

DK ڪ:‎ (203) 

5× بالنار:‎ )204( 
DK :aizا‎ (205) 
DK انششعا:‎ )206( 
DK : ترد‎ )207( 

DK :q (208) 

€ :)#( ارریة‎ )209( 
DK :دjl‎ (210) 

C٥ فشد:‎ )2۱1( 

5× (2إد) الطيعة:‎ 
DK add. +a (213) 
DK add. : a (214) 
5) الطيب:‎ )215( 
€ التوم:‎ )216( 

C add. iY (217) 
5٤ : يقطع وبطرح‎ )218( 
(219) 
5٤ حضره:‎ 4C :)8( مصیره‎ )220( 

D٤۸ وجرمة:‎ )221( 

DK :olkl (222) 

٤ الراجب:‎ )223( 

(224) تغنکله : ×5 

DK : بحل‎ )225( 

٤ : حلي‎ )226( 

5٤ : تلن‎ )227( 

DK om. and add. وهو:‎ ٤ : دهن‎ )228( 
DK om. (229) 

(230) “ (230) نقية الارد ان بروي : 5۸ 
([23) بحیثڭ: 5۸ 

(232) بنرك : 5۸ 

DK add. : lo (233) 

(234) بقعرة: € 

٤ :)*#( نموحر‎ )235( 


بیض : € 


DK برائحتا:‎ )236( 

(237)“ (237) جزا الماء: € 

CG om. (238) “ (238) 

D۸ : النقط‎ )239( 

DK :gazتî‎ (240) 

D۸ : سریع‎ )241( 

DK add. :lطbyر‎ (242) 

(243) فرحڭذ: )5 

DK ڻ:‎ (244) 

DK :Ia+ج‎ (245) 

DK : ال‎ (246) 

D۸ : سىن‎ )247( 

(248) بسترقة : ۸(ا؛ ويصب عله من السن 
تحمره وسد راس البستوقة : DK adil.‏ 

D٤ : تتن‎ )249( 

DK :aرغت‎ )250( 

(251) القدر: 5×۸ 

C om. (252) 

D۸ : تبت‎ )253( 

(254) 

(255) التن: ×5 

DK marg. i (256) 

DK ۈ4:‎ (257) 

C om. (258) “(258) 

(وو2) - (259) فانه يسرع النضج واذا اردت ان 
یعیش البصل : DK om.; add,‏ 

(260) الکنافیس : )0 

5۸ : شیەeب‎ )261( 

»orr ec0١ : (وند) الکيس : ۸(؛ اللبيس‎ 
DK marg. 

DK om. (263) 

(و26) الفوقل : € الفول : )5 

(265) ویشق : 5۸ 

(266) تلحنین : 0۸ 

(267) 

(268) ویشرہم : 5۸ 

DK om. C : فق‎ (269) 


5)٤ : افزغت‎ 


حنب : € 


(270) 
(271) 
)272( 
)273( 
(274) 
(275) 
(276) 
)277( 
(278) 
(279) 
(280) 
(281) 
(282) 
(283) 
(284) 
(285) 
(286) 
(287) 
(288) 
(289) 
(290) 
(291) 
(292) 
(293) 
(294) 
(295) 
(296) 
(297) 
(298) 
(299) 
)300( 
(301) 
(302) 
(303) 
(304) 


تطب : 5۸ 

ویغسل با اللحم : DK add,‏ 
مین د (٭): € 

DK قدرة:‎ 

الممتر (#): € 

C (#) without diacritical points 
DK : al 

DK add. ;: اردٽ‎ 

ارقت : 5×۸ 

DK om. 

DK : السار‎ 

DK add. marg : ا‎ 

DK om. 

الصلق : 5۸ 

الصلق : )5 

DK : نانك‎ 

DK +: 

DK : اتول‎ 

` D٤ : لئت‎ 

DK : ull 

DK : نعلل‎ 

DK : اصایه‎ 

DK : lll 

القدرة: 5×۸ 

ت القدر: DK‏ 

5٤ : اشغله‎ 

DK :p 

DK om. 

DK omç C add. : تربك‎ 
DK add. : ؛ الذي فيه‎ DK. القشر:‎ 


تفرکەه : 5۸ 
عله فللا والق کا : .ل۵ 5۸ 
تضفت: ٤‏ 
انضح : .9۸ ؛ الى : DK ad.‏ 


التشيط : ×5 ؛ والله اعلم : DK add.‏ 


C om. (305) “(305) 


(306) 


البزدة: ×5 


)307( أو ف4: DK‏ 

(308) شريه : 5×۸ 

DK marg. : سر‎ (309) 

DK add : zz (310) 

((31) مخصرصا: ۲۲ ممصا : 5٤۸‏ 

(312) لاطیا: € 

DK add. : من‎ (313) 

DK : جح‎ (314) 

(315)“ (315) في الهرا ماعة : D۸‏ 

See Appendix no. 1 and 2. (316) 

DK : سرج‎ )317( 

DK ي|:‎ (318) 

DK :Ûا‎ (319) 

(320) اونقت : 5×۸ 

See Appendix no. 3 and 4. (321) 

D5۸ اخری:‎ )322( 

DK add. : ار بالج‎ )323( 

DK الريد:‎ )324( 

DK : بارج‎ )325( 

DK om. this recipe. (326) 

DK سکر:‎ )327( 

DK : سرج‎ )328( 

DK : سرج‎ )329( 

DK :iilê (330) 

(331) أطراف ليب وهو عرق طيب وهو جدر 
البلفسج : DK add. marg.‏ ¢ يپ : C‏ 

(332) سرج : 5۸ 

(333) بالسيرج : 5۸ 

DK : ذلك‎ (334) 

DK الصطكا:‎ (335) 

(336) والکافرر: ×5 

DK : بل‎ (337( 

DK : j (338) 

DK add. : J pi + DK. :gl (339) 

DK : رىد‎ )340( 

(341) حتی: 0۸ 

(342) بخف: 0۸ 


۲۳۹٦ 


D5۸ : اعالی‎ )343( 


( ووی الا بقدر ما پسکر به القطر ولا پروي منه ریا 
واسعا حت اذا خحفت اعالى البطن : 
DK add. and C add. marg.‏ 


(و34) استوفی : € 
(346) ې شربه : 5٤۸‏ 


DK add. : ون الشرب‎ )347( 


DK om. :(348) “(348) 
DK بقدار:‎ )349( 

(350) رلیتحد (#): € 
(351) یشرب : ٤٥‏ 

(352) لمن: 5×۸ 

© : والجميلة‎ )353( 
DK marg. jue (354) 
DK وضت:‎ )355( 

D5۸ بعە:‎ )356( 

€٥ :)#( یدیل‎ )357( 

DK :l (358) 

(359) لشهرة: € 

(360) يشرب : 5)۸ 

DK :«lاt‎ (361) 

C٥ :)#( الفرد‎ )362( 

See Appendix no. 5 (363) 
DK دف:‎ (364) 

DK : غد‎ (365) 

DK : pi (366) 

DK : اوی‎ )367( 

DK الىزاج‎ )368( 

D٤ للذي:‎ )369( 
€: )370( 

€٤ : شرب‎ )371( 

DK رائحة:‎ )372( 

DK : کر‎ )373( 

DK om. (374) 

DK incert. (375) 

See Appendix no. 6. (376) 


DK add. marg. :oladl (377) 


اشواشي 


(378( 
(379) 
(380( 
(381) 
(382( 


(383) 
(384) 
(385( 
(386( 
(387) 
(388) 
(389) 
(390) 
(391) 
(392) 
(393) 
(394) 
(395) 
(396) 
(397) 
(398) 
(399) 
(400) 
(401) 
(402) 
(403) 
(404) 
(405) 
(406) 
(407) 
(408) 
(409) 
(410) 


DK add. marg. : onl jay; DK : برد‎ 
DK om. 

DK add. : qj 

DK : یط‎ 

واما المطرخ الذي يطبخ والماه الغاتر فانه 
يغر ولا بصلح الا للعلاج واما الحا (اد) 
اذا: DK add.‏ رع منه على الریق غسل 
المعدة ‌ فضرل اذاه المتقدم ورغا اطلق 
البطن غير ان لا یرف ي استعماله. 
ص : DK add.‏ 

DK om. 

(#) سی : 0۸ 

D۸ : حوصفة‎ 

قالوس : ×5 

D۸ : یحلی‎ 

D۸ : اسل‎ 

DK :» 

DK : مەه‎ 

DK :t 

DK om. 

کسرة: 4€ كز : DK‏ 

والکراٹ : ×5 

DK om. : أو الثرم‎ 

DK :اlم‎ 

DK : يلق‎ 

DK : ار‎ 

وبنژزل : ×5 

بنحتر (#) : 4€ تحر: 0۸ 

مقشر: 5)۸ 

وکف عاب : D5۸‏ 

DK add. : امد‎ 

الرقة : € 

C and DK : .دت‎ 

DK : مدرد‎ 

DK add. : يلفى‎ 

DK :aض‎ 

يدق لحم : D٤‏ 


(+411) 
(412) 
(413) 
(414) 
(415) 
(416) 
(417) 
(418) 
(419) 
(420) 
(421) 
(422) 
(423) 
(424) 
(425) 
(426) 
(427) 
(428) 
)429( 
(430) 
(431) 
(432) 
(433( 
(434) 
(435) 
(436) 
(37) 
(438) 
(439) 
(440) 
(441) 
(442) 
(4143) 
(444) 
(445) 
(446) 
(447) 


DK om. 

C : کیا‎ 

DK om. 

المعصر (#): ١C‏ 
والقيق (*): ٤١‏ 
الىقبض : ×5 


DK add. : فلل‎ 
DK om. 
€ : مخترة‎ 

DK : فليقطع‎ 
0۸ القدور:‎ 
DK add. : ,رد‎ 
DK. : وبرضع‎ 
DK :lS 

0۸ : متفه‎ 
DK :ںl‎ 

زبدية (#) :€ 
lلuكر: DK‏ 
ویلنی : )5 


وبرمی ع : DK add.‏ 
ویخثر :© ؛ بخضره : 5×۸ 


DK : وبترك‎ 
DK om. 

5۸ : مشدرد‎ 
DK add.: الاخر‎ 
DK om. 

DK add. : aلع‎ 


AY اراي‎ 


DK :فlض‎ ()448( 

C : پخلں‎ (149) 

DK marg. Î (450) 
DK a. : المقطع‎ )451( 
DK om. (452( 

D۸ انخاذ:‎ )453( 

D5۸ بالصاطور:‎ )454( 
D۸ صدر:‎ )455( 

DK incer. (456) 

DK : درس‎ )457( 

DK : رة‎ (458) 

C (#) without diacritical points (459) 
DK add, : سم‎ )460( 
DK : ذلك‎ (461) 

C add. : ورق‎ )462( 
Com. (463) 

€ :)*( وعرق‎ )464( 
DK om. (465) ”(465) 
D۸ زعطر:‎ )466( 

D۸ صتع:‎ )67( 

DK :Jدa‎ (468) 

(469) بلقھا على : 5×۸ 
(470) الىزعطر: D۸‏ 
(7) لل : DK‏ 

D۸ بغطرا:‎ )472( 
Lacuna in C (473) 

DK add. :ردiلl‎ û (474) 
DK : شام‎ )475( 

DK : ك‎ (476) 

D۸ add. : زي ولقى‎ )477( 
DK :lel (478) 

DK om. (479) 

Lacuna in C (480) 

D۸ كتابة:‎ )481( 

DK add. : iim (482) 
0۸ : سوق‎ )483( 
D۸ مقشر:‎ )484( 


۲4۸ 


(485) 
(486) 
(487) 
(488) 
(+489) 
(+90) 
(491) 
(492) 
(493) 
(494) 
(495) 
(496) 
(497) 
(498) 
(499) 
(500) 


(501) 
(502) 
(5303) 
(504) 
(505) 
(506) 
)507( 
(508) 
)509( 
(510) 
(511( 
(512( 
(513( 
(514) 
(515) 


(516( 
(517) 
(518( 
(519) 


ا حواشي 


DK :t: (520) DK : قىم‎ 

DK ier. (521) “(521) D۸ : اناف‎ 
0۸ انضجت:‎ )522( 5٤ : يحرك‎ 
DK :اصقlاl‎ (523) 5۸ : غلبت‎ 
DK :اضy~‎ (524) DK a. : غلة‎ 
DK بوردھا!:‎ )525( D۸ پىكر:‎ 
5×۸ قطر:‎ )526( DK : دل‎ 

DK om. (527) Lacuna in C 

5۸ : نلفره : )5 (528) وسل‎ 
DK add. : سرج : 5۸ (529) ونىتق‎ 
DK om. (530) 5۸ : بھی‎ 
5۸ بضيغه:‎ )531( D٤ : تیل‎ 
5۸ : فارستي‎ )532( DK : پرال‎ 
5× : ویلقی : 5۸ (533) فللقى‎ 
D۸ نضج:‎ )534( DK : 4l 
DK om. (535) | : معرفة (#) : ۲€ معرفته : 10۸ مرفته‎ 
DK om. (536) DK marg. correction. 

وبحت (ھ): C€؛‏ چتر: 5۸ (537) کلبب: ٥5٤۸‏ 
ریاس :5 (538) کلب : D۸‏ 
هل (#): € )539( غر: DK‏ 
DE e‏ (540) قرط : € 

DK : الرنار (#): € (541) هون‎ 
DK :pعlا‎ (542) 5۸ : بغرك‎ 
D۸ فهرن:‎ )543( C :(#) êl + DK :; 
5×۸ : سغات‎ )544( DK om. 
DK : امبر بارباسية : ×5 (545) جاري‎ 
DK : 4l (546) 0۸ : الامبر باريس‎ 
DK : sadly (547) DK : qn 
5۸ : ولقرفة‎ )548( ١ الاجرد:‎ 
DK :4لe‎ (549) DK : jl 
D۸ : مدتوق‎ )550( DK : 4j 
DK om. (551) DK mur. : ij ¢ DK : لطر‎ 

DK om. (552) correction. 
DK : al (553) C om. 
DK : ب‎ (554) DK : عاد‎ 
DK on. (555) DK add. : فطع‎ 


D5٤۸ : فسصت‎ 


ا راثي 44 


D٤۸ شعرە:‎ )557( 

Com. (558) 

DK : وينقع‎ (559) 

: السنبوسك الحامض والسنبوسك الحلو‎ )560( 
DK breaks off here and adds two 
revıpes both of thenı are in C 37r and 
CU 3v, 

DK add : ay + 5K. : صڪح‎ )561( 

D۸ : وتجىلە‎ )562( 


DK.om. (563) 
DK om. (564) 
DK om. (565) 


5)۸ : وبۇخذ‎ )566( 
5۸ : هرن‎ )567( 
DK om. (568) 
DK om. (569) 
DK add. : 4a (570( 
DK : je (571) 
DK :»اaJl‎ )572( 
DK om. :(573) “(573) 
DK :لعeجو‎ )574( 
© الالبه:‎ )575( 
DK :اپeحش‎ )576( 
DK om. (77) 
DK خڈ:‎ )578( 
DK +a (579) 
DK om. (580) 
DK om. (58!) 
DK :aصz<«‎ (582) 
D5٤ الصغیر:‎ )583( 
€ : اللية‎ )584( 
€ وتعبه:‎ )585( 
5)۸ :; ویقلی‎ )586( 
0۸ بتثر:‎ )587( 
D۸ خقرة:‎ )588( 
5۸ : وخوض‎ )589( 
DK om. (590) 


DK :il (591) 

5×۸ مقشرة:‎ )599( 
DK :اi‎ (593) 

(وو5) المسلوق : ×5 
(595) صغار: 5٤۸‏ 

D۸ بضه:‎ )596( 

DK برد:‎ )597( 

DK :اl‎ (598) 

5× : (وو5) المصحوق‎ 
DK om. (600) 

DK om. (601) 

DK : يدق‎ )602( 

(603) الیقط پن(*): € 
(604) خصوصا: 5۸ 
DK :4d (605)‏ 

(606) القي: ×5 
(607) واطنجە : DK‏ 
(608) فرك : DK‏ 

ı and DK : ad (609) 
DK om. :(610) “(610) 


DK خكذ:‎ (611) 
€ اللة:‎ )62( 
DK om. (613) 

5٤ : فلیکن‎ )614( 
DK om. (615) 

5) بالخل:‎ )616( 
DK om. (617) 
DK om. (618) 
CG incert. (619) 

DK : a (620) 
DK om. (621) 


D٤ منبوسە:‎ )622( 
€ وزال:‎ )623( 
١ الشحم:‎ )624( 
DK : ع‎ )625( 
DK incert, (626) 
DK om. (627) 


0 


DK om. :(628) (628) 
DK : بذك‎ (629( 

DK om. (630) 

5٤۸ : ويغرق‎ )631( 

DK :«laJl qd (632) 

(633) ارز: € 

٥ اخحضر:‎ )634( 

DK حسب:‎ )635( 

DK الحاجة:‎ )636( 

D۸ نضج:‎ )637( 

DK om. : (638) (638) 
DK add. : |e (639) 
D× القول:‎ )640( 

DK : ري‎ (641) 

5۸ : برتص‎ )642( 
5) : وبترکە‎ )643( 
DK Ele (644) 

(645) الاصفر: 5۸ 
(646) ضف: DK‏ 

DK : az (647) 

DK om. (648) 

DK ممشر:‎ )649( 

DK : liy (650) 

(651) مسنطله : 5۸ 
(652) اللوزة: D5۸‏ 

DK om. (653) 

DK :alm (654) 

DK :q (655) 

5×۸ : فصرص‎ )656( 
DK om. (657) 

5× : ولق‎ )658( 
DK i: (659) 

DK add. : در‎ (660) 
D۸ انضج:‎ )661( 

DK :lezli (662) 

DK :15l (663) 

DK add. : الهادية‎ )664( 


اخواشي 


(665) 
(666) 
(667) 
(668) 


(669) 
(670) 
(671) 
(672) 
)673( 
(674) 
(675) 
(676( 
(677) 
(678) 
(679) 


(680) 
(681) 
(682) 
(683) 
(684) 
(685) 
(686) 
(687) 
(688) 
(689) 
(690) 
(691) 
(692) 
(693) 
(694) 
(695) 


© : الله‎ 
٥ :)8( ونحتراد‎ 
DK add. : وزڻ‎ 


ومشله كزبرة يايسة مسحوقة ناعم ثم يغمر اء 
فار واغلى : D۸ add.‏ 

D5٤ : اراي‎ 

DK om. 

DK orm. 

D5۸ : رش‎ 

سىسم (4): € ىشخاش : Ad.‏ 0)۸ 
لان : DK‏ 

نمت : 5۸ 

DK : تىخلىط‎ 

DK add. :ly 

D) : ویرفع‎ 

. D۸ : ودی‎ 

From here the order of the recipes is 
different in C and DK. 32 t0 96 Numbers 
are found later in DK 20v to 34r while 
numbers 9$ to H6 are in DK 19¥ 
to 22, 

5٤۸ : ویضاف‎ 

DK om. 

انصلق : 5×۸ 

DK : aja 

ویعدر (#): € 

ویلفی : € 

DK : على‎ 

DK add. : ا4‎ 

D۸ : ويترك‎ 

DK : عرق‎ 

D٤۸ الىخشا:‎ 

المغلا (*): € المقلر: ×5 

ویدر على وجهه : )0 

D5۸ : اني‎ 

See Appendix no, 7 ¢G : lil 

والليه : € 


DK om. (696) 

5) وکوز زیر:‎ )697( 
C and DK :l (698) 
€: ئم‎ )699( 

DK : عرصl‎ (700) 

(70) بنضىج : DK‏ 
(702) بىلب : 5×۸ 
(703) ویکون قد دق جزو: )5 
DK om. (704)‏ 

1(۸ وحزو:‎ )705( 
DK om. (7006) 

5۸ : وجرئین‎ )707( 
DK om. (708) 

D۸ : بی‎ )709( 

5×۸ ویرص:‎ )710( 
DK om. :(711) (71) 
€ البندق:‎ )712( 
DK om. (013) 
C:ةط‎ 714 

(715) المشري : )0 
(716) الىشوي : 5٤‏ 
(717) يقطم : DK۸‏ 
(718) ویقلی : 5٤۸‏ 

D۸ : بالىيرج‎ )719( 
C add. :l (720) 

(721) محمصة: € 
(722) یغلی : ٤‏ 

5) ئم بترك:‎ )723( 
DK om. (724) 

(725) قدح: € 

DK : ترهي‎ )726( 

D) : وینحلە‎ )727( 
DK add. : دıرjî‎ (728) 
DK add. : j (729) 
DK : على‎ )730( 

DK :lple (731) 

See Appendix no. § (732) 


الخراشي 


)733( 
(734 
)735( 
)736( 
(737) 
(738) 
(739) 
(740) 
(741) 
)742( 
(743) 
(744) 
(745) 
(746) 
)747( 
(748) 
(749) 
(750( 
(751) 
)752( 
(753) 
(75 
)755( 
()756( 
)757( 
(758) 
(759) 
(760) 
(76) 
(762) 
)763( 
(764) 


(765) 
(766) 
(767) 
(768) 


۳۰١ 


الشيرك (#): ٤‏ ؛ الششرك: ×5 


DK add. : hlت‎ 
DK : aa 


عجن : 5۸ 

DK : dla 

DK om. 

DK om. 

ویحثى حو السك : add.‏ 5۸ 
يغلى : 5×۸ 

DK : dlî 

DK : وننلفه‎ 

5٤۸ : الررق‎ 

المص(#) : € 

DK : اiرjذ‎ 

DK add. : «lal 

DK om. 

DK add : lke + DK. : اللبعض‎ 
DK : يشِله‎ 

بالحوڵى : )5 

بحيث ذلك :+ DK add.‏ 
وتنفی : 5)۸ 

DK : دنعات‎ 

بجمر: € 

DK om. : 


DK add. : وىصتلکاء‎ 


See Appendix no. 9, DK inserts here 
recipe no, II8. 

DK : صغة‎ 

DK om. 

Hlegible in C. 

DK : قرام‎ 


۲ 


(769) 
(770) 
(771) 
)772( 
)773( 
)774( 
()775( 
)776( 
)777( 
)778( 
(779) 
(780? 
(781) 
(782) 
(783) 
(784) 
)785( 
(786) 
(787) 
(788) 
(789) 
(790) 
(791) 
(792) 
(793) 
(794) 
)795( 
(796) 
)797( 
(798) 
(799) 
(800) 
(801) 
(802) 
(803) 
(804) 
(405) 


DK۸ : عات‎ 

DK om. 

DK arn. 

یطبخ : 5)۸ 
وتحشه : ۸ 
ولتي : DK‏ 

DK : حرارات‎ 
DK om. 

DK : صنة‎ 

0۸ : سلنت‎ 
DK om. 

DK ; وشرقه‎ 

بالىيرج : D۸‏ 
وبموق : 5۸ 

DK om. 

والافاوى (* ): € والافاوية : ×5 
مصرص (# ): € 
بالسيرج : DK‏ 
DK om.‏ 

DK add. :l 


ممقّورة (* ): € مهرلة : )5 


DK add. : ورج‎ 
Hlegible in C. 
DK :; aaa 

DK : سلقھا‎ 

بخلطا : € 
اللجاحة : D۸‏ 
ۈ4: DK‏ 

DK : اللحاحة‎ 
DK :رnتٽ‎ 

وترفع : 5۸ 

DK om. 

DK add. : يوك‎ 


(806) رطلان : 5×۸ 

5۸ : ویضیف‎ )807( 
C add. :رe~‎ (B08) 

D5) : بالفستى‎ )809( 

DK add. : J (810( 
DK om. :!(811) ”(811) 
DK add. i4 (812) 
0۸ : وجل‎ )813( 
DK om. : (814) 

5٤ : تین‎ )815( 

(816) صلقت : 0×۸ 
(817) قلتم: € 

D۸ : بالج‎ )8(8( 

DK : تقطمهم‎ (819) 

(820) الجلاب والخل : ×5 
DK om. :(82) ”“ (821)‏ 
(822) تحمص الندق : .إل ×5 
(823) من الغربال : 5۸ 
(824) فالرذية : 4€ فالرذخه: ×5 
(425) الدجاج: ×5 
(826) السيرج: D٤‏ 

DK om. (427) 

DK پحبپ:‎ (828) 

(829) ويساق السيافة : 5×۸ 
(830) المذكررة: 5۸ 
(831) الفالوذخي : ×0 
(832) هرق : € 

(833) يمارد : € 

(834) الباق : € 

€ :)۴( المقلعة‎ )835( 
DK : (8306) 

(837) بصل : 5×۸ 

DK i: eyî (838) 

DK : دة‎ (839) 
DK :اپخvطت‎ )840( 

DK : ج‎ (84) 


(842) المغل: € 


(843) 
(844) 


(845) 
(846) 
(847) 
(448) 
(849) 
(850) 
(851) 
(852) 
(853( 
(854) 
(855) 
(856) 
(857) 
(858) 
(859) 
(860) 
(861) 
(862) 
(863) 
(864) 
(865) 
(866) 
(867) 
(868) 
(869) 
(870) 
(871) 
(872) 
(873) 
(874) 
(475( 
(870) 
(877) 


الحراشې 


C om. 
شمري : ۲(۸ وماه لبمون معندل المزاج‎ 
کر بداح پشوي الدجاج ویشق بدهن الجوز‎ 
5) واللوز مع بسير ملح وزعفران : .ك‎ 

شوېي : € 

تکبب : 5)۸ 

DK : وتسمعل‎ 

DK سرجا:‎ 

وري : 5۸ 

DK om. 

DK : ll 

See Appemwlix no. 10 
5۸ : بصلق‎ 

العاتق : 5×۸ 

DK add. ele 

والرمان الحامض : )5 
ڼa4: DK‏ 

وریب : 5۸ 

وتحر (* ): 4€ وتخبز: 
IHegible in C‏ 

DK : دجاج‎ 

D٤ : فايق‎ 

صلق : 5)۸ 

DK om. 

تصلق : 5)۸ 

C and DK :lê 

أعذ: € 

جعل : € 

legible in DK 

ار عسل : DK‏ 

وترتب (#): € 

٤ : يقي‎ 

DK om. ¢Sice in C 
DK add. : والىىك‎ 


DK 


rer 
0× : وبصلق‎ )878( 

DK :اile‎ (879) 

(880) جمد (83 ): € 
(881) بصلق : D۸‏ 

DK om. (882) 

See Appendix no. 11 (883) 
D۸ : بصلق‎ )884( 

D۸ : الدجاج‎ )885( 

(886) بشا (* ): € 

D5۸ نشاشى:‎ )887( 

DK without diacritical points. (888) 
€ المرارة:‎ )889( 

(890) کباب : € 

(891) اویغضسل: € 

DK قدرة:‎ )892( 

(893) من بياض اليض : .لل )5 
(894) والبصل: ×5 

DK om. (893) 

DK : سيرج‎ )896( 

DK om. (897) 

DK : yî (898) 

DK :lè (899) 

DK : بأربعة‎ )900( 

(901) الصسحح: 5۸ 

(902) ورك : ×5 

DK : على‎ )903( 

(904)( ار لذأ : DK add.‏ 
(905) ونضت: 5۸ 

(906) کزبرة: € 

(907) کراوية : € 

D٤ الزفرة:‎ )908( 

DK add. : وینقع‎ (909) 
DK om. :(910) “(910) 
C:)*)( لق‎ )911( 

(912) امي : ×5 

D) : المدقنة‎ )913( 

DK : النوم‎ (914) 


î: 


(915) وجميع الأبزار ويقطع أضلاع السلق فإذا 
نضح اللحم نصف نضاجه برمى المدقوق فيا 
وبؤحذ ابموز ويدق ويقشر الثوم ويعمل فيه 
عع : C add.‏ 

C and DK :رiخî‎ (916) 

(917) 

DK :iùl (918) 

DK add ;: Jاyتll‎ + DK. : رق‎ (919) 

DK :ya (920) 

(921) التي بالقلقاس : ×5 

(929) ویصلقە : ×4 يسلق : ° 

DK : ail (923) 

(924) ¬ (924) صلق في زبدية ناحية: ×5 

(925) اشتد: € 

DK : توم‎ )926( 

DK :lyî (927) 

DK add : الجا‎ 49K. : خيطة‎ )928( 

(929) بعد تنظیغه من : )5 

(930) سعره: € 

(931) بصلق : 0×۸ 

DK add. : aî (932) 

(933) المتبول: 5)۸ 

D5۸ يشدد:‎ )934( 

DK add. : all (935) 

C :4 (936( 

(937) الاولي : € 

DK :l (938) 

DK om. (939) 

DK om. (94) 


(941) يعمل : € 

(942) نضاجنه : 5۸ 

(943) تنضج: 5۸ 

(944) بارج : 5×۸ 

(945) ئم بۇحذ: ×5 

D۸ خیار: € لختار:‎ )946( 
DK :ٽتli‎ (947) 

DK : بوذ‎ )948( 


IMegible in C <. 


الخحوائي 


(949) 
(950) 
(951) 
(952) 
(953) 
(954) 
)955( 
(956) 
(957) 
(958) 
(959) 
(960) 
(961) 
(062) 
(963) 
(964) 
(965) 
(966) 
(967) 
(968) 
(969) 
(970( 
(971) 
)972( 
(973) 
(974) 
(975) 
)976( 
(977) 
(978) 
(979) 
(980) 
(981) 
(982) 
(983) 
(984) 
(985) 


ویکون منقوع : )5 

DK : يغسل‎ 

DK : ع4‎ 

See Appendix no, 12-15 
C : ويحله‎ 

DK : hl 

DK add. : anî 

DK : وتترع‎ 

DK om. 

DK add. : aie 

الهرن : ×5 

ئم تبعل : DK‏ 

DK : وتععله‎ 

DK مم‎ 

DK om. 

DK add. :IA> lle DK : وتصلقهم‎ 
DK 1d. : الطاجن‎ 

DK : بالسيرج‎ 

ئم جىلهم : DK‏ 


DK add. : و‎ 


صفة عمل الناقة : ×5 
DK om.‏ 

: ي طاجن‎ 
DK om, 
DK om. 
5× الهرن:‎ 
DK : وتنخله‎ 
DK : ثم‎ 

DK : ول‎ 
DK ج‎ 

ٹا« : DK‏ 
تلب : 5×۸ 

او اوقیټن : 5٣۸‏ 
الىل : D٤‏ 
تقلہم : DK‏ 


DK add. 


(986) 
(987) 
(988) 
(989) 
(990) 
(991) 
(992) 
(993) 
(994) 
(995) 
(996) 
(997) 
(998) 
(999) 
(1000) 
(1001) 
(1002) 
(1003) 
(1004) 
(1005) 
(1006) 
(1007) 
(1008) 
(1009) 
(1010) 
(1011) 
(1012) 
(1013) 
(1014) 
(1015) 
(1016) 
(1017) 
(1018) 


اخواشي 


D5۸ : السلق‎ 

DK : بالسیرج‎ 

عملنېم : )5 

DK : 4 

DK om. 

تشیلهم : 5۸ 

DK : اجعلهم‎ 

وافلب : ×5 

DK add. : ذلك‎ 

فيه ئم : DK‏ 

DK add. ; حل‎ 

رطل : 5×۸ 

DK add. :اذqف‎ 

D۸ : قل‎ 

فة : ×0 ؛ مقلوة في العلاجن : )5 

DK om. 
: بالسيرج‎ 


C om, 


DK 


C om, 

DK add. : من فوق‎ 
D٤ : حمل‎ 

DK om. 

DK : تعد‎ 

DK om, 

5٤ : واعلي‎ 

See Appendix no. 16 
DK : الذبرجاج‎ 

D۸ الىكر:‎ 

اشتریت : 5۸ 

DK۸ : حل‎ 

DK : وسخە‎ 

D۸ : نسۈن‎ 

DK : جد‎ 


(1019)“~ (1019) مع الخل في الدست : 5٤‏ 


(1020) 


DK add. : حتی بطب‎ 


DK om. :(1021) “(1021) 


(022) 


٤ : وزد‎ 


(1023) 
(1024) 
)1025( 
(1026) 
(1027) 
(1028) 
(1029) 
(1030) 
(1031) 
(1032) 
(1033) 
(1034) 
(1035) 
(1036) 
(1037) 
(1038) 
(1039) 
(1040) 
(1041) 
(1042) 
(1043) 
(1044) 
“(1045( 
(1046) 
(1047) 
(1048) 
(1049) 
¬“ (1050( 
(1051) 
)(1052( 
(1053) 
(1054) 
(1055) 
(1056) 
“)(1057( 
(1058) 
(1059? 


DK : درهم‎ 

5)٤ : جنوي‎ 

DK add. marg. : وتوضم مهم‎ 
€ : وییاض‎ 

DK om. 

DK : تحطهم‎ 

الذبادي : ×5 

DK om. 

DK add. :ةعluy‎ DK : يعد‎ 
0) : صغة الرنحاية‎ 

DK : ئة‎ 

وعصفور وزجبیل : 
ووزن ربع : DK‏ 
وهو رطل ونصت : 
DK : alg‏ 
القدرة : 5۸ 
مثل : €٥‏ 

D۸ : وتجعل‎ 
DK add. :ayall ¢ DK : aaa 

والقرفا : )0 ؛ والمصفور: DK add.‏ 
فلل : ×5 

DK om. 

DK onr. (1045) 

DK : الاب‎ 

هده : € 

وان زله (#): ٤‏ 

DK : 

C om. :(1050) 

DK : بالسيرج‎ 

DK add. marg. 

بعد تقطیعه : 5)۸ 

DK :pف‎ 

DK : وفم‎ 

DK : ala 

Megible in C. (1057) 

DK add. ; laa 

DK om. 


DK add. 


DK add. 


۳۹ 


DK add. : بعد ذلك‎ ([060( 

(1)) کثبر ارمي السکر اپضا: ×0 
(1062) اجعل الخل عليه فاذا على : .لله 
(1063) کٹیر: D۸‏ 

D٤ : امي‎ )1064( 

DK : aqê (1065) 

See Appendix no. 71 (1066) 

DK om. (1067) 7 (1067) 

5K : يطرح‎ )1068( 

DK add. : جlجl‎ qd (1069) 

D۸ وبۇحذ:‎ )1070( 

(101) اغلې : )5 

C om. :(1072) “(1072) 

(1073) بالك : €؛ والماء ورد : ×5 


D× االىك:‎ )1074( 
DK om. (1075) 

5) المسكور:‎ )1076( 
DK add. :lal (1077) 
5۸ وما كافور:‎ )1078( 
D) بَلى:‎ )1079( 
DK : سرج‎ )1080( 
DK :ڈhحۇيو‎ )1081( 
DK : Jl (1082) 


(1083) ورحذ: 5۸ 
1084( كق : DK‏ 
(1085) ويۇخذ: 5۸ 


DK دق:‎ (1086) 
DK om. (1087) 
DK :ejl (1088) 
5× بضاف:‎ )1089( 
5۸ يخضرە:‎ )1090( 
€ الست:‎ )09( 
DK بوخحذ:‎ )1099( 
DK د:‎ (1093) 
5× : الذدبدية‎ )1094( 
DK وغىر:‎ )1095( 
DK om. (1096) 


احراشي 


DK 


(1097) 
(1098) 
(1099) 
(1100) 
(1101) 
(1102) 
(1103) 
“(1104( 
(1105) 
¬“ (1106( 
(1107) 
(1108) 
(1109) 
(1110) 
(1111) 
(1112) 
(1113) 
(1114) 
(1115) 
(1116) 
(1117) 
(1118) 
(1119) 
(1120) 
(1121) 
(1122) 
(1123) 
(1124) 
(1125) 
(1126) 
(1127) 
(1128) 
(1129) 
(1130) 
(1131) 
(1132) 
(1133) 


بالخل ;: )1 

DK om. 

لئلا بلحقه : 5۸ 

See Appendix no. 18 
DK : يعمل‎ 

الندرة : )5 

DK : Jy 

DK om. (1104) 

Sic in C (#) +4DK om. 
DK om. (1106) 


DK والنحير:‎ 


٤ شجر:‎ 

Incertain in C, DK : حlٻرڀألا فة‎ 
DK add. : ا‎ 

D۸ : استرت‎ 

ویختر: 4€ وغیره: 5٤‏ 

DK om. 

DK om. 


وتندی : 5۸ 


الجميع : DK‏ 
مع DK‏ 
زیت : € 

صفة المأمونة : )0 

وقیتین : 5۸ 

DK :jرا‎ 


See Appendix no. 19-21 

راس : € 

DK om. 

ویطحن : )5 

DK : الىك‎ 

وتعلف ( ): 4€ وبفلق : )5 


(1134) 
(1135) 
(1136) 
(1137) 
(1138) 
(1139) 
(1140) 
(1141) 
(1142) 
(1143) 
(1144) 
(1145) 
(1146) 
(1147) 
(1148) 


(1149) 
(1150? 
(1151) 
(1152) 
(1153) 
(1154) 
(!155( 
(1156) 
(1157 


(1158( 


(1159) 
(1160) 
(1161) 
(1162) 


(1163) 


احواشي 


DK : قرام‎ 
0) : ویصاق‎ 
DK add. : ويطحن‎ 
DK om. 
5۸ : ویرش‎ 
DK om. 
DK om. 
DK add. : یتدم‎ 
: صفة مشمسية‎ ٠) : شمة‎ 
DK وا‎ 
€ : الفط‎ 
DK : مسك‎ 
DK : وتحط‎ 
C and DK : الىشس‎ 
صفة العود قلب الفستق : € ؛ صفة الود‎ 
5)۸ : فلب مستغة‎ 
The real name (and the same text) 
of recipe no. 74 is found in DK 3w, 
Here (S5r), DK gives only three 
„linet of mixed recipes 
DK om. 
DK : غل‎ 
DK : اللحم‎ 
DK om. 
DK om. 
DK om. 
C:y 
DK : بحط‎ 
DK om. 
DK : تو‎ 
D۸ : وبخرط‎ 
DK : صحاح‎ 
DK :; ila, 
5۸ : بی‎ 
DK add a fragment of another 
ıcipe aml Appendix 22-23. 


DK : السرباج‎ 


۷ 


(1164) الدجاجة : ۸×(؛ وتطجن وعلق الخل 
على النار قليل من مرق الدجاج : 
DK add.‏ 

DK :|gl (1165) 

DK : صحيح‎ )1166( 


DK بەل:‎ )1167( 
DK add. : دم‎ (1168) 


C om. (1169) “(1169) 


. 5×۸ : تصلق‎ )1170( 
C om. (1171) (1171) 
DK :رjî‎ (1172) 
Com. (1173) 

DK om. (1174) 

DK add. :يl اوعسل‎ )1175( 
DK add. !:بl‎ (1176) 
5۸ : تصلق‎ )1177( 
D٤ : ئم تعمل‎ )1178( 
DK بيحمص:‎ )1179( 
5٤ تقلي:‎ )۱180( 

(81) يلي : 5۸ 


DK :اS‎ (1182) 

(1183) 7 (1183) حرابل : € 

5٤ باللبن:‎ )1184( 

(185) الذيدية : 0۸ ؛ ويقدم : DK add.‏ 
(1186) لباج: € 

DK add. : المح‎ (187( 

(1188) بالىپرج : )5 


Com. (1189) 

DK add. : وزعفران‎ )1190( 
5× : تصلق‎ )۱191( 
DK الدجاجة:‎ )1192( 

C om. (1193) (1193) 
DK :lple (1194) 

(1195) تصلق : 5×۸ 
)1196( كى : DK‏ 

D۸ حسن:‎ )1197( 

(1198) وبصلق : 5×۸ 


۳۰۸ 


(1199) 
(1200) 
(1201) 
(1202) 
(1203) 
(1204) 
(1205) 
(1206) 
(1207 
(1208) 


(1209) 


(1210) 
(1211) 
-)1212( 
(1213) 
(1214) 
(1215) 
(1216) 
(1217) 
(1218 
(1219) 
(1220) 
(1221) 
(1222) 
(1223) 
(1224) 


¬ )1225( 
(1226) 
)1227( 
(1228) 
(1229) 
(1230) 
(1231) 
(1232) 


D٤۸ : بلق‎ 

ویتلی : ×[؛ وحده ویعمل عليه 
ودم : DK add‏ 

ودهن وفستق وعسل قطرا وأطراف طليب 
ونشاء ولحل وزعفران وفلفل : .ل 
يصلق : ×5 

ویحرق : ۸ 

DK om. (1212) 

والفلفل والزعغران والتعنع : .إل )0 
وتعمل : D۸‏ 

DK add. : ي القدر‎ 

الى ان : D۸‏ 

DK add. : ویقدم‎ 

٤ : دهن‎ 

DK add, : ly 

DK add. او:‎ 

DK : وترم‎ 

DK : النوم‎ 

DK om. 

والكراوية : 1(۸؛ وبصلى مشرية : 
add‏ 

DK om. (1225) 

D۸ : اغلی‎ 

ترحي : )5 

DK +: lle 

ور يقدم : 24 See Appendix no.‏ 
صفة الأرزية: 5×۸ 

وسثبلة : 5۸ 

بصلق :+ 5×۸ 


DK. 


DK om. (1233) 

(1234) اللحم: ° 
(1235) ويضاف: 5۸ 
DK om. (1236) 7(1236)‏ 
(1297( الىضعَغة : ×0 
(1238( ی : DK‏ 

5) بغلل:‎ )۱239( 
5×۸ : الاطرية‎ )1240( 
DK om. (1241) 

DK : اطرية‎ )۱242( 
DK om. (1243) 

5٤ : للىدقرقة‎ )244( 
DK : يىل‎ )1245( 
DK :g (1246) 

5٤ : من قرفة‎ )1247( 
DK بدق:‎ )1248( 
DK add. مڻ:‎ (1249) 
5) : وبصلق‎ )1250( 
Com. (1251) 

(252) المدقرق : ×5 


DK om. (1253) ”"(253) 

(1254) بضاف: )5 

(1255) الاطرينة: )5 

(1256) حلفت : ×5 

(1257) دي € 

See Appendix no. 25 f 5) : ویقدم‎ (1258) 

(9و25إ) صفة اللببة : ×5 

(1260) مصطکا: € 

(1261) ویضاف: 5×۸ 

-)١262(‏ (1262) المصطلكاء والقرفة راللحم 
والكراث ار البصسل : )5 


Sic in C and DK : کوز طلع‎ )۱263( 


DK om. (1264) 

DK : پەد‎ )1265( 

See Appendix no. 26 (1266) 
DK : gl (1267) 

(1268) ارفلفل : ×5 


الحواشي 


(13035) DK add. eley qd (1269) 
(1306) DK :4lغ‎ (1270) 
(1307) D۸ : الحوائج‎ )271( 
(1308) € : الملوكية‎ )1272( 
“ )1309( 5×۸ : لفل‎ )1273( 
(1310) DK : م‎ )1274( 
(131) 5×۸ : بالتوم‎ )1275( 
(1312( DK : 4e (1276) 
(1313( DK :olnll (1277) 
“(1314( 5۸ : احترت‎ )1278( 
CG om. (1279) 
(1315 DK : jil (1280) 
(1316( Com. (1281) 
(1317) DK add. : وبصل‎ )1282( 
(1318) 5× : او سفرجل‎ )1283( 
(1319) DK :aدzh‎ (1284) 
ويذوب النشاء بالخل بعد الجميع وتصنه | رررور)‎ )1285( 
(1321) DK add. ای القدر:‎ 
(1322) 5۸ : صلق‎ )286( 
(323) 5۸ وتفینه:‎ )1287( 
(1324) DK العسل:‎ )1288( 
0 325( DK om :(1289) ” (1289) 
(1326) See Appendix no. 27 (1290) 
(1327) DK : نقل‎ (1291) 
(328) cC :)( لحرن‎ (1292) 
(329) DK : ویصلق‎ (1293) 
(1330) 19 : ويعل‎ (1294) 
(1331) DK add. :jرڵy‎ (1295) 
(1332) 5) : وحوائج النقل‎ )1296( 
(1333) DK بعىل:‎ )1297( 
(1334) DK add. : بعد الحوائج جەيمھا‎ )۱298( 
(1335) DK add. : ويرف‎ )1299( 
(1336( 5)۸ : صفة الاسفيدباج‎ )1300( 
)1337( 5۸ خص:‎ )1301( 
(1338) 5×۸ : ويحىص‎ )130( 
(1339) DK om. (1303) 7 (1303) 
(1340) DK : جما‎ )1304( 


DK add. : ليل‎ 

البوزانبة : © 

ورووس البصل : ×0 

ويحمص : )0 

DK om. (1309) 

DK add. : ale 

وفلغل : 5×۸ 

DK : وترم‎ 

بصلق : 5۸ 

(1314) اللحم ويقلى بالتوم والكزبرة 
والفلفل ويعيد على اللحم المرق : ا 
ویضاف : 5×۸ 

اله : 0۸ ؛ ي القدر: DK add.‏ 
اللرجية: 5۸ 

DK add. :رjey‎ 

DK om. 

DK : وفلفل‎ 

DK ijج وفليل‎ 

ویتلی : 5×۸ 

D٤ : ویعید‎ 

بعد تقطعه : )5 

DK + وسل‎ 

لب : € 

DK :jج‎ 

DK om, See Appendix no, 28-30 
5× : ولوبپه‎ 

ونلفل : 5×۸ 

D۸ : وترم‎ 

DK om. 

ویقلی : 5)۸ 

بالتوم والكزبرة والنلفل : )5 

DK : ع4‎ 

D5) : اللربيا‎ 

ویصلق : 5)۸ 

ریق : 5۸ 

DK : انقسج‎ 

D٤ : والمون‎ 


۳1۰ الحواشي 


5×۸ : وبخرق : 5)۸ (۱377) بصلق‎ )1341( 
DK add. تنشت: 0۸ القىحة:‎ )1378( DK 2 ویزل‎ )1342( 
لم يعمل عليه المصطكاء‎ )1379( -)1379( DK : gı (13453) 
والقرفة : 1۸ والشيث والكمون وان‎ om. (1344) 
ردت تضع لبنا‎ C add. ا‎ (1345( 
DK : al (1380) 5× : فلو (*): 4€ فلوس‎ )1346( 
DK :ûl (1381) DK om. (1347) 
DK om. (1382) 0۸ : وبصلق‎ )۱348( 
DK : yî (1383) DK om. € : وروس‎ (1349) 
DK on. (1384) DK add. : رورس‎ (1350( 
DK : ویصلق : 5۸ (1385) بالتوم‎ )1351( 
DK om. (1386) 5٤ : بسیرج‎ )1352( 
DK : ممل‎ )1387( DK add. : Jl + DK : aq (1353) 
DK :lle (1388) DK om. (1354) 
DK : ك‎ (1390) 5K السرج:‎ 1355( 
DK om. (1391) DK ناشتف:‎ )1356( 
0× : ويممل‎ )1392( D5۸ : تعمل‎ )1357( 
DK :q4le (1393) DK add. ili (1358) 
D۸ الجرز: )5 3949 للارز:‎ )1359( 
5)۸ : وان اردت‎ )1395( “)1395( DK om. (1360) 
DK : gil ¥ (1396) 0۸ : فريك‎ )1361( 
5۸ : وغل : ×5 (1397) ویتزل‎ )1362( 
DK :plzyl (1398) 5)۸ : لین‎ )1363( 
DK om. (1399) 5۸ : بصلق‎ )1364( 
DK om. (1400) 5٤ : يعمل‎ )1365( 
DK om. (1401) 5۸ : لشرش‎ )1366( 
0۸ رحصرم:‎ )1402( DK add : والجبن‎ )!367( 
DK om. (1403) D۸ زیب:‎ )1368( 
DK اد:‎ (1404) DK add. : یڑل‎ )1369( 
€ او فلفل:‎ )1405( See Appendix no. 31. 
DK : رم‎ (1106) DK قەح:‎ )1370( 
DK add. : ولحم : 5۸ (1407) او بصل‎ )1371( 
DK om. +: (1408) DK om, )1372( 
DK om. (1409) 5۸ : صلق‎ )1373( 
5× جع : 5۸ (1410) لفت : ×( ؛ وسلي : .ل4‎ )1374( 
0٤۸ : بتري : 5۸ (1411) بصلق‎ )1375( 


DK om. (1412) DK : ضاي‎ (1376) 


(1413) 
(1414) 
(1415) 


(1416) 
(1417) 
(1418) 
(1419) 
(1420) 
(1421) 
(1422) 
(1423) 
(1420) 
(1425) 
(1426) 
(1427) 
(1428) 


(1429) 
(1430) 
(1431) 
“(1432( 
(1433) 
(1434) 
(1435) 
(1436) 
(1437) 
(1438) 
(1439) 
(1440) 
(1441) 
(1442) 
(1443) 
(1444) 
(1445) 
(1446) 
(1447) 
(1448) 


الوا 


D۸ البون:‎ 

DK : مصنوع‎ 

DK om. 

DK om. 

والترم : ×5 

DK : حصرم‎ 

DK۸ ۸d. : الدقيق‎ 

5٤۸ : ویضات‎ 

اليه : ۸( ؛ ويتزل ویقدم : DK add.‏ 
صا : DK‏ 

بلا ماء عرق : DK add.‏ 

DK om. 

ویستوي : 5×۸ 

ويعمل :+ 5۸ 

DK : ae 

: لعله وتضيف‎ 4C : )«( ونخیس‎ 
C add. marg. 


DK add. ٠ف‎ 
DK om. 


DK add. : الدقيق‎ 

(1432) المصطكاء والفرفة والنعع : 1۸ 
پټرې :5۸۰ 

DK : اللحم‎ 

ویسمل : 5)۸ 

DK add. : يعمل‎ 

الهريسة: )5 

باللبن : ×5 

DK add. : وینزل‎ 

D٤ : الهربسة‎ 

DK : ل4‎ 

ویعمل : 5۸ 

DK add. : الدقيق ویرجع‎ 
DK om. 

DK om. 

والكافور: ×5 

See Appendix no. 32 
DK om. 


ٿي ۴11 


(1149) وعرق کافرر: .للد )5 

DK : وبەلى‎ )1450( 

1~ (1451) بغسل الارز ویعمل به : 5)۸ 
1452( َر : DK‏ 

DK om. (1453) 7 (1453) 


DK add. : فقليل كزبرة حفراء‎ )1454( 
DK om. (1455) 7 (1455) 
D5) : ويینلى‎ )1456( 

DK om. (1457) 

٥) : بالفلغل والكزبرة الخضراء والتوم‎ )1+58( 
DK om. (1459) ” (1459) 
DK add الحامض‎ )460( 

See Appendix no. 33 (1461) 
DK : سن‎ (1462) 

DK :دارl‎ (1463) 

DK :Y ûl (1464) 

DK :YIC:d (4465) 
D۸ : دجاج‎ )1466( 

DK : رج‎ )1467( 

DK :رy‎ (1468) 

D5) ویضاف:‎ )1469( 

DK :4لl‎ (1470) 

(471) المصطكاء والقرفة : )5 
(۱472) ایض: 5٤۸‏ 

DK : وقلع‎ )1473( 

(74+) اللبان: ×5 

DK om. (1475) 

D۸ : رفع‎ )1476( 

DK om. (1477) “(1477)‏ 
(۱478) يعمل على وجهه فلیل زید آخحر: )5 
(479) الوافيه : ×5 

DK om. (480) 

D۸ :سہحبy‎ )0481( 

(1482) سکن: 5۸ 

D٣۸ غلي:‎ )۱83( 

(1484) ويحەىص : 0۸ 


DK without diacritical points, (1485) 


راشي 


۳۱۲ 

(1486) الزعفران بالخل ويعمل عليه العسل النحل 
والسکر وید علیه: .ل )0 

DK om. (1487) 

(1488) ودوب : 5×۸ 

(1489) ویغلی : 5×۸ 

DK om. (1490) 

DK om. (1491) 

DK om. (1492) 

(1493) وسیرج : 5۸ 

DK : مدق‎ )1494( 

D5۸ خر:‎ )1495( 

DK om. (1496) 

DK : اصع‎ )497( 

DK om :(1498) ”(1498) 

(1499) بالسيرج : 5۸ 

DK :ۃعgاl‎ (1500) 

DK ودق:‎ )1501( 

(502) قبل من : 5×۸ 

DK om. (1503) 

1504( “ (1504) يحتاج الى لحم ولریا: 5×۸ 

D۸ نقل:‎ )1505( 

5٤ : ورج‎ )1506( 

DK :gl (1507) 

DK اللحم:‎ )1508( 

(1509) الجميع : 5۸ 

DK :pel (1510) 

DK :ردê‎ (151) 

DK om. (1512) 

DK : ددونه‎ )1513( 

D۸ add : صلق : 0. وبرجع‎ )1514( 

DK om. (1515) 

D۸ : حن‎ )516( 

(517) طریق : ×5 

DK :رخiا‎ (1518( 

DK :pعا‎ (1519) 

DK add : 4e (1520) 

(521) الذي ي : )5 


)(1522( 
(1523( 
(1524) 
(1525( 
(1520) 
(1527) 
(1528) 
(1529) 
(1530( 
(1531) 
)(1532( 
(1533( 
(1534) 
(1535( 
(1536( 
(1537( 
(1538) 
(1539) 
(1540) 
(15+41) 
(1542) 


(1543) 
(1544) 
(1545) 
(1546) 
(1547) 
(1548) 
(1549) 
(1550) 
(1551) 
(1552( 
(1553( 
(1554) 
(1555( 


.)1556( 


DK : الشريح‎ 

DK om. 

DK :; دة‎ 

DK add : aqle 

DK om. 

اللقل : 5۸ 

خحشن : 5۸ 

شن : 5۸ 

DK : ويعمل‎ 

DK :Ly 

DK om. 

DK om. 

من على النار: 5٣‏ 

DK om. 

DK om. 

DK : بارج‎ 

5٤ : اطراف‎ 

D۸ : اللصل‎ 

DK add : aqle 

DK add : فلل‎ 

DK add : a أو‎ 

The orderof recipes is different in 
DK+ No. 117 is found in DK 40. 

DK add : والعَرفة‎ 

الشعرية : 0۸ 

DK : على‎ 

DK : hy 

5٤۸ : حشر‎ 

DK om. 

وطحنه : )5 

ونرله : 5۸ 

DK om. 

ولرز: 5۸ ؛ وزعفران : .×5 

D٤ : يملق‎ 

GC om +: 

ویقلې : 5)۸ 


DK : اور‎ 


(1557( 
(1558( 
(1559) 
(1560) 
(1561) 
(1562) 
(1563) 
(1564) 
(1565) 
(1566) 
(1567) 
(1568) 
(1569) 
(1570) 
(157) 
)1572( 
(1573) 
(1574) 
(1575) 
(1576) 
)1577( 
(1578) 
(1579) 
(1580) 
(1581) 
(1582( 
(1583) 
(1584) 
(1585( 
(1586) 
(1587) 
(1588) 
(1589) 
(1590) 
(1591) 
(1592) 
(1593( 


ويقلې : ٥٤‏ 
صلیق : 5۸ 
DK : lil‏ 
جمیع : DK add‏ 
ویرفع : D٤‏ 
تاح : DK‏ 
ثم نقطع : DK‏ 
ویغسل : 5)۸ 
ویلقی : 5)۸ 


المدقرفة : 5×۸ 


D۸ : جرش‎ 
C and DK : )غر‎ 
DK :oأھ‎ 
D۸ : ترك‎ 


DK dd : ويغرف‎ 
5۸ : ویصلق‎ 
D5) : صله‎ 
DK : بالسيرج‎ 
Go : ویجمس‎ 
5۸ : مسحرق‎ 
DK مم‎ 
DK om. 
DK om. 
D×۸ : الى ان‎ 
5)۸ : پستوی‎ 
DK om. 
DK : ويترك‎ 


Ir الځراشي‎ 


(1594) ويغرف: ×5 

(1595) الکكرا: 5۸ 
(1596) ففلفل : )5 

(1597) ˆ (1597). زيتطيب : 5۸ 
(1598) بسلق : DK‏ 

DK اللحم:‎ )1599( 

(1600) والدجاج : )5 

DK add : ولقرفة‎ )1601( 

DK om : .(1602) ” (1602) 
DK : باس‎ (1603) 

DK : الك‎ (1604) 

DK : براس‎ (1605) 

DK : ln (1606) 

(1607) الکربرة: )5 

(1608) والغلفل : ×5 

DK om. (1609) 

(1610) ویرص: 5۸ 

(6) ودا ویرقم 5٤‏ 
(1612) بقلە: D5)‏ 

DK : بحتاج‎ )1613( 

DK : لى‎ (1614) 

DK om. (1615) 

5) : زیتطيب‎ ۰)1616( 7~ )1616( 
DK om. (1617) 

DK : ورج‎ (1618( 

DK :lple (1019) 

(1620) وكزبرة بابسة وقلبل زيتطيب : لل )5 
(162) ويصلق : )5 

D× الىدق:‎ )1622( 

DK :ale (1623) 

(1624) البصل: 05×۸ 

Ser Appendix no. 34 (1625) 
DK add : ıS (1626) 

(1622) ¬ (۰)1627 زیتطيب : 5۸ 
(1628) سرج : DK‏ 

DK :4 (1629) 

(1630) على راس : ×5 
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(1631) 
(1632) 
(1633) 
(1634) 
(1635) 
(1636) 


(1637) 
(1638) 
(1639) 
(1640) 
¬“ )(1641( 


(1642) 
(1643) 
(1644) 
(1645) 
(1646) 


(1647) 
(1648) 
(1649) 
(1650( 
(1651) 
')1652( 


الوا 


بصل : 5×۸ 
والكزبرة الخضراء : لله )5 
DK om.‏ 
DK add : ane‏ 
تختار: 5۸ 
Dk from here up to the end of‏ 
the recipe.‏ 
ويعملى العود والعنبر على النار ويكب 
الرعاء علما حتى يتبخر ويعمل الحوائج ي 


بطن الخروف ويخبط بابرة وخحيط ويعمل 
ې التنور حتی پستوې ویعملل تحته الرفاق 
حز: € 
حل : ٤‏ 
وسیرج : 5٤‏ 
ıط‏ : DK‏ 
(641). والزعفران وأطراف الطيب : 
DK‏ 
jۈ4: DK‏ 
DK om.‏ 
رالفلفل بعل معه لیل : )0 
سيرج : DK‏ 
From this point, DK gives the‏ 
following text.‏ 
ويعمل حزمة ريش وبشوي الخروف حتى 
يسنوي يشال ويعمل حزمة الريش في 
الحوائج ويرش ها الخروف وياد إلى النئور 
وما تزال تفعل ذلك إلى حين تفرغ الحوائج 
يشال الخروف, 
The last part of the recipe A4 it i4 in C is‏ 
found in DK, 4lv-42r, under the title‏ 
«Sanbüsak »,‏ 
بالسيرج : DK‏ 
legible in C‏ 
فیه : DK‏ 
المملرح : DK‏ 
وبترك : 5٤‏ 
الافناري DK :ډgاill 4C:‏ 


(1653) 
“ (1654) 


(1655( 
(1656) 
(1657) 
(1658) 
(1659) 
(1660) 
(1661) 
(1662) 
(1663) 
(1664) 
(1665) 
(1666) 
(1667) 
(1668) 
(1669) 
(1670) 
(1671) 
(1672) 
(1673) 
(1674) 
(1675) 
(1676) 
(1677) 
(1678) 
(1679) 
(4680) 
(1681) 
(1682) 


(1683) 
(1684) 
(1685) 
(1686) 
(1687) 
(1688) 


5۸ : وتاحذ‎ 
DK om. (1654) 
€ : الملول‎ 

الخردل : © 

ویقلق : € 

بصلق : 5۸ 

DK : واربعة‎ 

ونصف ارقية : )1 
وترهین : )0 

C : هال‎ 

D۸ : وتخلط‎ 

5)٤ : مدقوق‎ 

وفستق : € 

DK add ; قلإ‎ 
DK ; hy 

صلق : 5۸ 

DK : ويشال‎ 

٥ : بظن‎ 

DK add : المصفى‎ 
DK om. 

DK om. 

مصحون : 5)۸ 
وعناب : DK add‏ 
ویکون : )0 

DK : مسیوغ‎ 

DK om. 

(  یقنم‎ 

الزبدة : )9 
ورووس بصل : 5٤‏ 
نقل :0۸. يصلق اللحم ویحمص بالفلفل 
رالبصل ويعمل عليه المرق : لإ )5 
ویدق : DK add :; ale Jبرغبو. DK‏ 
النقل : 5۸ 

DK : ویعمل‎ 

ريدق : DK add‏ 
ویسمل ایضا: 5×۸ 
وكذلك : )5 


(1689) 
(1690) 
(1691) 
(1692) 
(1693) 


(1694) 
(1695) 
(1696) 
(1697) 
(1698) 
(1699) 
(1700) 
(1701) 
(1702) 
(1703) 
(1704) 
(1705) 
(1706) 
(1707) 
(1708) 


(1709) 
(1710) 
“)(1711( 
(1712) 
(1713) 
(17180 
(1715) 
(1716) 
(1717) 
(1718( 
(1719) 
(1720) 
(1721) 
(1722) 
(1723) 


راشي 


مره (*): € 

DK : الممرخ‎ 

ویصاقی : ×5 

DK om. 

وبوحذ غصن من الكرنب يعمل ي 
الحرائج : DK add‏ 

DK om. 

DK add : ر‎ 

وفستقی : 5۸ 

DK add : وسيرج‎ 

وتدق الفستق نحشن ويعمل : 4ل )5 
وتعمل عليه : DK add‏ 

DK : السيرج‎ 

الحوائج : )5 

قلیل : 5×۸ 

DK : الاوعية‎ 

ویدق فلل : ×5 

DK add +: Jın 

DK + ila 

DK add : Jnay 

العجوة تقلع نواه وتضاف اليه مع : 0۸ 
add‏ 

DK om. 

DK om. 

(1711). ب وعاء ویدار لها ؛ 55 
ويعمل : D۸‏ 

وجھھا: 5۸ 

في الارعية : )5 

بصلق : 5۸ 

ویطحن : 5)۸ 

ار عرضا: 5٤‏ 

See Appendix no. 35 

تصلق : 5)۸ 

لی : 5)۸ 

DK om. 

DK : وترم‎ 

DK om. 


DK om. (1724) 

DK om. (1725) 

DK add : êl, (DK :ةlص‎ (1726) 
5) فلب لوز وبندق ونستق : للد‎ )1727( 
Sik in DK. C :() l0 (1728) 

(1729) مدقوق : 5×۸ 

DK : اعم‎ (1730) 

DK : | (1731) 


(۱732) راذا عملت الاغصان فما جاءت مليحة 
وكذلاك الفراريج : لله ×5 
(1733) مسلي : 5)۸ 


(1734)” (1734). زېتطيب : )5 


(۱735) اوسیرج : ۸( ؛ ویدر علا دار صیلي : 
DK add‏ 

DK add : بدهن ال‎ )1736( 

DK om. (1737) 

(1738) احسن: 5۸ 

DK بوغحك:‎ )1739( 

(1740) بخلصس: ×5 


DK add ;:lis (DK :قJكأy‎ (1741) 
D۸ وضاف:‎ )1742( 


(1743) ولافاري : € ؛ والاقاوية : )5 
(744) الكل: ×5 

DK om. (1745) 

DK۸ : السبرج‎ )1746( 

D۸ بلقها:‎ )1747( 

(1748) المنقرس : )5 


(1749) فیغلی : )5 
(1750) الكل: ×5 
(1751)` ويغىر: )5 


DK : iî (1752) 
D۸ : کالشس‎ )1753( 
5× المحلرل:‎ )1754( 


5× : ویغطوا‎ )1755( 
DK : Jlj (1756( 
D۸ زفرە:‎ )1757( 

(1758) وبونىذ : )0 


۳1١ 


(1759) 
(1760) 
(1761) 
(1762) 
(1763) 
(1764) 
(1765) 
(1766) 
(1767) 
(1768) 
(1769) 
(1770) 
(1771) 
)1772( 
(1773) 
(1774) 
)1775( 
(1776) 
(1777 
(1778) 
(1779) 
(1780) 
(1781) 
(17842) 
(1783) 
(1784) 
(1785) 
(1786) 
(1787) 
(1788( 
(1789) 
(1790) 
(1791) 
(1792) 
(1793) 
(1794) 
(1795( 


€ والجوز:‎ 
DK : ويسلق‎ 
DK :lb 
DK : ويصلق‎ 
DK : بالنضج‎ 
DK : hحوب‎ 
DK om. 

DK : والىسل‎ 
DK : بوئحڈ‎ 
5۸ : الرقة‎ 
5۸ : الرقرد‎ 
DK ; le 
DK + وتترك‎ 
See Appendix no. 36 
€ السغر:‎ 
DK : îl 
DK : ل4‎ 
DK : عدا‎ 
DK om. 

DK : مدترقا‎ 
DK : hىوي‎ 
DK om. 

الىر: D۸‏ 
هرن : DK‏ 
DK :‏ 
DK : lug‏ 
سmmا: DK‏ 
بالدجاجة : 5K‏ 
توم : DK‏ 
کرنداح : DK‏ 
تل من (*): ٤‏ 
او لرز: 5۸ 
شری : )(؛ ان تکب : للد ×5 


احواشي 


(1790) 
(1797) 
(1798) 
(1799) 
(1800) 
(1801) 
(1802) 
(1803) 
(1804) 
(1805) 
(1806) 
(1807) 
(1808) 
(1809) 
(1810) 
(1811) 
(1812) 
(1813) 
(1814) 
(1815) 
(1816) 
(1817) 
(1818) 
(1819) 
(1820) 
(1821) 
(1822) 
(1823) 
(1824) 
(1825) 
(1826) 
(1827) 
(1828) 
(1829) 
(1830) 
(1831) 
(1832) 


DK : سيرج‎ 
5) : تکرن‎ 
D٤۸ : تشق‎ 
DK : کان‎ 
5٤۸ : مشریا‎ 
D5۸ : سذ‎ 
DK : زیت‎ 
DK : ونلا‎ 
D۸ : وزعطر‎ 
D۸ : وترم‎ 
5۸ : وزعفران‎ 
DK : وملح‎ 
DK add. : د‎ 
DK : yl 
DK: 
٥ : شمان‎ 
DK om. 
DK om. 
DK : |ذly,‎ 
DK om. 
DK : والسيرج‎ 
DK om. 

5× والعصفور:‎ 
DK : بصلق‎ 
DK om. 
D۸ : اذیث‎ 
5)۸ : زیتطیب‎ 


DK : يولح‎ 
DK add. : je 


* & 
DK , بصن‎ 


DK add. :lel (1833) 


(1834) وبلق : € 

DK بەعمل:‎ )1835( 

(1830) وتحز (*): 4€ ويحىر: 5۸ 
(1837) برخحذ: D۸‏ 

DK : وتلق‎ )1838( 

D۸ بوشذ:‎ )1839( 

(1840) فلى: 0۸ 


5K : بارج‎ )184( 


5× : ولاناوي : € ؛ والاقاوية‎ )1842( 
€ : عرق‎ )1843( 
DK : hag (1844) 
Sic in C and DK : (18435) “ (1845) 
5×۸ : تنشق‎ )1646( 


(1847) كانت : DK‏ 
(1848) کار (*): € 


DK om. (1849) 

0۸ : ویصلق‎ )1850( 
DK j (1851) 

DK add. :oldly (1852) 


(1853) ثم رفع : D۸‏ 
8549 بارج : 5۸ 
(1855) بدهن: € 


DK om. (1856) 
DK om. (4857) 
DK om. (1858) 


DK add, : دفرع‎ D8 : اريع‎ )1859( 
5۸ : زیتطيپ‎ ۰)1860( ¬ )1860( 


DK add اخضر:‎ (1861) 
5×۸ اخحری:‎ )۱862( 
0۸ اخحری:‎ )1863( 
DK :اijSS‎ (1864 

DK add. :رضخl‎ (1865) 


(1866) “ (1866) الزبتطبب : ×5 

(1867) ظهررها : &؛ وتغسل : DK add.‏ 
(1868) تقلی : )5 

(1869) “¬ (1869) بژزیت ولح فلیل : 5×۸ 


راشي 


(1870) 
(1871) 
(1872) 
(1873) 
(1874) 
(1875) 
(1876) 
(18677) 
(1878) 
(1879) 
(1880) 
(1881) 
(1882) 
(1883) 
(1884) 
(1885) 
(1886) 
(1887) 
(1888) 
(1889) 
(1890) 
(1891) 
(1892) 
(1893) 
(1894) 
(1895) 
(1896) 
(1897) 
(1898) 
(1899) 
(1900) 
(1901) 
(1902) 
(1903) 
(1904) 
(1905) 
(1906) 


PY 


DK add. : وكزبرة‎ 
DK : وطافة‎ 

DK : بص‎ 

DK : 

وتنضیخها : 0۸ 
وترفع : 5۸ 

احری : 5۸ 

DK om. 

DK : القي‎ 

DK : موي‎ 

D۸ : ودرت‎ 

DK ابزار:‎ 

DK : وعرفا‎ 

€ : المستقل‎ 
DK without diacritical points 
5٤۸ : وینشت‎ 

DK om. 

DK om. 


C : 4ii (DK om. 
D۸ او حشة:‎ 
DK add. : لىغ‎ 
5۸ : يوضع‎ 

DK : مملاة‎ 

DK ;“l 

DK : عذب‎ 

DK برج‎ 

D۸ : وبرقد‎ 

DK add. : وبس‎ 
5×۸ تقطر:‎ 

DK om. 

جد (٭): ٥‏ سند : 5)۸ 
ارہ : DK‏ 

DK om. 


۴۸ 


DK عضا:‎ (1907) 

DK : توضع‎ )1908( 

(1909) ریتلب : ×5 
(۱910) تنعل: D۸‏ 

DK : اعدلت‎ )۱91۱( 

DK add. :Ûڼl )912ر(‎ 
5) حى تصنع:‎ )۱913( 
DK :كjږî‎ (1914) 

DK : ول‎ )1915( 

DK add. : مدقرفة كر‎ )1916( 
DK :Y (917) 

DK :ردi‎ (1918) 

DK :eda (1919) 

DK : iı (1920) 

DK : ترەي‎ )1921( 

DK بطا:‎ (1922) 

DK om. (923) 

DK add. کل ٍر:‎ (1924 
5٤ وغسصتور:‎ )1925( 
DK :دحاy‎ (1926) 

DK add. : Je (1927) 
DK :راl‎ (1928) 

5٤۸ : کالتي‎ )929( 

5× الصنعة:‎ )930( 
C:l (93D 

(1932) تحن (*): € 
(1933) الاجاج : DK‏ 

C :(*) gydl Sie in DK (10934) 
€ تضعها:‎ )۱935( 
€ فمىلا:‎ )(936( 
5) الصررة:‎ )[937( 
DK om. (1938) “(1938) 
DK :gl (1939) 

C om. (1940) “7 (1940) 
DK :ls (1941) 

DK :l! (19492) 

DK :l (1943) 


راشي 


DK om. (1944) 

C:م‎ (1945( 

DK :ûl (1946) 

DK om. (947) 

DK : طبخ‎ )1948( 

DK add. : نظ‎ )1949( 
DK add. : نظت‎ )1950( 
DK ادقی:‎ )1951( 

DK : ا‎ (1952) 

DK : الفاق‎ )1953( 

(1954) يقطع : € 

5×۸ بکرن:‎ )1955( 
DK om. (1956) 

DK om. (1957) 

5×۸ : لفل‎ )1958( 
DK om. (1959) 

DK add : «lay (1960) 
5٤ : کون فا من الحجرب‎ )1961( 
DK om. (1962) “(1962) 
0٤۸ مصرورا:‎ )1963( 

DK : i) (1964) 

C om. (1965) ”(1965) 
DK :ly (1966) 

D۸ احیت:‎ )1967( 

DK :رy‎ (1968) 

€ :)®( ؛ ور لە‎ DK o۰ )1969( 
DK om. (1970) ”(1970) 
DK :aaج‎ (1971) 

DK :أhحخl‎ (1972) 

DK :اj+‎ (1973) 

DK اللعنع:‎ (1974 

D۸ بىعت:‎ )1975( 

DK : lle 4C :(*) MÎ (1976) 
DK :aجضا‎ )[977( 

(1978) وزیقت : 5۸ 
(979[) احتاجت : 5۸ 
(1980) بپ : DK‏ 


الوا 


D۸ يذاب:‎ )1981( 
DK :قll‎ (982) 
DK :مlnطll‎ (1983) 
0× المزوزة:‎ )[984( 
DK om. (985) 

DK om. (1986) 
DK : توضسع‎ (1987) 
DK : اني‎ (1988( 
DK :azyı (1989) 
DK om. (1990) 

٤ مقل:‎ )۱991( 

cC فحم:‎ )1992( 

(993إ) اللحم: € 
CC: )994(‏ 

C om. (1995) 

€ ولنار:‎ )[996( 
DK دوان:‎ )997( 
DK : توضع‎ )1998( 
DK lS (1999) 
D٤ : بالافاوي : € 4 بالاناوية‎ )2000( 
DK : الىك‎ )2001( 
€ : وبتناصاعك‎ )2002( 
DK add. بعاد الثيء:‎ )2003( 
DK : اك‎ (2004) 
€ ساعة:‎ )2005( 
DK : j (2006) 
€ : اکل‎ )2007( 
DK om. (2008) 

DK : ll (2009) 
5۸ يشف:‎ )2010( 
DK :iنوڼنالl‎ (2011( 
DK الابون:‎ )2012( 
DK : رك‎ (2013) 
5۸ المدق:‎ )2014( 
D۸ الحمس:‎ )2015( 


)20١6( “)2016(‏ المياه الحمس وبقية المد 
حتی یرد: 5۸ 


شي ۳1۹ 


DK :l2li (2017) 
€ :)( ویطف ور‎ )2018( “)2018( 


DK add. :lgll (2019) 
× تاکل:‎ )2020( 
5٤۸ : لقرية‎ )2021( 

DK add : وله اعلم‎ )2022( 
DK om. (2023) 
DK : ربعن‎ )2024( ¬ )2024( 
DK ذون:‎ )2025( 

DK add. : aie (2026) 

D۸ : على‎ )2027( 

DK om. (2028) 

D٤۸ ویط:‎ )2029( 
DK :llle (2030) 

DK :اqlln‎ (2031) 
DK om. (2032) 

C لة:‎ (2033( 

DK غرد:‎ (2034( 

DK : الخال‎ )2035( 
DK add. :“~by (2036) 
DK om. (2037) 

DK om. (2038) ¬ (2038) 
DK : غایتە‎ )2039( 

D۸ الحسن:‎ )2040( 
DK :aızl (2041) 

(2042) الکار: € 


(2043) - (2043) او اکثر من البوم ان امکن لم 


(2044) قمح ويعجن بنخالة ذون ملح : 0۸ 
(2045) اننمادھا: DK‏ 

DK lJ (2046) 

D5۸ : بل‎ )2047( 

(2048) الکار: € 

DK add. : ان اگ‎ )2049( 

(2050) ویصنع : 5۸ 


DK om. (2051) (2051) 
Sic in C. Possibly LS (2052) 


۰ 


(2053) 
(2054) 


)2055( 
(2056( 
)2057( 
(2058) 
(2059) 
(2060) 
(2061) 


(2062) 
(2063) 
(2064) 
)2065( 


(2066) 
(206) 


(2008) 
¬ )2069( 
(2070) 
(2071) 
(2072) 
(2073) 
(2074) 
)2075( 
(2076) 
(2077) 
(2078) 
(2079) 
(2080) 
(2081) 
(2082) 
(2083) 
(2084) 
(2085) 
“^ (2086) 
(2087) 


ا راشي 


الجرف : 5۸ 

نقربه (*) پحس : ٩)‏ بفرته بحسبه : 
DK‏ 

الشهر: € 

DK om. 

قد اعت : D۸‏ 

DK : فة‎ 

من ما: 5 

DK om. 

C without diacritical. DK : صل‎ 
points 

DK : نىڭ‎ 

ویوضع : )5 

حسم (8): C€؛‏ صنم : DK‏ 
ویرد : DK‏ 

باحبه (8): 4€ ئاحية: 5۸ 
الارل : DK‏ 

5٤ الاحر:‎ 

CG om. (2069) 

اعلق : )5 

DK om. 


DK 

DK : قزانات‎ 

DK om. (2086) 
5۸ : القربات‎ 


OM. 


DK زبپ:‎ (2088) 
DK : مول‎ )2089( 
D۸ : ترك‎ )2090( 


DK : ط4‎ (2091) 
D۸ : ويترك‎ )2092( 


DK om. (2093) 

DK om. (2094) 

Sie in DK. C :(*) au (2095) 
DK om. (2096) 

DK برد:‎ (2097( 

0٣۸ : (98و20) الفرب : C؛ القرابات‎ 
DK add. :«laıdl (2099) 

(2100) ويترك : 5×۸ 

DK : على‎ (2101( 

DK :راiلا‎ (2102( 

(2۱03) صغفة اخحرى : 0×۸ 

DK : بلح‎ )2104( 

DK om. (2105) 

DK :4i (2106) 

DK om. (107) 

DK om. (2108) (2108) 

DK : jî (2109) 

DK :ةiص على‎ )2110( 

D۸ فجىل:‎ )2111( 

٤C اسلعت:‎ )2112( 

(2113) اخحری: 5۸ 

2117 See note. DK om. : (2114) (2114) 
6C: )#( قصاه‎ )2115( 


(2116) الو الوسخ : € 

(2117) وتحزه سیر سيرج : .۸۵4 ۸( ومتی 
خلا الاناء ناقسا فده 

(2118) ستین : 5۸ 

5× صغة مطلب ماء:‎ )2١19( 

(2120) ”(2120) علي )١(‏ ولا بعصر على قطع : € 

DK add. : lj (2121) 

DK :ءlم صغ‎ )2122( 

DK : صر‎ (2123) 


(2124) بعصره (*): € 
(2125) پرسرب : € 
(2126) بايقة: € 
(2127) تجىل: ×5 


)2128( ’ت : DK‏ 
(2129) بزل : D۸‏ 
(2130) مششق: 5۸ 


DK الطبخ:‎ )2131( 

DK om. (2132) “(2132) 
€ :)*( الذيه‎ )2133( 
D۸ الفشر:‎ )234( 

(235) الرسطاني : 5۸ 
(2136) بەطھا: DK‏ 

DK om. (2137) “(2137) 


DK :lajaê (2138) 
D۸ (وو2) وجىل:‎ 
5× : الكغفاية‎ )2140( 
. DKom. (2141) 

5٤۸ : براروق‎ )242( 
DK om. (2143) 

D٤ ترخحذ:‎ )2144( 

(2145) بصعد: € 
(2146) راحة كنك : 5)٤‏ 


(2147) كانت : DK‏ 
(2148) كلها منە: ۸ 
(2149) او زیت : 0۸ 
(2150) بقطن (*): ١ ۸d.‏ 


C sic (s). DK : تلت‎ (2151) 

DK om. C incert. (2152) 

DK om. (2153) “(2153) 

(254) القراریب : 5×۸ 

(2155) بالىيرج : )5 

D۸ : الىوجات‎ )2156( 

(2157)“ (2157) والانيق وتعمل : ×5 
(2158) طبخ: DK‏ 

D۸ : واستقطره‎ )259( 

DK on. (2160) 


راشي 


(2161) 
(2162) 
(2163) 
(2164) 
)2165( 
(2166) 
(2167) 
(2168) 
(2169) 
(2170) 
(2171) 
(2172) 
(2173( 
(2174) 
)2175( 
(2176) 
(2177) 
(2178( 
(2179) 


(2180) 
(2181) 
¬ )2182( 
(2183) 
(2184) 
(2185) 
(2186) 
(2187( 
(2188) 
(2189) 
(2190) 
(2191) 
(2192) 
(2193) 
(2194) 
(2195) 
(2196) 


۳۲4 
DK : اقرع‎ 
5× : الذي‎ 
DK om. 
DK مصنة:‎ 
C&C : ری‎ 
DK om. 
٩ : جزوین‎ 
DK : tlj 
DK : 4 
DK : بیٽ‎ 
5× الفرن:‎ 
5۸ : بحثرق‎ 
DK om. 
5۸ : رذ‎ 
5٤ ي قدر:‎ 
5۸ : الس‎ 
D5۸ نضف:‎ 
5×۸ الزعطر:‎ 
قصباع (*): €؛ قضتان: 5۸؛‎ 
DK add. : من‎ 
C add. : 
€٤ قشر:‎ 
DK om. (2182) 
DK om. 
DK 1. : وییبته : )5 ؛ لبلة ثم يخرج‎ 
DK om. 
DK : رفع‎ 
5۸ : اللضاف‎ 
5۸ : لبحفظه‎ 
DK om. 
€ : مر‎ 
۸ : لحري‎ 
DK : رقا‎ 
DK : القدح‎ 
DK om. 
D5۸ : زعطر‎ 


D5۸ : وورق‎ 


Aa 

DK :دكj‎ (2197) 

DK om. (2198) “(2198) 

(9و219) وورق : D۸‏ 

DK :ةدحl‎ (2200) 

DK :رntiî‎ (2201) 

DK om. (2202) 

(2203) احرج : 5۸ 

DK add. :دzl‎ (2204) 

(2205) غللت: € 

DK :li (2206) 

(2207) حاتم (*): € 

DK : ills وهي‎ )2208( ” )2208( 

(2209) سانا (#): € 

DK فاعلم:‎ )2210( 

(2211) والحمد لله وحده وصلی الله علۍ سيدا 
محمد وعلى اله : .لله )5 وصحبه 
وسل نلیا کٹیرا دائنا ادا إلى يوم 
الدين . 

5٤ : بصلق‎ )2212( 

DK om. (2213) 

(2214) ولايرالجان : € 

DK وكسفرة:‎ )2215( 

(2216) ونر (#): € 

C add. قركف:‎ )2217( 

DK :ةyi‎ (2218) 

(2219) وسرج : )5 

DK :اmaow‎ 4C :(*) اm>‎ (2220) 

D۸ رتب:‎ )2221( 

D۸ : وسرج‎ )2222( 

(2223) بپحمل: 5۸ 

DK :ةn.kن‎ (2224) 

DK om. (2225) 

DK om. (2226) 

(2227) على المقلى : add.‏ )5 

DK om. (2228) (2228) 

C:)( بم‎ )2229( 

DK om. (2230) 


ا حواشي 


DK ذکر:‎ )2231( 
DK om. (2232) 
5)۸ : متشورین‎ )2233( 
DK : قشرھم‎ )2234( 


DK : ر‎ (2235) 
D٤ بالابازىر:‎ )2236( 
DK om. (2237) 


(2238) جدب: € 
(2239) النعناع: € 
(2240) يخشخش : 5۸ 


(2241) بحوشا: 4€ تخويشا: 5۸ 
(2242) کثرة (*): € 
(2243) بالىور: € 

(2244) فقلها: € 

5۸ : كذلك‎ )2245( 
DK om. (2246) 

DK om. (2247) 

DK :azs) (2248) 

DK om. this recipe (2249) 
DK : لح‎ (2250) 

DK : غك‎ (2251) 

CG om :(2252) “(2252) 

٤C :اvرصاق‎ )2253( 

DK add. ; فقيل‎ )2254( 
DK :اll‎ (2255) 

٤ حمص:‎ )2256( 

(2257) فاصلقە: 5۸ 
(2258) بسل: 5۸ 


(2259) شيء: ×5 
(2260) ری :€ 
(2261) الصمع : €+ السنقور:.ma18 DK add.‏ 


Com : (2262) 

DK add. :ll 4C :)*) بتكىر‎ )2263( 
DK om. (2264) 

DK om. (2265) 

(2266) محوش (): € 


(2267) بصلق : 5۸ 


DK om. :(2268) (2268) 
5)۸ بشق:‎ )2269( 
DK بعىل:‎ )2270( 
DK :ةizص‎ (2271) 
DK : a (2272) 
DK om. (2273) 

DK add. : شيت‎ )2274( 


(2275) ری : ٩٥‏ ومرې : 5×۸ 
(2276) ستقر (*): ٤‏ 

(2277) زیت (*): € 
(2278) عذب: DK‏ 

(2279) ویترك : 5×۸ 

DK om. (2280) 

(2281) حى ترج وبعد يەل : DK‏ 
(2282) وترو: € 

Corn :! (2289) 

C and DK : a (2284) 

)2285( ممئار: € 4 بعبار: 5۸ 
(286د) الرىل : DK‏ 

DK :lay (2287) 

DK : je (2288) 

(2289) وینشر: 5۸ 

CB commences here. (2290( 
5۸ : قد بصلق‎ )2291( 
D۸ ویکب:‎ )2292( 

DK : alt) (2293) 

CB om. (2294) 

(2295) مخللا: €؛ محلل : D۸‏ 
(2296) بصلق : ×95 

D5۸ : احرج‎ )2297( 

DK وقشر:‎ )2298( 

CB and DK : i (2299) 
5۸ : تېق‎ )2300( 

(2301) تتا ؛ 4C8‏ شرط : DK‏ 
)2302( جد: DK‏ 

DK : ويفقع‎ (2303) 

CB add. : nak (2304) 


rr الراشي‎ 


DK om. (2305) 

CB and DK : تدر‎ (2306) 

5٤ نضغة:‎ )2307( 

D۸ : اطرج‎ )2308( 

DK : ي‎ (2309( 

DK :j (2310) 

(2311) طیب: 5×۸ 

DK :ail (2312) 

DK اد:‎ (2313) 

D۸ وارید:‎ )2314( 

D۸ حامض:‎ )2315( 

C om. (2316) “(2316) 

D۸ بحمل:‎ )2317( 

(2318) الىصلوق : 0۸ 

D٤ : وبترك‎ )2319( 

DK :ad (2320) 

DK om. (2321) 

DK om. (2322) 

DK i4 (2323) 

DK breaks off here and ommits recipes (2324) 
no. 175t0 179. Intheir place DK repeats 
recipe n0. 90 and includes Appendix 27, 
recipes 9| to 94 and partly 95, 


CGB om. (2325) 

(2326) يعمم (*): € 

CB : ان‎ )2327( 

C8 : جلت‎ )2328( 

CB le (2329) 

(2330) زعغران انا: ٤‏ 

DK om. (2331) 

CB :ةجe‎ (2332) 

CB om. (2333) 

(2334) بدن: € 

(2335) جدور (*): € 

(2336) تعمل ي الطاجن شيرجا للوجه الثاني : 
C repeats‏ 


4 

٣8 : یکن‎ )2337( 

CB om. (2338) 

(2339) یدق قوی (*): € 

CB add. :ad (2340) 

Com. (2341) 

CB om. : (2342) 

(2343) المدقوقة : € 

DK begins again in this point. (2344) 

D۸ نقل:‎ )2545( 

(2346) فصلق : 5۸ 

(2347) الىخروط : ×5 

(2348) بصلق : )5 

DK : رج‎ )2349( 

DK : بخرط‎ )2350( 

DK om. (2351) 

D۸ ويممل:‎ )2352( 

DK om. (2353) 

DK om. (2354) 

(2355) الشیرج الى ان يسن تعمل فيه : €8 
add.‏ 

CB om. (2365) 

DK : الج‎ )2357( 

DK : hts (2358) 

D5) : وى‎ )2359( 

DK : J (2360) 7 (2360) 

CB add. : aريزكلاs‎ )2361( 

DK om. (2362) 

CB and DK add. : je 4C. : ye (2363) 

DK :a (2304) 

DK +: (2365) 

DK add. : طب‎ (2366) 

CB om. (2367) 

(2368) محردل : € 

(2369) بصلق : )5 

(2370) یحی : ۲€ وینحش : 5۸ 

(2371) ترك : 5)۸ 

DK : بكر‎ )2372( 


احراشي 


(2373( 
(2374) 
()2375( 
)2376( 
(2377) 
(2378( 


)(2379( 
(2380) 
(2381) 
(2382) 
(2383) 
(2384) 
(2385( 
(2386) 
(2387( 
(2388) 
(2389) 
(2390) 
(2391) 
(2392) 
(2393) 
(239) 
(2395) 
(2396) 
(2397) 
” )2398( 
(2399) 
(2400) 
“ )2401( 
(2402) 
¬” (2403) 
(2404) 
(2405) 
(2406) 
(2407) 
(2408) 


DK om. 

اللطهر: 5۸ 

CB add. الخمر:‎ 

5) ويخمر ليلة ويکل : .لد‎ 
CB omy DK add. : ار‎ 
Instead of recipe no, 182, DK repeats 
abridged 179, 

CB : الملح‎ 

C8 : والكمرن‎ 

CB om, 

DK : يوحىذ‎ 

DK add. : ر‎ 

DK om. 

DK om. 

CB and DK om. 

DK : برذ‎ 

DK :;: ئلا‎ 

DK : 

DK : سيرج‎ 

CB om. 

برنیڈ : 5۸ 

DK add : د‎ ¢ DK : Jدي‎ 
0۸ : یقرب‎ 

DK : حى‎ 

D٤ : ببضة‎ 

حتی بختلط : 5٤۸‏ 

(2398) بحتین ملح : DK‏ 
عليه : € 

CH om. 

DK om. (2401) 

بوحذ: )5 

(2403) الى ان پنضج : ٥×۸‏ 
ویژال : DK‏ 

DK add. : الخارج‎ 

DK : يذ‎ 

قد بصلق : 0٤‏ 

ویغلی : 0۸ 


(2409) 
(2410) 
(2411) 
(2412) 
(2413) 
“(2414( 
(2415) 
(24116) 
(2417) 
¬“ (2418) 


(2419) 
(2420) 
(2421) 
(2422) 
(2423) 
(2424) 
()2425( 
(2426) 
(2427) 
¬ (2428) 
(2429) 
(2430) 
(243) 
(2432) 
(2433) 
(2434) 
)2435( 
(2436) 
(2437) 
(2438( 
(2439) 
(2440) 
(2441) 
(2442) 
(2443) 
(2444) 


راشي 


او بخلط : € 

DK om. 

DK add. : دجاج‎ 

D٤ : ویشاف‎ 

DK : المقدم‎ 

DK om. (2414) 

DK om. 

الجرر: €؛ مرجرد فيعلى : .إل )5 
بضاف : 05۸ 

(218) الى البصلل المدقرق راللحم ما 
وسئٰ: DK‏ 

وتغلی (#): € 

CB om, 

5× لذ تسوبر:‎ ۳C لستربر:‎ 
DK : iJl 

D5۸ : اردت‎ 

تملع ؛ DK‏ 

‘DK: تصنع‎ 

غلوتین : 5۸ 

DK : تصتع‎ 

DK om (2428) 

DK : تتڑل‎ 

D۸ : وتحرجە‎ 

DK om. 

5) التسوير: € التوير:‎ 
CB om. 

DK add. : احری‎ 

DK : hy 

DK om. 

D۸ صنرة:‎ 

DK add. : دجاج‎ 

بتسن : ×5 


DK Cm. 


CB om. DK add, : xe 
€ :)( سات‎ 
: يتوم‎ 4C : ویقدم‎ 
5۸ : وتري‎ 


DK 


(2445) 
(2446) 
(2447) 
(2448) 
(2449) 
(2450) 
(2451) 
(2452) 
(2453) 
(2454) 
)2455( 


(2456( 
(2457) 
(2458) 
(2+459) 
(2460) 
(2161) 
(2462) 
(2463) 
(2464) 
(2465) 
(2466( 
(2467) 
(2468) 
(2469) 
(2470) 
(2471) 
(2472( 
(2473( 
(2474) 
(2473) 
(2476) 
(2477) 
(2478( 
(2479) 
(2480) 


CB om. 

يصلق : 5)۸ 

OK الاحمر:‎ 

من اللحم : DK‏ 

DK om. 

وشر: ×5 

المستوي : € 

سیر (*): 6) پنسر: 5×۸ 
غار : DK‏ 

بالسيرج : ×0 ؛ الطري : D۸ add.‏ 
وبحرك الى ان برضيك ویشال ویوکل : 
DK add.‏ 

CB om. 

C and DK : طا‎ 

CB and DK om. 

DK : د‎ 

DK مم‎ 

CB om. 

بصلق : 5۸ 

ویتىر : 0۸ 

DK om. C. : هم‎ 

سال (*): €؛ ویشال : D5)‏ 
وتعمل على النار: ×5 
السيرج : DK‏ 

DK add. : 

DK om, 

واليض : 5×۸ 

رافلہم : €8 ؛ وانله : )5 
جد: DK‏ 

D5۸ ¦: برضوك‎ 

CB om. 

DK : سيرج‎ 

یتلی : 5۸ 

DK : السيرج‎ 

البصل : € 

DK add. : ae 

DK om. 


۳۲۹ 


(2481) 
(2482) 
(2483) 
(2484) 
(2485) 
(2486) 
(2487) 
(2488) 
(2489) 
(2490) 
(2491) 
(2492) 
(2493) 


(2494) 
(2495) 
(2496) 
(2497( 
(2498) 
(2499) 
(2500) 
(2501) 
(2502) 
(2503) 
(2504) 
)2505( 
)2506( 
“ )2507( 


(2508) 
(2509) 
(2510( 
(2511) 
(2512) 
(2513( 
(2514) 
)2515( 


ا حواشي 


CB om. 

DK om. 

DK om. 

ویقلی : )5 

DK : باي‎ 

DK om. 

C om. 

CB om. 

مادجة : € ) سادجة ؛ 
السيرج : DK‏ 

DK orn. 

DK : aa 

رطویته : ×0 ؛ التي فيه : .لد €8 ؛ 
التي : DK add.‏ 

DK om. 

CB om. 

المصلرق : ×5 

€٥ : يغه‎ 

DK : بالسيرج‎ 

ویشر : C8‏ ؛ ودر: 5٤‏ 

DK om. 

الصحرق : ×5 

CB om. 

DK : السيرج‎ 

CB and DK add. : در‎ 

بقلبل : 0)۸ 

رس القدر: C8؛‏ دار القدر: ×5 
(2507) المبعثرة والعمجح : 41۸ وهر 


DK 


DK add. : لح‎ 

والشىر: ×5 

والزعطر : 5۸ 

DK om. 

DK add. : ال‎ 

CB and DK : a ¢C : ملح‎ 
DK : hg 

DK :|jzla 

پصلی : 5۸ 


(2516( 
)2517( 
(2518( 
¬ )2519( 
)2520( 
“ )2521( 
)2522( 
(2523( 
(2524) 
(2525) 
)2526( 
(2527) 
(2528( 
(2529) 
(2530( 
(2531) 
(2532( 
(2533( 
(2534) 
(2535) 
(2536( 
(2537) 
(2538) 
(2539( 
(2540) 
(2541) 
(2542) 
(2543( 
(2544) 
(2545( 
(2546) 
)2547( 
(2548) 
)2549( 
¬ )2550( 
“)2551( 
(2552) 


DK۸ : صلق‎ 

DK : pعlئ‎ 

وتلسر: € 

DK om. (2519) 
: ونصف اوقية فلفل‎ 
DK om. (2521) 
DK :4 

DK : صلق‎ 

ثم تضربه : 5)۸ 
يدo: DK‏ 

C om. 

5٤ : وسیلي‎ 

ویعمل : 0)۸ 

DK om. 


DK add. 


DK : مریع‎ 

DK om. 

DK يدر:‎ 

DK : قوام‎ 

CB om. 

D۸ مکبرد:‎ 

DK add. : aراصع‎ 
DK : لا‎ 

C : ری‎ 

DK om. 

CB and DK add. : dmg 
CB om. 

DK : سحن‎ 

DK om. 

DK : اراق‎ 

ویصیر: 5۸ 

DK iN 

D5۸ : ارطال‎ 

DK om, 

شحم الدجاج وثلٹ رطل : add.‏ 5۸ 
C om. (2550)‏ 

DK om. (2551) 
٤ : وخحمسین‎ 


(2553( 
(2554) 
(2555( 
(2556) 


(2557( 
(2558( 
(2559( 
)2560( 
(2561) 
(2562) 
)2563( 
(2564) 
(2565) 
(2566) 
(2567( 
(2568( 
(2569) 
(2570( 
(2571) 
)2572( 
(2573) 
(2574) 
)2575( 
(2576) 
(2577) 
(2578( 
(2579) 
(2580) 
(2581) 
(2582( 
(2583( 
(2584) 
(2585) 
(2586) 
(2587) 
(2588( 


راشي 


ویخرج : € 

اوقة : ×5 

C and DK om. 

وارقیتبن : ۲C‏ وافیتین : ×5؟ ماه: 
DK add.‏ 

D۸ : ويصبە‎ 

DK om. 

المقشر من قشريه : .للد 5۸ 
عطارته : ٥‏ ؛ عصاره : ×5 
DK om.‏ 

DK : بطرم‎ ۳ 

CB and DK : ly 

CB and DK om. 

DK : درهم‎ 

وتترکه : 5۸ 


رقغا: €8 ؛ رنعا: DK‏ 
ویسشخرج : 5۸ 

ویصیر: 5۸ 

ویضف : C8‏ ؛ ویصیر: 5×۸ 
نم : DK add.‏ 

CB and DK add. ; ùjو‎ 
CB and DK : درهمین‎ 
DK : ملح‎ 

DK ,ويرد:‎ 

€٤ : مل‎ 

DK om. 

D۸ : عصاره‎ 

CB and DK :; lle 

مریی : € 

DK om, 

ویتزل : 5۸ 

CB orm. 


(2589) 
(2590) 
(2591) 
(2592) 
(2593) 
(2594) 
(2595) 
(2596) 
(2597) 
(2598( 
(2599( 


(2600) 
(2601) 


(2602) 
(2603) 
(2604) 
(2605) 
(25606) 
(2607) 
(2608) 
(2609) 
(2610) 


,(2611( 


(2612) 
)2613( 
(2614) 
(2615) 
(2616) 
(2617) 
(2618) 
(2619) 
(2620) 
(2621) 
(2622) 
(2623) 
(2624) 
(2625( 


TYY 


DK : عسفررا‎ 

5٤ : متنضغفة‎ 

DK : lye 

DK add. ele 

ي لاٹ : ٤‏ 

DK om. 

DK om, 

ونش : 5×۸ 

تل : 5۸ 

D۸ ویدر:‎ 

DK : îı 

CB and DK add. : ردرهم ئل‎ 
0٣۸ : ودانقین‎ 

D۸ : یط‎ ۲٤٣ :)*( بسطه‎ 

C :)*( مریی‎ 
DK وادر:‎ 

وقدمه ف المطابق : 
قانه يطب : 0۸ 
ان ساء الله تعالی : 
DK om.‏ 


DK add. 
DK add. 


مزوزات : 5۸ 

DK أر:‎ 

DK : مزدرات‎ 

الجهرية : ×5 

تقل : ×5 

D۸ الكرة:‎ 

DK : بسیرج‎ 

ومرقها : € 

DK :; باحك‎ 

DK om. 

١C المسماه:‎ 

C add, : فا‎ 

DK : فول‎ 

حر (*): € 

المزدرة: 5۸ 

C without diacritical points 
0) : طحنة : C؛ طبه‎ 


۳۲۸ 


(2626) 
(2627) 
(2628) 
(2629) 
(2630) 
(2631) 
(2632) 
(2633( 
(2634) 
(2635( 
(26306( 
(2637) 


,(2638( 


(2639) 
(2640( 
(2641) 
(2642) 
(2643) 
(2644) 
(2645) 
(2646) 
(2647) 
(2648) 
(2649) 
(2650( 
(2651) 
(2652) 
(2653) 
(2654) 
)2655( 


(2656) 
(2657) 
(2658) 
(2659) 
(2660) 
(2661) 


اغواشي 


فاصلتە : ×5 
المرق : )5 
کون : D۸‏ 
تقشره: © 
مربا (*): € 
م DK‏ 
قلرك الحمص : ×5 
بەlد‏ : DK‏ 
الوان : D۸‏ 
فاغمر: € 
المزوزة: ×0 
صسفة مزررة : 5٣۸‏ 
المحموم : DK‏ 
الجر: ×5 
اض : DK add.‏ 

D۸ : بصل‎ 

DK am. 

DK om. 

وتصب : ۸( 

DK فا:‎ 

DK : اليرج‎ 

مصلوق : )5 

5٤ : طیب‎ 

CB and DK add. : qj 
€8 ¦ مدقوقين‎ 

وتخزها : €؛ وتخز: )5 
بلبان : D5۸‏ 

DK om. 

صفة مزورة : D٤‏ 

$C add marg : زیارج : .6؛ زیرباج‎ 
DK : زبریاج‎ 

الصفر: )95 

DK : ىڭ‎ 

CB and DK : ويمَّلى‎ 

0٤۸ : اوصول‎ 

الخْص : 9۸ 

DK om. 


(2662) ¬ (2662) فیقسر (*): € 
(2663) شي يسیر من : 5٤‏ 
(2664) ويغرف : 0)۸ 

(2665) صغة مزورة نافعة : ×5 
(2666) ا بدالا : D5٤۸‏ 
(2667) وتصلنها: 5×۸ 

DK om. (2668) 

D5۸ : سرج‎ )2669( 

(2670) نضجت : 5۸ 

CB and DK : jb (2671) 
0٤۸ : وضرب (*): ۲€ وحزت‎ )2672( 
DK add. : ill (2673) 


C8 : الحمايات‎ )2674( 
DK om. (2675) 
DK om. (2676) 


(2677) خضرة: ۸ 

: ؛ دالحله الذي فيه‎ CB nd DK : عا‎ )2678( 
DK add. 

5٤ : تصلق‎ )2679( 

DK : !لحم‎ (2680) 

DK om. (2681) 

(2682) نظغة : 8© ؛ نفيغة : )5 

DK :li (2683) 

DK om. (2684) 

DK : (2685) 

DK add : ùy + DK om : (2686) ” (2686) 

DK ر:‎ (2687) 

(2688) تفطع : 5۸ 

(2689) من القرع المصلوق المدقوق رطل ويصب 
DK add. : ae‏ 

DK om. (2690) 7 (2690) 

C :(*) ll (2691) 

(2692) الفيت : 5)۸ 

DK add. : روزن‎ )2693( 

DK :; paa (2694) 

DK om. (2695) 7 (2695) 

DK om. (2696) 


او دهن 


(2697) 
(2698) 
^“ )2699( 


الحرائي 


بالرعة : )5 
بالتخنة : 5۸ 
(2699) الى العليل مع ملعقة: 0٤‏ 


DK on. )2700(‏ , فاا ئافعة لاحاب الحميات 


(2701) 
¬ )2702( 
(2703) 
(2704) 
)2705( 
(2706( 
(2707) 
(2708) 
(2709) 
(2710) 
(2711( 
)2712( 
(2713 
(2714) 
)2715( 
(2716( 
(2717) 
(2718( 
)(2719( 
)2720( 
“ )2721( 
)2722( 
)2723( 
(2724) 
)2725( 
)2726( 
(2727( 
(2728( 
(2729) 
)2730( 
(273) 
)2732( 


DK add. : والحرارات‎ 

صفة مزورة: ×5 

(2702) وینزل فيه اوقبة تسه : 0۸ 
وتضيقه : € 

ومرس : 5۸ 

وتصلقه : )5 

ومرس : 5۸ 

وتقلیه : 5۸ 

DK : سيرج‎ 

DK : ale 

5٣۸ : الباش‎ 

ویترل : 5۸ 

DK om. 

DK om. 

DK om. 

صفة مزورة: 0۸ 

DK om. 

تصلقه : 5۸ 

DK : ناعم‎ 

DK : بسیرج‎ 

©٥ : تترل‎ 

(2721) والنعنع والكزبرة مع فلل : 0٤‏ 
DK om.‏ 

DK : دlnتو‎ 

صغة مزورة: )0 

CB and D۸ : لجربان‎ 

الخرف : C8‏ ؛ الجرف : )5 
م تاك : DK‏ 

CB and DK : Jji 

DK om. thd recipe 

فة مزورة : 5)۸ + مزورة : C repeal‏ 
زبرباج : 5×۸ 


٥ : رطل‎ 


(2733( 
(2734) 
)2735( 
(2736) 
)2737( 
(2738( 
(2734( 
(2740) 
, 274۲ 
` (2742( 
(2713) 
(2744) 
(2745) 
(2746) 
(2747) 
(2748) 
(2749) 
° )2750( 
(2751) 
(2752( 
)2753( 
(2754) 
¬“ )(2755( 
(2756( 
)2757( 
^” )2758( 
“¬ )2759( 
)2760( 
(2761) 
(2762) 
¬ )2763( 
(2764) 
)27065( 
(2766) 
)2767( 
(2768) 
(2769) 


۲۹ 
وتضصف : 5۸ 
DK om.‏ 
تلب : DK add.‏ 
DK : bun‏ 
وتصفه : 0۸ 
ارا: 4C‏ اه حار: DK‏ 
DK : a5‏ 
بسیرج : 0۸ ؛او بده لوز: .لل 5)۸ 
بزل : ×5 
ۈ4: DK‏ 
وقلل : DK add.‏ 
زعفران : D۸‏ 
فة مزورة: 0۸ 


DK : سيرج‎ 

وفلبل مسطکاء: ×5 

DK add. : وقلل اء‎ 

DK om. C : (f) | 

D٤ : ویعمل‎ 

DK : ف4‎ 

راس بصلة وقلل مرج : 0۸ 
تصلق : 5۸ 


DK add. : المصلرق‎ 

DK om. (2755) 

DK :4 

والصطكاء : DK add.‏ 
(2758) عليه ماه الليمرن : ×5 
(2759) وتلل نعنع : 0۸ 
صنة مزورة : 0)۸ 

اليقطين : )5 

تصلق : 5۸ 

DK om. (2763) 

D۸ : وتعمل‎ 

قروحا: )+ فروج : 5)۸ 
الغطين : 5۸ 

صفة مزورة: ×5 

تصلق : 5۸ 

D۸ : وشت‎ 


rr. 


)2770( 
(2771) 
)2772( 
)2773( 
(2774) 
)2775( 
)2776( 
(2777) 
(2778( 
(2779( 
(2780) 
(2781) 
(2782) 
(2783) 
(2784) 
)(2785( 
(2786) 
(2787) 
“ (2788) 
(2789) 
(2790) 
(2791) 
(2792) 
(2793( 
(2794) 
(2795) 
“(2796( 
(2797) 
(2798) 
(2799) 
(2800) 
(2801) 
(2802) 
(2803) 
(2804) 
¬ (2805( 
(2806) 


احواشي 


DK om. 

DK om. 

C and DK : السيرج‎ 
DK : ومسل‎ 

C : رضت‎ 

تسلق : €؛ صلق : )5 
سفة مزورة : 5×۸ 
بسل : 5×۸ 

نقلي : 5۸ 

DK add. : الطب‎ 
€ : ویصت‎ 

DK :اyف‎ 

وتفیف : 5۸ 

DK : al 

يٺ : €8 ؛ ن : DK‏ 
صفة مزورة : )5 
قرطم : © 

5٤ وقلب لوز:‎ 
DK om. (2788) 
CB add. : j 

CB : شي‎ 

ان تسط : DK‏ 

ویضاف اله : 5×۸ 

CB and DK : الحوائج‎ 

ویشاف : )5 

DK :اذly‎ 

(2796) ان لا پکون فما بقطین : 5)۸ 
فافعل : D۸‏ 

صنة مزورة: ×5 

فتصلق : 5×۸ 

DK : وتستخرج‎ 

وتعمل : 5۸ 

DK om. 

المصطكاء : ×5 

DK والسكر:‎ 

DK om. (2805) 

تفاف: € 


(2807) 
(2808) 
(2809) 
(2810) 
(2811) 
(2812) 
(2813( 
(2814) 
(2815) 
(2816) 
“)2817( 


(2818) 
“(2819( 
(2820) 
(2821) 
(2822) 
(2823) 
(2824) 
¬ )2825( 


(2826) 
(2827) 
(2828) 
(2829) 
(2830( 
(2831( 
(2832) 
(2833) 
(2834) 
(2835) 
(2836) 
(2837) 
(2838) 
(2839) 
(2840) 
(2841) 


5×۸ صفة مزوة:‎ 
CB and DK add. : «lla, 
DK om. 
DK om. 
DK : سیر سيرج‎ 
DK : وبمل‎ 
5)۸ : بصل (*): €؛ نقل‎ 
0× : صنة مزورة‎ 
0۸ : وسبرج‎ 
DK اڻ:‎ 

(2817) المصطكاء والقرفة وكزبرة : 
DK‏ 
صفة مزورة: 0۸ 
DK om. (2819)‏ 
بصلق : 5٤‏ 
ویضات : 5۸ 
السكر والمصطكاء والقرفة : 
صفة مزورة: ٥۵۸‏ 
وتقلی : 5×۸ 

(2825) سكر وعود نمع وكزبرة 
DK add : «lu‏ 
DK add.‏ 
اضر : DK add.‏ 


مه : 


صفة مزورة: ×5 
بقشرة : C8‏ 
وتسلته : DK‏ 
وتغله : )5 
سيرج : DK‏ 
وتنزل : 5۸ 
DK om,‏ 

DK om. 
Lacuna in C. 
€ : بقطة‎ 

DK add. : le 
5)۸ : ئم بطع‎ 
DK : ونلفي‎ 


DK : شا‎ 


(2842) السرج: 0۸ 


DK om. (2843) 

D۸ : رطب‎ )2844( 

CB and DK : رض‎ (2845) 
CB and DK :lple (2846) 
DK : ,طا‎ (2847) 


D۸ رتخبزھا:‎ )2848( 

DK : دا‎ )2849( 

(2850) صسغة مزورة: ×5 

DK : وك‎ )2851( 

DK add. : تصلق : 40۸ وتخرج‎ )2852( 

DK : رشعل‎ )2853( 

DK om. (2854) “(2854) 

(2855) ثم ممل : ×5 

DK :lgle (2856) 

DK : عصارنه‎ (2857) 

DK :tlple (2858) 

(ووود) شا : D۸‏ 

DK :! رج‎ (2860) 

DK add. : وعدم‎ )2861( 

(2862) زبرباج : 0۸ 

DK : قر‎ )2863( 

DK : اة‎ (2864) 

DK : li! (2865) 

(2866) “ (2866) واصحاب الاستقاء: 5×۸ ؛ 
والحميات الدية: .4ل 5 

DK ا:‎ (2867) 

(2868) لطيغة : C8‏ ؛ نشيغة : ×5 

DK add. : الطري‎ , DK : السيرج‎ )2869( 

DK add. : الطيب‎ (2870( 

(2871) لکل مزاج : 5۸ 

DK :ڻlاi‎ (2872) 

(2873) والیسیر من : 5)۸ 

DK النعع:‎ )2874( 

D۸ : يحمل‎ )2875( 

DK :ءاكnەلاو‎ )2876( 

(2877) والفرفة : ×0 


ي آ 


(2878) اللقيف : C8‏ ؛ المتتون: )5 
(2879) بختر: aod ٥C8‏ 4€ وتخرج : 5K‏ 


5× المقشرر:‎ )2880( 
0×۸ : الىدقرق‎ )2881( 
DK :li (2882) 
DK : ll (2883) 


(2884) صفة الىزورة: ×5 
)2885( تع : DK‏ 
(2886) “ (2886) ونع الصفراء وتسكن النيسان : 


DK 

(2887) بحسب ما نلقی فا من التوابل وهو ان : 
DK add.‏ 

CB om. (2888) 

(2889) الرج: 5 

5٤۸ : وتسب‎ )2890( 

DK om. (2891) 


DK قدر:‎ )2892( 

DK om. (2893) ~ (2893) 

DK : رياح‎ )2894( 

DK عىلت:‎ )2895( 

(2896) يعتق (*): 4€ سق : 5٤‏ 
(2897) ویختر: €؛ وتغرجپا: )5 
(2898) ترما : D۸‏ 

DK om. (2899) 

(2900) بالورد: 5)۸ 

(2901) للمىش: )5 


C om. (2902) 
DK :اil‎ (2903) 
DK : JY ùl (2904) 


DK :4d (2905) 

(2906) والسلق : ×5 

DK :ءاتlazdly‎ (2907) 

DK add. : فهر نافع ان شاه الله تعالی‎ )2908( 
C om. CB add marg. (2909) ™ (2809) 
D۸ اسناتف:‎ )2910( 

DK om this recipe. CB om. (4911) 

(د291) لی : ٥C8‏ 


r۲‏ او 


Recipes. 229 to 235 are placed (2913) 
by DK after recipe no. 239 

DK : py, (2914) 

C and DK : zy (2915) 

C and DK : رج‎ (2916) 

(2917) قطع : 5۸ 

(2918) يوعد : )5 

DK : بخرط‎ )2919( 

(2920) رفغا €8 ؛ رفق : )5 

(2921) وترم : ٠€‏ او التوم : ۸ ؛ ويسل في 
الطاجن ويد الفلفل : إل )5 

(2922) ویتلب : 5×۸ 


(2923) ” (2923) على قدر ما پحتاج : 5)۸ 


(2924) ویقلی : €8؛ ويممل : ×5 

(2925) السملك الزيية: C8؛‏ صغفة السلا 
الذيية : ×5 

C and DK : وسیرج‎ (2926) 

CB ind DK : aî (2927) 

DK : ريخل‎ )2928( 

(2929) على نار حتی يغلي : .44« 0)۸ 

DK : مدقرق‎ )2930( 

DK : وتدھنه‎ )293( 

DK add. : a4 وڙد‎ (2932( 

(2933) وجه ("): € 

DK : ويەملل‎ )2934( 

(2935) صنة السك: ×0 

DK om. (2936) 

(2937) ماما ترجع : DK‏ 

D۸ الرقود:‎ )2938( 

C ill (2939) 

(2940) السىك ني القدر: .إل ×5 

DK : سل‎ )2941( 

(292) سصنة السك : D0۸‏ 

C and DK : وسیرج‎ )2943( 

DK om. (2944) 

(2945) ” (2945) وينسر اللحمة من المظلم : )5 

(2946) اليرل: € 


5۸ الهرن:‎ )2947( 
5٤) : زبتطب‎ )2948( ¬“ )2948( 
DK :ah (2949) 


۸ : وحلنة‎ )2950( 
5۸ : وقرص‎ )2951( 
DK : تىل‎ )2952( 
DK om. (2953) 

DK : ترقا‎ )2954( 
.0۸ : اليرج‎ )2955( 
D٤ : الارعية‎ )2956( 
DK add. : فلل‎ (2957( 
CB om. (2958) 

CB and DK add. : فل‎ )2959( 
D5۸ : ووذ‎ )2960( 

(2961) الراوند : € 
(2962) والتوم : DK‏ 
(2963) ي الرج : 5۸ 


(2964)“ (2964) ويكون قد أحذ الكراوية والجوز 
وبصلة وئوم وفلفل : 1(۸ ويذوب الكل 
بالخل واذا قلي السك يحمل فيه 


CB om. (2965) 

(2966) “ (2966) اخحری مه : 5×۸ 
(2967) بونىذڈ: D۸‏ 

(2968) ویغلی : € 

(2969) ويلغي : € ؛ ي الىقلى : .ل4 )5 
(2970) سيرج : 4٤‏ بسیرج : 5۸ 
)2971( الىحثي : DK add.‏ 

(2972) وتکون: ×5 

D5۸ : ولقى‎ )2973( 

(2974) ف قدرة شي« : .لل )5 
(2975)- ( 2975) الحشوية : € 
DK :pyî (2976)‏ 

(2977) ویغلی : 0۸ 

CB and DK : jag (2978) 

DK om. (2979) 

(2980) وتصفت : ۳C8؛‏ ویسنی : ٥5٤۸‏ 


DK :lay (2981) 


(2982) 
(2983) 
(2984) 
(2985) 
(2986) 
(2987) 
(2988) 
(2989) 
(2990) 
(2991) 
(2992) 
(2993) 
(2994) 
(2995) 
(2996) 
(2997) 
(2998) 
(2999) 
¬ )3000( 
(300) 
(3002) 
(3003) 
”“(3004( 
(3005( 
(3006) 
(3007) 
(3008) 
(3009) 
(3010) 
(3011) 
(3012) 
(3013) 
(3014) 
(3015) 
(3016) 
“)3017( 


الحواشي 


DK :jyج‎ 

DK : وسماق‎ 

ورغت : 5×۸ 

DK om. 

CB and DK om. 
DK add. : مالح‎ 


دهن زیترن : 5۸ 

C and DK : سيرج‎ 

DK om. 

DK : اذا‎ 

DK add. على النار:‎ 

وتغلي : 8 

(3000) والكزبربة : € ؛ السيرج : 5×۸ 
DK om,‏ 

DK om. 

cC : تضع‎ 

(50ود) وقت غلانپا بالخل : 5۸ 
بالافاوي : DK : glilı +C and CB‏ 
والبصلة : 5۸ 

DK add. : القرل‎ 

DK : okî +C : تەختیرە‎ 

DK : شات‎ 

المتلة : )5 

بضاف : 5۸ 

تختبره : ۲€ تخترە : 0٤‏ 

ووعد : 5)۸ 

DK : طa‎ 4C8 : بخلط‎ 

DK om. 

وتذیب : 0۸ 

(3017) وتسرریه (*) وجوب (*) ۰ 


€ وسور وجوه : D۸‏ 


(3018) 
(3019) 
(3020) 
(3021) 
(3022) 
(3023) 
(3024) 
(3025) 
(3026) 
(3027) 
(3028) 
(3029) 
(3030) 
(303) 
(3032) 
(3033? 
(3030 
(3035) 
(3036) 
(3037) 
(3038) 
(3039) 
“ )3440( 
(3041) 
(3042) 
(3043) 
(3044) 
(3045) 
(3046) 
(3047) 
¬“ (3048( 
(3049) 
¬ )3050( 
(3051( 
(3052) 
(3053( 
(3054) 


rrr 


DK : il, 

DK : ياف‎ 

ویضاف ویضاف : ×5 
مرو: € 

DK : التوم‎ 

DK : النوم‎ 

CB and DK om. 
DK : معهم‎ 

CB and DK : لاز‎ 
DK رن7‎ 

DK : الكراوية‎ 

DK om. 

٤ ویستختر:‎ 

DK :laaele 

DK : وتلق‎ 

فة الىك : ×5 
والزعطر : 5×۸ 

D۸ : وبوحدڈ‎ 

ویقشرە : 5×۸ 

و يضاف: 3۸ , 
انمجن : C8‏ ؛ انضجت : 
CB and DK : iY‏ 
(3040) والطلحة والزيت الليب : 5۸ 
مقدار: DK‏ 

DK : الحاح‎ 

D۸ : بذلك‎ 

الافاوي : C؛‏ الافارية : )0 
جوایبه : € 

ویطیه : € 

يلس : 5۸ 

(3048) بعد ذلك تودي : ×5 
DK om,‏ 

DK om. (3050) 

CG ٠ برد‎ 

يشال الى : ×5 

DK : يلوغ‎ 

CB om. 


DK 


r4 


(3055( 
(3056( 
(3057) 
(3058) 
(3059) 
(3060( 
(3061) 
(3062) 
(3063) 
(3064) 
)3065( 
(3066) 
(3067) 
“ (3068( 
(3069) 
(3070) 
(3071) 
“)3072( 
(3073) 
(3074) 
(3075) 
(3076) 
(3077 
(3078) 
)3079( 
(3080( 
(3081) 
¬ )3082( 
(3083) 
(3084) 
(3085( 
(3086) 
(3087) 
(3088) 
(3089) 
(3090) 
(3091) 


DK ا:‎ 

غيل ملح نضبف: 5۸ 
DK om.‏ 

DK : الملح‎ 

تلێف : C8‏ ؛ لىف : € 
بين البلاطين ي المنة : .للد )5 
)د: C and DK‏ 

DK : قطع‎ 

D۸ : لطاب‎ 

C8 : ویر‎ 

ویرکب : )5 

DK :aj 

DK : سيرج‎ 

(3068) وتعمل (*): € 
ئي ء: D۸‏ 

DK om. 

بقوع : € 

(3072) شيء من الاء: 5۸ 
DK om,‏ 

5٤ الكرة:‎ 

DK om. 

عه : € 

DK om. 

DK : المزج‎ 

D5۸ : ويرك‎ 

يغمر: € 

وحمل : €8 ؛ وتجعله : ×5 
C om. (3082)‏ 

DK ;: زجج‎ 

زجاج أو مطر مزفت : .لل )5 
وتعىل : DK‏ 

DK ولا:‎ 

DK : الى‎ 

DK om. 

DK om. 

CB om. 

DK : وترم‎ 


اواشي 


(3092) 
(3093) 
¬“ (3094) 
(3095) 
(3096) 
(3097) 
(3098) 
(3099) 
(3100) 
(3101) 


“)3102( 
(3103) 
(3104) 
(3105) 

”“)3106( 


(3107) 
(3108) 


(3109) 
(3110) 
¬“)3111( 
(3112( 
(3113) 
(3114) 
)3115( 
(3116) 
(3117) 
(3118) 
(3119) 
(3120) 
(3121) 
“¬ )3122( 
(3123) 
(3124) 
(3125) 


زعطر: )5 

DK : نفل‎ 

(3094): وکباد: € 

بعیداه (۴): € 

D۸ : ورذ‎ 

ويغبرل من الغربال القمحي : )0 
الذي ينزل من تحت الغربال : .۸4 )5 
بل : DK‏ 

DK : ناعم‎ 

من الغربال الدقينى تكرارا بذلك الدقيق : 
DK‏ 

(3102) السماق ناعم ويضاف : 5)۸ 
وساف : D۸‏ 

DK : ل‎ 

DK : وتونح‎ 

(3106) وتدق الكزبرة والكراويا والفلفل 
وتعمل على : DK‏ 

DK add. +: ole 

وتعمل عله : ٤0؛‏ عرزل : €؛ 
وتعڙJ‏ : C add. marg.‏ 

DK om. 

DK add. : Jمعتو‎ 

(3111) وتعمل على ان من : €٥‏ 
الدقق : DK add.‏ 

CB om. 

وزیت طب : .لل )5 

تدق الفلفل : ٥×‏ 

DK add. :اھaىحت وتدق بعد‎ 
DK : وتحط‎ 

DK add. : الطب‎ 

مع الفلفل : ×5 

DK om, 

DK add. : المالح‎ 

DK om. (3122) 

بعل : € 

بطه (*): € 

CB otn, 


الوا 


DK add. :رمألl‎ (3126) 

CGC and CB : ويقطع‎ (3127) 
Com. (3128) 

DK زېتحار:‎ )3129( “)3129( 
CB and DK :aks (3130) 
D۸ بذەب:‎ )3131( 

DK om. (3132) ” (3132) 
٥8 : ويغسل‎ )3133( 

CB om. (3134) 

٥8 اطراف طب : 4ل‎ )3135( 
DK om. (3136) 

D۸ طاجن:‎ )3137( 

DK om. (3138) 

DK om. (3139) 

5× بەعض:‎ )3140( 
0× : حتی سنوي‎ )3141( 
CB and DK :a (G142) 
0٤۸ : رق‎ )3143( 

DK om. (3144) 

(3145) يغلي : 0۸ 

(3146) بصلق : 5۸ 

€١ :)*( وتحرك‎ )3147( 

C add. : has (3148) 

(3149) يغلي : 5×۸ 

CB :lple (3150) 

(3151) بتل: 0×۸ 

(3152) بلقلل : ×5 

DK :اqilî‎ (3153) 

(3154)- (3154) للا بنشف وينزل الله ويحرك 


ساعة بحيث أن الخل لا: € 
نشف ویتزل م على النار الى ان برد 


DK om. (3155) 

(3156) وبیخل: 5×۸ 

DK om. (3157) 

DK :aرlإ‎ (3158) 

(3159) اوریقدم: € 

DK includes here recipes 229 to (3160) 


0 


شي 


(3161) 
(3162) 
(3163) 
(3164) 
)3165( 
(3166) 
(3167( 
(3168) 
(3169) 
(3170) 
(3171) 
)3172( 
(3173) 
(3174) 
(3175) 
(3176) 
)3177( 
(3178) 
(3179) 
(3180( 
(3181) 
(3182) 
“)(3183( 
(3184) 
(3185( 
(3186) 
)3187( 
(3188) 
(3189) 
(3190) 
(3191) 
(3192) 
(3193) 
(3194) 
(3195) 
(3196) 


ro 


235 .CB om. 

D۸ : اليصل‎ 

DK : على‎ 

مرقنده (*): € 
زعطر : D۸‏ 

DK : i 

DK om. his recipes 
CB : an 

CB om, 

D۸ : سىك‎ 

DK om. 

DK : مله‎ 

DK add. : الطيب‎ 
DK add. : من شوکە‎ 
5×۸ : البصل‎ 

DK add. : الاب‎ 
C :) المحصة‎ 
DK : ویشال‎ 

DK om. this recipe. CB om. 
CB : ار‎ 

وترم : € 

CB om, 

DK : وسیرج‎ 

(3183) زیتطيب : )5 
زیت لر: D۸‏ 
ويعمك: € 

DK : السيرج‎ 

D۸ : ويعمل‎ 

الذي بالدنق : )5 
تقلبه : 5×۸ 

وعل : 5۸ 

C om, 

CB om. 

DK : بسارية‎ 

الكنة : 5)۸ 

DK : بسار‎ 


DK : وسیرج‎ 


Î 


(3197) 
(3198) 
(3199) 
(3200) 
(3201) 
¬ )3202( 
(3203) 
(3204) 
(3205) 
(3206( 
)3207( 
(3208) 
(3209) 
(3210) 
(3211) 
(3212) 
(3213( 
(3214) 
¬“ )3215( 


(3216( 
)3217( 
(3218) 
(3219( 
)3220( 
(3221) 
(3222) 
)3223( 
(3224) 
)3225( 
(3226) 
)3227( 
(42128( 
(3229) 
(3230) 
“)3231( 
(3232) 


اخواشي 


DK om. 

DK om. 

DK : وترم‎ 

D5٤ : بسارية‎ 

CB and DK om. 

(3202) زیتحار: ٥8‏ : زیت حار: € 
التوم : DK‏ 

D۸ : البسارية‎ 

٥ :)( قیقها‎ 

DK : انوم‎ 

DK : وتعمل‎ 

البسارية : 5۸ 

DK : وط‎ 

C : السيرج‎ 

DK : وياد‎ 

DK : تعىل‎ 

D۸ : البسارية‎ 

DK om. 

(وإ32) ف الاوعية الى ان يبرد فندق 
بقينه في الاوعية الى ان يبرد : € 
التوم : DK‏ 

CB and DK : Jl 

DK om. 

DK om. 

O۸ : ویعسل‎ 

DK : ale 

البسارية : 0×۸ 

CB om. 

Lacuna in C. DK : الزبرباج‎ 
CG and DK وسیرج‎ 

ویعمل : 5۸ 

DK : السيرج‎ 

DK ويرد:‎ 

DK add. : j 

DK : السيرج‎ 
DK om .(3231) 
DK om. 


(3233) 
(3234) 
)3235( 
(3236( 
(3237( 
(3238( 
(3239) 
(3240) 
(3241) 
(3242) 
(3243) 
(3244 
(3245) 
(3246( 
(3247) 
(3248) 


(3249) 
(3250) 
(325 
(3252( 
(3253( 
(3254) 
(3255) 
(3256) 
)3257( 
(3258) 
(3259( 
(3260) 
(3261) 
(3262( 
¬“ )3263( 
(3264) 
(3265) 
(3266( 
(3267) 
(3268) 


DK om, 

CB om. 

5) : وزعنران‎ 
5×۸ : ویصل‎ 
DK : وسیرج‎ 
DK : بالسيرج‎ 
DK : بالسيرج‎ 
C and CB : ارات‎ 
D5۸ : بالزعغران‎ 
5×۸ : والخل‎ 
DK om. 

CB om. 


DK : وسیرج‎ 
, om. 
DK orm. 

C overlaps with a folio of CB 
(5v —!6r). CB text ks included 
DK : ناعم‎ 

5۸ add. : الدقق‎ 

السك : ٭D‏ 

DK add. : ویتزل ف‎ 

CB om. 

DK : وتوم‎ 

DK : وسیرج‎ 

0٤ : رق‎ 

بالىيرج : )5 

DK add. : الدقيق‎ 

D۸ : ویعمل‎ 

DK om. 

ویصفی : 5۸ 

DK الحب:‎ 

DK om. (3263) 


DK : يلقع‎ 
DK add, : ماع‎ 


(3269) 
)3270( 
(3271) 
)3272( 
)(3273( 
(3274) 
)(3275( 
(3276( 
)(3277( 
(3278( 
)3279( 
(3280) 
(3281) 
¬” )3282( 
(3283) 
(3284) 
(3285( 
(3286( 
(3287) 
(3288) 
(3289) 
(3290) 
(3291) 
)3292( 
(3293) 
(3294) 
)3295( 
(3296) 
(3297( 
(3298( 
(3299) 
(3300) 
(3301) 
)(3302( 
(3303) 
(3304) 
(3305( 


السيرج 4 DK‏ 
لی : 5۸ 


DK om, 


DK : ویصلق‎ 
DK : صاع‎ 


(3282) ویشل من ملحه: 0٤‏ 
بالبرج : 5 

DK : ريع‎ 

تصل : 5۸ 

DK الخمر:‎ 

DK : عد‎ 

بتخمر: ×5 

DK : ail 

صفة البوري : ×5 
اریت : D۸‏ 

DK add. : ali 

C begins again here 
5۸ : وزیت‎ 

DK : ویغْلی‎ 

DK om. 

DK om. 

CB om. 

DK : ime +C : صحة‎ 
CB and DK om. 
DK om. 

DK : لات‎ 

CB and DK om. 
DK : ئم‎ 

DK : زعطر‎ 


ا لحواشي rrv‏ 


DK om. (3306) 

DK om. (3307) 

DK add. : الكل فر‎ )3308( 
DK om. (3309) 

(3310) ورش : °8 

DK :yتil‎ (3311) 

(3312) الهرن: ×0 


D۸ السیرج:‎ )3313( 
DK om. :(3314) ”(3314) 
DK :حn‎ (3315) 


DK om. (3316) 

DK add. : الدقبق‎ )3317( 

(3318) الزواد (#): ۳C؛‏ لم التوم المهشم 
ولیکن : DK add.‏ 

DK : خط‎ )3319( 

C om. (3320) 

DK om. (43321) 

DK :ٺںlJi‎ (3322 


(3323) فاا نميه في غاية الحسن : .لله 0)۸ 
(3324) ویعمل : €+ ئم بستعمل : 0 + وبوکل 
من اجود الالح : DK add.‏ 
واحسنه وان اردت تحرك 
CB orm. iie .DK om .(3325) ¬“ (3325)‏ 


(3326) صخة: € 

CB om. (4327) 

٤:) سر‎ )3328( 

C8 : مطحونة‎ )3329( 

(3330) “(3330) ویوخحذ سبل وتبل : € 
(3331) فمح ویغربل : 24d.‏ 5۸ 
(3332) تبل: € 

(3333) وزعطر: 5)۸ 

(3334) قلحب : € 

DK om. (3335) 

See Appendix no. 37 (4336) 
CB om. (4337) 


€ صخينة:‎ )3338( 
CB and DK om. (3339) 


۲A 

DK om. (3340) 

CB om. (3341) 

(3342) وقر: € 

° :)©( مصالح‎ )3343( 
€ :)*( وبصل‎ )3344( 
See Appendix no. 38 (3345) 
CB om. (3346) 

D۸ دهن (*): ۲€ دهر:‎ )3347( 
DK : 4) (3348) 

, 2٤۸ زعطر:‎ )3349( 


(3350) “ (3350) يدق الجميع ويضاف اليه من 


ويلتى معه مثل الزعطر : )5 
(3351) حرا (#): 4€ جریشا: D۸‏ 
)3352( ر: DK‏ 
(3353) مسحوقین : 5)۸ 
)3354( lozlلa: DK‏ 
(3355) اليرج : )0 an4‏ €8 الطري: 


DK add. 

: )#( ويخلع : 5۸ صد €8 ؛ ويخلع‎ )3356( 
C marg. : Jay 4C 

DK : جات‎ (3357) 

DK : 4l (3358) 

(3359) نخرادقە (#): € 

٥ زجیل:‎ )3360( 

DK :اıج‎ (3361) 

(3362) “ (3362) ي سکر عادية + 5۸ 

DK : التوم‎ (3363) 

CB om. (3364) 

(3365) صەە: € 

(3366) الصغفراوية : 5×۸ 

(3367) پقش: € منفش: 0×۸ 

(3368) حتی تخرج : 5)۸ 

(3369) فلا : 

DK : pé (3370) 

DK add. : رط‎ (3371) 

DK om. (3372) 


الحراشي 


)(3373( 
(3374( 
(3375( 
(3376( 
()3377( 
(3378( 
(3379( 
(3380( 
(3381) 
(3382( 
(3383) 
(3384) 
(3385( 
(3386) 
(3387( 
(3388) 
(3389( 
(3390) 
(3391) 
(3392) 
(3393( 
(3394) 
)(3395( 
(3396) 
(3397) 
(3398) 
(3399) 
(3400) 
(3401) 
(3402) 
(3403) 
(3404) 
(3405) 
(3406( 
(3407) 
(3408) 
(3409) 


DK om. 

DK : یغرل‎ 

تقلب : € 

DK :اıLعli‎ lilدم‎ 

بلقن (3): € 

وطبه بشيء جد : .ل۵4 )5 
کتیره (#) : ۲€ بکثرة: 5)۸ 
تخليىا : D۸‏ 

DK om. 

DK om. 

CB and DK : jy. 
D۸ : يحیس‎ 

سال : € 

D۸ : لون‎ 

DK : lie, 
DK : زیت‎ 

D۸ : طب‎ 

DK : واه‎ 

DK om. 

DK add. ي جوفپا:‎ 
DK add. : اردٽ‎ 

5٤۸ : بندق‎ ۱6٥ مدقا:‎ 
DK : 

DK : 

DK : 

DK : فستته‎ 

D۸ : فل‎ 

CB om. 

بطب : 5×۸ 

DK om. 

D0) قشوره : € الأحضر: .لله‎ 
CB and DK om. 

CB and DK : ويٽل‎ 
DK : توم‎ 

DK om. 

وبخلط : )5 

DK add. : انه غاي‎ 


(3410) 
(3411) 
(3412) 
(3413( 
(3414) 
“(3415( 
(3416) 
(3417) 
(3418( 
(3419( 
(3420) 
(3421) 
(3422) 
(3423) 
(3424) 
(3425) 
(3426) 
(3427) 


(3428( 
(3429) 
(3430) 
(3431) 
(3432) 
(3433( 
(3434) 
“)3435( 
(3436) 
(3437) 
(3438) 
(3439) 
(3440) 
(3441) 
“(3442( 


(3443) 
(3444) 


راشي 


وماه الليمرن: ×5 
والترم : D۸‏ 

DK ارد:‎ 

DK om. 

DK om. 

C om. (3415) 
DK add. : احص‎ 
DK : وتوم‎ 

ویعمل : € 

DK :; i 

D5۸ : احری‎ 

DK add. : وطلحينة‎ 
DK add. : مدقو‎ 
CB om. 

DK : تصلح‎ 

اللرك : € 

DK om. 


Sie in C and CB. DK without 
daeriücal points. 


واجود انواعه : DK‏ 


CB and DK : Jae 


DK : sa 

اله : 0۸؛ عشر: C&C add,‏ 

CB and DK : Jul 

او بندق معه: 0۸ 

CB and DK add. : وقرنفل‎ 

DK om. (3435) 

5٤ : وحطب‎ 

قرنغل : 05۸ 

DK om. 

DK add. : ونصف‎ 

DK am. 

غفت: € 

(3412) مجفف من كل واحد ربع أوقية 
مدقرق : 5۸ 
وزن درهم : 
مساب : € 


DK add. 


(3445( 
(3446) 
(3447) 
(3448) 
(3449) 


r4 


CB and DK : Jy 

على وجهه ې : ×5 

DK add : je ؛C. يغىر:‎ 
6 : وتتره‎ 

DK add. : ویرفع‎ 


DK om. (3450) “(3450) 


(3451) 
(3452) 
(3453) 
(3154) 
(3455) 
(3456( 
(3457( 
(3458) 


بعض : € 

DK om. DK add : ù| 
5۸ : يطخ‎ 

ئم یلقی : 5۸ 

D۸ جرنڻ:‎ 

DK حجر:‎ 

DK add. : ثل‎ 

الجحة: € 


DK om. up to end of (3459) “(3459) 


the recipe and repeats some of its 


$EHICOCLS. 
€ : رازباج‎ )3460( 
CB om. (3461) 
DK add. : ıl (3462) 
5× زعطر:‎ )3463( 
DK om. (3464) 
DK om. (3465) 
DK om. C ill (3466) 
CB and DK om, C :رaj‎ (3467) 
CB and DK : Jli, (3468) 
٤ : سبل‎ )3469( 
٤ وییل:‎ )3470( 
5) : من الجميم ربع‎ )3471( 
DK om. (3472) (3472) 
5۸ فلل على قدر:‎ )3473( 
الكفاية : 0۸؛ يدق الجميع ناعما:‎ )3474( 
DK add. 
DK : hحرپ‎ )3475( 
DK add. : يدق‎ )3476( 
٤ کوز:‎ )3477( 
DK۸ ويخمروا:‎ )3478( 


P4 


(3479) 
(34840) 
(3481) 
(3482( 
(3483) 
(3484) 
(3485) 
(3486) 
(3487) 
(3488) 
(3489) 
(3490) 


(3491) 
“)34902( 


(3493) 
(3494) 
(3495) 
(3496) 
(3497) 
(3498) 
(3499) 
(3500) 
(3501) 
(3502) 
(3503) 
(3504) 


(3505) 
(3506) 
(3507) 
(3508( 
(3509) 
(3510( 
(3511) 
(3512) 


اخواشي 


(3513) DK om, 
(3514) DK : بخل‎ 
(3515( DK : Jذl~‎ ؛C‎ : الملح‎ 
¬ )3516( 5٤ : ویترکوه‎ 
(3517 DK : py 
(3518( DK : مرس‎ 
(3519( DK : جد‎ 
(3520) | 5) : الحوائج‎ 
(3521) CB and DK : ةiiدnلا‎ 
(3522) DK om. 
(3523( DK om, 
)3524( | : يعمل : ۳+ الحلوى على ساثر الأنراع‎ 
)(3525( C add. 
)(3526( € : الناسع‎ 
)3527( | اعمال الحلوى من سائر‎ :)3492( 
(3528) CB and DK : ql 
(3529) CB and DK om. 
(3530) DK om. 
(3531 DK : اند‎ 
(3532) DK add. : ijl 
)3533( C8 : النمب‎ 
(3534) © : وینشال‎ 
(3535( DK add. : لکل‎ 
(3536) DK add. : رطل‎ 
(3537( 5) ويتص بالىقص : .ل2‎ 
(3538( CB om. 
(3539( DK add. : aa 
)3540( | ؛ وتشال من على النار:‎ C8 : القصف‎ 
(3541) DK add 
(3542( 5) : وعد‎ 
(3543) DK : وینص (#) : ٤؛ وینقفض‎ 
(3544) CB om. 
(3545) DK om. recipe no. 267 
(3546( ٥ :( نحبب‎ 
(3547) 68 : ويترك‎ 
(3548) ٥ فغنا:‎ 


(3549) | DK om recipe no. 268. CB om, 


٤ احتر:‎ 

الثروب : € 

DK : iN 

DK om. (3516) 

درد (٭) : 4€ مھا: DK‏ 


5٤۸ : اردٽ‎ 

DK om. 

CB om. 

DK : وسیرج‎ 

بسویو: ۸[ ؛ بشویق : باادbهآ۴‏ 
قدور: € 

الكلجا: €؛ اللبلحة : 5)۸ 
DK om.‏ 

بارج : ×5 

CB and DK add. : 
5× بعد ان پکرن:‎ 
5۸ ویستو:‎ 

DK : السيرج‎ 

DK) : تی‎ 


DK add. : بعد ذلك‎ 

مثل الحلارة حتى : D۸ add.‏ 
سرجه : D۸‏ 

الخشاش : €8 

المقشور: ×5 

DK : مقطع‎ 

DK : طرال‎ 

من على : 5۸ 

DK : 

وتطبنه : 5۸ 

DK om. 

CB om. 

الناربلسيه : € ؛ اليابة: D0٤۸‏ 
بلح : € 

DK om. 

فطبرا فطبرا : C8‏ ؛ فطر: 5×۸ 
DK orm.‏ 

DK : بزبد‎ 


(3550) 
(3551( 
¬“ (3552( 
(3553( 
(3554) 
)(3555( 
(3556( 
(3557( 
(3558( 


(3559) 
(3560) 
(3561) 
(3562) 
(3563( 
(3564) 
(3565( 


(3566( 
“(3567( 
(3568) 
(3569) 
(3570( 
(357) 


(3572) 
)3573( 
(3574) 
)3575( 
)3576( 
)3577( 
(3578) 
(3579( 
(3580( 
(3581) 
(3582( 


الوا 


DK : بسن‎ 

DK : اللبن‎ 

(4552) تعمل السمنة: 0×۸ 
للفر (*): 4C‏ المقشور: ×0 
CB om.‏ 


DK : J 


DK : جaپ‎ 

CB and DK : 

الطيب يعمل في الفدر ويقلب عليه سن 
مقدار ما يعحن : DK add.‏ 
ویحمصس حتی بسر الدقیق 

DK om. 

CB and DK om. 

DK : وسپ‎ 

5٤ : يخذ‎ 

لخص (#): € 

DK om. 

الاق هنا بمعنى الراقق بعد الراق : )5 
add. marg.‏ 

وسر : € 

DK om. (3567) 

CB and DK add. : le الى‎ 
DK : 5ر‎ 

DK add. : ,كر‎ 

DK om. from here up to recipe 
no, 272 

CB om. 

خانطة (ك): ٥C‏ 

وعر (۴): € 

DK om; DK add. : Jee 
5۸ : محس (*): 4۳ ویعجن‎ 
CB and DK ; Jgرge‎ 

ومثله : C8‏ ؛ وللاث أواق : )5 
ویتزل په : ×5 

CB om. 

DK add. ; اى‎ 

DK : وریع‎ 


0 


ي 


(3583) 
(3584) 
(3585( 
(3586( 
(3587( 
(3588( 
(3589) 
(3590) 
(3591) 
(3592) 
)(3593( 
(3594) 
(3595) 
(3596) 
(3597) 
(3598( 
(3599) 
(3600) 
(360) 
(3602) 
(3603) 
(3604) 
(3605( 
(3606) 
(3607) 
(3608( 
(3609) 
(3610) 
(3611) 
(3612) 
(3613) 
(3614) 
(3615) 
(3616( 


(3617( 
(3618) 


۳١ 


C and DK : سيرج‎ 

وریع سکر: اهعم € 
DK om,‏ 

DK : السيرج‎ 

ل (*): € اترل: DK۸‏ 
ولت : € عله : DK‏ 


CB om. 


DK :ame 

DK :lاS‎ 

DK : سیق‎ 

DK add. : hحنربو‎ 

وافرکه : )5 

DK yl ¢C and CB : e 
CB and DK : di 

DK : ك‎ ¢CB : مىك‎ 
DK : عض‎ 
DK : يوذ‎ 
4€ :)*( فنسه‎ 
DK om. 


„ i 


شق : )5 


C without diacritical points 
DK : jyج‎ 4CB 
5) : الغرل‎ 

الر (*): 4C‏ الحرية: 5۸ 
جلبت : DK‏ 

5)٤ : الحلوى‎ 

فستق : 5۸ 

DK om. C : ,يدا‎ 

D۸ ولرز:‎ 

DK : 5ر‎ 

ستبتات : ۲۳ سناب : ۸[ ؛ وبندق : 
DK add.‏ 

DK : oily 

وخله : 5۸ 


وده : 


FY 


(3619) 
(3620) 
(3621) 
(3622) 
(3623( 
(3624) 
(3625( 
(3626) 
(3627) 
(3628) 
(3629) 
(3630) 
(3631) 
(3632) 
(3633) 
(3634) 
(3635) 
(3636( 
(3637( 
(3638) 
(3639) 
(3640) 
(3641) 
(3642) 
(3643) 
(3644) 
(3645) 


(3646( 
(3647) 
(3648) 
(3649) 
(3650) 
(3651( 
(3652) 
(3653) 
(3654) 


DK : شواي‎ 4C :)*( سوابر‎ 
DK add, : ارجم‎ 

DK add. : الى‎ 

الى ان : DK‏ 

انات الطبق : ×5 

C8 : عة‎ 

CB and DK :A+ 

ورل : ×5 

بيرج : 5۸ 


DK om. 


عجین : 5۸ 
جد: DK‏ 

5× : الذي‎ 
DK : بالسيرج‎ 
DK : ail التي‎ 
DK : تی‎ 

DB om. 

CB and DK om. 
5۸ : رالسرج‎ 
٤ : فرق‎ 

DK add. : الست‎ 
DK : ل4‎ 

DK : السيرج‎ 

D۸ : اغلی‎ 

DK : عله‎ 

بالاننظام : 5۸ 


ولا بزال تحركها الى حين ينعقد المسل : 


DK add. 

وسستر: €؛ وینشر: 5×۸ 
وتلا : C8‏ 

DK : المذرب‎ 

لھا : ×5 

DK add. : ویحمل‎ 

DK : ھا‎ 

D۸ : اجو: C8؛ اجمل‎ 
CB om. 

اله (*): € 


ي 


(3655) 
)3656( 
(3657( 
(3658( 
(3659) 
(3660) 
(3661) 
(3662) 
(3663) 
(3664) 
)(3665( 


(3666) 
(3667) 
(3568) 
(3669) 
(3670) 
(3671) 
(3672) 
(3673) 
(3674) 
(3675) 
(3676( 
(3677) 
(3678( 
(3679) 
(3680( 
(3681) 
(3682) 
(3683) 
(3684) 
(3685( 
(3686) 
(3687) 
(3688) 
(3689) 
(3690) 
(3691) 


DK om, C :; وعرلان‎ 
DK om. 

DK : بالسيرج‎ 

ممق رلا : )5 

5)۸ : ؛ رشعل‎ C8 : ویلف‎ 
CB om. 


1 C : مر‎ 

الجلاب : €؛ من الجلاب : ×5 
بالسيرج : DK‏ 

D۸ : ضاف‎ 

CB and DK : Jı 

DK om. 

CB om, 

DK add. : م‎ 

الىقشور: 5×۸ 

DK add. : nly 

المقتطر: ×5 

القرص : 5)۸ 

DK add. : 4, 

CB and marg : الىسمن والملوز‎ 
€ : تلرت‎ 4٥×۸ : یلت‎ 

DK : بالسيرج‎ 

ویضیت : )5 

DK :اıدلl‎ 

CB and DK : وبل‎ 

DK : بالسيرج‎ 

وبطیب : ×0 

خیس : 5۸ 

DK : بونىذڈ‎ 

والأحمر :0۸ ؛ الأحىر: C8 add.‏ 
فېسلق : €8 ؛ فېسلق : ×5 
الررق : °8 

نالبصنی : )5 


DK ۈ4:‎ 


(3692) 
(3693) 


(3694) 
(3695) 
(3696) 
(3697) 
(3698) 
(3699) 
(3700) 
(3701) 
(3702) 
)3703( 
(3704) 
)(3705( 
(3706) 
)3707( 
(3708( 
(3709) 
(3710) 
(3711) 
(3712) 
)(3713( 
(3714) 
(3715) 
(3716( 
)(3717( 
(3718) 
(3719) 
(3720) 
(3721) 
“ )3722( 
(3723) 
(3724) 
(3725( 
(3726) 
)3727( 
(3728) 


CB and DK : d#jgٻ‎ 

C om. 

DK : بالسيرج‎ 

DK : ùl, 

احتار: 5۸ 

الخمرة: )5 

٤ : فلن‎ 

الماق فيرفع ان شاء الله تعالى : 5٤‏ 
CB om.‏ 

سکتر: ۲٥‏ پنکر: 5۸ 
بالانتغام : DK‏ 

CB and DK : سارڀمllٻ‎ 

DK om. 

D۸ اصفر:‎ 

DK : عل‎ 

DK : هر‎ 

الذي : ×5 

بثابر: € 

CB om. 

الخير: 4٥8‏ الخر: )© 
ویصیر: ×0 

المعتدي : C8‏ ؛ المئندس : )5 
اللائاي : DK add.‏ 

DK add. : الطري‎ DK : بالسيرج‎ 
5۸ : باليرج‎ 

DK : المقلي‎ 

DK : dh 

الشرين : ۲C‏ المقشورين : )5 
دق : ٥‏ 

CB and DK add. : lq 
DK om. (3722) 

وبرمی : 5۸ 


(3729) 
)3730( 
(3731) 
)3732( 
)3733( 
(3734) 
(3735) 
(3736) 
)3737( 
(3738( 
)(3739( 
(3740( 
(3741) 
(3742) 
(3743( 
(3744) 
(3745) 


(3746) 
(3747) 


(3748) 
(3749) 
(3750) 
(3751) 
(3752) 
)3753( 
(3754) 
)3755( 
(3756( 
)3757( 
(3758) 
(3759) 
(3760) 
(3761) 
(3762) 
(3763( 
(3764) 
(3765) 


rEr 


دالم نابر (*): ٤٥C‏ 
بالسيرج : DK‏ 

D۸ : ويرك‎ 

مقشورین : 0۸ 

مدقوقین : ×5 

DK : بالسيرج‎ 

DK ٠ وترمي‎ 

DK : الاقاوږة‎ € and C8 : الافاوي‎ 
DK : 

جزلین : 5۸ 

DK om. 

DK add. : او ئضت‎ 

DK : حط‎ 

C om. 

DK : السك‎ 

DK om. 

CB om. 

القاروث : 5۸ 

٥ :)#*( تنست‎ 

DK add. : الجر‎ 

پحمس : )€ 

CB and DK add. : ale 
DK : ویخلط‎ 

DK۸ : على‎ 

DK om. 

DK :اnھeلىغ‎ 

D٤ وحکھا:‎ 

وتتضینغھا : 5×۸ 

DK : وتەحەط‎ 

التلب : 5۸ 

CB om. 

حص (۴): €؛ خبس: 0۸ 
للىقىين : 5۸ 

CB and DK : بطريy‎ 
DK :ءlضzالl‎ 

5۸ : ؛ وقري‎ ٤C8 : وتفرح‎ 
CB and DK : الل‎ 


tt 


)(3766( 
(3767) 
(3768( 
(3769( 
(3771( 
(3772) 
(3773( 
”“)3774( 
)3775( 
)(3776( 
)(3777( 
(3778( 
(3779) 
(3780) 
(3781) 
(3782( 
(3783) 
(3784) 
(3785) 
(3786( 
(3787) 
(3788) 
(3789) 
(3790) 
(3791) 
)3792( 
(3793( 
(3794) 
(3795( 
(3796) 
(3797) 
(3798( 
(3799) 
(3800) 
(3801) 
(3802) 
(3803( 


الحراشي 


ورد (*): € 

غابېن : 5۸ 

C ard CB : لىن‎ 

D۸ : وهر‎ 

DK : hىنوي‎ 

D۸ بزر:‎ 

DK : ۳إ‎ 

C add. marg. :(3774) 
CB and DK : ez 

الغيرا: € 

او دقیق : ٤8‏ 

DK :اjج‎ 

CB : وة‎ 

ويانسون :)5 

C and DK : alyzile 

وروس : 5۸ 

D۸ نمت:‎ 

DK :ءاڙjج‎ 

على : 5۸ 

D٤ الامرار:‎ 

DK : وزن‎ 
D۸ نصست:‎ 

المحض : € 

٥ : مئل‎ 

CB and DK : ياض‎ 
5) 1d4. : ويصنى‎ 

DK : بالسيرج‎ 

ويستعمل منه قدر الحاجة : 
CB om.‏ 

DK : تاذ‎ 

CB : سکرا‎ 

انعم ما یکون :0۸ ؛ وبوخحل : .4د 0۸ 
الفستق : 5۸ 

قشر : 5۸ 

DK : قشره‎ 

DK on. € :)۴( اللي‎ 

DK om CB : jw 


DK add. 


(3804) 
(3805( 
(3806) 
(3807) 
(3808) 
(3809) 
(3810) 
(3811) 
(3812) 
¬“ )3813( 
(3814) 
(3815) 
(3816) 
(3817) 
(3818) 
(3819) 
(3820) 
(3821) 
(3822) 
(3823) 
(3824) 
(3825) 
(3826) 
(3827) 
(3828) 
(3829) 
(3830) 
(3831) 
(3832) 
)(3833( 
(3834) 
(3835( 
(3836( 
(3837( 
(3838( 
(3839) 
(3840) 


DK om C : والئلب‎ 

DK om. 

ویتزل : €8 

DK : je 

DK ;:eldyy 4C and CB :IMay 
DK : ده‎ 

DK om, 

CB and DK : je 

ابيط : 5×۸ 

DK om. (3813) 

CB om, 

DK om, 

DK : سيرج‎ 

D5۸ : ویلتی‎ 

DK : السيرج‎ 

ضربه : € مربه : 5٤‏ 

D5٤ : لپا‎ 

ويصب : €+ وشعل : 0)۸ 
الا : CB8؛‏ ا: DK‏ 
محمصین : 5٤‏ 
DK om.‏ 

DK omc, :راl‎ 
CB om. 

مانت (“): € 
ویرمي : DK‏ 

DK : سيرج‎ 

CB and DK +: ,أك‎ 
O۸ : السيرج‎ 
DK om. 

DK om. 

ئم پلف : 5)۸ 
يوذ : DK‏ 

CB and DK om. 
DK om, 

CB and DK : 
6٥C8 : درحاجاث‎ 
DK om. 


(3841) 
(3842) 
(3843) 
(3844) 
(3845( 
(3846) 
(3847) 
(3848) 
(3849) 
(3850) 
(3851) 
(3852( 
(3853) 
(3854) 


(3855) 
(3856) 


(3857 
(3858) 


(3859) 
(3860) 


(3861) 
(3862) 
(3863) 
(3864) 
(3865) 
(3866) 
(3867) 
(3868) 
(3869) 
(3870) 
(3871) 
(3872( 
(3873) 
(3874) 
(3875) 
(3876) 
(3877) 


ا حراشي 


5٤۸ وتضرما:‎ 

DK om. 

DK : وزد‎ 

DK : Je 

CB and DK : اصفرٽ‎ 
CB and DK om. 
DK 

DK : السيرج‎ 

مدولة : € 

DK add. : وترفع‎ 

جوابد : 0۸ 

CB and DK : tze 
D۸ : نتی‎ 

اللجاجتن : ٥)‏ ؛ وەل : DK add.‏ 
ساقین : €8 ؛ سافن : ×5 
دا : DK‏ 

C and DK : السيرج‎ 
DK add. : ان شاء الله تعالى‎ 
CB orm. 

الىشمس : € 

DK : ويمىل‎ 

DK om. 

DK add. : J 

DK : عليه‎ 

CB om. 

C and DK : سيرج‎ 
5۸ : الخالس‎ 

D5) add. : ويغلى‎ 

BE 

باننظام : 5×۸ 

DK : 5ر‎ 


CB om. 


Oy 
۰. 


DK : وينضف‎ 

يسصلق : 5×۸ 

DK : ot 

€ : بالبید (ه)‎ 
CB and DK : بîlجلا‎ 


(3878) 


(3879) 
(3880) 
(3881) 
(3882) 
(3883) 
(3884) 
(3885) 
(3886) 
(3887) 
(3888) 
(3889) 
(3890) 
(3891) 
(3892) 
(3893) 
(3894) 
(3895) 
(3896( 
(3897) 
(3898) 
(3899) 


{o 


See Append n0. 39. ; وهو غاي‎ 
DK add 

CB om. 

€ :)"( محلقة : ×5 4 متفه‎ 
CB and DK om. DK add. : ils 
5۸ : وَتَطْل‎ 

DK om. 

C and DK : سيرج‎ 

DK om. 

صف : 5)۸ 

DK الىكر:‎ 

CB and DK : لحار‎ 

CB : ويغمم‎ 

D۸ : بالىپرج‎ 4€ : 

تتزلھہ : 5۸ 


DK om. 
CB om. 
CB and DK رج‎ 


CB and DK : ج‎ (3900) 
€ )*( ورصه:‎ )3901( 
DK :رړږil‎ (3902) 

DK : ارا‎ (3903) 

DK add. : لمەeسبو‎ (3904( 
CB om. (3905) 

5× : سبرازية‎ ۲C : شراریه‎ )3906( 
DK :رliı‎ (3907 

(3908) اوێتین : )5 

C and DK : ج‎ (3909) 
5۸ : ویتلی‎ )3910( 

(3911) القرام : C8‏ ؛ قرام : DK‏ 
(312) عل: DK‏ 

DK om. (3913) 


۳4۹ 


(3914) 
(3915( 
(3916( 
(3917) 
(3918) 
(3919) 
(3920) 
(3921) 
(3922) 
(3923) 
(3924) 


(3925) 
(3926) 
(3927( 
(3928) 
(3929) 
(3930) 
(3931) 
(3932) 
(3933) 
(3934) 
(3935) 
)3936( 
(3937) 
(3938( 
(3939) 
(3940) 
(3941) 
(3942) 
(3943) 
(3944) 
(3945) 
(3946) 
(3947( 
(3948) 
(3949) 


الحواشي 


D۸ : بعل‎ 

DK :lj 

منقوش : 0۸ 

DK om. 

DK om. 

CB om. 

Cu CB and DK :; المداري‎ 
DK om. 

کالہرد : € 

CB om. 

CG without diacritical points : ain 
DK 

CB and DK : قوام‎ 

وینقی : 05۸ 

DK :اy‎ 

DK : فازدە‎ 

0۸ : سيرج : ۲6 فستق‎ 
CB and DK : dey 
DK om. 

CB om. 

تضف : 5۸ 

DK : ویذاب‎ 

DK add. ; yû 

CG without diacritical points 
5×۸ : وتوکل‎ 

٥ :)#( مکه‎ 

D۸ : بالىرج‎ 

CB and DK : تلفي‎ 

€٥ :)۴( انحر‎ 

وعلف : «CB‏ ,أ : DK‏ 
سکر واوقیتین : .لل 5)۸ 
ولوز: C8€؛‏ ىوط : DK‏ 
DK om.‏ 

DK om. 

DK کر:‎ 

CB om. 


C om. 


(3950( 
(3951) 
(3952) 


(3953( 
(3954) 
)(3955( 
(3956( 
(3957) 
(3958) 
(3959) 
(3960) 
(3961) 
(3962) 
(3963) 
(3964) 
(3965) 
(3966) 
(3967) 
(3968) 
(3969) 
(6970( 
(3971) 
)(3972( 
(3973) 
(3974) 
)3975( 
(3976) 
(3977) 
(3978( 
(3979) 
(3980) 
(3981) 
(3982) 
(3983) 
(3984) 
(3985) 


C orm. 

DK : سيرج‎ 

DK om. DK : حتی يذهب لته‎ 
add. 

DK : dey 

CB and DK : رطلین‎ 

DK add. : وزڻ‎ 

٤ :)۴( ویحته‎ 

DK : دائم‎ 

الىل ىللا : € 

وعلامته : 5۸ 

انه اذا کان استوی : 0٤‏ 
DK om.‏ 

5×۸ : المشبطش‎ ١ ٤ : طش‎ 
DK : اني‎ 

D۸ : وشیَه‎ 

DK add. : j +€ : )*( وسیلە‎ 
0× : على‎ 

DK om. 

CB om. 

الماردن : )5 

D5۸ : القطاءة‎ 

بحص : € 

القعلامة : ×5 

C om. 

C : ارا‎ 


C om. 


شیم يدوب السمن : DK add.‏ 
والسيرج : 5)۸ 
ويفرك : )5 


(3986) 
(3987) 
(3988) 
(3989) 
(3990) 
(3991) 
(3992) 
(3993) 
(3994) 
)3995( 
(3996) 
(3997) 
(3998) 
(3999) 
(4000) 
(4001( 
(4002) 


(4003) 
(4004) 
(4005( 
(4006) 
(4007) 
(4008) 
(4009) 
(4010) 
(4011) 
(4012) 
(4013) 
(4014) 
(4015) 


(4016) 
(4017) 
(4018) 
(4019) 
(4020) 


الحواشي 


DK : وعد‎ 

DK۸ : پذوب‎ 

DK om. 

ویغطی : 5)۸ 

الدقق : )5 

القلربات : )5 

الىقشورة: 5×۸ 

DK om. 

D۸ : وکل‎ 

DK : وة‎ 

DK om. 

DK add. : ارق‎ 

5K : وبحط‎ 

نقضیف: 5۸ 

CB am. 

C without diacritkal points 

C without diacritical pols : ٿiد‎ 
DK 

CB and DK : îl 
€ :)۴( ویلحعه‎ 
: بسیرح : € بسیرج‎ 
DK : ويقع‎ 

شرایز : ٥؛‏ شراین : 5۸ 


DK 


ونصت: 5۸ 

٤8 : الفشتق‎ 

المقشور: 0×۸ 

DK : bay |e 

DK : الباالة‎ 

CB om. 

ایو )%*(: DK gy +4C‏ 
بغرك : ٥8‏ ؛ بوحذ رطل دقيق ويفرك : 
DK‏ 

DK om’ 

وبغط : DK‏ 
قوي : 5۸ 

التطائن : 5۸ 

رقیق : 5۸ 


(4021) 
(4022) 
(4023) 
(4024) 
(4025) 
(4026) 
(4027) 
(4028) 
(1029) 
(4030) 
(4031) 
(4032) 
(4033) 
(4034) 
(1035) 
(4036) 
(1037) 
(4038) 
(41039) 
(4040) 
(404) 
(4042) 
(4043) 


(4044) 
(4045) 
(4046) 
(1047( 
(4048) 
(41049) 
(4050) 
(4051) 
(4052) 
(4053) 
(41054) 
(4055( 
(4056) 


ا 


DK : ae 

C and DK : بالسيرج‎ 
DK om. 

D۸ : والعسل‎ 

CB without diacritical points 
DK : بسای حمام‎ 
€ : السك‎ 

5٤ : السحرن‎ 

ویدر: 5×۸ 

CB om. 

قاوت ؛ 6 4 فارون : ×5 
باریع : DK‏ 

DK omc. : وسیرج‎ 
5۸ : تحص‎ 

DK : جد‎ 

خحشن : 5۸ 

5٤ : وحین‎ 

DK om. 

CB om. 

C and DK : ڀيj‎ 
€ : واوقبتین‎ 

CB and DK add. : ja 
: شيرج : )+ وسیرج : 40۸ وشیرج‎ 
CB 

DK om. 

DK om. 

DK add. : دaع على‎ 

بارج : 5۸ 

ویغطی : 5۸ 

ویحمص : 5×۸ 

المحون : 5۸ 

DK ویدر:‎ 

CB om. 

فون : 5۸ 

DK om. 

5٤ : قوي‎ 

ورزن : 4€ رة : 5٤۸‏ 


۳4۸ 


(4057) 
(1058) 
(4059) 
(4060) 
(4061) 
(4062) 
(4063) 
(4064) 
(4065) 
(4066) 
(4067) 
(4068) 
(4069) 
(4070) 
(4071) 
(4072) 
(4073) 
(4074) 
(4075( 
(4076) 
(4077) 
(4078) 
(4079) 
(4080) 
(4081) 
(4082) 
(4083) 
(4084) 
(4085) 
(4086) 
(4087) 
(41088) 
(4089) 
(4090) 
($091) 
(4092) 
(4093) 


DK : النطمام‎ 

DK :ردl‎ f CB : مك‎ 
DK : lum 

C٥ : وتلفی‎ 

ونل : € 

شوانیر : € شراییر : 0)۸ 
بالسیرج : CG and DK‏ 
وتصفه : 5۸ 

CB om. 

بقشر : 5)۸ 

C and DK : سيرج‎ 

C and DK : بالسيرج‎ 
D۸ : تحىيس‎ 

DK : جد‎ 

DK : وارمي‎ 

DK am, CB : lia» 
DK : مصبوغ‎ 

D۸ : مت‎ 

5٤ : ویرمي‎ 

DK : ناعم‎ 

DK om. 

Lacuna in CB . 
Lacuna in CB . 

C and DK ; ضر‎ 

تمذنپا : )5 

CB om. 

اللرزنح («): ۳؛ اللوزينح : )5© 
يحرك : DK‏ 

C : سلاا‎ 

5) : ويغطى‎ 4C8 : ویمطی‎ 
CB and DK : aطaٽy‎ 
DK : والناعم‎ ¢ CB : الناعم‎ 
٤ :)#( وندن‎ 

C and DK : بسیرج‎ 
5) : وتبسطه‎ 


شور : € 


الحراشي 


(4094) 
(4095) 
(4096) 
(4097) 
(4098) 
(4099) 
(4100) 
(4101) 
(4102) 
(4103) 
(4104) 
(4105( 
(4106) 
(4107) 
(41108) 
(4109) 
(4110) 
(4111) 
(4112) 
(4113( 
(4114) 
(4115) 
(4116) 
(4117) 
(4118) 
(4119) 
(4120) 
(4121) 
(4122) 
(4123) 
(4124) 
(4125) 
(41126) 
(4127) 
(4128) 


(4129) 


CB om. 
€ القرن:‎ 
: وتقشره من‎ 
DK om. 
C om. 
legible in DK 

DK : سم‎ 

D۸ : ويخلط‎ 

DK : قln‎ {CB : بدفة‎ 

نشفت : 5۸ 

DK۸ : ترد‎ 

CB add. : îi 4 DK : فلل قلبل‎ 
5٤ : المجرة‎ 

5٤۸ وترمي‎ 

DK : اعم‎ 

DK : مسك‎ 

او اعطه : € 

فلبل : € 

سیده (4): € 

CB om. 

القرعتين : 5۸ 

وتقشره : €8 

DK : ر‎ 

الرشنا (): € 

ویغطی : 5×۸ 

بالجلاب : )0 

DK ad. +aل‎ 

DK : ىجن‎ 

الجرز: ×5 

DK : ذلك‎ 

D5٤۸ : وییدر‎ 

DK add marg : Jly 

CB om. 

زیتطیب : 5۸ 

¢CB add. marg ; J 4C : الحشامي‎ 
DK add. ; دق‎ 

D۸ وحذ:‎ 


DK 


(4130) 
(4131) 
(4132) 
(4133) 
(4134) 
(4135) 
(4136) 
(4137) 
(4138( 
(4139) 
(4140) 
(4141) 
(4142) 
(4143) 
(4144) 
(4145) 


(4146) 
(4147) 
(+148) 
(4149) 
(4150) 
(4151( 
(4152) 
(4153) 
(41154) 


(4155) 
(4156) 
(4157) 


(4158) 
(1159) 
(4160) 
(4161) 
(41162) 
(4163) 


راشي 


DK : اسکیه‎ 

DK add .marg : a4 

DK : اض‎ 

كالمادة : 5۸ 

CB and DK : i> 

DK om. 

6٥8 : واسنجلبه‎ 

حلبه : 4€ طيەه : DK‏ 

والکزبرة : € واکسو به : 0)۸ 
والنشاء: € 

واصلته : ×5 

C8 : بلاق‎ 

CB om. 

٤ : وسیله‎ 

DK : راع‎ 

C without diacritical pon. : ajay 
CB 

DK : بالسيرج‎ 

DK : قلیل‎ 

DR : قلبل‎ 

المصلرق : ×5 

Lacuna in C. 

مله : € تشله : 5٤۸‏ 

CGB om. 

سکریج : €؛ 
السديج : DK‏ 
المقشرر: )5 
C om. (4156)‏ 
ربع رطل دهن لوز وبلفی عایه ثم یلقی 
ؤ4 : C add.‏ 

DK add. ; ye CB Add. : عليه‎ 
DK add : ls ¢ CB add. : دا‎ 
CB and DK ; )ص‎ 

DK om, 

DK : واحدة‎ 


CG om. 


+ CB 


(4164) 
(4165) 
(4166) 


(4167) 
(+4168) 
(4169) 
(4170) 


(4171) 
(4172) 


(4173) 
(4174) 
(4175) 
(4176) 
(4177) 
(4178) 
(4179) 
(4180) 


(4181) 
(4182) 
(4183) 
(4184) 
(4185( 
(4180) 
(4187) 
(4188) 
(4189) 
(4190) 
(4191) 
(4192) 
(4193) 
(4194) 
(4195) 
(4196) 
(4197) 
(4198) 


۳44 


اوقية : € 

DK :; يليل‎ 

؛C‎ : بااصولح‎ 
5× : بالسوبع‎ 
DK : by 

DK om. 

C and CB ; lye 
DK : وینسصس‎ 
CB om. 


بالصولح : €8 ؛ 


DK om. 

سىيە (#): € 

DK : فر‎ 

DK om. 

D۸ : طجر‎ 

DK add. : وزن‎ 

5٤ : الدىن‎ 

C without diacritical ¢ DK: |j Ji 
points, 

للا (8) : 4C‏ بنقل : DK‏ 
الدهن : 5۸ 

CB and DK : jl 

DK add. : الىدقوق وط‎ 
CB om. 

CB and DK add : ۈد‎ 
DK ¬. : زل ویرد‎ 2 
C : جر‎ CB and DK : جر‎ 
6 :)#( وسصاف‎ 

DK : i 

DK : ير‎ 

DK : تك‎ 4C : (#) ەلا‎ 
D۸ بدر:‎ 

DK om. 

CB om. 

المقر: € المتشرر: ×5 


DK om. 
D۸ : ورطل‎ 


f0٠ 


(4199) 
(+200) 
(4201) 
(4202) 
(4203) 
(4204) 
(4205) 
(206) 
(4207( 
(4208) 
(4209) 
(4210) 
(4211) 
(4212) 
(4213) 
(4214) 
(+215) 
(4216( 
(41217) 
(4218) 
(4219) 
(4220) 
(4221) 
(222) 
(4223) 
(4224) 
(4225( 
(4226) 
(1227( 
(4228) 
(4229) 
(1230) 
(4231) 
(4232) 
041233) 
(4234) 
(1235) 


DK om. 

٥ :)( طحیر‎ 
D۸ اللجر:‎ 

DK add. : نزjو‎ 
DK :رny‎ 

ويرد : DK add.‏ 
وینثر: ۳ ویدر: 5۸ 
لیل : 0۸ 

CB add. : ویقدم‎ 

CB om. 

مقشور: 5۸ 

وبندق : € 

GB and DK : رطلین‎ 

€٤ وینخله:‎ 

Lacuna in CG. DK : Jjy 
DK : aie 

DK om. 

CG am. 

DK : الجميع‎ 

DK add : الحمص : €؛ م‎ 
DK : j 

DK add. : الريع رطل‎ 

CB om. 

DK : ha 

DK om. 

DK add. ; ياص‎ 

DK add. : lz 

CB : ویغلی‎ 

DK : غاية‎ 

DK um. 

C8 add. : وثبابة ¦ ×0 ؛ الحسن‎ 
CB om. 

من النرى : .إل 0۸ 

حل : 5۸ 


DN om, 


DK : |e 
GB om ¢ DK add. : عمل‎ 


الحراشي 


(4236) 
(41237) 
(4238) 
(4239) 
(4240) 
(4241) 
(41242( 
(41243) 
(41244) 
(4245) 
(4246) 
(4247) 
(4218) 
(4249) 
(4250) 
(4251) 
(1252) 
(4253) 
(4254) 
(4255) 
(4256) 
)4257( 
(4258) 
(4259) 
(4260( 
(4261) 
(4262) 
(4263) 
(41264) 
)4265( 
(4266) 
(1267) 
(4268) 
(4269) 
(4270) 
(4271( 
(4272) 


یره : 


الخالص : 5۸ 

DK om. 

DK add. : الهرن‎ 

DK : ناعم‎ 

من غربال القمح : DK add.‏ 
ویوحذ : D٤‏ 

DK add. : ماد‎ 

DK om. 

غربال الدقق : ×5 

DK 


C om. 


Om, 


CG om. 

DK : ll 

DK add. : الدقق‎ 
C and DK : سيرج‎ 
€ : ويعزل‎ 

DK ; oil برجم‎ 

عجن : 0۸ 

C and CB : الكىك‎ 
Û : عل‎ 

الكعكة : )5 
تلك : C8‏ 
الپرن: D٤۸‏ 
یکر (*): € 
اې م بكرة : 
بالغداة : DK‏ 
DK‏ 
عجية : DK‏ 
تقدیر : 0)۸ 
اطرون : ×0 
ۈ4: DK‏ 
صغارهم : DK‏ 
تضرnq‏ : CB and DK‏ 


DK add. 


DK : عرد : ¢8 جم‎ 
DK om. 
0۸ : شهرتك‎ 


DK :4w 


)(4273( 
(41274) 
(4275) 
(4276) 
(4277) 
(4278) 
(4279) 
(4280) 
(4281) 
(4282) 
(4283) 
(4284) 
(4285) 
(4286) 
(4287( 
(+288) 
(1289) 


(4290) 
(4291) 
(4292) 
)4293( 
(4294) 
)4295( 
(42906( 
(4297) 
(4298) 
(4299) 
(4300) 
(4301) 
(4302) 
(4303) 
(4304) 
(4305) 
(4306) 
(4307) 
(4308) 


راشي 


DK om. 

DK : السيرج‎ 

DK : geya 

CG and DK : السيرج‎ 
DK om, 

الذي : 5×۸ 

تشفق : 5۸ 

D۸ : تشیله‎ 

وتقطعھا : ×5 

D۸ : ذلك‎ 

DK : ف الأخحرى‎ 
CG and B : الأخرى‎ 


DK : وتفسمهم‎ 

DK add. : بناع‎ 

CB and DK : Jd 

DK orm, up to the cend of : وترفعه‎ 


the recipe, DK 


CB om, 


DK om, 

DK om. 

C8 : طب‎ 

الپون : ×5 

DK om. 

DK add. : ویخرج س الغربال‎ 
CB add. : ويئخل‎ 


DK om. 
DK om. 


DK : aa 


۳01 
DK :اجe‎ (4309) 
DK om. (4310) 
5× الىذرب:‎ )4311( 
DK :ردê‎ (4312) 
DK om. (4313) 
C٥8 : القطائغة‎ )4314( 
DK : تتني‎ ٤٥ : تي‎ )4315( 
DK :aرntل يا‎ )4316( 


(4317) تنزل: € 

C add. .! j (4318) 

DK add. marg. : ill ؛‎ DK: السيرج‎ )4319( 
DK om. (4320) ¬ (4320) 

(4321) تركهم : ×5 


DK on. (4322) 

DK om. (4333( 

5۸ التاحرة:‎ )4324( 
5×۸ : ورش‎ )4325( 
DK om. (4326) 

5×۸ الكغابة:‎ )4327( 
CB om. (4328) 

D۸ (9و432) الىحشة:‎ 
D۸ : فستقى‎ )4330( 
DK : تخل‎ )4331( 
DK om. (4332) 

DK om. (4333) 

DK om. (4334) 

(4335) ف الغربال : 5۸ 
(4336) anyجtا: DK‏ 
(4337) بوقبتین : 5۸ 


DK : سرج‎ )4338( 

5K : السيرج‎ )4339( 

5۸ : وتضعه وتعجنه ناح‎ )4340( 
DK om. CB : ize (1341) 
DK om. (4342) ” (4342) 

CB aud DK: ةiاطêidlا‎ (4343) 

C and DK : يالسيرج‎ (4344) 
C8 : حزيلة: 4€ حربلة‎ )4345( 


Fe 


(4346) 
(4347) 
(43418) 
(4349) 
(4350( 
(4351( 
(4352) 
(4353) 
(4354) 
(4355) 
(4356) 
(4357) 
(4358( 
(4359) 
(360) 
(4361) 
(4362) 
(+363) 
(4364) 
(4365) 
(4366) 


(4367) 
(4368) 
(+369) 
(4370) 
(1371( 
(372) 
(+373) 
(4370 
(4375) 
(4376( 
(4377) 
(1378) 
(4379) 
(+380) 
(4381) 


اطواشي 


5)۸ : ؛ الىمجين‎ C8 : المجنة‎ 
CB and DK : ةilطiلا‎ 
DK om. 

DK om, 

DK 

DK : محل‎ 

DK : لاف‎ 

D۸ : وتشال‎ 

DK : السيرج‎ 

DK : فو‎ 

DK om. C : فاهم‎ 
DK om. 

DK om. 


5۸ : الورقة‎ 
D۸ : اسل‎ 
C without dacritical : صثة الد‎ 


points. DK 
DK add. : قمح‎ 
DK : وسیرج‎ 
5۸ : القشر‎ 
DK : aie 
٤ فسٽر:‎ 
5× : الحسكناب : €؛ الحكايك‎ 
CB om. 
DK add. : hy 
DK on. 
DK om. 
DK : وسیرج‎ 
CGB : خەر‎ 
5) : بحثرق‎ 
DK : السيرج‎ 
DK : بالسيرج‎ 


(4382) 
(4383) 
(4384) 
(41385) 
(4386) 


(+387) 
(+368) 


(4389) 
(4390) 
(4391) 
(£392) 
(£393) 
(4394) 
(4395) 
(4396) 
(4397) 
(1398) 
(4399) 
(4400) 
(4401) 
(4402) 
(4403( 
(4404) 
(4405) 
(4406) 
(4407) 
(4408) 
(4409) 
(41410) 
(4411) 
(4412) 
(4413) 
(1414) 
(4415 
(4416) 
(4417) 
(41418) 


لیل : ×5 
قلیل : ×5 


DK om. 
DK ad : المحشي : ×0 نسخة اخحری‎ 
DK om. 
DK 
DK 
DK 
DK om. 
DK add. : اللحل‎ 
DK : ly 
DK : بەر‎ 
DK om. (394) ” 
5۸ : ویحٹی‎ 
DN : a 
DK۸ add. : الطاجن‎ 
D سيرج‎ 
DK om. 
DK om. 
DK : a 
DK om. 
DK om. 
5× : القطر‎ 
DK add. : ale {C :()*) رىك‎ 
CB om. 
€ :)*( البحلي‎ 
5۸ : الفستق‎ 
5)۸ : والکر‎ 
5K : يولحذ‎ 
DK : ياس‎ 
€ : النوابة‎ 
٥© : تخلط‎ 
5) : القطائغة‎ 
DK : برصرا‎ 
5) بقلیل سيرج : .لے‎ 
DK om. 
CB om. 


om. 
uE 


Ont. 


(4419) 
(420) 
(4421) 
(4422) 
(4423) 


(442) 
(4425) 
(4426) 
(41427( 
(4428) 
(4429) 
(430) 
(44312 
(4432) 
(4433) 
(4434) 
(4435) 
(4436) 
(4437) 
(4438) 
(4439) 
(4440) 
(4441) 
(4442) 
(4443) 
(14144) 
(41445) 
(4440) 
(41447) 
(41448) 
(4449) 
(1450) 
(1451) 
(4452) 
(4453( 
(4454) 


احراشي 


المخنفه : ×0 ؛ المختفه (#): € 
وزن: € 

DK : لآ‎ 

DK : اراق‎ 

C without diacriticaly DK : Je 
points. 

السيرج : 5۸ 

حسبابه (*): ۳؛ ویحثی به : 5۸ 
وقیتین : 5)۸ 

C and DK : رج‎ 

O۸ : ئٹنت‎ 


€٥ :)4( مل‎ 


CG and DK : اqzرı‎ 
DK : وتعت‎ 

نشوب : 5۸ 

DK : شي‎ 

DK om. 

CB om. 

DK yı 

C and DK : سيرج‎ 
C and DK: بالسيرج‎ 
5۸ : یحشی :۲۳ حسن‎ 
5×۸ : ويکب‎ 

ويعمل قلیل :€ 

CB om. 

DK : حأ‎ 

DK om. 

دیق : 5۸ 

CB and DK om. 
CB and DK om. 
5٤۸ : سکر‎ 


وسیرج : 1(۸ ؛ وسیرجا: ٤‏ 


ror 
DK om. (4455) 
DK om. (4456) 
5×۸ : تغلى‎ )4457( 
DK om. (4458) 
DK om. CB, : )ڙل‎ )4459( 
C and DK: بالسيرج‎ (4460) 
DK om. (4461) 
DK۸ 2d8. : وتفرکھا :C؛ عرکا دا‎ )4462( 
DK :lple (4463) 
DK : السكر‎ )4464( 
DK حسن:‎ )4465( 
5) : مدقوق‎ )4466( 
DK om. (4467) ” (4467) 
DK : وەل‎ )4468( 
DK :éii (4469) 
٥٤۸ على ورجهپا:‎ )4470( 
CB om. (4471) 
5× : المدقرئة‎ )4472( 
C and DK : ج‎ (4473) 
DK : وقد‎ (4474) 
DK ille (4475) 
DK :راiاı‎ (4476) 
DK om. (4477) 
DK add. : کل‎ (4478) 
5×۸ : بقطع‎ )4479( 
DK : ممل‎ )480( 


CB : ale (1481) 

C and DK : !رج‎ (1182) 

(4483) ویغلى : 5۸ 

DK : ر‎ (4484( 

(485) مدقرق : ۸× 

DK om. (4486) ” (4486) 

DK add. : رط‎ (487) 

)٠488(‏ “ (4488) يلحلل ويؤحذ فلب الفستق 
والزعفران : ٤؛‏ يدو دهنا ويحرك 
جیدا إلى أن بطیب : 1(۸ ویكون قد 
سمط له لوز فستق وبصیغ بزعفران 


rot 


(+4489) 
(4490) 


(4491) 
(41492) 
(1493) 


(1494) 
(4495) 
(4496) 
(4497) 
(4498) 
(1499) 


(+500) 
(4501) 
(4502) 
(4503) 
(4504) 
(4505( 


(506) 
(4507) 
(1508) 
(4509) 
(4510( 
(4511( 
(4512) 
(4513) 
(4514) 
(4515) 
(4516( 
(4517) 
(41518( 
(4519) 
(4520) 
(4521) 
(4522) 
)(4523( 


الحراشي 


ویصلق : 5)۸ 

DK il 

CG om. 

ویلق (#): € 

قلب اللوز ولب الفستق والزعفران ونلت 
به الكنافة : لله ° 

بی : 5۸ 

CB om. 

DK om. 

DK om. 

اللة: € 

وتشيل السلى : .4ه C8‏ ؛ ويشال منا 
السلى : DK‏ 

D5) : بوحڭ‎ 

CB : lal 

CB and DK add. : على لر‎ 
DK om. 

D۸ : حتی‎ 

DK om, 

DK : تعىل‎ 

DK add. : ویقدم‎ 

CB om 

لوز محشي أخیر : 0۸ 

DK om. 

DK om. 

الى أن: D5)‏ 

DK om. 

legible in C 

legible in C 

DK om. CB and DK add أو:‎ 
CB and DK : Je 

DK : يەر‎ 

DK aotn. 

CB om. 

اليعدل : © ؛ يول العبدلي : .اه DK‏ 
بعر (8): € 

ویلبد : 5۸ 


(4524) 
(+4525( 
(41526( 
(4527) 
(4528) 
)(4529( 
(530) 
(41531( 
(4532) 
(4533( 
(+534) 
(4535( 
(4536) 
(4537( 
(4538) 
(4539( 
(4540) 
(4541) 
(4542) 
(4543) 
(1544) 
(4545) 
(41546) 
(4547( 
(4548) 
(4549) 
)($550( 
(4551) 
(1552) 
(4553) 
(4554) 
(4555) 
(41556( 
(4557) 
(+558) 
(4559( 
(4560) 


DK : hشوب‎ 

غرته (۴) : € 

وغه (#) : € ونحمنه : ٤C8‏ 
بالاننظام : )5 

DK : هيه‎ 

DK om. 

DK : bî 

DK : د‎ 

قرص : 0۸ 

DK :oأla‎ 

وبعضه : € وتقطعه : 5×۸ 


CG om. 
DK : للأمراد‎ 
CB om. 
CG: اللن‎ 
€ : اللبن‎ 
DK add. : الطري‎ + DK : بالسيرج‎ 
5)۸ : البصحرق‎ 
68 dd. : المامرنه (*) : €؛ وينزل‎ 
DK om. : (4548) ~ 
CB om, 
DK om. 
DK : lali 
DK om.: (4552) 
5۸ : راقطن‎ 
5۸ :; ياص‎ 
C om. :(4555) 
DK ; acl 
DK om. 
DK : بالانتظام‎ 
5× : الاقاوي : € ؛ الاقارس‎ 
€ :)( عه‎ 


(4561) 
(4562( 


(4563) 
(41564) 
(4565) 
(4566) 
(4567( 
(4568) 
(4569) 
(4570( 
(4571) 
(4572( 
(4573) 
(4574) 
(4575( 
(4576) 
(4577) 
(+4578) 
(4579) 
(4580) 
(4581) 
(4582) 
(4583( 
(4584) 
(4585( 
(4586) 
(4587) 
(4588( 
(4589) 
(4590) 
(41591) 
(4592) 
(4593) 
(+594) 
(4595) 


€ : ترله‎ 
قوامه وبرمی عليه ویرمی عليه مصبوغ‎ 
: بزعفران ويحرك : .لله € ؛ ولور‎ 
DK add. 
CB and DK om. 
D5۸ : اغرف‎ 
DK : يعمل‎ 
CB om. 
CB anıd DK ; ويقرص‎ 
٩ شوایز:‎ 
CB om. 
DK add. : kn من‎ 
DK om. (4571) 7 
DK : عوضا من‎ 
DK : aly 
DK om. (4574) ~ 
C الجر:‎ 
C om. 
5× : بوقية‎ 
5٤ : ویرفع‎ 
DK add. : فاا غلى‎ 
DK : ئم ضيغ‎ 
D٤ : الزیث‎ 
DK حفغا:‎ 
5۸ حلح:‎ ٩٥ خلیخ (٭):‎ 
5۸ : قرب‎ 
DK om. 
DK : ناعم‎ 
DK om. C8 : الىطبپ‎ 
DK : وسار‎ 
DK om. 
C and DK : J١واiاl‎ 
DK : اراده‎ 
DK add. : ايض‎ 
DK : زان‎ 
CB om. 
DK : ری‎ 


الحواشي 


(4596) 
(4597) 
(4598) 
(4599) 
(4600) 
(4601 
(4602) 
(4603) 
(4604) 
(4605) 


(4606) 
(4607) 
(4608) 
(4609) 
(4610) 
(1611) 
(4612) 
(4613) 
(4614) 
(4615( 
(4616) 
(4617) 
(41618) 
(4619) 
(4620) 
(4621) 
(4622) 
(4623) 
(4624) 
(4625( 
(+4626) 
(4627) 
(+4628) 
(4629) 
(41630) 
(4631) 


5) : رطب‎ 
DK : يرك‎ 
DK : السمن‎ 
5× : بلوزة‎ 
5)۸ : مقّشررة‎ 
DK : وبصقف‎ 
DK add. : j DK : وقد‎ 
€٤ :)#( رع حی‎ 
DK ; حص‎ 
C without diacritical DK : Jat 
points. 
€ :)#( ملوره‎ 
DK : بعسل‎ 
5×۸ : الىسخن‎ 
DK add. : ودل‎ 
× : لوز‎ 
D5۸ : ئم برس‎ 
DK : الفر‎ 
D۸ : بوێیه‎ 
DK : sرnختو‎ 
CB and DK : تفر‎ 
5۸ : گرارته‎ 
DK : بتر‎ 
DK om. 
DK om. 
DK : ah (CB : حل‎ 
DK : ات‎ 
DK add. :IA+> ¢ DK : |alرق‎ 
DK om. 
DK : ملح‎ 
5×۸ : الپلیس‎ 
DK add. ; »ا‎ 
C om. (4627) = 
DK add. : oly 
DK om. 
DK om, 
5×۸ : قلب لوز‎ 


Fo 


(4632) 
(4633( 
(4634) 
(4635) 
(+4636) 
(41637) 
(4638) 
(4639) 
(4640) 
(4641) 


(4642) 
(4643) 


(4644) 
(4645) 
(4646) 
(4647) 
(4648) 
(4649) 
(4650) 
(4651) 
(4652) 
(4653) 
(4654) 
(4655) 
(4656) 
(4657) 
(4658( 
(4659) 
(4660) 
(4661) 
(4662) 
(4663) 
(4664) 
(4665) 
(4666) 
(4667) 
(4668) 


DK om. 

DK : gu 

DK : بزل‎ 

5) : أو برك‎ 
DK add. :IA> 
DK :اu‎ 

D5۸ ويضمد:‎ 
DK om. 

D5) : بالىكر‎ 

CB om. 

DK om. 

DK add. : ويغلى‎ 
DK add. : شر‎ 
DK : ayı 

DK add. : انار‎ 
D5۸ : عمل‎ 

الىحمص : D5)‏ 
المهروس : 5×٤‏ 
والکافرر : )5 
صفة الحلارة : ×5 
ونحذ: € 

محص : DK‏ 
لن : ×5 

DK : عسل‎ 

CG and DK : سيرج‎ 
DK : غو‎ 

C and DK : السيرج‎ 
DK add. : î +C :(#) سليه‎ 
C and CB ; dl) 
DK om. 

احرت : € 

اضانہا : 5۸ 

يلر 5)۸ 

CG om. 

DK add. على‎ 


بنش : 5۸ 


احواشي 


(4669) 
(4670) 
(4671) 
(4672) 
(4673) 
(4674) 
(4675) 
(4676) 
(4677) 
(4678( 
(4679) 
(4680) 
(4681) 
(+682) 
(1683) 
(4684) 


(4685) 
(41686) 


(4687) 
(4688) 
(4689) 
(4690) 
(4691) 
(4692) 
(4093) 
(41694) 
(4695) 
(4696) 
(4697) 
(4698) 
(4699) 
(4700) 
(1701) 
(4704) 
(4703) 
(4704) 


DK om. 

C and K : السيرج‎ 
CB and DK :; رڪliadl‎ 
CGB and DK om. 
CB and DK om. 
0۸ ویدر:‎ 

CB om. 

DK : ayi 

DK : ویوقد‎ 

DK : ار‎ 

CB and DK : اتد‎ 
D٤ : شاف‎ 


DK add. : مەeتيو‎ 


الجرارشان : )5 


بوزدن (8) : ۱۲ بوزدن : 68 ؛ وزن : 
DK‏ 

لحا (#): C؛‏ اللنحل : )5 
تد : DK‏ 

DK جد‎ 

DK : بالقرة‎ 

DK : لك‎ 

D۸ : تی‎ 

DK : يوڭ‎ 

DK add. : ùl 

٤ :)#( يعطن‎ 

CGC +l 

D۸ : بصنعه‎ 

DK : بالل‎ 

لبکرن : 5)۸ 

او تلطب : )5 

CB and DK : ai 

بقلل من : 5)۸ 

لیکون : 5۸ 


DK om. 


ov الوائي‎ 


C :)#( واحسن : 5۸ (4742) صله : ×[. صفه‎ )4705( 
5۸ وجوز:‎ )4743( DK om. (4706) 
C without diacritkal points (4744) CB om. (4707) 
DK : المقل (*): € (4745( اجا‎ )4708( 
CB om. (4746) °٥ البقل:‎ )4709( 
DK om. :(4747) 7 (4747) DK om. (4710) 
DK : والعلق‎ )4748( DK : زاج‎ (41) 
DK : الجر‎ )4749( D۸ : ویتی‎ )471( 
DK : وضاف: 5×۸ (40) وەلق‎ )4713( 
5۸ : ونی‎ )4751( DK :dلJ‎ (4714) 
Com. (4752) 5×۸ تضی:‎ )4715( 
CB om. (4753) DK : ارام‎ (4716( 
C and DK : Jجرi‎ (4754) DK add. : gg $ DK : ia (4717) 
5×۸ : ويیصلق‎ )4755( CB om. (4718) 
DK : biı, (4756) ٤ :)#( شبه‎ )4719( | 
DK : تفه : 5۸ (4757) وغل‎ ٩€ شفبه:‎ )4720( 
DK add. : hl (4758) 5× اقراص:‎ )421( | 
DK : yê (4759) D۸ الاحران:‎ )4722( ٠ 
5۸ : صلق‎ )4760( CE : رفع‎ )4723( 
5) اخحذت:‎ )4761( CB om. (4724) ٠ 
DK : ly (4762) D۸ : المة: € ال‎ )4729( 
DK :)Ûj2 (4763) DK om. (4726) 
DK om. (4764) DK add. : فشر‎ )4727( 
0۸ : نین‎ 4٥ : تین‎ )4765( DK om. (4728) 
DK add. :كı£¢‎ (4766( DK add. : j (4729) 
CB om. (4767) DK : هون‎ )4730( 
DK :piy: (4768) DK : وبتر‎ )4731( 
DK :اvتوغg‎ )4769( DK om. (4732) ۱ 
5)۸ : ویضرب‎ )4770( DK :ركi‎ (4733) | 
D۸ عش (#): € ((470) زمیل:‎ )4734( ۱ 
5×۸ : رباني : 5×۸ (4772) قرنفل‎ )4735( 
€ : ولالة‎ )4773( DK : بقع‎ )1736( 
DK : le (4774) DK om. (4737) 7 (4737) 
5) : وجوزات‎ )4775( DK : زغ‎ (4738( 
ونصف مثقال زعفران: .07 لل ؛‎ )4776( DK om. (4739) 
€ ونصف زعفران مثقال : .لله‎ DK : الطبيخ‎ (4740( 
€ غید:‎ )4777( C and DK :elal (4741) 


FeA 


(4778) 
)4779( 
(4780) 
(4781) 
(4782) 
(4783) 
(4784) 
¬“ (4785( 
(4786) 
(4787) 
(4788) 
(4789) 
(4790) 
(4791) 
(4792) 
(4793( 
(4794 
(4795) 
(4796) 


(4797) 
(4798) 
(4799) 
(4800) 
(4801) 
(4802) 
(+4803) 
(4804) 
(4805) 
(4806) 
(4807) 
(4808) 
(4809) 
(4810) 
(4811) 
(4812) 
(4813) 


احواشي 


DK om. 

CGB and DK : عقب‎ 
D٤۸ : اندله‎ 

C om. 

DK :llw 

DK ; lta, 

: مقاطیرې : ×( ؛ مله‎ 
DK om. (4785) 
CG without diacritical points 
€ :)#( سل‎ 


C add. 


D5۸ : جوزت‎ 

مثل : € 

DK om. 

DK : مانن‎ 

DK : درهم‎ 

C and CB om. 

CB om. 

5)۸ : شوانیز : ۲€ شوایین‎ 
DK. : الطري‎ ¢ C and DK : بالسيرج‎ 
add 

DK om. 

D٤ : والمل‎ 

DK om. 

DK : ويقطع‎ 

وبتر : 5۸ 

DK : قرام‎ 

DK 

DK 

DK 

DK 

CB 

DK 

DK 

DK 

DK 

DK : aaارت‎ 

السمن (٭): C€؛‏ السحر: 5۸ 


OM, 


OM, 


OM. 


Ol, 


Om. 


om, 


OM, 


Of. 


ON, 


DK :aê (4814) 

٤ :)#( فتصروبه‎ )4815( 

(4816) کساب: € 

(4817) رطن : 5۸K؛‏ الطبن (م): ٢٤١‏ 
الطبق : ٣0طدطا,‏ 

(4818) له کشاب : € 

CB and DK om. (4819) 

DK : شراب‎ )4820( 

(4821) سفرجل : 5۸ 

DK لنخ:‎ )4822( 

C repeats : Ja (4823) 

DK :l ole (4824) 

DK ij (4825) 

DK add. :!a (4826) 

DK add. iad (4827) 

DK : وبرەى‎ )4828( 

(4829) التريه (#): € 

CB om. (4830) 


(4831) ¬ (831) السفرجل القصبي يشقق وبشال 
ما فيه من اللب ويجعمل السكر في الماء 
ويعقد جلأبا: ۸( وبرمى فيه السفرجل 


C : بعل‎ )4839( 

(4833) وبتفخ : )5 
(4834) ویحش : ٤‏ 
(4835) تفخ : 5۸ 
(4836) شي*: DK‏ 
)4837( jد: DK‏ 

DK : û“ (4838) 

٤ :)*( بردی‎ )4839( 
DK : بترى‎ )4840( 

C تجمعه:‎ )4841( 

€ حاذقا:‎ )4842( 
D۸ : نمت‎ )4843( 
DK واحدثت (): € راحد:‎ )4844( 
D۸ : تضاف‎ )4845( 
DK : lj (4846) 
DK : gl (4847) 


(4848) 
(4849) 
(4850) 
(4851) 
(4852) 
(4853( 
(4854) 
(+4855) 
(4856) 
(4857( 
(4858) 
(4859) 
(+860) 
(4861) 
(4862) 
(4863) 
(4864) 
(4865) 
(4866) 
(4867) 


(4868) 
(4869) 
(4870) 
(4871) 
(48672( 
(4873) 
(4874) 
(4875( 
(4876) 
(4877) 
(4878( 
(4879) 
(4880) 
(4881) 
(4882) 
(4883) 


الحواشي 


DK om, 

DK add. : 4 

DK om. 

DK : شر‎ 

DK : je 

المنعاد: € 

DK : يوخذ‎ 

DK : قوام‎ 

وتغبف : ×5 

DK om. 

الحماض : ×5 

سنغر : 5۸ 

DK : الط‎ 

cC : الانانم‎ 

DK : سگ‎ 

يعت (#٭): ۲€ بت: D٤۸‏ 
ویس : ٩٥‏ یٹ : 0×۸ 
جواییه : ۲٩‏ حرابه : ×5 
DK om.‏ ` 

: السفرجل‎ 4۳C المنقى حنى (ه):‎ 
DK add. : ض4‎ Janel DK 
DK add. : کذلك‎ 

CB om. 

DK : ويضاف‎ 

D۸ : المزارة‎ 

CB om. 

والهرن : )5 

DK add. ; dlژıوy‎ 

CB om. 

CG : جلاي‎ 

DK : hy 

المران («): C؛‏ المرازة: ×5 
البندرري : ×0 

D۸ : شاف‎ 

DK : الكرمين‎ 

الزازيانح (#): ° 

٥C : کشرت‎ 


(4884) 
(4885) 
(4886) 
(4887) 
(4888) 
(4889) 
(4890) 
(4891) 
(4892) 
(4893) 
(4894) 
(4895) 
(4896) 
(4897) 
(4898) 
(4899) 
(4900) 
(£901) 
(4902) 
(4903) 
(4904) 
(4905) 
(4906) 
(4907) 
(4908) 
(4909) 
(+910) 
(4911) 
(4912) 
(4913) 
(4914) 
(4915) 
(4916) 
(4917) 
(4018) 
(4919) 
(4920) 


o4 


5) : بضرور : ۳ ؛ ورد پلدي‎ 
DK om. 
5)۸ : کالذې‎ 
DK add. : ويعمل ويشال‎ 
CB om .CB and. : شراب‎ 

DK : hy 

DK om. 

رمانین : €8 

DK om. 

DK : ويونیل‎ 

DK : قرام‎ 

DK om. 

CB om. 

DK : المنقع‎ 

DK : اربع‎ 

DK : ت‎ 
DK om. (4900) ~ 

CB om. 
DK om. (4902) ~ 

DK : ہدق‎ 

DK : الفرام‎ 

CB om. 

DK add. : الجلاب‎ 
DK add. : م‎ 
DK add. : الدقق‎ 
DK : وأ‎ 
DK : القوام‎ 
DK om. 
5۸ : باکر‎ 
DK : قوام‎ 
CB om. 
DK : وتجمل‎ 
DK : حار‎ 
0× : فم البرنبة‎ 
DK : ویشال‎ 
€ : تزله‎ 
DK : دفرع‎ 


۳ ا حواشي 


DK om. (4958) DK القرام:‎ )4921( 

CB om. (4959) CB om .DK add. : راب‎ (49292) 

(4923) شتاق: 5۸ (4960) ویفوح : 5۸ 

(4924) مفرجل : 5۸ (4961) النحار: C8‏ 

(4925) سفرجل : ×0 (4962) الامزج: DK‏ 

DK : هeنصو‎ )4903( C8 add. : نقي‎ )4926( 

DK :ڈhخlı‎ (4964) 5۸ احذت:‎ )4927( 

٥C :)*( المری‎ )4965( CB om. (4928) 

C om. (4966) DK : aê (4929) 

(4930) عقد حتی : D٤‏ (4967) التور: 5)۸ 

DK om.: (4968) ” (4968) 0) : قوام الجلاب‎ )4931( 

CB add. :a (4069) 5× : الغلبظ‎ )4932( 

€ : ولحن‎ )4970( CB om. (4933) 

DK add. :olall (4971) DK 4 (4934) 

DK om. (4972) DK om. (4935) 

DK غىله:‎ )4973( DK طب:‎ )4936( 

(4937) اونینان : D۸‏ (4974) الاقاوي: €؛ الافاريه: 0×K؛‏ 
DK om. (4938)‏ الائارى : C8‏ 

DK :رay‎ )4975( CB and DK : qel (1939) 

DK : َر‎ (4976) CB and DK : dyn (4940) 

DK : amil 4C : ءارrنام‎ )4977( CB and DK : Jel (4941) 
5٤ : بقصت: 68؛ لقضر: 5۸ (4978) وقرنفل‎ )4942( 

5) اوینسون:‎ )4979( C om. (4943) 

Com. (4944)‏ (4980) ئم يدى: ۸ 

٤ : شواتیز‎ )4981( CB om. (4945) 

(4946) طيب: D۸‏ (4982) الاترنج : 5۸ 

DK ا:‎ iy ؛C‎ :)*( دە‎ )4983( DK وید:‎ )947( 
C om. (4984) DK :درs‎ (4948) 

DK add. : وصفته : 5۸ (4985) وبستعمل عند الحاجة‎ )4949( 
CB om. (4986) C8 صغار:‎ )4950( 

DK الىىك:‎ )4987( C and CB : ةكaJl‎ (4951) 

(4952) وعند اناه : D۸‏ (4988) ويتوي ;: ×5 

(4953) الاقاري : €؛ الافارية : ×5 (4989) الدهن: 5×۸ 

D٤ الماليخرلا:‎ )4990( CB om. (4954) 

DK : بوك‎ )4991( DK add. : صني‎ )4959( 

DK om. (4992) 5۸ بضنە:‎ )4956( 


CB om. (4993) 5٤ : ورل‎ )4957( 


(4994) 
(4995) 
(4996) 
(4997) 
(4998) 
(4999) 
(5000) 
(5001) 
(5002) 
(5003) 
(5004) 


(5005) 
(5006) 


(5007) 
(5008) 


(5009) 
(5010) 
(5011) 
(5012) 
(5013) 
(5014) 
(5015) 
(5016) 
(5017) 
(5018) 
(5019) 
(5020) 
(5021) 
(5022) 
(5023) 
(5024) 
(5025) 
(5026) 
(5027) 
(5028) 
(5029) 


الحواشي 


تقشرها: €8 ؛ قشررها: D5۸‏ 
وتنظیفھما : ٥8‏ ؛ وتنفنها : ×0 
DK : |e‏ 

C repeals : 

بعمھما: 4€ يغمرھا: 5۸ 
التور: 5×۸ 

٥8 : سداب‎ ۲C :)«( سلباب‎ 
DK : الام‎ 

انای (٭): € 

CB and DK : ویدق‎ 

D۸ : تحدر‎ 

C om, 

DK add. : قوام‎ 

DK om. 

الاقاوي : € ؛ الافاوی : C8‏ ؛ الاقاويه : 
DK‏ 

الزعفران : € 

CB om. 

الملة : €8 

DK :ly 

وصنعه : 5)۸ 

DK : hl 


CB add. : ئحل‎ 

الاناری : ×5 and‏ €؛ الائاوى : C8‏ 
وقرنقل : 5۸ 

وستعبل (۴): € 

وعردد (): € 

فانه جد ملح : add.‏ )0 

C legible. DK : صفة جرارش‎ 
5۸ : الجرارشات‎ 


(5030) 
(5031) 
(5032) 
(5033) 
(5034) 
(5035) 
(5036) 
(5037( 
(5038) 
(5039) 
(5040) 
(5041) 


(5042) 
(5043) 
(5044) 
(5045) 
(5046) 
(5047) 
(5048) 
(5049) 
(5050) 
(5051) 
(5052) 
(5053) 
(5054) 
(5055) 
(5056( 
(5057) 
(5058) 
(5059) 
(5060) 
(5061) 
(5062) 
(53063) 
(5064) 
(5065) 


۳۹۱ 


الله : C8€؛‏ اللله : ×5 
وبنفع : DK‏ 

CB and DK : لخر‎ 
5۸ البحرحة:‎ 

البنان : ١٥‏ الفثان: )5 
تردم (٭#): € 

ویعمرار وینقع من : € 
ويحسن الاحلاق ; DK add.‏ 
تضاف : DK‏ 

بالکیر (#): € 

C٤ :)#( اكمار‎ 

C add.: مي‎ transcription of أنتھی‎ 
CB's contraction of 

DK om. 

DK add. : J 

CG om. 

DK add. : 

ویودع الفرن :+ ×5 

DK : jخپ‎ 

وتصب : 4C‏ ویصیر : )5 
بتحد: DK‏ 

الباطن : ×5 

الظاهر : ×0 

DK : ويعرك‎ 

DK : بحل‎ 

DK orn, 

DK add. : وسر‎ 

DK : يتکسر‎ 

C فہا:‎ 

DK : ذلك‎ 

DK :دكعnلlا‎ 

DK : 

DK add. : oردق‎ 

الجرارشات : ×5 

سارج : 5۸ 

ويانسون : 0۸ 

DK۸ : ومانحواہ‎ 


۲ 


(5066) 
(5067) 
(5068) 
(5069) 
(5070) 
(5071) 
(5072) 


(5073) 
(5074) 
)5075( 
(5076) 
(5077) 
(5078) 
(5079) 
(5080) 
(5081) 


(5082) 
(5083) 
(5084) 
(5085) 
(5086) 
(5087) 
(5088) 
(5089) 
(5090) 
(5091) 
(5092) 
(5093) 
(5094) 
)5095( 
(5096) 
(5097( 
(5098) 
(5099) 
(5100) 
(5101) 


الحواشي 


DK add. : 4i 
5×٤ : مفة جوارش‎ 
DK om. 

٥C زر:‎ 


5× : ؛ارزار‎ ٤ : ورد‎ 
DK om. (5071) 7” 

من کل واحد مثتال اسارون رسصندل 

CB and DK add. : متاصر(‎ 

DK : ناعم‎ 

DK add. : وبرفع‎ 

صغة جوارش : 5۸ 

D۸ البعثر:‎ 

٥ : سين‎ 

پونحذ : 5)۸ 

CB and DK : jy 

CB and DK :ly 

C om. 

DK : وىك‎ 

DK om. C. : ثل‎ 

C and CB ; JS 
5) : الجرارشات‎ 

CB om. 

DK add, : م البطن‎ 

C8 : ویحل‎ 

الكاين : € 

DK : nei, 


CB om. 


C and DK : الجٿى‎ 
CG and CB + dٹفحم‎ 
DK : من هم‎ 

ئلارن : 5۸ 

DK : درهم‎ 

DK om. 

DK om. 

CB om. DK ; ص‎ 
DK add. م‎ 

DK om. 


(5102) 
(5103) 
(5104) 
(5105( 
(5106( 
(5107) 
(5108) 
(5109) 
(5110) 
(5111) 
(5112( 
(5113) 
(5114) 
(5115) 
(5116) 
(5117) 
(5118( 
(5119) 


۰ 


(5120) 
(5121) 
(5122) 
(5123) 
(5124) 
)5125( 
(5126) 
(5127) 
(5128) 
(5129) 
(5130) 
(5131) 
(5132( 
(5133( 
(5134) 
)(5135( 
(5136) 


DK om. 
DK om. 
5۸ : لا بیت فيه شيء من‎ 
DK : الرارة‎ 
GC : يحاوم‎ 
DK om. 
D۸ : عصر‎ 
DK ج+“د:‎ 
DK add. : من‎ 
٩ مثبر (٭):‎ 
DK : المسل‎ 
٣ : قوامه‎ 
DK : قوام‎ 
DK د‎ 
D۸ : ؛اقأرى‎ C8: الاناری : € + الافاوى‎ 
C and CB om. DK add. marg 
C حاحة:‎ 
DK : ئڭ النارنج‎ DK : صحاح‎ 
add 
DK om. 
DK om. 
DK فا:‎ 
DK om. 
C and DK : |ylî 
DK : المالح‎ 
DK om. 
DK : الال‎ 
DK : j 
DK om. 
DK om. (5130) ~ 
× : ؛ ائاوية‎ C8 : اقاویه : 4€ افاوبه‎ 
D٤ : الناره‎ 
5۸ : الاناوې‎ 
D۸ ویدیر:‎ 
DK : hi, 
DK : gig fC and DK : الخل‎ 
add. 


(5137( 
(5138) 
(5139( 
(5140) 
(514) 
(5142) 
(5143) 
(51414) 
(5145) 
(5146( 
(5147) 
(5148) 
(5149) 
(5150) 
(5151) 
(5152) 
(5153( 
(5154) 
(5155) 
(5156) 
(5157( 
(5158) 
(5159) 
(5160) 
(5161) 
(5162) 
(5163) 
(5164) 
(5165) 
(5166( 
(5167) 
(5168( 
(5169) 
(5170) 
(5171) 
)(5172( 
(5173) 


اخراشي 


وتشر : 5)۸ 

٤ :)#( سس‎ 

DK ومگا:‎ 

C and DK : Jخلا‎ 

CB om. 

المهرول (*#) : ۳ ؛ المهزول : 5)۸ 
صت (*«): € 

٥C8 : يحىق‎ 

عشرة: 5۸ 

DK : انان‎ 

DK om. 

من زنجیل : .للد 5)۸ 
ویقصر : 5۸ 

C and DK : رج‎ 

الناطق : ×5 

DK : سار‎ 

CB and DK : bı 

CB and DK : oll 

5) : التطف : € التصب‎ 
CB : الافاری‎ 4C and DK : الاقاوي‎ 
DK : ئت‎ 

C ard DK : بالىسيرج‎ 

CB om. 

المقصرص (*): ° 

5×۸ يقصر:‎ ۲٤ :)±( بتر‎ 
DK add. : اربعة‎ 

DK : رفع‎ 

5)٤ : ویخرطه‎ 

قنینه (±): € اة : 5×۸ 
وينقل : € 

C and DK om. 

٤ : ومن‎ 


C and DK om. 


(5174) 
(5175 
(5176) 
(5177) 
(5178) 
(5179) 
(5180) 
(5181) 
(5182) 
(5183) 
(5184) 
(5185( 


(5186) 
(5187) 
(5188) 
(5189) 
(5190) 


(5191) 
(5192) 
(5193) 
(5194) 
(5195) 
(5196) 
(5197( 
(5198) 
(5199) 
(5200) 
(5201( 
(5202) 
(5203) 
(5204) 
)5205( 
(5206) 
(5207) 


۹ 


5٤ : یدوب‎ ٤ : برب‎ 

CB and DK om. 

DK add. ; j 

D۸ الاجنان:‎ 

CB om. 

DK :; ياح‎ 

CB : Jراiالا‎ .C and DK : الاقارى‎ 
DK om, 

DK om. 

DK om. 

عشرون : 5۸ 

الاقاری : Cand D٤»‏ , الافاوى : C8‏ ؛ 
وعشرة دراحم ىرن ; DK add.‏ 
نقصر (#): ٥‏ 

DK add. : قلیل ئم‎ 

بزل : 5۸ 

O۸ : يضاف‎ 

الاقاری : and D٤‏ € ؛ الافاوى : C8‏ ؛ 
وحنل جنر جد : DK add.‏ 

تخلط ي : 5۸ 

DK : لما‎ 

CB om, 

C : الخردل‎ 

تشر : 5۸ 

CB and DK : hwٽ,‎ 

DK : 

تبقی : 5×۸ 

D۸ add. : ويعد التصفة‎ 

DK add. : ھرس‎ 

DK جد:‎ 

DK om. 

DK : عصر‎ 

DK جك:‎ 

DK : ویئال‎ 

D۸ : بدحل‎ 

الفرام : 0۸+ وبرمى فيه الشقاقل وا 
تزال تحرکه الى ان باح قرام : .ل1 5)۸ 


4 


(5208) 
(5209) 
(5210) 
(521) 
(5212) 
(5213) 
(5214) 
)5215( 
(5216( 
(5217) 
(5218) 
(5219) 
(5220) 
(522) 
(5222) 
)5223( 
(5224) 
(5225) 
(5226) 
(5227) 
(5228) 
(5229) 
(5230) 
(523) 
(5232) 
(5233( 


(5234) 
)5235( 
(5236( 
)(5237( 
(5238) 
(5239) 
(5240) 
(5241) 
(5242) 
(5243) 


ا راشي 


DK : على‎ 

DK : dus 

DK : دحاy‎ 

CB : مع‎ 

CB om. 

ويحتك : 5۸ 

DK orn. 

DK : عضر‎ 

DK : ج“‎ 

C om. 

على النار ئيء سیر : 0۸ 
ویاحذ : D۸‏ 

شي ر : DK‏ 
وتشیت : 5۸ 

DK : قرام‎ 

وتترکه : )5 

CB : الأنارى‎ ¢C and DK; الافاوي‎ 
CB om. 

DK : ویحط‎ 

DK : قرام‎ 

DK om. 

DK : مفروك‎ 

DK : قرام‎ 

DK om. 

DK om, 

¦ C8 : الافاوى‎ € and 5× : الأناري‎ 
DK add. : ,يشال‎ 
GB om. 

ویصلق : 5×۸ 

DK رس‎ 

DK om. 

O0۸ : عصر‎ 

DK۸: جد‎ 

CB and DK. : hl 
DK om, 

D5) : المعصور‎ 

CB om. DK. : hl 


(5244) 
(5245) 
(5246) 
(5247( 
(5248) 
)(5249( 
(5250( 
(5251( 


(5252( 
(5253) 
(5254) 
)(5255( 
(5256( 


)5257( 
(5258) 
(5259) 
(5260( 
(5261) 
(5262) 
(5263( 
(5264) 
(5265) 
(5266) 
)(5267( 
(5268) 
(5269) 
(5270) 
(5271) 
(5272) 
(5273) 
(5274) 
)5275( 
)5276( 
(5277) 
(5278( 


DK : قوام‎ 

DK جد:‎ 

ویترك : 5۸ 

CB : lil C and DK : الافاوي‎ 
CB om. 

D5۸ : ياحذ‎ 

البارد: € 

قرام : 1(۸ ؛ ویکرن لکل من ورق عشرة 
aضصajm‏ : DK add.‏ 

DK om. 

DK : دiz‎ 

DK add. ; ويشال وص‎ ¦ PK 
DK add. :درy 8ء‎ 


Dk om from here until the end of 


جیا : 


the recipe. 
€ : وزنه‎ 
CB am. 
CG om. 
DK : بقلم‎ 
DK add. : ayy 
DK om. 

DK om. 

DK om. 

DK add. : التي‎ 

°C :)#( للسعكله‎ 
DK : je 

CB and DK om, 
DK om CB. : «lll 
DK : ويله‎ 

البلبل : ×5 

DK om. 

DK om. 

D۸ : يخلط‎ 

D٤ : الپرن‎ 

DK add. : القمح‎ 
۸ : يتزع‎ 

Cl 


اخواشي 


DK om. (5279) 

DK : وبوقد‎ )5280( 

DK ج+د:‎ (5281) 

CB : glilll 4C and DK : Jill (5282) 
DK : ر‎ (5283( 


(5284) ” (5284) : وصلى الله على سدنا محمد 


ابي الاي وعلى آله وصحبه وسلم 
تلا : DK‏ 
DK add. : og (5285)‏ 
(5286) ايض : DK add.‏ 
DK om C. :(#) jÊ (5287)‏ 
(5288) القتصب: ٣€‏ 
(5289) ويتغح : ۲€ ويدفنح : 5)۸ 
(5290) ویدرن : 5×۸ 
(5291) ابعل (#): € 
DK om. (5292)‏ 
(5293) وتصی : 5۸ 
DK : alî {CB : ol (5294)‏ 
(5295) لهیب: ٤C‏ 
(5296) الحرلای : D5)‏ 
(5297) المقلي : 5×۸ 
DK om. (5298)‏ 
(5299) بالىحرورین : 0۸ 
(5300) المحمومين : )5 
CB om. (5301)‏ 
(5302) حامض : ٤C‏ 
DK om. (5303)‏ 
DK om. (5304)‏ 
(5305) بحل : D۸‏ 


(5306) رطل سکر: 5×۸ 
(5307) حمسة اواق : 0۸ 


DK : ill (5308) 

(5309) جر (*): C€؛‏ جزا: 5۸ 
(5310) اکره: € 

(531) وفحة: € 

(5312) کران (#): € 

DK om. (5313) 


(5314) 


۹ 


DK om. C. : ill او‎ 


DK om.(5315) 7” (5315) 


(5316( 
(5317( 
(5318) 
(5319) 
(5320) 
(5321) 
(5322) 
(5323) 
(5324) 
)(5325( 
(5326) 
)5327( 
(5328) 
(5239) 
)5330( 
(533۲ 
(5332) 
(5333( 
(5334) 
(5335) 
)5336( 
(5337( 
(5338( 
(5339( 
(5340) 
(5341) 
(5342) 
)(5343( 
(5344) 
(5345) 
(5316( 
(5347 
(5348) 
(5349) 
(5350) 


CB om. 

DK add. : ly, 

D۸ : عبشە‎ 

DK : ویلت‎ 

CB om. 

0) مدحور:‎ ۲٥ :)8( ملحور‎ 
CB and DK : Jli 
: کبیر‎ ٩۳ :)۳( کره‎ 
DK : 4 

DK I> 


DK 


ويغم : DK‏ 
ی : DK‏ 
DK om.‏ 
مئل : ٩٥C‏ الى شفتا: 
ويكم : ۳؛ الى غاية : 


DK om. 


DK add. 
DK add. 


لم : ×0 ؛ وقشر لبون : add.‏ )© 

DK om. 

DK om. 

DK : يلت‎ 

DK كںٺ:‎ 

دبس : 5۸ 

DK : ویستعمل‎ 

DK om. 

DK : بارد‎ 


DK : سد‎ 


CB om. 

DK add. : hay 
C8 ad. : مصري‎ 
DK : بالىمري‎ 


۳۹۹ 


(535) 
(5352) 
(5353( 
(5354) 
(5355( 
(5356( 
(5357( 
(5358( 
(5359) 
(5360( 
(5361) 
(5362) 
(5363) 
(5364) 
)5365( 
(5366) 
(5367) 
(5368) 
(5369) 
(5370) 
(5371 
(5372) 
CETED) 
(5374) 
(5375) 
(5376( 
(5377( 
(5378) 

5379( 
(5380) 
(5381) 
(5382( 
(5383( 
(5384) 
(5385) 
(5386) 
(5387) 


DK رطل سفرحل مر‎ 
DK om. 
CB and DK :olaJl 


O 


DK : ویطرح‎ 

سبل : 5۸ 

5×۸ : ويسر زعفران‎ 
CB orm. 

DK add. : حاص‎ 
CB and DK om. 
DK : iî 

CB and DK om. 
DK add. : ودارصیني‎ 
5× : سفرجل‎ 

DK add : جمیع‎ 

ویصف : € 

D۸ add. : الديق‎ 
5٤۸ : بحل‎ 

DK : ويخل :¦ € ۽ وجعلهم‎ 
C om. 

C om. DK. : رة‎ 
€ : مانا‎ 

C الا:‎ 

C : وتستعمل‎ 

C om. 

٥C :)#( الكيران‎ 
D۸ : تنرل‎ 

DK add. : ويترك يرا‎ 
CB om. 

ر : CB‏ 
شي ء: 5×۸ 

DK add. : نضيف‎ 


CB add. : لمن اح‎ 
€ :)#( ي الصلا‎ 
CB om. DK. :w 


زعطر : 0)۸ 


اخواشي 


(5388) 


(5389) 
(5390( 
(5391) 
(5392) 
(5393( 
(5394) 
(5395) 
(5396) 


(5397) 
(5398( 


(5399) 
(5400) 
(5401) 
(5402) 
(5403) 
(5404) 
(5405) 
(5406) 
(5407( 
(5408) 
(5409) 


(5410( 
(5410) 


(5412) 


(5413) 


(5414) 
(5415) 
(5416( 


(5417) 


(5418( 
(5419) 
(5420) 
(5421) 


(5422) | 


(5423) 
(5424) 


٤C :)#( لسخادي‎ 


DK : بعطي‎ 


DK : وقرما‎ 


0 


DK : بجب‎ 


DK :jle 

مضار : 0۸ 

D5) ؛ پذکرها:‎ ٥8 : نذکرها‎ 
CB om. 

C8 : عفر‎ 

C and DK : Jjy 
DK add. : جمیع‎ 

DK add. : الدئن‎ 


عثرة : 0۸ ؛ منخولين : .ل € 
صورة: € 

C om. 

على ذلك : )5 

CB and DK add. : le 

D٤۸ : الىك‎ 

والماء ورد : ×5 

DK om, 


DK om. 

DK om. 

DK : 4il 

CB om. 

وثلاث اراق فلل : DK add.‏ 
او اکثر : DK add.‏ 

DK N 

C and DK. : Jjy 


DK add. : جع‎ 
DK add. : الدقبق‎ 


۳ 


DK : ٹ4‎ 


(5425) 
(5426) 
(5427) 
(5428) 
(5429) 


(5430) 
(5431) 
(5432) 
(5433) 
(5434) 


(5435) 
(5436) 
(5437) 
(5438( 
(5439) 
(5440) 
(5441) 
(5442) 
(5443) 
(5444) 
(5445) 
(5446) 


“(5447 


(5448) 
(5449) 
(5450) 
(5451) 
(5452) 


(5453( 
(5454) 


(5455) 
(5456) 


الوا 


وتلخلە دقا ناعما: DK add.‏ 

D۸ : ومل‎ 

DK om. 

DK om. 

مربوطة وتجمل معه أطراف الطب : ×5 
۰ منخولین لم مجعل معهم مقادار عشر 
فصرص كعك وتصحن الجميع فس 
الصلاية وجملهم ني خرقة 

DK add. :; على‎ 

DK : ذلك‎ 

DK om. 

CB and DK :; برذıdl‎ 

ویحمهم : ۲C‏ وتختم :۲۸ ؛ کل کوز 
ما تى من : DK add.‏ 

DK :el 

والىىك والىدوب : )5 

DK ; zl 

DK اڵا:‎ 

DK : ملي‎ 

CB and DK om. 

CB om. 

Ö٤ : طب‎ 

DK om. 

DK : رمانات‎ 

DK : مزات‎ 

حاىضات : )5 

(5447) :ینقان ویعمصران حا حنی بخرج 
مازهم ویصفرا ویصیروا في قنانیة : )0 
DK om.‏ 

D۸ :; باقة‎ 

€٤ : )#( طرحون‎ 

DK add. :aدحاy‎ 

DK : ویطرح‎ 

DK om. 

شي ء: 5٣۸‏ 

DK : قلاا‎ 


. 


0)٤ : نضيغة‎ 


(5457) 
(5458) 
(5459) 
(5+460) 
(5461) 
(5462) 
(5463) 
(5464) 
(5+465) 
(5466) 
(5467) 
(5468) 
(5469) 
(5470) 
(547 
(5472) 
(5473( 
(5474) 
(5475) 
(5476( 
(5477) 
(5478( 
(5479) 
(5480) 
(5481) 
(5482) 
(5483) 


(5484) 
(5485) 
(5486( 
(5487) 
(5488) 
(5489) 
(5490) 


(5491) 
(5492) 


1Y 


DK am. 

D5) : بكرة‎ 

DK add. : وسن اللبل اى‎ 
DK om. 

CB and DK : يه‎ 
۳ : مناري‎ 

DK add. : تحرگا‎ 
0× ۸d4. : ویصفى‎ 
DK om. 

D۸ : رایقتە‎ 

D۸ : دیق‎ 

الىختص : 5×۸ 

س ا: DK‏ 

DK : اعد‎ 

DK : لهذه‎ 

وما : 9 

٤ : يخر‎ 

C برد‎ 

5٤ : ویترك‎ 

DK : hlnl 

مدقرق : 5۸ 

C :(#) بطع‎ 

D۸ : ملت‎ 

DK add, : دقن : 0۸ ¢ ویستعمل‎ 
CB om. 

تقطمع : )5 
وعل اللعناع واطراف الليب 
المذكررين : )5 
الدمشفي : DK‏ 

ويعمل : 5۸ 

ویععل : 5۸ 

CB : lle 

DK om. 

DK om. 

D۸ : قنانبة‎ 

DK add. ; ويعملل ع4‎ 
CB om. 


۳۸ الحواشي 


0) : عجینتین‎ )5528( DK add. : قى ويضل‎ )5493( 
DK add. : طم‎ )5529( DK : ej (5494) 
DK om. (5530) DK add. : وال‎ (5495( 
DK : niy (5531) DK : py (5496) 
5× : رضم‎ )5532( DK om. (5497) 
5× بصیر ضاري : .لل‎ )5533( DK : بلبت‎ )5498( 
DK :iiصض‎ (5534) DK om. (5499) 
5) : ویحط في الکبزان ويستعمل‎ )5535( D۸ : ویلقی‎ )5500( 
DK +: (5536) € :)#( لورین‎ )5501( 
5٤۸ : حراري‎ )5537( DK : وبترکە‎ )5502( 
5۸ : يري‎ )5538( C add. الىىك:‎ (5503( 
DK add. دقیق ئم:‎ )5539( D۸ : عردین‎ )5504( 
D۸ بضات:‎ )5540( 5K : صحاح‎ )5505( 
DK ort. (5541) DK : il (5506) 
DK : yl (5542) DK om. (5507) 
D٤ حامض:‎ )5543( DK add. :; تعمل‎ (5508) 
5× : بالمعري‎ )5544( DK om. :(5509) 7 (5509) 
DK add. : I (5545) | C without diacriticaly DK : Jy (5510) 
DK om. (5546) points 
DK om. (5547) DK add. : ilil (5511) 
CG om. (5548) DK : ئلاث‎ )5512( 
Com. (5549) 05× : جزتین : € ؛ جزمتن‎ )5519( 
DK on. (5550) DK : كذلك‎ (5510 
D۸ وجوزة:‎ )5551( DK om. (5515) 
DK add. : وزعفران : 4€ شي« يسر‎ )5552( DK : جا‎ (55106( 
DK om. (5553) 5٤ : وتتنطر‎ )5517( 
DK : لاٹ أواقی‎ )5554( CB om. from bere until the end (5518) 
DK : paIرد اث‎ )5555( of recipe 409. 
DK : للاث درام‎ )5556( DK :ii, (5519) 
C and DK : Jjy (5557) DK عشر:‎ )5520( 
DK add. : geج‎ (5558) DK om. (5521) 
DK add. : الدقيق‎ )5559( DK :ةl,‎ (5522) 
DK om. (5560) ” (3560) ٥ : روتسدب‎ )5523( 
DK : بداب‎ (5561( DK : راوونة‎ )5524( 
DK add. : iڵla‎ qd (5562) DK : ت‎ )5525( 
DK add here what tk missing in. (5563) C and DK : تضفر‎ (5526( 


5560 ~ 5560 DK : الحميرة‎ (5527) 


DK : ذلك‎ (556 

D۸ السرة:‎ )5565( 

(5566) الخاصة : ×5 
(5567) الماء ورد : D5۸‏ 
(5568( الىك : DK‏ 

CB begins again here (5569) 
D۸ : تل‎ )5570( 

DK add. : تەل‎ (5571( 

DK om. (5572) ” (5572) 
DK om. (5573) 

٤C: بیت‎ )5574( 

(5575) ¬ (5575) في الاه للة: ×5 
)5576( ièد: DK‏ 

DK om. (5577) 

DK om. (5578) 


DK om. (5579) 


CB and DK : رlw‎ (5580) 
DK on. (5581) 

DK om. (5582) 
Com. (5583) 

DK add. inî (5584) 
DK : بحر‎ )5585( 
DK om. (5586) 

€ تقة:‎ )5587( 
DK :درl‎ (5588) 
0) : النارنج‎ )5589( 
5)۸ : والترنج‎ )5590( 
D٤۸ : الشراب‎ )5591( 
CB om. (5592) 

CB om. (53593) 

DK : متا‎ )5594( 
DK :رid‎ (5595( 
DK add. :pî (5596) 
5×۸ : بصئی‎ )5597( 
DK :aغيو‎ )5598( 
5× : تله‎ )5599( 
DK :py (5600) 


الحواشي 
)5601( 
)5502( 
)5603( 
)5604( 
)5605( 
)5606( 
)5607( 
)5608( 
)5609( 
(5610( 
)5611( 
(5612( 
)5613( 
)5614( 
)5615( 
(5616( 
)5617( 
)5618( 
)5619( 
)5620( 
)5621( 
(5622( 
)5623( 
)5624( 
(5625( 
)5626( 
)5627( 
)5628( 
(5629) 
)5630( 
)5631( 
)5632( 


(5633) 
(5634) 
(5635( 
(5636( 


۳۹۹ 


CB and DK : Ji 

DK om. CB. : يٿل‎ 
DK add. : ئم‎ 

DK : ذlت‎ 

CB and DK : Jٽشب‎ 

الىدقرق : ×0 


افاري : ٤‏ ؛ افاوى : C8‏ ؛ اقاوية : )5 
DK om.‏ 

ور السبل : ×5 

وتدعه : © 


C om. 


CB om. 

CB and DK ; ale 

CB and DK om. 

DK :ol ار‎ 

DK : ial 

DK :aدحاy‎ 

DK : كا‎ 

DK om. 

CB and DK : 42yi, 

ویری : € 

CB om. 

DK : احری‎ 

DK add. : «ıl م برس إ‎ 

بعد أن بروق وینقع فیه حب رمان أو ماء 
يمون الى املاه العصر : DK add.‏ 
DK om.‏ 

DK : بالغداة‎ 

GB om. 

کوزین : )5 


۷۰ اځواشي 


DK add. :رat‎ (5675) € :)#( جلو‎ )5637( 
D5۸ وتصیر:‎ )5676( DK lle (5638) 

5)۸ : ورز (#٭): € (5677) وتصرە‎ )5639( 
DK add. :hخ‎ (5678) DK add. : ویشرب‎ )5640( 
DK marg. : py (5679) om. (5641) 
€ : درهم: € (5680) لله‎ )5642( 

DK :al (5681) € : ویدقا‎ )5643( 

DK marg. : ali (5682) 5)٤ : کون غا: 08. یکون فلبل‎ )5644( 
DK : iN (5683) CB om. (5645) 

DK :اaضys‎ (5684) DK om. (5646) 


DK add. : ويستەعمل‎ (5647( 
C and CB :d“+ (5648) 


DK :anz (5685) 
DK : dz 686) 
0 9 DK om. (5649) ~ (5649) 
DK :iî% (5687) 
8 € :)#( حررة‎ )5650( 
5× وزید:‎ )5688( 1 
DK om. (5689) 


CB om. (5652) 
DK : ويترك‎ (5690) Che GEE 
DK add. : وروق‎ )5691( DK E O GED 
DK : دار‎ )5692( U nn SE) 

DK am. (5693) 


C :)#( ملم‎ )5656( 
5۸ : وعشرون‎ )5657( 
DK :اaaرa‎ (5658) 

DK om. (5659) ¬” (5659) 
DK om. (5660) ” (5660) 
DK : ilk (5661) 

DK :ةۃil‎ (5662) 

CB and DK : رطتiall‎ (6663) 
DK :رe#‎ (56641) 

°8 : يىل‎ )5665( 
DK :iأيأ‎ (5666) 

DK : ش4ر‎ (5667) 


DK : ويرك‎ )5694( 

CB and DK om. (5695) 
5۸ اخضر مقدار لیمونتین : .لل‎ )5696( 
DK : (5697) 

DK :ڈhغy‎ (5698) 

٤C :)*( وتشب‎ )5699( 
DK وبرد:‎ )5700( 

DK :oledl (5701) 

DK :ادill‎ (5702) 

DK : j (5703) 

(5704) السکر ف : DK‏ 


DK مقدار:‎ )5705( DK : ك‎ (5668) 

CB om. (5706) DK om. (5669) 

DK : لك‎ )5707( DK : |i (5670) 

DK : مرخل : 4€ ماجور: )5 )5708( رھم‎ )5671( 
DK om. (5709) ” (5709) DK om. (5672) 
DK :aأ‎ (5710) C and CB add. : لذب‎ (5673( 


DK :تڵÛ‎ (5711) 5۸ : سكن‎ )5674( 


(5712) 
(5713( 
(5714) 
)5715( 
(5716( 
)5717( 
(5718) 
(5719) 
)5720( 
(5721) 
)5722( 
(5723( 
(5724) 
)5725( 
(5726) 
(5727) 
(5728( 
(5729) 
(5730) 
(5731) 
(5732( 
(5733) 
(5734) 


)5735( 
(5736) 
)5737( 
(5738( 
(5739) 
(5740) 
(5741) 
(5742) 
(5743) 
(5744) 
)5745( 
(5746) 
(5747) 


الحراشي 


0۸ : حزمتین‎ 
DK add. : la 
DK dd. : ويتقطر‎ 
CB om. 
5۸ : رطل‎ 
DK om. (5717) ~ 
C8 : وجرزە‎ 
DK om. 
DK om. 
5٤ : ویکون‎ 
5) : للمسافر‎ 
0۸ : جرش‎ 
5۸ : وینشر‎ 
5۸ : وبخلط‎ 
DK : hay 
DK : ثلكڻ‎ 
5۸ : طرف‎ 
5) : وبزرة : €8 ؛ وتذره‎ 
D۸ : سکب ي‎ 
D) : ودوب‎ 
DK : iy 
DK : ر‎ 
DK : iiy 4C and CB : aay 
DK om. from here until recipe 429, 
Lacuna in Û. 
CB om. (5736) ~ 
CB om. 
CB om. 


(5748) 
(5749) 
(5750) 
(5751) 
(5752( 
(5753( 
(5754) 
)5755( 
(5756( 
(5757( 
(5758( 
(5759) 
(5760( 
(5761) 
(5762) 
(5763( 
(5764) 
(5765) 
(5766) 
(5767( 
(5768) 
(5769) 
(5770) 
(5771) 
(5772) 
)5773( 
(5774) 
(5775( 
(5776( 
(5777( 


(5778( 
(5779) 
(5780) 
(5781) 


4) 


لپا ترام : DK‏ 

5٤۸ : یغلی‎ 

ویلق (#)ء: 4€ ورق : 5)۸ 
DK om.‏ 

CB om. DK add. ; عمل‎ 
DK add. : طية‎ 

D۸ a3. : والحر الشديد‎ 
DK om. 

DK : پکسررا‎ 

DK : ترك‎ 

وتصفيه : 0۸ 

DK : 

DK : قدرة‎ 

DK : ورس‎ 

D۸ : الندرة‎ 

DK : 

DK marg. : 

DK : 

DK : 

C and DK : تلج‎ 

D5۸ : اقوی‎ 

راجود : 5۸ 

D۸ : بدریته‎ 

DK : lull 

البزز: ×0 

CB om. 

DK : مذاح‎ 

تطحه : 5۸ 

DK add. : iil 

طییطه : ٠10۸‏ م تحرکه بالضرب إلى 
آن ببرد. ثم تلقى عليه العسل وتحركه : 


PK a4.‏ وزيدە ماء فلل رانت 
تحرکه وندوقه إلى أن ترضیك حلارته 
واقرامه : D۸‏ 

DK om. 

DK : él 

DK : لخسله‎ 


PVT 


(5782) 
(5783( 
(5784) 
(5785) 
(5786( 
(5787( 
(5788) 
(5789) 
(5790) 
(5791) 
)5792( 
)5793( 
(5794) 
(5795) 
(5796) 
(5797) 
(5798) 
(5799) 
(5800) 
(5801) 
(5803) 
(5803) 


(5804) 
(5805) 
(5806( 
(5807) 
(5808( 
(5809) 
(5810) 
(5811) 
(5812( 
(5813( 
(5814) 
(5815( 
(5816( 
(5817) 


احواشي 


DK add. : aلnمتو‎ 
DK : ار‎ 

وتشربه : )5 

الشتره : 5۸ 

وتشربه : 5۸ 

CB om. 
: اخری لکل رطل ونصت‎ )5788( ¬ 
DK om. (5789) ~ 
٥ :)*( فا‎ 

رق (#): € 

تقلبه : 5)۸ 

DK :داj‎ 

DK :اڀye‎ 

DK : حرجي‎ 

5٤۸ : منقوص‎ 

DK add. ; ار‎ 

DK om. 

DK :a4ۈ‎ 

٥ کسر:‎ 

DK om. 

DK om. 

روماه ورد ومسك ویکثر أطراف الطب : 
DK add.‏ 

DK : داف‎ 

DK : يعض‎ 

DK : وهر‎ 

DK : الماء المدير‎ 
DK om. 

بعر (8): © بعتر : D5۸‏ 
جف : DK‏ 

عي : 5۸ 

DK add. :lmضli‎ 
DK or BaF 3 
٥C8 : ذکرنا او ل‎ 
٥ ویرد ما:‎ 

CB and DK : )صر‎ 


. 


DK om from here until the end of, 


(5818) 
(58619( 
(5820) 
(5821) 
(5822) 
(5823) 
(5824) 
(5825) 
(5826) 
(5827( 
(5828( 
(5829) 
(5830) 
(5831) 
(5832) 
(5833) 
(5834) 
(5835) 
(5836( 
(5837) 
(5838( 
(5839) 
(5840) 
(5841( 
(5842) 
(5843) 
(5844) 
(5845) 
(5846) 
(5847) 
(5848) 
(5849) 
(5850) 
(5851) 
(5852) 
(5853) 


the recipe 
DK om. 
DK om. 
DK om. 
CB and DK : Mla, 
5) : وبترك‎ 
€٥ : قصرته‎ 
DK : ناا‎ 
DK om. 
C and CB om. 
DK om. 
DK marg. : Jطر‎ 
DK add. : من‎ 
DK :اia‎ 
DK om. 
5۸ اللصف ما:‎ 
5) : مفروك‎ 
5) واللصف:‎ 
D۸ : التومة‎ 
DK : تحل‎ 
DK om. 
DK :a4ۈ‎ 
DK : داري‎ 
DK om. 
5) : واه اتوق‎ )5841( ¬ 
5) : اللذاب وماورد قلبل‎ )5842( - 
© : البنوفر‎ 


CB and DK add. ; وس‎ 
DK add. : ونعناع‎ 
DK om. (5852) ~ 


CB : النقل‎ 


احواشي 


CB om. (5854) 

(5855) محشوا: 6 
(5856) فلق : D۸‏ 

DK om. (5857) 

DK om C : نصيببني‎ )5858( 
DK om. (5859) 

(5860) بالزعنران : )5 
(5861) حە: C‏ 

DK orn. (5862) ¬ (5862) 
5۸ : الاصبعن‎ )5863( 
0) : الخرفة‎ )5864( 
5۸ : وتتزلە‎ )5865( 
CB and DK : رڀ‎ (5866) 
DK add. : ıa (5867) 
DK om. (5868) ” (5868) 
5۸ نقيئة:‎ )5869( 
DK :lplE (5870) 

C om. (3871) 

DK د:‎ (5872) 

DK :p (5873) 

DK توخحذ:‎ )5874( 

(5875) راس الرنة: 0٤‏ 
(5876) ایض : ×0 
(5877) شىغنة: D)‏ 

(5878) نتدقرھا : ×5 

DK +3 (5879) 

DK on. (5880) 

DK :ركndl‎ (5881 

DK :ټردê‎ (5882) 

(5883) ان شاء الله تعالی : .ل24 D۸‏ 
(5884) صفة نرغ: )5 

DK om. (5885) 

DK om. (5886) 

DK الورد:‎ )5887( 

DK om. (5888) ” (5888) 

5)۸ : أوقبتین‎ ١ )5889( 

(5890) ماء لكل رطل وأربع أراتی : ل٣۸‏ €8 


(5891) 
(5892) 
(5893) 
(5894) 
(5895) 
(5896) 
(53897) 
(5898) 
(5899) 
(5900) 


(5901) 
(5902) 
(5903) 
(5904) 
(5905) 
(5906) 
(5907) 
(5908) 
(5909) 
(5910) 
(5911) 
(5912) 
(5913) 
(5914) 
(5915) 
(5916) 
(5917) 
(5918) 
(5919) 
(5920) 
(5921) 
(5922) 
(5923) 
(5924) 
(5925) 


Yr 


DK add. 

DK om. 

DK orm. 

DK :; لأ‎ 

DK add. : جروي‎ 
C : قد‎ 


DK : باق‎ 

تصنع ؛ DK‏ 

DK add. : شەر‎ 

برنبة : )0 4C8 a4‏ مغري آو: 
DK add.‏ 

DK om. 

DK om. 

DK add. : درتy‎ 

D5۸ : ویبتث‎ 

فان اردت تمد عپا: 0)۸ 

5× : ؛ سکردان‎ ٣ : سلودان‎ 
CH om DK. : ةiص‎ 

D5٤ : انحری‎ 

CB and DK om. 

DK : 4z 

D۸ ئيء:‎ 

يحليه : 9)۸ 

DK add. : ٺjڑو‎ 

DK om. 

DK add. : ونعناع‎ 

DK : دك‎ 

CB om. 

DK add. : وتنشنھا‎ 

DK : aلaaت‎ 

CB and DK add. :lذa‎ ¢ DK : ye 
DK : oy 

وتخله : ×0 ؛ عله تدر : DK add.‏ 
ویشی : 5۸ 

DK and CB ; فجعل‎ 

DK add. : ویخرج‎ {DK :اژadl‎ 


Yt 


(5926) 
(5927) 
(5928) 
(5929) 
(5930) 
(5931( 
(5932) 


(5933) 
(5934) 
(5935) 
(5936) 
(5937) 
(5938) 


اخراشي 


CB om. DK : in 

احری : 5)۸ 

DK add. ¥ 

یقی فبه : )ا 

DK : Me) 

D۸ الشس:‎ 

„From here to the end of the recipe 
DK ts as follows: لسان ثور شاي‎ ء٥‎ 
وماء ورد شامي ونعناع رکد الشمس فه‎ 
فاذا نقع ببخر له الرنية بعود وعبر ويرص‎ 
ذلاا المشمش ني تلك البرنبة او قح‎ 
2 صيني ویضاف على ماله المذكرر‎ 
الكر بقدر الحاجة والماورد السك‎ 
وييت الى الغداء وبستعمل فانه اطيب من‎ 
کل شيء بننقل به وان نضفته من نراه‎ 
رعىلت عوصس کل نواية لوزة جاء ملیح‎ 
وينجز احسن من قمر الديل‎ 

CB om, 

C8 : مسىكڭ‎ 

C : بره‎ 

فخمرة : € 

CB add, : وىسىك‎ 

Here DK gives two other recipes 
which are shporer versions of no 


140 and 439, 


C om. CB mark. (5939) “ (5939) 


(5940) 
(5941) 
(5942) 
(5943) 
(5914) 
(5945) 
(5946) 
(5947) 


(5948) 
(5949) 


DK :iiص‎ 

DK : »ءlyد‎ 

CB om. 

DK om. 

مرهج : 0۸ 

ورق (*): € 

جدن (#): € جرب : 5٤۸‏ 

فان أردته شخاص پستخرج بخل خمر 
ويجعل على النار ويغلى : .لل )5 
بعدرق : € 

DK om. Aاجیر بعرق حماحم‎ 


(5950( 
(5951) 
(5952) 
(5953) 
(5954) 
(5955( 
(5956) 
(5957( 
(5958( 
(5959) 
(5960) 
(5961) 
(5962) 
(5963) 
(5964) 
(5965) 
(5966) 
(5967) 
(5968) 
(5969) 
(5970) 
(5971) 
(5972) 
(5973) 
(5074) 
(5975) 
(5976( 
(5977) 
(5978) 
(5979( 
(5980( 
(5981) 
(5482( 
(5983) 
(5984) 
(5985) 
(5986) 


DK add. : 4l 

صنة صلص : )0 

ابقدرنس : ۸ 

زعطر : 5۸ 

CB om. DK om. recipe no. 443 
DK : وترم‎ 

CHB om. 

DK : قوت‎ 

CB and DK om. 

D۸ : ران‎ 

DK : جماجم‎ 

DK : ناعم‎ 

مدقرق : 0۸ 

DK : nجln‎ 

DK : حت‎ 

DK add. :lqi 4DK : aji 

CB om. 

DK : جماجم‎ 

5٤ : وقلیل‎ 

DK :رزj‎ 

أطراف ليب ونلفل : 
DK om.‏ 

DK add. ; وٿال‎ 

CB om. 

CB arl DK om. 

وسبعة : CB‏ ¢ وسیع : 
اراق : DK‏ 

D) : لقوق‎ 

DK : يختلىلا‎ 

DK om. 


GC add. 


CB and DK : hii 
DK : ماجم‎ 

DK om. 

DK add. : وط‎ 


Vo اراي‎ 


0) صنة حب:‎ )6024( CB om. (5987) 

C and CB : باaصالy‎ (6025( € :)#( بزنج‎ )5988( 

(5989) حمصه: € (6026) السنوفر: ×5 

DK add .mary. :ريill‎ (6027) DK om. C: lae (5990) 

DK om. (6028) DK :رgî‎ (5991) 

DK :iڵ‎ (6029) C om. DK. : ii (5992) 

DK om. (6030) DK om. C. :جl‎ (5993) 

DK om. (6031) DK : ili (5994) 

CB om. (6032) C om. (5995) ™ (5995) 

D۸ : ويغرك‎ )6033( DK :lple (5996) 

DK : ویحرکە‎ )6034( DK om. (5997) 

DK om. (6035) DK om. (5998) 

(99و9و5) الکتان: ×5 (6036) فرایه : ۸+ ویبخر الائاء : ad.‏ ۸. 
(6000) يعمل به مثل : marg DK add.‏ 

(6001) النارنج : 5۸ 607 - 6037) : وعود ثلاث مرات ویستعمل ؛ 
DK DK :ail (6002)‏ 

a 452 .recipes no .DK om .CB om. (6038) DK :ilê (6003) 
453 nd CB om. (6004) 

(6005) مطن : 5۸ (6039) فن : C8‏ 

C8 : برذ‎ )6040( DK : ay (6006) 

CB : oat (6041) 5۸ : ویتیب‎ )6007( 

CB om. (6042) DK :رazîلl‎ (6008) 

DK :aدlal‎ (6043) DK om. (6009) 

DK : ai) (6044) DK on. (6010) 

CB and DK : ad (6045) 5× : (0م6) برکض‎ 

DK om. : (6046) ” (6046) DK :lple (6012) 

DK add. : الجلاب‎ (6047( C١ لذي:‎ )6013( 

D5) : سبل‎ )6048( C:l (6014) 

(6015) قط : 5۸ (6049) تنبل : 5×۸ 

DK add. : ly (6050) DK : يحل‎ )6016( 

(6017) تخله: ° (6051) وتضربه : 5۸ 

DK :4 (6052) 5× : اللفرقات‎ ٠C : اللعقات‎ )6018( 

(6019) باوقيتىن : ×5 (6053 - 6053): ساعة وتجعل الممسول فما إلى 
DK om. (6020)‏ وقت الحاجة : ×0 

CB om. ¢DK om. recipe no. 455 (6054) DK :il, (6021) 
CB om. (6055) DK add. : ib (6022) 


D۸ شىس:‎ )6056( See Append no. 40. (6023) 


۳۴۷٦ 


(6057) 
(6058) 
(6059) 
(6060) 


(6061) 


(6062) 
(6063) 
(6064) 


(6065) 
(6066) 


(6067) 
(6068) 
(6069) 
(6070) 
(6071) 
(6072) 
(6073) 
(6074) 
)6075( 
(6076) 
(6077) 
(6078) 
(6079) 
(6080) 
(6081) 
(6082) 
(6083) 
(6084) 
(6085) 
(6086) 
(6087) 
(6088) 
(6089) 


لسان: € 

C om. 

قرون (#): €؛ قروب : ×5 
درهين : ×( سعد کړڼ وصندل 
مقاصیري من کل راحد درهم :. )5 
بخمر (‡) : ۲€ بحم : 40۸ بەر : 


CB 
5× وجا نار : €؛ وجلا:‎ 
DK ۰ درهمین‎ 


سعد کو هال وسنبل وحطب قرنفل من 
کل واحد: DK add.‏ 
DK om.‏ 

قرفة ومصططلکاء من كل واحد تمن درهم : 
DK add.‏ 

DK 

DK 

DK 

DK 

DK 

DK om. 

DK : کان‎ 

ما هو وان : DK‏ 

DK : )طا‎ 

هندې : 0×۸ 

التمر هندي : dd.‏ 5)۸ 
یحلی : € 

DK add. + «la 

ولك بسر : D٤۸‏ 

DK : ae 

ووزن : 5۸ 

DK add. : ویرفع‎ 

DK add. : فانه غاي‎ 
GB om. 


Of, 
om, 
: رة‎ 
: یدق‎ 


OM, 


مستخرج : DK‏ 
مشقوق : 5)۸ 
اللنرف: ×5 

DK add. : لىن هر‎ 


الحواشي 


(6090) 
(6091) 
(6092) 
(6093) 
(6094) 
(6095) 
(6096) 


(6097) 
(6098) 


,)6099( 


(6100) 
(6101) 
(6102) 
(6103) 
(6104) 
(6105) 
(6106) 
(6107) 
(6108) 


(6109) 


(6110) 
(6111) 
(6112) 
(6113) 
(6114) 
(6115) 
(6116) 
(6117) 
(6118) 


CB om, 
5۸ : احری‎ 
5)٤ : النارنج‎ 
C : )#( حمصه‎ 
DK : سقراصې‎ 
DK om. 
وماه اللسان: .4ل 68 وماء لسان‎ 
DK add. : تور‎ 
DK om. C. : افر‎ 
DK : وبلح‎ 
فانه غاية وان جعلت على هذه الصفة‎ 
5× : سذاب وقليل من أطراف اليب‎ 
ویغل علبه فانه ملیح‎ 44. )».116 ».( 
والكباد كذلك يعمل به مثل النارنج فانه‎ 
غاية. صفة لموق ينع الغيان يعمل‎ 
كالصفة الارل المقدم ذکرها‎ 
CB and DK om, 
DK om. 
DK : من‎ 
5)۸ : وبطخ‎ 
DK : ناعم‎ 
5٤ : غلبان‎ 
DK جد:‎ 
DK add. : الزىت‎ 
CB and DK : اللعناع ويتڙل ع نار‎ 
dd, 
: الأفاوى : 8٥؛ الاقارى : €؛ الاقاوية‎ 
DK 
DK om. :(6110) ” 
DK om. 
CB and DK. : طblخıy‎ 
GC and DK : ٽيjلا‎ 
DK om. 
DK om. 
DK om. 
0) : بأربعة‎ 
DK : يخلطرا : €68؛ پىلىل‎ 


۳v الراشي‎ 


5×۸ : جرن حجر‎ )6156( D۸ اعسصر:‎ )6119( 
D۸ ويعىل:‎ )6157( DK add. :iتصسi‎ (6120) 

DK add. : القافلي : € )6158( دق‎ )6121( 
5× : ودق ناعم‎ )6159( 5٣۸ : مله: 68؛ وریع درهم‎ )6122( 
5× : ویرفع ملیح جدا: ×5 (6160) دىشقي‎ )6123( 
CB ilkgible C. :(#) jill (6161) CB om. (6124) 
CB om. (6162) DK om. (6125) 

DK : اخری‎ )6163( DK add. : الراس‎ (6126( 

DK marg. : 4e (6164) CB and DK add. : j4 (6127) 
0۸ : العشال: € (6165) دفعات‎ )6128( 
DK : (6166) ٥ ان پکیر:‎ )6129( 

C om. (6167) DK : برس‎ )6130( 

C om. (6108) DK om. (6131) 

€ :)*( قطرمر‎ )6169( D۸ : ولق‎ )6132( 
CB and DK :فكl‎ (6170) DK : لك‎ )6133( 
CB and DK :l (6171) CB illegible, DK: Iie (6134) 
5٤ : القطرەیر‎ )6172( DK om. (6135) 

DK ى:‎ (6173( DK : غد‎ (6136) 

Com. (6174) DK :4 (6137) 

DK om. C. : yl (6175) DK om. (6138) ” (6138) 
C om. (6176) 7 (6176) DK add. : لرقت الحاجة‎ )6139( 
0۸ : نصلبلي‎ )6177( DK : جاج‎ (6140) 
DK :ùlj (6178) CB om. (6141) 

CB om. (6179) 5×۸ اخحری:‎ )6142( 

DK اتحری:‎ )6180( DK :مجleج‎ (6143) 

D5) : السافة‎ )6181( DK : ys (6144) 

DK :iضl‎ (6182) €٥ العبر:‎ )6145( 

DK : ارج‎ (6183( DK add. : زل‎ (6146( 

€ : عل‎ )6184( DK : Jl (6147) 

DK om. (6185) DK om. (6148) 

DK om. (6186) DK om. (6149) 

5)۸ : صفة أحرى‎ )6187( CB om. (6150) 
DK : حورانې‎ (6188) DK om. (6151) 

(6152) غسل: € )6١89(‏ صفة اخحری : ×5 
(6153) من المشاه إلى بكرة: )0 (6190) حوراني : ۲€ اسورد : ×5 
(6154) م الخل: )5 )6191( DK add. : 4l‏ 


DK add. : الهرن: ×5 (6192) وكذلك‎ )6155( 


FYA 


(6193) 


DK : الل‎ 


DK om. (6194) ” (6194) 


(6195) 
(6196) 
(6197) 
(6198) 
(6199) 
(6200) 
(6201) 
(6202) 
(6203) 
(6204) 
(6205) 
(6206) 
(6207) 
(6208) 
(6209) 
(6210) 
(6211) 
(6212) 
(6213) 
(6214) 
(6215) 
(6216) 
(6217) 
(6218( 
(6219) 
(6220) 
(6221) 
(6222) 
(6223) 
(6224) 
)6225( 
(6226) 
(6227) 
(6228) 
(6229) 


DK : وترك‎ 

DK : ye 

٩ : واوقیتین‎ 

DK : gya 

DK : ويدقرا‎ 

DK : شم‎ 

5٤۸ : ذلك‎ 

والخریت : 5۸ 
تصف ما: DK‏ 
سوس : € 

CB and DK : Jدب‎ 4C : یلق‎ 
5×۸ : الپرن‎ 

CB and DK : رڈî‎ 
CB and DK om. 
5۸ : یدق‎ 

CG om. 

DK add, م‎ 
DK مصپ:‎ 

5٤ : وتصفیه‎ 

DK add. : شر‎ 
DK الزبدة:‎ 

DK om. 


CB and DK : طٳilli‎ 
CB and DK : als 
D۸ الریدہ:‎ 

5٤ : طنور‎ 

DK : اداj‎ 

DK : ê) 


احراشي 


(6230) 
(6231) 
)6232( 
)(6233( 
(6234) 
(6235) 
(6236) 
(6237) 
(6238( 
(6239) 
(6240) 
(6241) 
(6242) 
(6243) 
(6244) 
(6245) 
(6246) 
(6247) 
(6248) 
(6249) 
(6250) 
(6251) 
(6252) 
(6253( 
(6254) 
)6255( 
(6256) 
(6257( 
(6258) 
(6259) 
(6260) 
(6261) 
(6262) 
(6263) 
(6264) 
(6264) 
(6266) 


DK : ولح‎ 

DK ;: aaah ja CB : je 
DK om. 

DK om, 


DK om. 


الجوز: € 

المدقرق : € 

DK : têl 

DK : یخرج‎ 

الزيد والرغرة من الضرب : 0K‏ 
وکر : C٥‏ 

٥0 : بریت‎ 

او سر : D٤‏ 

DK :l 

برد لك : ٥0)‏ 

ان شاه اللہ تعالى : DK add.‏ 


مغة أخرى : )5 


٥ : تنجل‎ 

تمه (ک): € 

C om. 

CG om. 

DK :j>ÈĞ 

D5۸ : برهن‎ 

DK : ویصلع‎ 

0٤۸ : ويعمل‎ 

رطل سکر ور : DK add.‏ 
وتصنع : DK‏ 

See Appendix no. 41. DK: اکر‎ 
DK : سا‎ 

وماء الكراث : DK‏ 

وماء كرفسة : ×5 


DK om. 
DK : لحربرة‎ 


(6267) 
(6268) 
(6269) 
(6270) 
(6271) 
(6272) 
(6273) 
(6274) 
(6275) 
(6276) 
(6277) 
(6278) 
(6279) 
(6280) 
(6281) 
(6282) 
(6283( 
(6284) 
(6285) 
(6286( 
(6287) 
(6288) 


(6289) 
(6290) 


(6291) 
(6292) 
(6293) 
(6294) 
(6295) 
(6296) 
(6297) 
(6298) 
(6299) 
(6300) 
(6301) 
(6302) 


DK om. 

ایحدان (*): € اتحصار: 
ورعری : 5)۸ 

CB and DK om. 

GB : ات : DK؛ لپ‎ 
DK add. : طب‎ 

DK : ومصلح‎ 

اسنان : C€؛‏ راشنان : 5۸ 
توم : DK‏ 

DK : مهروسة‎ 

DK om, 

DK um, 

وتىحەر (*): € 

بحمر (“): € 

DK : سب‎ 

DK : پسکب‎ 

DK om. 


DK 


DK add, : 

DK : 

DK : 

DK : تعمرە : 6+ تمل‎ 
CB om. 

D۸ : احری‎ 

C ard CB : بالخردل‎ 
5٤۸ : ویصیر‎ 

CB and DK : يقلع‎ 
5)٤ ¦: مغل‎ 

DK ۈ4:‎ 

جاري : C18‏ حسب : )5 


DK : غ4‎ (6303) 


اخواشي 


(6304) 
(6305( 
(6306) 
(6307) 
(6308) 
(6309) 
(6310) 
(6311) 
(6312) 
(6313) 
(6314) 
(6315) 
(6316) 
(6317) 
(6318) 
(6319) 
(6320) 
(6321) 
(6322) 
(6323) 
(6324) 
(6325) 
(6326) 
(6327) 
(6328) 
(6329) 
(6330) 
(6331) 
(6332) 
(6333) 
(6334) 
(6335) 
(6336( 
(6337) 
(6338( 
(6339) 
(6340) 


4 
DK om. 
DK om. 
DK add. : Ll DK : iyi 
DK : رة‎ 
5× : وينضمل‎ 
DK۸ : ویصیر‎ 
DK : على‎ 
5×۸ الىتصر:‎ 
DK :; sili 


والپانىون : ×0 
الأبزار : CB and DK‏ 
الاميان (#): C€؛‏ المام: ×0 
قنانة : D۸‏ 

الكسنوع : )5 
الخضرة: 0۸ 

D٤ ضنه:‎ 

CB : الى‎ 

D5۸ : واترکه‎ 

DK : وقدمه‎ 

CB om. 

DK : الحری‎ 

رالزعطر : )5 

DK om. 

مدقرتین : 0۸ 

DK om. 

DK : ویعتسر‎ 

قدر راحتك قد : 5۸ 
قطمت : 5۸ 

DK : بحم‎ 


TA 


(6341) 
(6342) 
(6343) 
(6344) 
(6345) 
(6346) 
(6347) 
(6348) 
(6349) 
(6350) 
(6351) 
(6352) 
(6353) 
(6354) 
(6355( 
(6356) 
(6357 


(6358) 
(6359) 
(6360) 
(6361) 
(6362) 
(6363) 
(6364) 
(6365) 
(6366( 
(6367) 
(6368) 
(6369) 
(6370) 
(6371) 


(6372) 
(6373) 
(6374) 
(6375) 


راشي 


صفور: 5)۸ 

DK : ذلك‎ 

C :)=( الاعصا‎ 

DK : وبترك‎ 

D۸ : حاص‎ 

DK : عصي‎ 

DK قسنرا:‎ 

طرحون : €؛ طب : ×5 
مسلوق : 6٥8‏ 

DK : طا‎ 

D٤ : اعني : 8٥؛ اعین‎ 
CGB om. 

الحری : 5۸ 

DK : داوم‎ 

DK add. : الطعام‎ 

5٤ : و ئي ناب‎ 
C without dacriticaly DK : py 
points 

DK : رغرة‎ 

الطب : ×5 

DK 

DK 

DK 


ولباب : 
وتجعل : 
ویغطوا : 
بدست : 
ویخلع : 
ويقدم : DK‏ 

صباغ : C8€؛‏ صنو صباغ : )5 
فہا: €؛ ي زب : 5)۸ 

DK : ترم‎ 

DK add. : بل‎ 

زعطر : 5۸ 

C8 ٩٩۸4 ¦ محروب‎ ۲C :)8( وحروب‎ 
DK 

D۸ :; انسرن‎ 

بحط : € 

DK : ع4‎ 

DK om. 


)6376( 
(6377) 
(6378) 
(6379) 
(6380) 
(6381) 
(6382) 
(6383) 
(638) 
(6385( 
(6386( 
(6387) 
(6388) 
(6389) 
(6390) 
(6391) 
(6392) 
(6393) 
(6394) 
(6395) 
(6396) 
(6397) 


(6398) 
(6399) 
(6400) 
(6401) 
(6402) 
(6403) 
(6404) 
(6405) 
(6406) 
(6407) 
(6408) 
(6409) 
(6410) 
(6411) 


DK add. : صباغ‎ 

D۸ : احری‎ 

CB and DK om. 

DK : زعطر‎ 

DK : تناع‎ 

CB om. 

DK add. : ار‎ 

C and CB : صر‎ 

C om, 

D۸ : تصن‎ 

يصحن : 5۸ 

رومي : € ویر : DK‏ 
عله : DK‏ 

DK om, 

DK om. 

DK : الىك‎ 

DK om. 

CB om. 

DK : احری‎ 

DK : ودرهم‎ 

C : ونخراه‎ 

وخروب : )۲ محرون : 68؛ پحروت : 
DK‏ 


المصعور : ٠€‏ الففرر : )5 


(6412) 
(6413( 
(6414) 
(6415) 
(6416) 
(6417) 
(6418) 
(6419) 
(6420) 
(6421) 
(6422) 
(6423) 
(6424) 
(6425) 
(6426) 
(6427) 
(6428) 
(6429) 
(6430) 
(6431) 
(6432) 
(6433) 
(6434) 
(6435) 
(6436) 
(6437) 


(6438) 
(6439) 
(6440) 
(6441) 
(6442) 
(6443) 
(6444) 
(6445) 
(6446) 
(6447) 


DK ; ane 
CB om. 
DK : احری‎ 
CB : وذ‎ 
C om. 
DK om. 
€٥ : وقل‎ 
DK : «lay 


DK add. : ار‎ 


DK الجتا:‎ 

ثم بو : DK add.‏ 
رطل : 5۸ 

DK om.: (6424) ~ 
CB ; ت‎ 

CB : ill 

على : € 

C and CB : سرج‎ 
DK add. : وررق‎ 
0۸ : درهمین‎ 

DK : صق‎ 

D۸ : بت‎ 

DK : اجعل‎ 

CB om. 

D٤ : احری‎ 

CB and DK : lı 
DK : JÈi 4CB and DK : iy 
add. 

DK ج“:‎ 

DK om. 

يتخەرو : ×5 

DK om. 

اذ : € 

DK : aaدا‎ 

بستعىلەه : € 

DK add. : احر : C8؛ احری‎ 
DK : اردته‎ 

DK om. 


احواشي 


(6448) 
(6449) 
(6450) 
(6451) 
(6452) 
(6453) 
(6454) 
)6455( 
(6456) 
(6457) 
(6458( 
(6459) 
(6460) 
(6461) 
(6462) 
(6463) 
(6464) 
(6465) 
(6466) 
(6467) 
(6468) 
(6469) 
(6470) 
(6471 
(6472) 
(6473) 
(6474) 


(6475) 
(6476) 
(6477) 
(6478) 
(6479) 
(6480) 


(6481) 


(6482) 


ا 


DK om. 

DK om. 

جورقَةً : 5)۸ 
استخرجته : 0۸؛ با: 
DK om.‏ 

DK :li 

الجوز :C8)؛‏ واجعل فيه جر رامد : )5 
مدقرفا : D۸‏ 

سد (#): € 

باضه (#): 4€ لاح : DK‏ 

DK 


DK add. 


: عذربه‎ 
CB om. 
DK : احری‎ 

DK : ملح‎ 

DK add. : الىجن‎ 

CB and DK : ae 

D۸ : يابس‎ 

ويلبس : 5×۸ 

DK om. 

DK :راz‎ 

DK breaks off here and 141 v. 
conoloues at Û 

CB add. : ثم‎ 

٥ : ویکن‎ 

برغی : € 

CB : lle 

C without diaeritüical points 

CG breaks off here and continues 
alt recipe no. 489. 

Lacuna in GB 

CB : تد‎ 


TAY‏ الواشيې 


€ : الزیت‎ )6520( Lacuna in CB (6483) 
Com. (6521) C resumes here (6484) 

€ : بونذ‎ )6522( Lacuna in C. (6485) 

C om. :(623) ~^ (6523) C om. (6486) 
CB add. :szly (6524) Com: (6487) 
C8 a4. ¦: وعود سذاب‎ )6525( C٤ :)#( وبقبلل‎ )6488( 
CB add. : Es (6526) € :)«( (9و48ن) المصلص‎ 
CB om. (6527) ٤ : المصلص‎ )6490( 

(6491) #ٍوزة: C‏ (6528) التوم: € 
(6492) اليرم: € (6529) أو رطلین : € 
(6493) المرسا (#): € (6530) “ (6530) ونصفد رطل : ٥‏ 
(6494) المزرت («): € )6531( : C‏ 

C : ایام‎ )6532( CB om. (6495) 

٥8 : ضفیه‎ )6533( C : و‎ )6496( 

٥8 : بعدرنس : € (6534) وتشغە‎ )6497( 
C8 : شل : € (6535) برنبة‎ )6498( 
C add. :وİ‎ (6536) C om.: (6499) ~ (6499) 

CB :ly (6537) CB add. : zlجj‎ (6500) 

650) الداندة: C‏ (6538) وتوم : € 
(6502) ااوي : C8؛‏ افاوي : € )6539( CB : bad‏ 

€ :)8( عنە‎ )6540( C and CB :gړ‎ (6503) 
CB om. (6541) C and CB : j (6501) 

CB :a (6542) 68 : مطفی‎ )6505( 

CB :la> (6543) C :)*( لهه‎ )6506( 

C :)#( الردا: € (6544) جل‎ )6507( 
CB om. (6545) C8 : يعمل‎ )6508( 

٥8 : محمصتن‎ )6546( CB :4 (6309) 
€8 : مدقرقتىن‎ )6547( CB om. (6510) 
Lacuna in CB. (6548) C8 : ار‎ )6511( 
68 : بل‎ )6549( C om :(6512) ~ (6512) 

CB طا:‎ (6550) CB : yê (6513) 

CB om. (6551) CB om. (6514) 

(6515) المهلوح : € (6552) ویتزل : °8 
(6516) المسلوط : € (6553) وخففه : € 
(6517) برجھا مخا: € (6554) وبکر : € 
Com. (6518)‏ (6555) کكالغض : ۳ 


(6519) ترس : C8‏ (6556) بزل : 68 


(6557) 
(6558) 
(6559) 
(6560) 
(6561) 
(6562) 
(6563) 
(6564) 
(6565) 
(6566) 
(6567) 
(6568) 
(6569) 
(6570) 
(657) 
(6572) 
(6573) 
(6574) 
(6575) 


(6576( 
(6577( 
(6578) 
(6579) 
(6580) 
(6581) 


(6582) 
(6583) 
(6584) 
(6585) 
(6586) 
(6587) 
(6588) 
(6589) 
(6590) 
(6591) 


GB om. 
CB : au 
C8 : فنشرە‎ 
C : کباي‎ 
Sic in C and CB. 
C om. 
€ : اللتب‎ 

€٤ : کل‎ 

CC: 
€ : وبحط‎ 
€ : ویخل‎ 


CG : رده‎ 


CB om. 
٩ : والکیر‎ 
C8 : الناس‎ 
CB om. 
€ : ویضرب‎ 
GC : وانحذون‎ 


: ؛اليفاشي‎ Sic in CB. CB: العاسى‎ 


Possibly 

CB : فار‎ 

٥8 : رٿ‎ 

کیا 

السكه (): € 

€٥8 : الاشته‎ 

CB without : (#) السار‎ 
diacritical points C 

C om. 

حدار (#): € 

CB om. 

C om. 

C and CB : رار‎ 

C without diacritieal points 
€8 : ویتزل‎ 

C :)t( امصا‎ 

CB am. 


C om. 


الحواشي 
)6592( 
)6593( 
)6594( 
)6595( 
)6596( 
)6597( 
)6598( 
)6599( 
)6600( 


(6601) 
(6602) 
(6603) 
(6604) 
(6605) 
(6606) 
(6607) 
(6608) 
(6609) 
(6610) 
(6611) 
(6612) 
(6613) 
(6614) 
(6615) 
(6616( 
(6617) 
(6618) 
(6619) 
(6620) 
(6621) 
(6622) 
(6623) 
(6624) 
(6625) 
(6626) 
(6627) 


FAY 


C om. 
CB om. 


C om. 


€ وفندك (٭):‎ 
CB without diacritical: (#* ) مش‎ 
points C 

CB om. 

CB om. 

C8 : الشاز‎ 

C8 : الشماز‎ 

C8 : الشاز‎ 

CB om. 

C8 add. : ِى‎ 
Lacuna in CB 
68 : وتفر‎ 

CG : مدوم‎ 

وتا : € 

CB am. 

CB arn. 


C om. :(6621) ~ 


CB om. 

C and GB ; يحس‎ 
€ : الحشيش‎ 
0٥ : حشر‎ 

CB om, 


C om, 


TAL 


(6628) 
(6629) 
(6630) 
(6631) 
(6632) 
(6633) 
(6634) 
(6635) 
(6636) 
(6637) 
(6638) 
(6639) 
(6640) 
(6641) 
(6642) 
(6643) 
(6644) 
(6645) 
(6646) 
(6647) 
(6648) 
(6649) 
(6650) 
(6651 
(6652) 
(6653) 
(6654) 
(6655) 
(6656) 
(6657) 
(6658) 
(6659) 
(6660) 
(6661) 
(6662) 
(6663) 
(6664) 


See Appendix no. 42. 
٥ :)*( ودر‎ 
CB om. 
CB om. 
€8 : تحەيض‎ 
CB om. 
€ :)*( ویترد‎ 
C add. : يغور م بور‎ 
€ : الحناد‎ 
GB : ويخد‎ 
See Appendis no. 43. 
€ : وغیر‎ 
C om. 
€ : ریقله‎ 
€ : یری‎ 
€ : وزعغران‎ 
CG om. 
€8 : ویتزل‎ 
CB om. 
C8 ویشال من الدست : .إ4‎ 
€ : کانك‎ 
€ : ولذلك‎ 
C : انا‎ 
C :)#( له‎ 
C فیا:‎ 
CG om. 
€ : دبل‎ 
€ : عه‎ 
C om. 
GB om. 
CG om. 
CB om. 
C om. (6660) ~ 
CĞ om. 
C ; مللا‎ 
CB om. 


١ : غير‎ 


(6665) 
(6666) 
(6667) 
(6668) 
(6669) 
(6670( 
(6671) 
(6672) 
(6673) 
(6074) 
(6675) 
(6676) 
(6677) 
(6678) 
(6679) 
(6680) 
(6681) 


(6682) 
(6683) 
(6684) 
(6685) 
(6686) 
(6687) 
(6688) 
(6689) 
(6690) 
(6691) 
(6692) 
(6693) 
(6694) 
(6695) 
(6696) 
(6697) 
(6698) 
(6699) 
(6700) 


C : مللا‎ 

CB om. 

CB om. 

ودیل : € 

C om. 

حاترا : C8‏ فاترا : € 
شرانق : ٣‏ 

وتعلە ؛ C8‏ 

٥ غمر!‎ 
C8 : صنت‎ 

CB : یبقی‎ 

CB : ينی‎ 

C :(#) المعاسي‎ 

٥8 : الصغيرة‎ 

سرې (#): € 

الئصعة : € 

وکراویا وأطراف طیب ووم مدقوق : 
CG add.‏ 

له (#): € 

CB : عل‎ 


e 


CB om. 

ویبصش : 8) 
شراق : ٥‏ 

C ترم‎ 

C8 : ازرق‎ 

C without dincrical points. 
CB om. 

CB om. 

CB ; ر‎ 

CB om. 

ویحرق : € 
العرفة : € 

٥ : تکشر‎ 

C : 5ا‎ 

GB om, 

C8 : ار‎ 

C :() اعمده‎ 


(6701) 
)6702( 
(6703) 
(6704) 
)6705( 
(6706( 
(6707) 
(6708) 
(6709) 
(6710) 
(6711) 
(6712) 
(6713) 
(6714) 
(6715) 
(6716) 
(6717) 
(6718) 
(6719) 
(6720) 
(6721) 
(6722) 
(6723( 
(6724) 
)6725( 
(6726) 
(6727) 
(6728) 
(6729) 
(6730) 
(6731) 
)6732( 
(6733) 
(6734 
(6735) 
(6736) 
)3737( 


CB om. 
€ :)#( العق‎ 
CB : ار‎ 
C : يخرج‎ 
CB : اىر‎ 


والافاوى : C8‏ ؛ رالاقاوي : ° 


€١ صيغه:‎ 

CB om. 

CB om. 

CÛ : احري‎ 

بالخمر: € 
عرکا جیا : ٥8‏ 
حسمه (8): € 
وبحرك : € 
CB om.‏ 

طولا : € 

اة : € 
ویصیر (#): € 
القامات :. € 
البكلس : ٤‏ 

C : يطفی‎ 

CB :I> 

CB om. 

CB add. : AJ 


€ : والرمان‎ 
CÛ om. 

صف : C8‏ 
السلبب : C8‏ 
تغربل : €8 


CGB om. 


CB add. : بدەري (#): € اسرد‎ 


ا حواشي 


(6738( 
(6739( 
(6740) 
(6741) 
(6742) 
(6743) 
(6744) 
(6745) 
(6746) 
(6747) 
(6748) 
(6749) 
(6750) 
(6751) 
(6752) 
(6753) 
(6754) 
(6755) 
(6756) 
(6757 
(6758) 
(6759) 
(6760) 
(6761) 
(6762) 
)6763( 
(6764) 
(6765) 
(6766( 
(6767) 


(6768) 
(6769) 
(6770( 
(6771) 
(6772) 
(6773) 


C8 : ية‎ 
CB om. 
CB om. 

GC : اللضع‎ 
CB om. 

CB : فیتزع‎ 
C : الريح‎ 

٤ : قطن‎ 
6C جزاء:‎ 

C om. 

C٥8 : الطية‎ 
CB om. 

CGB : يمشخ‎ 
CB om. 

CB add. : مطبب‎ 

C8 ¦: وتدێه‎ 
GB ¥ 
€ ویدر:‎ 

يالىيرج : € 

ذکرنا : C8‏ 
یکون : € 
الترم : € 

C om. 
CB om. 
CB om. 
٤C8 : مطیب‎ 
°8 الكرة:‎ 
C : السيرج‎ 


C om. (6766) = 


TA 


وقت عليه وتخلطه بعضه ې بعض ورترنعه 


C add. : الى‎ 
CB om. 


CB add. : وان‎ 4C8 : مرارته‎ 


CB om. C. :(#) والسك‎ 
€ :)*٩( جورتہا‎ 
ÛC om. 


٥ : سرج‎ 


TA" 


(6774) 
(6775) 
(6776( 
)6777( 
(6778) 
(6779) 
(6780) 
(6781) 
(6782) 
(6783) 
(6784) 
(6785) 
(6786) 
(6787) 
(6788) 
(6789) 
(6790) 
(6791) 
(6793) 
(6793) 
(6794) 
)6795( 
(6790) 


(6797) 
(6798) 
(6799) 
(6800) 
(6801) 
(6802) 
(6803) 
(6804) 
(6805) 
(6806) 
(6807) 


احواشي 


وتراب : € 

C om. 

يغطی : € 

C repeats : 


ویغلی : € 

CB om. 

نفس (#): € 

السنور: € 

يثملى : €8 

CB : يدوحلە‎ 

وازدت (#): €؛ ورده : ٤8‏ 

CB add. : ئل‎ 

C8 : واطراف‎ 

C adds here the first part of recipe 579, 
Recipes 57510 579 are foundin the final 
pages of CB (85v-87¢) but only partly in 
DK. 

CB om. 


DK add. : الجوز‎ 


5٤ : الذي‎ 

DK :l 

DK : iz 

بلسان : € 

DK add. : بالسكين‎ 
5۸ : وینی‎ 

DK : ًا‎ 

DK : اڙار‎ 

D۸ : وترم‎ 


(6808) 
(6809) 
(6810) 
(6811) 
(6812) 
(6813) 
(6814) 
(6815) 
(6816) 
(6817) 
(6818) 
(6819) 
(6820) 
(6821) 
(6822) 
(6823) 
(6824) 
(66825) 
(6826) 
(6827) 


(6828) 
(6829) 
(6830) 
(6831) 
(6832) 
(6833) 
(6834) 
(6835) 
(6836) 
(6837) 
(6838) 
(6839) 
(6840) 
(6841) 
(6842) 


DK : سحیح‎ 
DK om. 


CB om. 

Sie in C and CB. DK : J 
Sic in C and CB. DK om. 

الجرز :C€؛‏ حرار الملرك : 5×۸ 

CK om. 

سواییر (#): € 

DK : بالسيرج‎ 

DK : س‎ 

DK : J 

DK om. 

CB : محلی‎ 

مدقرق غير ناعم ولا تمس: D۸‏ 
کہا بشال م الطاجن : DK add.‏ 
DK :lal‏ 

See Appendix no.46. DK : ney 
CB om. DK om. recipe 577. 

٩ : شوتر‎ 

CB(§7r)ends here: there are three more 
pages at the end of the ms., in dû very 


fragmentary state. 
CB om, 


CB add. : المغار‎ 

Lacuna in CB. C : (=) sigqlٻ‎ 
CB om. 

بتخلل : ۳ 

شف : € 

بشقان : € 

الشقان : € 

€٥ : كالمسرية‎ 

ولس : ۳ 

legible in CB. C : (¥) aly 
DK (114 r) begins again here. 
DK am. 

الريحان: € 

وقلیل تع : DK‏ 


(6843) 
(6844) 
(6845) 
(6846) 
(6847) 
(6848) 
(6849) 
(6850) 
(6851) 
(6852) 
(6853) 
(6854) 


(6855) 
(6856) 

(6857 
(6858) 
(6859) 
(6860) 
(6861) 
(6862) 
(6863) 
(6864) 
(6865) 
(6866) 
(6867) 
(6868) 
(6869) 
(6870) 
(6871) 
(6872) 
(6873) 
(6874) 
(6875) 
(6876) 
(6877) 
(6878) 


الحواشي 


وعرقی سذاب : DK‏ 

Lacuna in C. 

DK om. 

DK : وجك‎ 

مرص : ۳؛ ولا زهر : 5×۸ 

DK am. 

DK : سره‎ 

DK : ail 

ووصف (*): € 

Lacuna in C. DK : Jلصب صفة‎ 
DK om. 

لسافله («): ۳+ وهر يوضع العررق 
DK add. : 4e‏ 


DK : ضع‎ 


ویقی : C€؛‏ م یلقی : DK‏ 

ویغه : 5۸ 

5٤ : لنخرجه‎ 

DK : ول4‎ 

DK : 

DK خەر:‎ 

DK add. : i land ¦۸ : تىتعىلە‎ 
CB om. 

بصل : 5۸ 

من کل شي“ قانكد ورحڭ : DK add.‏ 
ویطرح : DK‏ 

البصل ويصير عليه من : .لل )0 
CB and DK om.‏ 

وطِعَة : )5 

DK : نان‎ 

DK : افرغ‎ 

صم : C؛‏ بپ : DK‏ 

DK om. 

زد فه : 5×۸ 

D5۸ : يدل‎ 


(6879) 
(6880) 
(6881) 
(6882) 
(6883) 
(6884) 
(6885) 
(6886) 
(6887) 
(6888) 
(6889) 
(6890) 
(6891) 
(6892) 
(6893) 
(6894) 
(6895) 
(6696) 
(6897) 
(6898) 
(6899) 
(6900) 
(6901) 
(6902) 
(6903) 
(6904) 
(6905) 
(6906) 
(6907) 
(6908) 
(6909) 
(6910) 
(6911) 
(6912) 
(6913) 
(6914) 
(6915) 


ویبقی : 


DK 


صفة أحرى : )5 


عله القشر النحل 4# ;: DK add.‏ 


وتععل : 


DK 


D۸ : ظطل‎ 


الماء: 


DK add. 


٥C8 : عشرین‎ 


DK om. :(6886) ” 


الحه ر( 
ویقشر : 


C :(® 
DK 


CB om. 


K om. 


یرس : 


لکبیر : 


D 
DK 
DK 


DK om. 


يشرط : 


DK 


DK om, 


CG om, 


DK add. : معمول‎ 


K om. 


K om, 


زعطر مدقرق : 5×۸ 


ولرکر : 
طب : 


D 
D 


C 
DK 


CB onmı. 


کبار : 
صسحيحة 


ابه + 


وپونحل : 


K om. 


DK add. 
DK : 
DK 

DK 
D 


DK om. 


بغطاء : 


DK 


الى رتت : DK‏ 


اعمله : 
طیب : 


DK 
DK add. 


DK : il 


DK : 


FAV 


TAA 


(6916) 
(6917) 
(6918) 
(6919) 
(6920) 
(6921) 


(6922) 
(6923) 
(6924) 
(6925) 
(6926) 
(6927) 
(6928) 


الحواشي 


وبرخذ : 5۸ 

DK add. : ويلع‎ 

DK add. :; وێل‎ 

پندق : 5۸ 

DK : وتأحذ‎ 

C without : yaa DK : مطبوځ‎ 
diacritical points. DK add 
DK om. 

يعفد : € 

على قرام : DK‏ 

DK om. 

ي البربة : ×5 

DK : ویعمل‎ 


تصفر : )5 


DK om. :(6929) ~ (6929) 


(6930) 


CB om. 


DK om. :(6931) ~ (6931) 


(6932) 
(6933) 


(6934) 
(6935) 
(6936) 
(0937) 
(6938) 


(6939) 
(6940) 


(6941) 
(6942) 
(6943) 
(6944) 


DK : البالي‎ 

C8 : پحلى ن‎ ؛CB‎ and DK : الى‎ 
DK add, : ja ان لا‎ add. 
DK om. 

5٤ : سحرق‎ 

DK : جوزة‎ 

تصفی : 5×۸ 

DK reads from this point to the end of 
he recipe: ٿم يضاف اله دهن‎ 
لوز عيب ثم يبخر له إناء بعود وعلبر ثم‎ 
يستعمل في ذلك الاإناء ويختم بدهن لوز‎ 
ايضا ويغطى ويشال إلى وقت الحاجة‎ 
بعبی سکردان‎ 

٤8 : فی‎ 

End of CB86 v, CB 87and r 88v 
have been put together at random 
DK : صغ‎ 

احری : 5)۸ 

DK om. 

DK : زل‎ 


(6945) 
(6946) 
(6947) 
(6948) 
(6949) 
(6950) 


(6951) 
(6952) 
(6953) 
(6954) 
(6955) 
(6956) 
(6957) 
(6958) 
(6959) 
(6960) 
(6961) 


(6962) 
(6963) 
(6964) 
(6965) 
(6966) 
(6967) 
(6968) 
(6969) 
(6970) 
(6971) 
(6972) 
(6973) 
(6974) 
(6975) 
(6976) 
(60977) 


DK om. 

صفة تخلبل : ×0 

DK : ويستەمل‎ 

DK om. 

DK om. 

There are two versions ofthis recipe, in 
C and in DK. The one in C 140r 


corresponds to DK 115v, while C 143e 
corresponds to DK 116v, 


DK۸ : بضر‎ 
DK :jنأ الى‎ 
DK add. :olall $C : ویسصتع‎ 


DK : ونزله‎ 

الى وقت : 5۸ 

DK add. : lq 

There are two different versions of (his 
recipe in DK. For editing purposes 
we have followed here DK 1 16v. 
D۸ الشمر:‎ 

ې حل : )5 

DK : مله‎ 

DK : 4 

DK add. : محمصة‎ 

DK add. ضصرا:‎ 


DK om. 

صفة السفرجل : 5×۸ 

سکردان : 40۸ پسکردان : ٥8‏ 
وان لم یکن : ×5 


سفرجل : 5۸ 


(6978) 
(6979) 
(6980) 
(6981) 


(6982) 
(6983) 


(6984) 


(6985) 
(6986) 
(6987) 
(6988) 
(6989) 
(6990) 
(6991) 
(6992) 
(6993) 
(6994) 
(6995) 
(6996) 
(6997) 
(6998) 


(6999) 
(7000) 
(7001) 
(7002) 
(7003) 
(7004) 
)7005( 
(7006) 
(7007) 
(7008) 
(7009) 
(7010( 
(7011) 


الحراشي 


CB and DK : İi 

DK om. 

DK : عرق‎ 

علبه : ۲۵۸؛ حتى برق واجمل على : 
DK add.‏ 

DK :ad 


» 


DK om. (6983) ~” 


DK : قوام‎ 

DK add. : lil 

DK om. 

الجرراني : €؛ الجوز: D5۸‏ 
الى أن پستخرجه : 5۸ 

DK add. : مدقرق‎ 

CB and DK : jig 

CB and DK : 4 

CB and DK add, : بعود وعلیر‎ 
CB and DK : يجمل ف‎ 

DK : aie 

DK om. 

DK om. 

DK add. : قدر‎ 

فإذا أخحذ له قوام ترمي عليه أطراف الطيب 
وقلیل نعناع وخل خەر طبب: DK add.‏ 
وتطبخه حتی یاخذ له قوام 

DK add. : je ¢DK : Jڙتیو‎ 
D٤۸ : ویترلك‎ 

See Appendix no. 47. 

DK om. 

وهر یار : 5)٤‏ 

المغر : 5۸ 

DK : يشال م الماء والملح‎ 
DK add. : lll 

See Appendtk no. 48 ~ 50. 
DK om recipe. 597. 

DK :; مص‎ 

DK : مدقرقة‎ 

DK : توم‎ 


(7012) 
(7013) 
(7014) 
(7015) 
(7016) 
)7017( 


(7018) 


(7019) 
(7020) 
(7021) 
(7022) 
(7023) 
(7024) 
)7025( 
)7026( 
(7027 
(7028) 
(7029) 
(7030) 
(7031) 
(7032) 
(7033) 
(7034) 
(7035) 
(7036( 
(7037) 
(7038) 
(7039) 
(7040) 
(7041) 
(7042) 
(7043) 
(7044) 
(7045) 
(7046) 


۳۸۹ 
0٤ مقشور:‎ 
DK add. : روس‎ 
C: lle DK : طا‎ 
5×۸ ۸4. : من بعض قشره ایشا‎ 
C : ي‎ 
See A. 51 ¬ 52. DK add. ;: تفت‎ 
ppendix no 
C. marg. : صفة يطبن : 0)۸؛ القرع‎ 
add 
5)۸ a4. : البقطين‎ 
DK add. : e 
D۸ : لطات‎ 
DK : مله‎ 
D۸ : وبعض‎ 
DK : يشال‎ 
D۸ : پالىكر‎ 
DK إلى آن:‎ 
DK om. 
DK om. 
DK add. : liai باق‎ 
DK لی ان:‎ 
D۸ : يۇشذ‎ 
0) : بالعود والعنبر ثم‎ 
5) : ي البربة‎ 
DK : الميزاج‎ 
DK add. : الرنة‎ 
DK om. 
DK add. : الطيب‎ 
DK : ری‎ 
DK om. 
DK om. 
DK om. 
5× : بني‎ 
5) : مدهنة نظف‎ 
5۸ : قطرمیز‎ 
DK add. : غمرا جد‎ 
5) ¬. قطعة زجاج أو:‎ 


۳4۹۰ 


(7047) 
(7048) 
(7049) 
(7050) 
(7051) 
)7052( 
(7053) 
(7054) 
)7055( 
(7056) 
)7057( 
(7058) 
(7059) 
(7060) 
(7061) 
(7062) 
(7063) 
(7064) 
(7065) 
(7066) 
(7067) 
(7068) 
(7069) 
)7070( 
(7070) 
(7072) 
(7073) 
(7074) 
)7075( 
(7070) 
(7077) 
(7078) 
(7079) 
(7080) 
(7081) 
(7082) 
(7083) 


اراي 


DK add. : نظغة‎ 
D۸ : ويعمل‎ 

DK۸ افریقپا:‎ 
D۸ : انحل‎ 

5۸ : بصاعین‎ 
DK add. : al) 
DK add. : بالل‎ 
0)۸ : المملوح‎ 
5٤ شي ء:‎ 

DK add. : ترم‎ 
See Appendix no, 53. 
DK : الترم‎ 


” (7059): تغمره باه وارميه : ×5 


مذفت : ×5 

DK ۈ4:‎ 

وتغطی : ×5 

DK : رأسه‎ 

DK om. 

DK om. 

وتترکه : 5۸ 
البصل : G6‏ 

صفة اللبن : ×5 
البلغم : DK‏ 

صنة المضحاة: 9۸ 
بنك : DK‏ 

DK : اللحم‎ 

اللبن : DK add.‏ 
مهرول : 5۸ 
البدن: 5۸ 

صفة الكامخ : )0 
المزر نحوش : C and DK‏ 
ورد (*): € 
ويعJ‏ : DK‏ 

DK om. 

DK om. 

الى (٭): € 


والمقر :۸[ .€ Si in‏ ؛ المضن : yااايFPos‏ 


(7084) 
(7085) 
(7086) 
(7087) 
(7088) 
(7089) 
(7090) 
(7091) 
(7092) 
(7093) 
(7094) 
(7095) 
(7096) 
(7097) 
(7098) 
(7099) 
(7100) 
(7101) 
)7102( 
)7103( 
(7104) 


)7105( 
(7106) 
(7107) 
(7108) 
(7109) 
(7110) 
(7111) 
)7112( 
(7113) 
(7114) 
(7115( 
(7116) 
)7117( 
(7118) 
(7119) 


DK : 

DK : 

Sie in C (#) DK om. 
5× : نة المخللات‎ 
5×۸ : فضل‎ 

DK : طباعه‎ 

DK الكبد:‎ 

الله : € 

صفة البصل : ×5 
صارت : 5)۸ 

DK :اl‎ 

DK om. 

فة السلجم : DK‏ 
تح : DK‏ 

صفة الزيتون: 5۸ 
الذي يعمل : )5 
وأما الزيتون : )5 
DK om.‏ 

DK om. 

DK om. and add. : ùli 
: الا بشرعا (#+): ۳+ صفة الاسبرغار‎ 
DK 

DK : بستخن‎ 

D۸ : ویر‎ 

يستخن : 5۸ 

مداوىته : 5۸ 

صغة الليمون: ×5 
ومل : 5۸ 

DK : دقرف‎ 

DK : مخروط‎ 

صغة آخری : DK‏ 


صفة ری : DK‏ 


عجیب : DK add.‏ 
من ممل : 5۸ 


ولكن : .إل € 


DK om. 


(7120) 
(7121) 
)7122( 
(7123) 
(7124) 
(7125) 
(7126) 
(7127) 
(7128) 
(7129) 
(7130) 
(713) 
(7132) 
(7133) 
(7134) 
)7135( 
(7136) 
(7137) 
(7138) 
(7139) 
(7140) 
(7141) 
(7142) 
(7143) 
(7144) 
(7145) 
(7146) 
(7147) 
(7148) 
(7149) 
(7150( 


(715) 
)7152( 
(7153) 
(7154) 
)7155( 


الحواشي 


DK om. 
DK add. : ی ي إناء زجاج‎ 
DK : ترا‎ 
DK om. 
5۸ جبدا: ۸([؛ صفة أحری : .لل‎ 
5۸ : فتجعل‎ 
D۸ قتصة:‎ 
5×۸ : زیت طب‎ 
DK : ویکسره‎ 
DK : aj: 
DK om. :(7130) ~ 
DK a44. الرعاء : ×0؛ الذي له:‎ 
DK add. : ونلقيە ع4‎ 
DK : ری‎ 
DK طا:‎ 
DK : وتحشی‎ 
DK۸ : علح‎ 
DK om. :(7137) ~ 
DK ورد:‎ 
€ : قصرة‎ 
D۸ : تشله‎ 
DK : عاد‎ 
DK om. 
DK om. 
0۸ : کبس‎ 
DK د‎ 
5×۸ : بنقص‎ 
DK : وتختمە‎ 
DK om, 
DK om. 
See Appendix no. (*) lS وض‎ 
541. C repeats three times 
DK :lکSJI‎ 
DK add. : ویخرج من قشره‎ 
DK : على‎ 
DK add. : ويعمل‎ 
DK om. :(7155) 


(7156) 
(7157 
(7158) 
(7159) 
(7160) 
(7160) 
(7162) 
(7163) 
(7164) 
(7165( 
)7166( 
(7167) 
(7168) 


(7169) 
(7170) 
(7171) 
)7172( 
)7173( 
(7174) 
)7175( 
)7176( 
(7177 
(7178( 
(7179) 
(7180) 
(7181) 
(7182) 
(7183( 
(7184) 
(7185( 
(7186) 
)(7187( 
¬ (7188( 


۳۹۱ 
رفع : DK‏ 
وتسر : 5۸ 
اة : DK‏ 
ویشهر : 5۸ 
بار : D۸‏ 
وار : D۸‏ 
رتب ره : C€؛‏ زیت طب : 5۸ 
صسفة أخری : DK‏ 
وبصاږ : “DK‏ 
صلی : D۸‏ 
صلقه : 5۸ 
ويثقل : DK add.‏ 
حتی لا پبقی فبه شي من الماه : )0 
add.‏ 
DK om.‏ 
طحن : € 
محمصین : )0 
مدقوقین : ×5 
يما (#) : € 
الطاجن : )0 
مهرس : 5۸ 
صفة أخرى : )5 
تزبد : DK‏ 
یکس : ٥‏ 
پتطحن : € 
بدر: D۸‏ 
يانىونù‏ : DK‏ 
وريب (#) : 4€ الماه: C add.‏ 
البقدونس : )5 
وقدم : QC‏ 
عمل : D۸‏ 
مکلوس : © 
صغة حبص : 5۸ 
(7188) حتى لا يبفى فيه حمصة واحدة 
صحيحة ويكون قد خلى ناحبة حمضًا 
DK : la‏ 


DK om. : (7189) 7 (7189) 


۳۹۲ 

٤€ :)#( واطلل‎ )7190( 

DK add. : ويعمل عليه‎ )7191( 

D۸ : مخروط‎ )7192( 

D5۸ : ونقع‎ )7193( 

5٤ شيء:‎ )7194( 

DK جد:‎ )7195( 

DK om. (7196) 

(7197) ¬ (7197) ویخلط جیدا ویعمل فيه لیمون 
مالح اکر ن الخل ویرش عل روجهه 
DK :‏ 

DK om. (7198) 

(7199) يىمل: )5 

(7200) قلبە: € 

D۸ فعل:‎ )7201( 

(7202) الشر: € 

D٤ : مخررط‎ )7203( 

(7204) وزژر ورد: ٥٤‏ 

(7205) صفة حمص أحر: )5 

DK :iizص‎ (7206) 

٤ : اطل‎ )7207( 

(7208) ویقطع عليه سذاب ویقدم : 5۸ 

(7209) صغة حص کیا: 5×٤‏ 

DK add. : ومد حص‎ )7210( 

DK : لح‎ (7211) 

D٤ : وبرمى‎ )7212( 

DK :4 (7213) 

(7214) الزعطر : 5×۸ 

(7215) ویدهن : 5۸ 

DK. : ى مليح‎ ؛C‎ and 0× الدن:‎ )7216( 
add 

(7217) صغة حمص کا سلیق : 5)۸ 

DK om. (7218) 

DK add. :اıكJlا‎ (7219) 

(7220) الا شيء: ×0 

(7221) المصلوق : )5 

DK : Je (7222( 

(7223) وتضرب : ×5 


اخواشي 


(7224) 
)7225( 
(7226) 
)7227( 
(7228) 
(7229) 
)7230( 
(7231) 
)7234( 
)7233( 
(7234) 
)7235( 
(7236) 
)7237( 
(7238) 
(7239) 
(7240) 
(7241) 
(7242) 
(7243) 
(7244) 
)7245( 
(7246) 
(7247) 
(7248) 
(7249) 
(7250) 
(7251) 
)7252( 
(7253) 
(7254) 
)7255( 
“ )7256( 
(7257) 
(7258) 
)7259( 
(7260) 


DK : بالد‎ 

DK om. 

لر (#): € 

اننقع به : 5)۸ 

ئم يۇحذ : D۸‏ 

DK : رفیع‎ 

DK add. : zl 

زبتطيب : )5 

ئم بحرك : D۸‏ 

او پنزل : 5٤‏ 

DK add. : کفایته وقليل‎ 
DK : أطراف‎ 

ذلك الحرائج : )0 
ویشهر : D۸‏ 

والجبن الشامي والزبيب : .للد )0 
م : DK add.‏ 

0 add. : ويقدم‎ 

صفة حمص کا ار : )5 
البصلرق : ×5 

DK om. 

5٤ : زبتطیب‎ 

DK om. 

DK add. : ابس‎ 

فلب : )5 

ویدق : € 

DK add. : محمصة‎ 
DK : ویرنع‎ 

صفة احرى : )0 

DK : صله‎ 

من الزعطر البابس : ×5 
وتلب : ×5 

فق : 5۸ 

(7256) وښعل فوقه زیت وبرفع : )5 
منة حص : ×5 

DK : aa 

تقطع : )5 


DK : ویشال‎ 


(7261) 
(7262( 
(7263) 
(7264) 
(7265) 
(7266) 
(7267( 
(7268) 
)7269( 
(7270) 
(7271) 


)7272( 
)7273( 
(7274) 
(7275) 
(7276) 
(7277) 
(7278( 


(7279) 
(7280) 
(7281) 
(7282) 
)7283( 
(7284) 
)7285( 
(7286) 
(7287) 
(7288) 
(7289) 
(7290) 
(7291) 
)7292( 
(7293) 
(7294) 


زمان : 


الحواشي 


على النار : 5٤‏ 
ارحی : 5۸ 
ايض : 5×۸ 
تصٺ : D5۸‏ 
ليه : D۸‏ 

DK om. 

DK ٠ رفع‎ 
DK : ونعناع‎ 
DK add. : ئم‎ 
6C کاد (ھ):‎ 


“ (7271) وتعصرهم على ملح وتنزلهم 


عليه ووزن درهم مصحون کمون ووزن: 
DK‏ 

DK add. : ووز‎ 

DK add. : روزن‎ 


DK add. : نصفین‎ 

الشهل (*): € اللتشهير : ×5 
کون : DK add.‏ 

کشر (٭): € 


“ (278) بالبقول في زبدية صيني أو 


قشاني ونوضع عليه الحوائج : © 
وسهر الطبق : ×0 
ننظیفها : 1٤‏ 
النقل : )5 

DK om. 
DK : وغد‎ 
5) : هذا الحمص على طرف‎ 

DK 
DK add. : فيجعل : 0۸؛ مه ليل‎ 
C om, 
: البندقية‎ 
DK om. 
See Appendix no. 53. 
0) : صفة تسبل‎ 
5) : الترنيط‎ 
5×۸ : القربيط‎ 
DK : لطبغًا‎ 


DK 


(7295) 
(7296( 
(7297) 
(7298) 
(7299) 
)7300( 
(7301) 
)7302( 
)7303( 
(7304) 
(7305) 
(7306) 
(7307) 
(7308( 
(7309) 
(7310( 
(731 
(7312) 
(7313( 
(7314 
)7315( 
(7316( 
(7317 
(7318) 
(7319( 
)(7320( 
(7321) 
)7322( 
)7323( 
(7324 


)7325( 
)7326( 
(7327 
(7328) 
(7329( 
(7330 


4r 


DK add. : ejle 
5) : القرنبيط‎ 
C :(*) المرامح‎ 
5۸ : ویقدم‎ 

DK om .C : lw 
DK om. 

5۸ : صفة احری‎ 
DK om. 

© : قلبلة‎ 
DK : وترم‎ 
DK : دقرا‎ 
: ویم‌لوا عليه‎ 
DK : ع4‎ 
DK om. 
DK add. : طب‎ 

وی ويخەر ويکل : .لل 5)۸ 
صفة اخری مئه : 5٤‏ 

D۸ : بسلق‎ 

5٤ : القرنيط‎ 

وعلق : ×0 

DK : بۇحڭڈ‎ 

بلعت () : €+ ي د : DK add.‏ 


DK add. 


” (7317) فيه کراوبا وسذاب : 5۸ 


DK add. : محص‎ 
5×۸ : مجروش‎ 

DK om. 

DK : والتوم‎ 

DK add. : ويەبى‎ 

ویقلب : ×5 

ویدر عليه قلب فستنی وکراویا وسذاب : 
DK om .DK add‏ 

DK om. 

DK om. CG. ; خر‎ 

وتثلب :؛ 5×۸ 

جوز : ۸ 

D٤ : وتوم‎ 

ویکو (٭): 6C‏ 


۹٤ 


(7331) تخيلة ويعدم : 0۸ 

(7332) صنف اخحر: 5۸ 

DK add. :4 (7333) 

(7334) شرح (*): ٥‏ السبرج : 5۸ 

(7335) محلى : 5۸ 

DK add. : + (7336) 

(7337) ببقى : 5۸ 

C om. DK add. marg. (7338) 

D5۸ : مطجنة‎ )7339( 

(7340) ” (7340) : بيرج وتجعله فيه وجعل عليه 
لیل سذاب : 5۸ 

(7341) صنغة حمص: D5»‏ 

DK :اqS‎ (7342) 

DK add. :lکll‎ (7343) 

DK add. : برقع‎ 9 

(7345) وممك : C؛‏ مقتول يمك : 5۸ 

DK add. : در الاج‎ )7346( 

D٤ : برع‎ )7347( 

(7348) بك : € تدیق : D۸‏ 

٤ :)*( ارنبدىق‎ )7349( 

(7350) بشرەط أن پکون : .لل )5 


DK add. : الأييض‎ )7351( 
5۸ : ویضیت‎ )7352( 
DK :4لl‎ (7353) 

(7354) الغات (#): € 
(7355) الجوراني : ٤‏ 

C :)#( داي‎ )7356( 

DK add. : j (7357) 


5) add. : بالزعفران‎ )7358( 
DK : واحدهم‎ )7359( 

5٤۸ : ویلتى‎ )7360( 

DK : علمم‎ (7361) 

(7362) الى ان: DK‏ 
(7363) ببتقى : D۸‏ 

€٥ کالخلاف:‎ 064( 

(7365) الصحون: 5۸ 
(7366) ويعمل: 0۸ 


اخواشي 


(7367) 
(7368( 
(7369) 
)7370( 
(7371) 
)7372( 
)7373( 
(7374) 
)7375( 
(7376( 
)7377( 
(7378( 
)7379( 


(7380( 
(7381) 
(7383( 
(7383) 
(7384) 
(7385) 
(7386) 
(7387( 
(7388) 
(7384) 
(7390) 
(7391) 
(7392) 
)7393( 
(7394) 
)7395( 
(7396( 
()7397( 
)7398( 
(7399) 
(74100) 
(7401) 


وقلب اللوز : ×5 

5٤ : ویشهر‎ 

التللة : )5 

DK om. 

الطب : 5×۸ 

D۸ : السین‎ 

بالساطور العادة : × 
فخار : DK add.‏ 

DK om. 

ويأحذ : )5 

5٤ : ويعمل‎ 

DK add. : وسذاب‎ 

ليمونة : ۸(؛ واحدة مقطعة ويقلى على 
اللار فليا جيدا ويعصر عليه ليمونتين : 
DK add,‏ 

D۸ : تحضر‎ 

DK : Jلاشيو‎ 

DK add. : نهر‎ 

CO له:‎ 

ویصلق : )5 

DK : تم‎ 

وزبتطبب : 0۸ 

صفة أحرى : )5 

5٤ : يصلق‎ 

DK add. : 4 

DK add. : بسیرج‎ 

DK om. 

Sic in DK. C: jil 
05۸ : اردت‎ 

ماه ليون : ×5 

See Appendix no. 56. 
DK : ص‎ 

ری : 5)۸ 

CG and DK : بالسيرج‎ 
DK add. : ئم‎ 

DK add. : ل4‎ 

DK om .DK add : وياد ماء ليموڻ‎ 


(7402) 
(7403) 
(7404) 
(7+05) 
(7406) 
(7407) 
(7408) 
(7409) 


(7+410) 
(7411) 
(7412( 
(7413) 
(7414) 
()7415( 
(7416( 
(7417) 
(7418) 
(7419) 
(7420) 
(7421) 
(7422) 
(7423) 
(7424) 
)7425( 
(7426) 
(7427) 
(7428) 
(7429) 
(7430) 
(7433D) 
(7432) 


ا راشي 


DK : وتوم‎ 

DK om recipe no. 630 

ويطجن : € 

زیت : € 

وسیرج : € 

D۸ صنة:‎ 

DK : آحری‎ 

قشر ویسایی ویقلی بزیٽت شيرج ویقلی 
له بصلل روط ی This recipe in DK‏ 
ينضج ويجمل عليه حل وقليل طحبئة ويرد 
علبه ویقلیه ویعل عليه یسیا من أطراف 
الطیب وان ردت نليه بسكر وإن أردت 
تعمل فه يسر توم ویوکل 

DK) : سنه‎ 

DK : آحری‎ 

DK om. 

CG el 

C and DK : وترم‎ 

صغة اخرى : 5)٤‏ 

DK om. 

DK add. ; 4 

DK om. 

DK : وترم‎ 

DK add. : عل‎ 

DK om. 

وتبردە : 5۸ 

فة آحرى مله : )5 

DK add. marg. : نصنع‎ 

DK add. : qe 4C and DK : ٿر‎ 
€ : تقلب‎ 

C and DK : وترم‎ 

See Appendix no. 57 ~ 60. 
DK add. : a ¢DK : رى‎ 
5٤۸ : ویلبڭ‎ 

C and DK : رج‎ 

قد ایتت : 5۸ 


(7433) 
(7434) 
(7435) 
(7436) 
(7437) 
(7438) 
(7439) 
(7+440) 
(7441) 
(7442) 
(7443) 
(7444) 
(7445) 
(7446) 
(7447) 
(7448) 
(7449) 
(7450) 
(7451) 
(7452) 
(7453) 
(7454) 
(7455( 
(7456) 
)7457( 
(7458( 
(7459) 
(7460) 
(746 


(7462) 


DK om. 

مدقرقان : ×0 

وکثیر من : 5۸ 

DK : وترم‎ 

DK om. See Appendix no. 61. 
DK add. : رى‎ 

DK om. 

ويصلق : 5۸ 

DK add, +: س لته‎ 

DK : lil 

C and DK : رج‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : ر‎ 

DK : الحوائج‎ 

CG and DK : والسيرج‎ 

بصئی : 5۸ 

See Appendix no. 62 

صفة السفصات : ×0 

DK : !انان‎ 

DK اجید:‎ 

DK add. : 4 

DK om. 

النرمان : 5×۸ 

DK add. : lq 

صفة الخلا : ×5 

5٤ : الذي‎ 

التي : ×5 

مل الجوف والماء سمي الماموني لقلة 
اذاءه وهو مأمون القائلة وهو شلال 
بستعمله العوام من الناس: .لل 0K‏ وکل 
حب بارد پابس بسلح للخلال وهو افع 
من الخار البابس وأجود ما يستعمل الخلال 
في الفم بعد أن ينقع في الماء ليلة أو ليلتين 
لبفوح في التخلبل وللا يكر بين الأسنان 
يحناج إلى إخحراجه بالملقاط 

صفة دان : 5۸ 


۳۹۹ 


(7463) 
(7464) 
)7+465( 
(7466) 
(7467) 
(7468) 
(7469) 
(7470) 
(7471) 
(7472) 
(7473) 
(7474) 
)7+475( 
(7476) 
(7477) 
(7478) 
(7479) 
(7+480) 
(7481) 
(7+482) 
(7483) 
(7484) 
(7485) 
(7486) 
(7487) 
(7488) 


(7489) 
(7490) 


(7491) 
(7492) 
(7493) 
(7494) 
(7+495) 
(7496) 
(7497) 
(7498) 
(7499) 


احراشي 


والياسة : 5×۸ 

DK : by 

سفة: ×9 

٣C المرود:‎ 

لتضیت : 05۸ 
الأسنان : )5 

٤ : بشن‎ 

DK :1ذl‎ 

C and DK : îd 
5) : صف أشنان‎ 
DK om. 

العاري : € 

DK : الأسن‎ 

اللصا: € 

DK : المحلول‎ 

DK om. 

DK :q 

DK : وة‎ 

ويضت : € 

DK om. 

الشعر : C؛‏ العد: ×5 
والدراء: DK‏ 

بعلو : € 

م تبخره پغره: ×5 
تضت : 5۸ 

DK : لکل‎ 

رطلین : 5۸ 

DK om. 

D۸ : مشقال‎ 

راض : ×5 

DK om. 

کان للمأمون لفل يده : ad.‏ ×9 
الفارسي المعررف بالعصافيري : 1d.‏ 5۸ 
الياض : DK add.‏ 
DK om.‏ 

DK : السمام‎ 

المحطرف: € 


DK om. (7500) 

DK add. : ai من‎ (7501( 

DK om. (7502) 

Lacuna in C. (7503) 

Lacuna in C. (7504) 

DK om. (7505) 

(7506) بالبخور: 5۸ 

DK om. (7507) ” (7507) 

DK om. (7508) 

5۸: دقبق‎ )7509( 
C breaks off here. DK includes three 
other receipes (sce Appendix no. 63-65). 
The first part of recipe 642 is not in C. 


DK :ayl (7510) 

(7511) المصبوع: 5۸ 

C begins again here. (7519) 

(513) واذا کان أبیض : 5۸ 

DK om. (7514) 

DK : عل‎ )7515( 

(7516) ایل : € 

(7517) المحلب: 5×۸ 

DK add. : j (7518) 

(7519) “ (7519) الل روسا فه ساقنه : € 

(7520) ئيء: 5۸ 

DK : انل‎ (7521( 

DK add. !aأda‎ (7522) 

(7523) الاولن : € 

Com. (7524) 

D۸ : برك‎ )7525( 

(7526) پسیر: € 

D۸ : زنر‎ )7527( 

121£. : مصحربن : 40۸ ملخولین‎ )7528( 
DK add. 

DK om. (7529) 

DK : ج‎ (7530) 

DK :4 (7531) 

(7532) فلل: ×5 


(7533( 
(7534) 
)7535( 

7536( 
(7537( 
(7538( 
(7539) 
(7540) 
(7541) 
)7542( 
(7543) 
(7544) 
()7545( 
(7546( 
(7547( 
(7548) 
(7549) 
(7550( 
(7551) 
(7552) 
(7553) 
(7554) 
)7555( 
(7556( 
)7557( 
(7558( 
(7559) 
(7560) 
(7561) 
)7562( 
(7563) 
(7564) 
)7565( 
(7566( 
(7567( 
(7568) 
(7569) 


DK add. : الطب‎ 
C and DK : jj 


فردويرة : ¢6 نحردروس : 


DK add. : ,اح‎ 
DK : رت‎ 
DK add. : dl) 
DK om. 
وګافور رياحي ویبخر بعود‎ 
DK om. 
DK om. :(7542) ” 
في الأصناف ركافور ويشرح‎ 
DK add. : رياحي‎ 
DK : صغ‎ 
DK : ری‎ 
DK om. 
DK add. : ملوکي‎ 
DK om. 
DK om. 
5۸ : مدقرق‎ 
DK ن‎ 
5×۸ بتىعفك:‎ 
DK : نم ب‎ 
5× : ادق فی‎ 
DK : naa 
DK : جه‎ 
DK : فهر ملیح‎ 
DK : ری‎ 
C با:‎ 
€٥ : امتنان‎ 
DK : ie 
€ زبو:‎ 
DK om. 
٥٤۸ : بتفنق‎ 
DK : ری‎ 
DK : ان4‎ 
DK add. : ,اد‎ 
DK om. 


اخراشي 


DK 


DK : 


DK add, : 


» 


)7570( 
(7571) 
)7572( 
)7573( 
(7574) 
(7575( 
(7576) 
(7577) 
(7578; 
(7579) 
(7580) 
(7581) 
(7582) 
(7583( 
(7584) 
(7585( 
(7586) 
(7587) 
(7588( 


(7589) 
(7590( 


)(7591( 
(7592) 
(7593( 
(7594) 
(7595) 
)7596( 
(7597) 
(7598( 
(7599) 
(7600) 
(7601) 
(7602) 
(7603) 
(7604) 
)7605( 
(7606) 


DK : رة‎ 
DK : مەلا‎ 
5×۸ : ابتی‎ 
DK : أشنان‎ 
DK : آحر‎ 
٥C :)#( وقرمه‎ 
DK : tڵN‎ 
DK om. :(7577) 7 
D۸ : فپذە‎ 
DK : اھر‎ 
DK om. 
DK : الصلع‎ 
DK اید:‎ 
5) : الرترق‎ 
5۸ : وكذلك‎ 
DK : نەلت‎ 
DK om. 
DK قلع ؛‎ 
D5٤ : يقلع‎ 
DK : الستوير‎ 
CG and DK : السيرج‎ 
DK : ويترك‎ 
DK : ae 
5۸ : وكذلك‎ 
D5۸ : علق‎ 
D۸ : بدن‎ 
5× : فإنه بأني‎ 
5٣۸ : وكذلك‎ 
DK : ويمسح‎ 
C : اله‎ 
€ : مغلوف‎ 
5× : تلن‎ 
0۸ : القطق‎ 
DK : Jjg¢ 
DK : تنه‎ 
€ : وتسقبه‎ 


C om. 


۳4۷ 


۳۹۸ ا راشي 


DK om. (7644) DK add. inî (7607) 

(7608) بتعىل: 0۸ (7645) بەر : DK‏ 

5)۸ بتبخر:‎ )7646( DK : ili (7609) 

DK : iil رة‎ (7647) DK om. (7610) 

DKadd. ¢: qiz 4C and DK ;: سيرج‎ )7648( D۸ الىعروف:‎ )7611( 
5) نافع لىن : )0 (7649) پتبخر:‎ )7612( 

(7613) کان بصیه ورم : )0 )7650( DK : ia‏ 

DK : ات‎ (7651) DK om. (7614) 

(7615) ویتطع رائحة : 5×۸ (7652) جيل : ٤‏ 

(7616) من الأيادي : DK add.‏ (7653) أو بلقی : ٥‏ 

C and DK : j (7654) D۸ الىك:‎ )7617( 

(7618) وهر من الروائح : DK‏ (7655( ليل : DK add.‏ 

DK om. (7656) DK جوزة:‎ )7619( 

C and DK : رج‎ (7657) DK add. : hj, (7620) 

DK add. : ilj, (7658) 5) وکباش قرشل : .لل‎ )7621( 

5K add. : واذا دمنه شا کت‎ )7659( DK add. :دzا‎ (7622) 
DK :رteî‎ (7660) DK om. DK add. : hy م‎ (7623) 

C and DK :llS (7661) D۸ : جزئین‎ )7624( 

5× شه عجوز:‎ )7662( DK om. (7625) 

DK add. : ويىئەمل‎ (7663( DK : شت‎ )7626( 

DK :illa (7664) ٤ :)#( حانوینه‎ )7627( 

(7628) بطحن : 5×۸ (7665) العماري : 5×۸ 

DK om. (7666) € : وتەل‎ )7629( 

Cl (630)‏ (7667) والعود والعبر فين من كل واحد 
(7631) ترك : DK‏ والسيرج : DK add.‏ 

DK :راjel‎ (7668) 5)۸ : وبصلق‎ )7632( 

)7633( وینضت : 5)۸ (7669) ” (7669) ويخلع بعثبر وزبدة فانه غات 
)7634( !جjاء: DK add.‏ ما کون فاعلم ذلك : )0 
(7635) بعرف: € (7670) والسيرج : ° 

(7636) ممصر: ٥‏ (7671) مطلب في آنواع البخورات ي : )5 
(7637) حر (4): € (7672) المطية: )5 

DK om. (673) 5۸ نضیت:‎ )7638( 

(7639) ربق : DK‏ (7674) بليىي : ×5 

(7640) برج : D0۸‏ (7675) صندروس : 5۸ 

(7641) جمرتین : 5)۸ (7676) وز : DK‏ 

5۸ : صني‎ )7677( DK add. : A (7642) 


See Appendix no. 66 ~ 67. (7678) DK : تلت‎ )7643( 


(7679) 
(7680) 
(7681) 
(7682) 
(7683) 
(7684) 
(7685) 
(7686) 
(7687) 


(7688) 
(7689) 
(7690) 
(7601) 
(7692) 
(7693) 
(7694) 
(7695) 
(7696) 
(7697) 
(7698) 
(7699) 
(7700) 
(7701) 
)7702( 
(7703) 
(7704) 
)7705( 
(7706) 
(7707 
(7708) 
(7709) 
(7710) 
(7711) 
)7712( 
)7713( 
(7714) 


احواشي 


DK add. : وزن‎ 

پربب (#٭): €٥‏ 

C : olê 

DK add. : ون‎ 

DK add. : خç‎ 

وزن نص درمم : )5 
محترق : 0٤‏ 
من کتان DK add. : a‏ 

See Appendix no, 69~ 70. : تعمل‎ 
DK. 

بارد : € 

DK om. 

DK add. :aۈ‎ 

DK add. : الات‎ 

DK : بلغ‎ 

له رائحة : D5۸‏ 

See Appendix no. 71. 

DK : ری‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : J 

D۸ : طرف‎ 

See Appendix no. 72 — 74, 
0۸ : دواء عرق‎ 

فرمية : € 

DK : المجون‎ 


تى : »5 
المصنا: C‏ 


See Appendix no. 75. 


)7715( 
(7716( 
)7717( 
)7718( 


(7719) 
(7720) 
(7721) 
(7722) 
(7723) 
(7724) 
)7725( 
(7726) 
(7727) 
(7728) 
(7729) 
)7730( 
(773) 
)7732( 
)7733( 
(7734) 
(7735( 
(7736( 
(7737 
)7738( 
)7739( 
(7740( 
(7741) 
(7742) 
(7743) 
(7744 
(7745) 
(7746( 
(7747) 
(7748) 
(7749) 


اا 
طیب : DK‏ 
الغم : G6‏ 
الفم : DK add.‏ 
سحقها منه به باه ورد وللا 
0K dd. :‏ ویطیب وان شثت سحتها 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
سحتنه : 5۸ 
ویدهن : 5۸ 
الغالبة : 0۸ 
وسن الترنفل : DK‏ 
ومن الكناسة : DK‏ 
ومن العالة : 5×۸ 
DK om.‏ 
DK om,‏ 
مشتال : DK‏ 
قصبني : DK‏ 
DK om.‏ 
فىك : D۸‏ 
د : DK‏ 
ly DK : ely‏ ئم : DK add.‏ 
كذلك : 5۸ 
See Appendix no. 77 ~ 79.‏ 
من مك : D۸‏ 
واد : DK add.‏ 
مع : DK‏ 
DK add. : lq‏ 
مدق : DK‏ 
منخولة : DK‏ 
وولى مله حبة ف الفم : DK‏ 
See Appendix no, 77 ~ 79.‏ 
شف :; DK add.‏ 
Sie in C and DK.‏ 
قصة: DK‏ 
وز درهمین : ۸(؛ مرتك درهم عرك 
کافور ودرهم شقف کبار درن DK add.‏ 


f‏ الڂوائي 


C : بن‎ 4٤6 : بن‎ )7786( DK : تارا‎ )7750( 

4C :)#( الراصل : ×(؛ الوسط‎ )7787( DK :aili (7751) 

C marg. : Jصلا‎ DK om. recipes no. 664 and 665. (9759) 

(7753) عندي (#): ٤‏ (7788) بتحلل : 5)۸ 

DK : gı (7789) € :)#( فاب‎ )7754( 

DK : او‎ )7790( Sic in C. (7755) 

DK ilan (7791) Sic in CG. (7756) 

(7757) أخری: 0۸ (7792) الراصل : )5 

5) لحلحه (#): 4€ طبيخة:‎ )7793( DK add. : paja (7758) 

DK :aأlh‎ (7794) 5۸ : توجهت‎ )7759( 

(7760) مم من ردت :۵۳۰ DK‏ (7795) برص : 5۸ 

DK : درام‎ )7796( DK : ارات‎ )776( 

(7762) صب: 5۸ (7797( ر : DK‏ 

C :(#) 4= (7798) D۸ اغسل:‎ )7763( 

DK add. : طا‎ (7799) DK om. (7764) 

D۸ : سفرجلة‎ )7800( DK om. (7765) 

€ : پوصي‎ )8( DK add. : (7766) 

C om. (7802) 7 (7802) DK om. (7767) 

DK : ك‎ (7803) C om. (7768) 

DK om. (7804) DK :رt‎ )7769( 

(7770) وغنقه : )5 (7805) طو (#): € 

DK add. :دziy‎ (7806) DK :aدjy‎ (77D 

(7772) ثم بسح بعد ذلك البخور وبرفع : (7807) طت (8): 4€ من : C add.‏ 
DK add.‏ (7808) تفعل: )5 

DK : اح‎ (7809) D۸ : عرق‎ )7773( 

C قر:‎ )7810( DK add. ll (7774) 

(7775) والىىك: DK)‏ (7811) وزعفران شعر وقشر : .لل )5 

(7776) والزبدة : 5)۸ (7812) لبىرن: DK‏ 

DK add. :دzby‎ (7813) D۸ بشىرة:‎ )7777( 

DK om. ©. : زعەران‎ )7814( ٤ : مقاصرې‎ )7778( 

DK om. (7815) € وزبت:‎ )7779( 

DK : wy: (7810) DK : pia (7780) 

5۸ خمس:‎ )7817( DK :al (778) 

DK) وەتد:‎ )7818( DK om. :(7782) 7 (7782) 

(7783) الجىيع : 1۸ (7819) بشيء: )5 

€ ك:‎ )7820( DK om. (7784) 


DK om. (7821) DK : li (7785) 


(7822) 
(7823) 
(7824) 
(7825( 
(7826( 
(7827) 
(7828) 
(7829) 


(7830) 
(7831) 
(7832) 
(7833) 
(7834 
(7835) 
(7836( 
(7837( 
(7838) 
(7839) 


(7840) 
(7841) 
(7842) 
(7843) 


(7844) 
(7845) 
(7846) 
(7847) 
(7848) 
(7849) 
(7850) 
(7851) 
(7852) 
)(7853( 
(7854) 


الحواشي 


الثاني : 5۸ 
اروش : 4٥‏ الموزنجوش : )0 
ضعت : 0۸؛ صمت (#): ۳ لعل 
C marg. 2‏ 
عجینا جد : DK‏ 
مlmا: DK‏ 
ویلقى : )5 
فاù: DK‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
فإذا ذاب مع العبر : )5 
الق : ٥×‏ , ٍ 
الثار ويعجن عجنًا قوبًا جيذ بالا ثم 
بخرج ومعل على : a4.‏ )5 
DK om. : (7840) 7‏ 
Lacuna in C. : (J841) 7‏ 


يتداحل : 5۸ 

ومل على صلاية فد (چ) تاه پارد 
ويسحق بالضر المطرع ( «)اللابه (#) 
C add. ;‏ 

شرابین : 5۸ 

DK : عل‎ 

DK : هرن‎ 

DK om. 

K۸ : تعلہا‎ 

عسرا (#) اده : © 

وتعل : 5۸ 

ظهر الطب : )5 

DK add. : نم وکمل‎ 

الداير : € 

DK add. : ورا‎ 


(7855) 
(7856( 
(7857) 


(7858) 
(7859) 
(7860) 
(7861) 
(7862) 
(7863) 
(7864) 
(7865) 
(7866) 
(7867( 
(7868) 
(7869) 
(7870( 
(7871) 
(7872) 
(7873) 


(7874) 
(7875) 
(7876) 
(7877) 
(7878( 
(7879( 
(7880) 
(7881) 
(7882) 
(7883) 
(7884) 
(7885) 
(7886) 
(7887) 
(7888) 
(7889) 


دره : €؛ صفة ذريرة: ×5 
DK : iN‏ 

افمام : 0۸؛ اماط (٭) نمی (»): 
C add.‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
بحزت : D۸‏ 
فمین لاله : )5 

کررٹ : )5 

ده ما: CGC‏ 

D۸ : تىل‎ 

زيادة: € 

DK : اھر‎ 

٥ : المخطرر‎ 

DK add. ; ويىتعمل‎ 

C :)8( دە‎ 

مقاصرې : ۳ 

DK : تحك‎ 

حرمة : € 

حنی لا یبقی فیه ماء ورد : ۸۵4 )5. 
DK om.‏ 

DK om, 

DK : وسیع‎ 

DK : وزبادة‎ 

مقاصري : € 

DK add. : zl 

DK add. + 4 

ثلاث مرات : )5 

DK : ùl 

D۸ : شتف‎ 

€٣ :)#( مسل‎ 

D5۸ عشرة:‎ 

DK add. : Jll 


t۲ 


(7890) 
(7801) 
(7892) 
(7893) 
(7894) 
(7895) 
(7896) 
(7897) 
(7898) 
(7899) 


(7900) 
(7901) 
(7902) 
(7903) 
(7904) 
(7905) 
(7906) 
(7907) 
(7908) 
(7909) 
(7910) 
(7911) 
(7912) 
(7913) 
(7914) 
(7915) 
(7916( 
(7917) 
(7918) 
(7919) 
(7920) 
(7921) 
)7922( 
(7923) 

7924) 
(7925) 


الحواشي 


وع : € ویدق مم : DK‏ 
ویدق اعا : D5)‏ 
ومنافع : DK‏ 

DK om. 

ثلڭ : 5۸ 

DK : يمل‎ 

ضیف : 5۸ 

D۸ : واعمل‎ 

D۸ : تلقه‎ 

تحت : 0۸؛ نحب (م): ٣٥‏ ین : 
C add. marg.‏ 

D۸ : لانك‎ 

وثشربت : 5۸ 

ماء ورد : )0 

D۸ : سوبتە‎ 

DK om. 

DK orn. 

DK :aت‎ 

الماه صبعة : DK add.‏ 
والکمترا : ٥؛‏ والکمترى : )5 
والمنب : )0 

DK : المصبع‎ 

المصاليق : 5)۸ 
والاطجن : ×5 

الدفعة : ×5 

الێر : 5۸ 

DK add. : ومن‎ 

أرجاع القلب : 0۸ 
وصتعته : D۸‏ 

DK : کر‎ 

DK : Jlc 

DK : فان‎ 

ضیف إلا : 0۸ 

DK : درهم‎ 

D۸ : طب‎ 

DK add. ض4:‎ 

D۸ للسدر:‎ 


(7926) 


DK om. 


DK om. (7927) ~ (7927) 


(7928) 


(7929) 
(7930( 
(7931) 
(7932) 
(7933) 
(7934) 
(7935) 
(7936) 
(7937) 
(7938) 
(7939) 
(7940) 
(7941) 
(7942) 
(7943) 
(794) 
(7945) 
(7946) 
(7947) 
(7948) 
(7949) 
(79350) 
(7951) 
)7952( 
(7953) 
(7954) 
)7955( 
(7956) 
(7957) 
(7958) 
(7959) 
(7960) 
(796) 


السابغ : 0۸؛ ويستعمل أيضًا : 
DK add,‏ 

DK : 

DK om. 

DK om. 

DK : محکم‎ 

DK ۰ درور‎ 

DK : رطلي‎ 

DK om. 

DK ; a) 

DK : سکر‎ 

أوقیتین : 5)۸ 

D۸ تىخە:‎ 

DK : تجده‎ 

D۸ البران:‎ 

Sie in DK. C. :(#) ارقتھا ى‎ 
Sie in DK. C. :(#) الشارات‎ 
DK : برقع‎ 

DK add. : 

Sic in DK. CG. :(#) الاتروان‎ 
Sie in DK. C. :(#) الق‎ 
٥:) ( الصلرطات : ۸(؛ الصلرماث‎ 
K : يشا‎ 

تبل : )5 

خحاصة : 5×۸ 

DK : فان‎ 

D۸ : اغلت‎ 

DK om. 

DK : مر‎ 


(7962) 
(7963) 
(7964) 
(7965) 
(7966) 
(7967) 
(7968) 
(79069) 
(7970) 
(7971) 
(7972( 
(7973) 
(7974) 
(7975( 
(7976) 
(7977) 
(7978) 
)7979( 
(7980) 
(7981) 
(7982) 
(7983) 
(7984) 
(7985) 
(7986) 
(7987) 
(7988) 
(7989) 
(7990) 
(7991) 
(7992) 
(7993) 
(7994) 
(7995) 
(7996) 
(7997) 
(7998) 


DK om. 
DK احذ:‎ 
D٤ : الحلا‎ 
5۸ صغة تصعد:‎ 
DK : ئم تىد‎ 
DK om. 
5۸ : فربحنه‎ 
DK : ريح‎ 
D5۸ : اصةر‎ 
DK : ùl 
0٤ : بالغدادي‎ 
DK add. : در‎ 
DK add. : نم‎ 
DK : Jعغ‎ 
C :)#( انه‎ 
DK or. recipes 6B6 ~ 690, 
C : الراحي‎ 

Sic (e) in C :(7979) ~ 
DK : 
DK om. 
5۸ : ور‎ 
DK : ما حار‎ 
D5٤۸ الورد:‎ 
DK : ور‎ 
DK احمرا:‎ 
5۸ قدر:‎ 
€٤ شغا:‎ 
DK : ane 


D۸ قبلە:‎ 

D۸ : حرفة‎ 

0×۸ : وادحل القطة‎ 
DK om. 

DK : اعمر‎ 

٤C :)#( سهده‎ 
DK :lLy 

DK om. 


O, الڂرائي‎ 

DK : Jı (7999) 

: السىقا بسارارون (٭)‎ )8000( ¬ )8000( 
Sic in DK. C 

DK) : شعرات‎ )8001( 

DK : حرج‎ )8002( 

, DK : ن‎ (8003) 

(8004) ویکون مدترتا : 5۸ 

(8005) وانعله (٭): € 

(8006) الراب : 5۸ 

DK om. (8007) 

DK : تنقعهم‎ (8008) 

(8009) الائة ارىلال : D٤‏ 

5٤ : ویترکرا‎ )8010( 

DK om. (8011) 

DK om. (8012) 

٣ وتضعه:‎ )8013( 

DK : j3 (8014) 

DK : الاترج‎ )8015( 

(8016) ” (8016): الاصفر والأحمر : )5 

DK add. : j4 (B017) 

D۸ ونصره:‎ )8018( 

5٤۸ : وتقطر‎ )8019( 

(8020) ركذلك : 5۸ 

DK :ركll‎ (8021) 

DK om.: (8022) 7 (8022) 

DK : صاب‎ (8023( 

DK :aill (8024) 

DK om. (8025) 

DK om. (8026) 

(8027) نفعل به كذلك وكذلك : .للد 5۸ 

DK om. (8028) 

DK om. (8029) 

DK om. (8030) 

DK add. :درyll‎ (8031) 

(8032) على الأفماع : DK‏ 

DK om. (8033) 

DK :ll (8030 


tt 


(8035) 
(8036) 
(8037) 
(8038) 
(8039) 
(8040) 
(B041) 
(8042) 
(8043) 
(8044) 
(8045) 
(8046) 
(8047) 
(8048) 
(8049) 
(8050) 
(8051) 
(8052) 
)8053( 
(8054) 
(8055) 
(8056) 
(8057) 
(8058) 
(8059) 
(8060) 
(806) 
(8062) 
(8063) 
(8064) 
(8065) 
(8066) 
(8067) 
(8068) 
(8069) 
(8070) 
(8071) 


DK :el 4C : yl 
ÛC om. 

DK : لاك‎ 

C marg. : الاقراع‎ 
DK : واستقطره‎ 
DK : ail 

DK : تر‎ 

DK :lw 

DK add. : رع‎ 
DK : النقي‎ 

وخىس : € 

يەر : € 

DK : بوقد‎ 

DK : ترك‎ 

DK : ةyأان‎ 

DK add. : gy 
DK om. DK add. : hy 
DK۸ : ورف‎ 

DK om. 

DK omi. 

الررافة : ×5 

DK : يسقى‎ 

C without diacritical points. 
DK : بقطر ماؤە فان‎ 
5٣ : كلون الئيلة‎ 
DK om. 

DK : ورا‎ 

DK : ىڭ‎ 

D۸ : وحشية‎ 

D۸ : القرعة‎ 

5) : للاثة أربع‎ 
DK om. 

DK add. ;: ووز‎ 
5۸ : درهمین‎ 

DK add. : أو‎ 4C : يتان‎ 
DK : قر‎ 

پستةرغ : 0۸ 


الحواشي 


(8072) 
(8073) 
(8074) 
(8075) 
(8076) 
(8077) 
(8078) 
(8079) 
(8080) 
(8081) 
(8082) 
(8083) 
(8084) 
(8085) 
(8086) 
(8087) 
(8088) 
(8089) 
(8090) 
(8091) 
(8092) 
(8093) 
(8094) 
(8095) 
(8096) 
(8097) 
(8098) 
(4099) 
(8100) 
(8101) 
(8102) 
(8103) 


(8104) 
(8105) 
(8106) 
(8107) 


5٤ : ویحشی‎ 
DK om. 
DK : بضر‎ 
DK : يطنع‎ 
DK om. 
5) : الأنايق‎ 
DK : ورد‎ 
DK om. 
€ : الطرري‎ 
DK : ملیح‎ 
DK om. 
DK : j 

C om. (8084) 
DK add. ررد:‎ 
DK add. ;: «le 
DK : الطري‎ 
DK om. 


DK : |e 

ومن القرنفل : 1۸ 

ومن السك: 5×۸ 

DK add. : lj {DK : يضرت‎ 
5×۸ : تخلطه‎ 

D۸ : القراع‎ 

وتستقطره : ×5 

DK om. 

DK om. 

نحو للالة أرطال وتستقطره فيخرج منه ما٤‏ 
DK add. : U‏ 

D۸ : ونان‎ 

DK add. : جاجj‎ 

ترك : 5۸ 

DK : يوم‎ 


(8108) 
(8109) 
(8110) 
(8111) 
(8112) 
(8113) 
(8114) 
(8115) 
(8116) 
(8117) 
(8118) 
(8119) 
(8120) 
(8121) 
(8122) 
(8123) 
(8124) 
(8125) 
(8126) 
(8127) 
(8128) 
(8129) 
(8130) 
(813) 
(8132) 
(8133) 
(8134) 
(8135) 
(8136) 
(8137) 
(8138) 
(4139) 
(8140) 
(8141) 
(8142) 
(8143) 
(8144) 


DK om. 
5۸ : بل‎ 
DK جب:‎ 
5۸ : طبب‎ 
5٤ : وني‎ 
DK add. : وزنڻ‎ 
DK : اللصيني‎ ¢C : النصيبني‎ 
0× : بالبغدادي‎ 
C om. (8116) 
C om. (8117) ~ 
DK : ك‎ 
DK : لىن‎ 
C om. 
5×۸ : لمن‎ 
DK add, : قاقلي‎ 
DK add. : 
DK add. ;: ويله : €+ عله‎ 
DK : دقع‎ 
D۸ ویدر:‎ 
DK add. : غق‎ 
DK : وج‎ 
: نصف : 0۸؛ ترس‎ 
DK om. 
D۸ : وتصعد‎ 
DK om. 
DK : مصعد ا‎ 
DK om. 


DK add. 


D۸ : عجیب‎ 

DK : بانې‎ 

والرائحة : )0 

DK add, : ينح السبل‎ 

DK : ننه‎ 

والكل رتشر السثبل : .۸44 )5 
DK om. (8141) ~‏ 

DK ; حش‎ 

DK om. 

وتستغطر : 5۸ 


الحواشي 


(8145) 
(8146) 
(8147) 
(8148) 
(8149) 
(8150) 
(8151) 
(8152) 
(8153) 
(8154) 
(8155) 
(8156) 
(8157) 
(8158) 
(8159) 
(8160) 
(8161) 
(8162) 
(8163) 
(4164) 
(8165) 
(8166) 
(8167) 
(8168) 
(8169) 
(8170) 
(8171) 
(8172) 
(8173( 
(6174) 
(8175) 
(8176) 
(8177) 
(8178) 
(8179) 
(8180) 
(8181) 


CG : تکمره‎ 

DK : وبأني‎ 
DK without diacritical points. 
D۸ : تحل‎ 
DK om. 

D۸ : للنرلات‎ 
DK : 

DK add. : il 
DK om. 

DK : زد‎ 

طب : 5۸ 
من : DK‏ 

DK add. :aؤ‎ 
DK : al 
DK : اغله‎ 
DK :el gyi 
D5) : وتىتنقەه‎ 
DK om. 

DK ورد:‎ 

C +: 

DK : بل‎ 

۸ : الننابة‎ 
DK : وصح‎ 
DK : اسبداج‎ 
D۸ : بالخيىط‎ 
DK : وتە‎ 
DK om. 

DK om. 

غر : € 

C : اویہا‎ 

CG om. 

C om. 

أك : DK‏ 
القراع : 5۸ 
ویرفع : 5۸ 
لحالح : C؛‏ اللخالج : 5۸ 
حقبان : 5۸ 


٦ 


(8182) 
(8183) 
(8184) 
(8185) 
(8186) 
(8187) 
(8188) 
(8189) 
(8190) 
(8191) 
(8192) 
(8193) 
(8194) 
(8195) 
(8196) 
(8197) 
(8198) 
(4199) 
(8200) 
(8201) 
(8202) 
(8203) 
(8204) 
)8205( 
(8206) 
(8207) 
(8208) 
(8209) 
(8210) 
(8211) 
(8212) 
(8213) 
(8214) 
(8215) 
(8216) 
(8217) 
(8218) 


DK : للشعر‎ 

DK : وتطویله‎ 

DK ¥ 

ویدق حتی ببتی اعا : D۸ add.‏ 


رطلین : 5×۸ 


DK : ill 

DK : القراع‎ 
DK :lkS 

DK : كرا‎ 
DK : يۇحڭ‎ 
DK om. 

D۸ : وبل‎ 

€ : القرنفل‎ 
DK : يذ‎ 
5) : رطل‎ 
D۸ : احدرنه‎ 
DK om. 

5×۸ : وتترك‎ 
5٤ : ومرس‎ 
DK : واجەلڀا‎ 
DK add. : aلع‎ 
DK : ail 

DK om. 

5٤۸ : وعروقه‎ 

C om. 

DK : مدا‎ 

مقاصري : € 
ویتم : ×5 
الدری : D۸‏ 
ڃر )®(: Sie in DK. C‏ 
در : DK add.‏ 
ار : DK‏ 
مرریحوش : 4€ موزشجوش : )5 
الاترج : DK‏ 
الاترج : 5۸ 


احراشي 


(8219) 
(8220) 
(8221) 
(8222) 
(8223) 
(8224) 
(8225) 
(8226) 
(8227) 
(8228) 
(8229) 
(8230) 


(8231) 
(8232) 
(8233) 
(8234) 
(8235) 
(8236) 
(8237) 
(8238) 
(8239) 
(8240) 
(8241) 
(8242) 
(8243) 
(8244) 
(8245) 
(8246) 
(8247) 
(8248) 
(8249) 
(8250) 
(8251) 
(8252) 
(8253) 
(8254) 


DK :lple 

منخلین : 0۸ 

وینشضشت : 0۸ 

اوارار (*٭): € 

الدور: € 

الردية : ×5 

C without diacritical points. 
C and DK :aS 

DK : آلتی‎ 

DK : pli 

D۸ درور:‎ 

وبلقى ي السوابي ري المخللات الرفيعة 
ويعمل الأقu‏ : DK add.‏ 
وفيه : DK‏ 

DK om. 

C om. 

ربعه : € 

DK :a4j 

DK om. 

D۸ : لنك‎ 

DK : الورم‎ 

DK : لات‎ 


DK om. 
DK om. 
DK : الا‎ 
5× : فاعلم ذلك‎ :)8250( ¬ 
5۸ : فلتجمل‎ 
5٤۸ : ویصب‎ 
DK : أذ‎ 
DK : ر‎ 


(8255) 
(8256) 
(8257) 
(8258) 
(8259) 
(8260) 
(8261) 
(8262) 
(8263) 
(8264) 
(8265) 
(8266) 


(8267) 
(8268) 


(8269) 
(8270) 
(8271) 
(8272) 
(8273) 
(8274) 
(8275) 
(8276) 
(8277) 
(8278) 
(8279) 
(8280) 
(8281) 
(8282) 
(8283) 
(8284) 
(8285) 
(8286) 
(8287) 
(8288) 
(8289) 
(8290) 
(8291) 


5× : ویطن‎ 
DK : مڑزیت‎ 
DK add, + ai 
5) : عبص‎ 
CG : بسکر‎ 

رائحة : € 

DK add. ; ale 
DK :olil 

DK add. : ئم‎ 
C add. : ale .C om. (4264) 
DK : lize 

يسگر : € 

DK : al 

DK : ùاو‎ 

DK : lil 

DK : alaجان‎ 
DK om. (8271) 7 

DK om. 

DK : استٽ‎ 

DK : sae 

پلا € 

DK : لأ‎ 

DK add. : احرى‎ 

DK : اھîlely‎ 

D۸ : رحطپا‎ 

DK : لہا‎ 

C : عا‎ 

DK : أزرار‎ 

رغطي : 5۸ 


فإذا کان : D5»‏ 


لحرا 


(8292) 
(8293) 
(8294) 
(8295) 
(8296) 
(8297) 
(8298) 
(8299) 
(8300) 
(8301) 
(8302) 
(8303) 
(8304) 


(8305) 
(8306) 


(8307) 
(8308) 
(8309) 
(8310) 
(8311) 
(8312) 
(8313) 
(B314) 
(4315) 
(8316) 
(8317) 
(8318) 
(8319) 
(8320) 
(8321) 
(8322) 
(8323( 
(8324 
(8325) 
(83206) 
(8327) 
(8328) 


عضر : ×5 
م ند4 : DK‏ 
ورد : DK‏ 
طرې : 5۸ 
كأنك : )5 
تطe‏ : DK‏ 

أو تأحذ: )5 

DK ont, 

DK om, 

فح : )5 

صغة الحرى : 5)۸ 
ولسع : D۸‏ 

طر القصبة: )5 
خىل : 5K‏ 

DK : بگار‎ 

DK : وأنحرجه‎ 
DK : احتراز‎ 

الفراکه : 5)۸ 

والطرور : )5 

5٤ : النطامي‎ 

DK om. 

تصلح : )5 

البارزة: )5 

0)٤ : اللضينة‎ 

الفتبحة : 5۸ 

DK : بخرط‎ 

DK :; aly 

DK : صر‎ 

DK om. 

تی : 5۸ 

DK add. : odفlie‎ 
5× الشٹ : C؛ البت:‎ 
DK om, 

DK :a 

رنت : 5)۸ 

کخزن : 5۸ 


DK : aj 


۸ 


(8329) 
(8330) 
(8331) 
(8332) 
(8333) 
(8334) 
)8335( 
(8336( 
(8337) 
(8338) 
(8339) 
(8340) 
(8341) 
(8342) 
(8343) 
(8340 
(8345) 
(8346) 
(8347) 
(8348) 
(8349) 
(8350) 
(8351) 
(8352) 
(8353) 
(8354) 
(8355( 
(8356) 
(8357) 
(8358) 
(8359) 
(8360) 
(8361) 
(8362) 
(8363) 
(8364) 
(8365) 


قبت : 5۸ 
فابې DK‏ 
سی : DK‏ 
ولستوبو : 5[ 

نشیف : 5×۸ 

أحذت : )5 
السوتي : ° 

Lacuna in C. 
DK add. : 
€ : )١( بحت‎ 
€ :)#( نکر‎ 

وتأحرھا : )5 

ولبعطت : 5۸ 

رهت : 5۸ 

٥5۸ : وشت‎ 

وتوحا (#٭): € 


نضیج : 5۸ 


€ : الجواني‎ 
DK :aلd‎ 
DK : غاد‎ 
0×۸ : ویخص‎ 
DK :| 

5۸ : تلب‎ 
ET 

D۸ : الطين‎ 

GC : ملح‎ 

C۳ :)*( وشضل‎ 
€ : مغرفة‎ 
5×۸ أحضر:‎ 
5× : پستوقد‎ 
DK add. : Îb +DK : ej 
DK : زجاج‎ 
5۸ : وسددت‎ 


C add. ii ¢C : لحر‎ 


بقضبیه : €؛ بنصنه : 5×۸ 
قال : DK‏ 
يداب : DK‏ 


راشي 
)8366( 
)8367( 


(8368) 
(8369) 
(8370) 
(8371) 
(8372) 
(8373) 
(8374) 
(8375) 
(8376) 
(8377) 
(8378) 
(8379) 
(8380) 
(8381) 
(8382) 
(8383) 
(8384) 
(8385) 
(8386) 
(8387) 
(8388) 
(8389) 
(8390) 
(8391) 
(8392) 
(8393) 
(8394) 
(8395) 
(8396) 
(8397) 
(8398) 
(8399) 
(8400) 
(8401) 
(8402) 


DK ي;‎ ail 
5) : كذلك‎ 
0)۸ : غصن‎ 
DK om. 
5) : بترن‎ 
5× : ان طاق‎ 
DK یرد:‎ 
DK : ویوضع‎ 
DK حم:‎ 4C : خحتم‎ 
D۸ : ومل‎ 
DK : یم‎ le 
C add. :ءlملا‎ 
€ : المنقى‎ 
DK : فا‎ 
5) : ویغطس‎ 
C marg. :(8381) ™ 
D5۸ : تصببەه‎ 
CG add. : ؤ4‎ 
DK : عناقد‎ 
€ : واحل‎ 
DK : الظلام‎ 
5× : الأراني‎ 
5× : تعمل‎ 
€ کان (٭):‎ 
5×۸ : وتدخحل‎ 
DK om. 
DK om, 


DK add. : من العف‎ 
DK add. : کذل‎ 
DK + Ul) 

وقل منه : D۸‏ 

DK orm. 

DK : الترم‎ 

کل: € 


(8403) 
(8404) 
(8405) 
(B406) 
(8407) 
(8408) 
(8409) 
(8410) 
(8411) 
(8412) 
(8413) 


(8414) 
(8415) 
(8416) 
(8417) 
(8418) 
(8419) 
(8420) 
(4421) 
(8422) 
(8423) 
(8424) 
(8425) 
(8426) 
(8427) 
(8428) 
(8429) 
(8430) 
(8431) 
(4432) 
(8433) 
(8434) 
(8435) 
(8436) 
(8437) 
(8438) 


ا راشي 


DK om. 
DK add. : الطب‎ 
DK : نفع‎ 
DK : بر‎ 
C : محلا‎ 
DK om. 
DK add. : أربعة‎ 
DK add. : ذلك‎ 
5)٤ : فإذا کان الليل‎ 
D۸ : من‎ 
: شاكة : ۸؛ من العشاء إلى السبح‎ 
DK add. 
5۸ : تنفتح‎ 
DK add. : ص‎ 
DK add. : ûا‎ 
€ + کاب‎ 
DK : اذا‎ 
: وضعتا‎ 
DK : وقت‎ 
DK : تقلہا‎ 
D٤ : معر : 4€ مره‎ 
9 ت‎ 
© : الكابة‎ 
DK om. :(8425) ~ 
5)۸ : حرقة بطانة‎ 
DK) : ئأحذ‎ 
DK : بار‎ 
C add. : تلك‎ D۸ : تحلك‎ 
٥ : ترتل‎ 
DK add. : وهر ېه ملحا الى الغاية‎ 
0×۸ : صغة رطب‎ 
DK : المتم‎ 
DK : التي‎ 
DK om. 
DK add. : فدر‎ 
DK add. : وتذول الد‎ 
DK۸ : بغطاء‎ 


(8439) 
(8440) 
(8441) 
(8442) 
(8443) 
(84144) 
(8445) 
(6446) 
(8447) 
(4448) 
(8449) 
(8450) 
(8451) 
(8452) 
(8453) 
(8454) 
(8455) 
(8456) 
(8457) 
(8458) 
(8459) 
(8460) 
(8461) 
(8462) 
(8463) 
(8464) 
(B465) 
(8466) 
(8167) 
(8468) 
(B469) 
(8470) 
(84171) 
(8472) 
(8473) 
(8474) 
(8475) 


۹ 
DK : وء‎ 
5۸ : أکلت‎ 
DK : aکرت‎ 
5٤ : ویصب‎ 
€ : بطبق‎ 
D۸ : متشك‎ 
D۸ : نشت‎ 
DK : 
C and DK : رج‎ 
DK : i 
DK : أخری‎ 
5×۸ : قطن‎ 
5) : ویقول‎ 
5٣۸ : البقل‎ 
DK : Jll 
DK add. : و‎ 
DK add. : all 
D۸ : صف‎ 
DK : ری‎ 
0× يفوز:‎ 
DK : بالابر‎ 
DK om. 
1 : باللېن‎ 
DK om. 
DK om. 
5) : وأوضىه‎ 
DK : تعر‎ 
5×۸ : النراکه‎ 
DK add. : a>lje 
DK۸ : شل‎ 
DK add. : o, أر‎ 
DK add. ; 
DK om. 
DK : اردنا‎ 
DK : ماج4‎ 
5٤۸ : وحطه‎ 
DK ; il 


بسب : 


1 


(86476) 
(8477) 
(8478) 
(8479) 
(8480) 
(8481) 
(8482) 
(8483) 
(8484) 
(6485) 
(8486) 
(8487) 
(8488) 
(8489) 
(8490) 
(8491) 
(8492) 
(86493) 
(8494) 
(8495) 
(8496) 
(8497) 
(8498) 
(8499) 
(8500) 
(8501) 
(8502) 
(8503) 
(8504) 
(8505) 
(8506) 
(8507) 
(8508) 
(8509) 
(8510) 
(8511) 
(8512) 


ي غر اون : DK add.‏ 
صفة أحرى فيه : )5 
وتطی : ×5 

قد ترت : 5٤۸‏ 

DK : تعلقھا‎ 

DK om. 
DK om. (8482) ~ 


وتعصر ماهم : DK‏ 

DK add. : aa ¢ DK : ai 

DK : يۇحذ‎ 

DK : جد‎ 

صفیه ؛ )5 

5٤ : اسنرف‎ 

DK :اnڀم‎ 

DK :ةiص‎ 

DK : آخری‎ 

DK add. : الطب‎ 
DK om. (8499) ~ 

ينفج : 5۸ 

پالسار : )5 

D۸ : يصب‎ 

D۸ : باکر‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : تير‎ 

DK : ما‎ 

عصفر :5۸ ؛ فانه يني DK add.: ae‏ 

DK : تعر‎ 

CGC and DK : الكمتري‎ 

C and DK : الكمتري‎ 

الطب : 0۸ 


(8513) 
(8514) 
(8515) 
(8516) 
(8517) 
(8518) 
(8519) 
(8520) 
(8521) 
(8522) 
(8523) 
(8524) 
(8525) 
(8526) 
(8527) 
(8528) 
(8529) 
(8530) 
(8531) 
(8532) 
(8533( 
(8534) 
(8535) 
(8536( 
(8537( 
(8538) 
(8539) 
(8540) 
(8541) 
(8542) 
(8543) 
(8544) 
(8545) 
(8546) 
(8547) 
(4548) 
(8549) 


CG and DK : الكمتري‎ 
5۸ : عرض‎ 

C and DK : الكمتر‎ 
DK add. : laj 

DK : تعمپر‎ 

DK : ىذ‎ 

DK 

DK : laq 

DK om. 

DK add. : ail 

DK add. : أقاما پكون‎ 
DK :اذij‎ 

DK om. 

الفاتر : )5 

DK : ربق‎ 

DK :Y 

رأوضەه : )5 

DK add, : لمن شىت‎ 
DK : تعر‎ 

DK : ail 

فتأحذ : )5 

DK : ولعله‎ 

رقن : 0۸ 

DK add. ; sl ولعصره : 4۸ وذ‎ 
5) : قله‎ 

DK : الريع‎ 

DK : ترفعه‎ 

DK برد:‎ 

ورل : 5)۸ 

والماء المغلي : .إل )5 
ما يەر : DK‏ 

DK om. 

DK add, : ail 

DK om, 

پت : € 

Sk in DK. C :(*) الد“‎ 
DK : الحناني‎ 


(8550) 
(8551) 
(8552) 
(8553) 
(8554) 
(8555) 
(8550) 
(8557) 
(8558) 
(8559) 
(8560) 
(B561) 
(8562) 
(8563) 
(8564) 
(8565) 
(8566) 
(8567) 


(8568) 
(8569) 
(8570) 
(86571) 
(8572) 
(8573) 
(8574) 
(8575) 
(8576) 
(8577) 
(8578( 
(8579) 
(8580) 
(8581) 
(8582) 


(8583( 
(8584) 


DK add. : زيب‎ 

DK add, +a 

وتترکه : )5 

D۸ : لحین‎ 

واحترز : € 

DK add, : دıرi‎ 4DK : ù 
5) : قطاف‎ 

DK om, 

برند : € 

نقمیع : 5۸ 

DK om, 

پشرر: ) 

DK : Jl 

DK : تلا‎ 

تصغه : 5۸ 

DK add. : عداما يحل‎ 
DK : aile 


تکه ( و) : € تکنے : 9K؛‏ بشي : 


DK add. 

DK add, : ری‎ 
DK add, صذا:‎ 
5۸ الحرجھا:‎ 
5۸ : طري‎ 

5۸ : می لل‎ 
DK om. 

DK add, : 4 
DK add. : من‎ 
DK om, 

D۸ : رلب‎ 

DK : ەل‎ 

قشر : ×0؛ فينمل : add.‏ )5 
واعذب : DK add.‏ 
بان : DK‏ 


الحواشي 


(8585) 
(8586( 
(8587) 
(8588( 
(8589) 
(8590) 
(8591) 


.)8592( 


(8593) 
(8594) 
(8595) 
(8596) 
(8597) 
(8598) 
(8599) 
(8600) 
(8601) 
(8602) 
(8603) 
(8604) 
(8605) 
(8606) 
(8607) 
(8608) 
(8609) 
(8610) 
(8611) 
(8612) 
(8613) 
(8614) 
(8615) 
(8616( 
(8617) 


وقد بؤكلل الفها أيضا مبردا بالثلج بقث | (8618) 


DK add. : ail حول‎ 


5K : فجزرە‎ 


(8619) 
(8620) 
(8621) 


1۱ 


DK جزرا:‎ 
DK om. 

5× : أسرلپا‎ 
DK : لپا‎ 
DK : ùl 
5۸ : اجملھا‎ 
DK : 4e 
DK om. 

5×۸ : اللرجس‎ 
D۸ : بنتح‎ 
DK om. GC. :lJ 


DK : منکوس‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : بروق‎ 

DK om. 

DK : تعر‎ 

5) ي غير أوانه وهر انك : .4ل‎ 
DK add. ; dJ} DK om. : (B606) 
DK : ترکە‎ 

يذ : )5 

DK add. : ay 

DK : زر‎ 

cC : ملعوقًا‎ 

D۸ : ينح‎ 

D٤ : بعارة : 4€ ئفارة‎ 
5۸ : وتدعپا‎ 
DK om. :(ut5) 7 
 :ەگت‎ 

DK om, 

D) : النتارة‎ 

D5۸ : قريب‎ 

اللعافة : © 

متي شئث : .4ل 0)۸ 


t1۲ 


(8622) 
(8623) 
(8624) 
(8625) 
(8626) 
(8627) 
(8628) 
(8629) 
(8630) 
(8631) 
(8632) 
(8633) 
(8634) 
(8635) 
(8636) 
(8637) 
(8638) 


(8639) 
(8640) 


(8641) 
(8642) 
(8643) 
(8644) 
(86+5) 
(8646) 
(8647) 
(8648) 
(8649) 
(8650) 
(8651) 
(8652) 
(8653) 
(8654) 
(8655) 
(8656) 
(8657) 


(8658) 


DK orm. recipe no. 743. 


مستعجل : DK‏ 
فتأحذ : D۸‏ 
فتقعه : )0 

DK om. 
DK : وتترك‎ 
5)۸ : وتحفر‎ 

DK om. 

DK om. 
DK :l> 

ورد: DK‏ 
طري : ×5 

DK om. :(8634) ~ 
DK : تعر‎ 
DK : تر‎ 

CG add, : تیر شبنًا‎ 

DK : Je) 
DK : وتضله‎ 
DK : aa 
DK : وئحط‎ 
DK : bu 

تاردا: C‏ 
تعير: DK‏ 
الجوز: ×5 
آشبه : DK‏ 


DK : الحصر‎ $C :(*) الحصر‎ 


DK m. 
DK تعمرھا:‎ 


تأحل : 


تزبد : 


تعره 


DK om. : (8653) ~ 
DK : 


تیر 
فاا : 


DK 
C 
DK ؛!‎ 


DK 


DK : وتحولە‎ 


بوشح 
8 


5 


DK : 


DK add. 


ا راشي 


(8659) 
(8660) 
(8661) 
(8662) 
(8663) 
(8664) 
(8665) 
(8666) 
(8667) 
(8668) 
(8669) 
(8670) 
(8671) 
(8672) 
(8673) 
(B674) 
(8675) 
(8676) 
(8677) 
(8678) 
(8679) 
(8680) 
(8681) 
(8682) 
(8683) 
(8684) 
(8685) 
(8686) 
(84687) 
(8688) 
(8689) 
(8690) 
(8691) 
(8692) 
(8693) 
(8694) 
(8695) 


DK : oh: 
ا‎ 1 « 
5) : ئم ىلە‎ 


€ فباو:‎ 
DK add. : على‎ 
DK om. 
DK : اذا‎ 
5۸ : فطت‎ 
DK om. : (8667) ~ 
١ ملو‎ 
D۸ : اغلی‎ 
DK om. : (8670) ~ 
DK om. 
€ نشا ان:‎ 
DK om. 
DK om. C. :(#) سقل‎ 
DK : يعارو‎ 
DK ad. :lhb ¢+DK : اد‎ 
DK add. : ale 
C طبن : 0۸ ؛ عله بطن : .لله‎ 
DK add. : حل‎ 
DK :oدiأ‎ 
D۸ : دفت‎ 
DK om. 
5۸ : دنت‎ 
5×۸ : رطب‎ 
DK om. :(8685) ~ 
DK om. : (4686) ™ 
DK :|ذl‎ 
DK :; طaإ‎ 
DK +e 
C : الراحي‎ 
DK : ينقع‎ 
DK add. : ةl‎ 
5)۸ +: ویغط‎ 
5) : أحذت‎ 
D٤ : رلب‎ 


(8696) 
(8697) 
(8698) 
(8699) 
(8700) 
(8701) 
(8702) 
(8703) 
(8704) 
(8705) 
(8706) 
(8707) 
(8708) 
(8709) 
(8710) 
(8711) 
(8712) 
(8713) 
(4714) 
(8715) 
(8716) 
)8717( 
(8718) 
(8719( 
(8720) 
(8721) 
(8722) 
(8723) 
(8724) 
(8725) 
(8726) 
(8727) 
” (8728) 


اواشي 


اشطروش : 0)۸ 

D٤ : ویشال‎ 

C : الراحي‎ 

DK : وبترك‎ 

وینزل برد : ×5 

إلى وقت : 0۸ 

صحن : 5۸ 

C and DK : السيرج‎ 

DK add. : وىك‎ 

DK om. 

C and DK : الراحي‎ 

DK :اذl,‎ 

من المشاء إل بكرة: 5×۸ 

DK. : ویب‎ 

السحرن : ×5 

واما المسكر: DK‏ 

C om. DK : Jll 

C om. 

وتين ك : € 

ڀدي : € 

DK : ادال‎ 

C : المكرم‎ 

DK add. : yy 

DK : بشو‎ 

قوي : ×5 ؛ ویرفع ؛ DK add.‏ 
الىکب: € 

ویعمل : 0۸ 

طرق : 5۸ 

DK om. 

DK : عب‎ 

DK add. ; تعالى‎ 

تحر : 5 

(8728) والحمد ته رب العالمين وحسبنا 
الله ونعم الوکبل ولا قوة إلا باله العلي 
العظيم استغفر : 1(۸ الله العظليم وصلى الله 
على سيدا محمد وآله واصحابه وسام 
تسلیسًا »کیا 


(8729) 
(8730) 
(8731) 
(8732) 
(8733( 
(8734) 
(8735) 
(8736) 
(8737) 
(8738) 
(8739) 
(8740) 
(8741) 
(8742) 
(8743) 
(8744) 
(8745) 
(8746) 
(8747) 
(8748) 
(8749) 
(8750) 
(8751) 
(8752) 
(8753) 
(8754) 
)8755( 
(87506) 
(8757) 
(8758) 
(8759) 
(8760) 
(8761) 
(8762) 
(8763) 
(8764) 
(8765) 


t1r 


برج : DK‏ 
Sie in DK.‏ 
نضیت : D۸‏ 
النقل : »)5 
وتنضيغه : 5۸ 
السيرج : DK‏ 
وینح : 5۸ 
السيرج : D۸‏ 
يصلق : 5۸ 
بصلق : )5 
النخین : ×5 
بختر : 5۸ 
سيرج : DK‏ 
بصلق : 5۸ 
ویصلق : )5 
والترم : DK‏ 
الذبادي : ×5 
بصلق : 0×٤‏ 
DK : il‏ 
بالىرج : D۸‏ 
مصلوق : 5[ 
ویصلق : 5×۸ 
بسیرج : DK‏ 
مرت : DK۸‏ 
الحروحانية : 5)۸ 
بصلق : 5۸ 
ویطنجن : 5)۸ 
بشیرج : 5)۸ 
الذبادية : )5 
الفتبريسله : )0 
الفريسته : 5۸ 
بصلقوا : ×5 


t14 


(8766) 
(8767) 
(8768) 
(8769) 
(8770) 
(8771) 
(8772) 
(8773) 
(8774) 
)8775( 
(8776( 
(8777) 
(8778) 
(8779) 
(8780) 
(8781) 
(8782) 
(8783) 
(8784) 
(8785) 
(8786) 
(8787) 
(8788) 
(8789) 
(8790) 
(8791) 
(8792) 
(8793) 
(8794) 
(8795) 
(8796) 
(8797) 
(8798) 
(8799) 
(8800) 
(8801) 
(8802) 


DK : وینسرهم‎ 
DK : صلڵه‎ 
DK : بالسيرج‎ 
DK : القد‎ 
DK add. marg. : (8770) ~ 
DK : وان‎ 
D۸ تسومی أر:‎ 
DK : رنه‎ 
DK : مصموط‎ 
0٤ : صلق‎ 
DK : الربه‎ 
D5۸ : بصلق‎ 


DK add. : ونحدب‎ 


والشت : 5۸ 
وبساق : 5×۸ 
الذہادی : ×5 
يساق : )5 
تب : DK‏ 
وسیرج : DK‏ 
DK :i‏ 
ویصلق : 0۸ 
بالسيرج : DK‏ 
یصلق : 0)۸ 
بصلق : 0۸ 


DK : وسیرج‎ 


الحواشي 


DK الحەر:‎ )8803( 
5× ویختر:‎ )8804( 
DK :iz (8805) 


DK om. : (8806) ” (8806) 


(8807) السمك الصغار: 5×۸ 
(8808) الشرب الصرف: .لل 0۸ 
DK ;»l Jy (8809)‏ 

DK :af (8810) 

(8811) أو الساق: DK‏ 
(8812) والتوابل : ×5 


(8813) والابازير : ×0 


(8814) رلافاری : 4C8‏ والاناوية : )5 
)8815( فما : DK‏ 

DK :اغڍl‎ (8816) 

DK om. (8817) 

DK :ol (8818) 

DK :ailh (8819) 

DK : صفة سح‎ )8820( 
DK iN (8821) 

DK : il, (8822) 

DK om. :(8823) ~ (8823) 
5۸ زر ورد:‎ )8824( 
0۸ : عراتي‎ )8825( 
DK :كj‎ (8826) 

DK add. : للغرف‎ )8827( 
D۸ الىصلوق:‎ )8828( 


(8899) فة أخحرى : 5)۸ 
(8830) النصيي : ×5 
8831( بiرك‏ : DK‏ 

DK : ويغسل‎ )8832( 

DK om. : (8833) ~ (8833) 
DK : gle (8834) 

DK : j (8835) 

DK أشان:‎ )8836( 
DK : yî (8837) 

(8838) دقیت : €8 


C8 : دت‎ )8839( 


Lacuna in CB. (8840) 
Hole in CB ms. (8841) 
CB om. (8842) 

CB om. (8843) 

DK طيب:‎ (8844) 

5۸ ویکون:‎ )8845( 
D۸ «صحرن:‎ )8846( 
DK add. :دعli‎ (8847) 


(8848) - (8848) ویکون في ذلك اللبمون : ×0 


DK on. : (8849) ~ (8849) 
5)۸ بصحن:‎ )8850( 
DK om. :(8851) ” (8851) 
DK add. : jy (8852) 
DK : Jll (8853) 
D) : الأقاوية‎ )8854( 
5) : وبحت‎ )8855( 
DK : ةugاقالا‎ )8856( 
5) : الاناوية‎ )8857( 
D۸ : وبصلق‎ )8858( 
DK :aقلس‎ )8859( 
D۸ : برج‎ )8860( 
DK : ووم‎ )8861( 

5۸ : بصاق‎ )8862( 
DK :aiلص‎ (8863( 
DK :aَla (8864) 
5۸ : ويیصاق‎ )8865( 
0۸ : مصلوق‎ )8866( 
DK : مصلوق‎ )8867( 
5× : وبصلق‎ )8868( 
DK : pyd (8869) 

D۸ : سرج‎ )8870( 


لواحي 


(8871) 
(8872) 
(8873) 
(8874) 
(8875) 
(8876) 
(8877) 
(8878) 
(8879) 
(8880) 
(B881) 
(8882) 
(B883) 
(8884) 
(8885) 
(8886) 
(8887) 
(8888) 
(8889) 
(8890) 
(8891) 
(8892) 
(8893) 
(8894) 
(8895) 
(8896) 
(8897) 
(8898) 
(8899) 
(8900) 


{1o 


